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Notre menu "Saint Sylvestre' en 10 séquences
35 EUYDS Hors Boissons

Pouy L'opéritif
*Cragquant en gelée de chévre frals, truite fumée au cédvat
*Creme vichyssoise, sorbet o La truffe
*Fraicheur de langoustines aux fruits de Lla passion
*Chips de patate douce aw wmagret séché et au colng

Entrées
*Feullleté o’escargots o L'anis étoilé, émulsion d'épinards et pommes fondantes

*Noix de saint Jacques rotie au cltron Sudacht et aw vinatgre balsamioue de Modéne,
craguant de butternut a la chitatone

Plats
*raviole verte de homard, jus d'armoricaine o LArmagnac, feuilles de choux tenolres
*Filet de cerf et fole gras poblé, jus truffé au Rogomme du Chitenw Chambert, céleri rave
onctueux et endive braisée a Lorange

Granité de champagne au safran

Eromage
*Brillat-savarin, confit de frults secs au Maury, chicoreée

Dessert
*Craquant au chocolat LVolve et pamplemounsse, gel au Gin Salers

Ce Menu est a retrouver :

*pour le réveillon, mercredi 31 décembre 2025

*et pour le déjeuner du jeudi 01 janvier 2026

Réservation conseillée
05.65.41.72.38



