
CIOCCOLATE CALDE
(HOT CHOCOLATES)

Classica ……………….……………………………….…. € 4,00
(Classic)

Peperoncino ……….…………….………….…………. € 4,50
(Chili pepper)

Zenzero ………………….………………………………… € 4,50
(Ginger)

Cannella .……………………..………………………..… € 4,50
(Cinnamon)

Anice stellato ………………….……………………..… € 4,50
(Anise)

Rosmarino …………………..…………………………… € 4,50
(Rosemary)

Arancia ………….…………....………………………..… € 4,50
(Orange)



Rum ………………..…………...……………………...... € 5,00
(Rum)

Tequila ………………………………………..….………. € 5,00
(Tequila)

Grappa di prosecco .……..…………………………. € 5,00
(Prosecco grappa)

Vermouth ……………………….……..………..………. € 5,00
(Vermouth)

Whisky ……………………….….………...………..……. € 5,00
(Whisky)

*Panna +50 cent.



COCKTAILS

*tutte le sere è possibile consumare sfiziosi aperitivi a base di salumi locali, 
formaggi DOP, salmone codanera, ostriche e tanto altro con base di 7.00€ p.p. a 
salire secondo disponibilità.

Spritz Campari ..…..………………………….…….. € 7.00 
(prosecco, campari, soda)

Spritz Aperol ..…..…………………….…………….. € 7.00 
(prosecco, aperol, soda)

Spritz Supreme …………………………………….. € 10.00 
(aperol, succo di pompelmo, champagne, soda)

Negroni ………………………………………………….. € 7.00 
(gin, bitter campari, martini rosso)

Gin Tonic ………………………………….…….…….… € 7.00 
(gin, tonica)

Americano ………………………………….….………. € 6.00 
(martini rosso, bitter campari, soda)

Horse Context ………………………….…..….…… € 12.00 
(rum bianco, succo di lime, zucchero semolato, champagne)



Moscow Mule …………………………………..….… € 8.00 
(vodka, gingerbeer, succo di lime, zenzero)

Mojito …………………………………………………….. € 8.00 
(rum, zucchero di canna, lime, foglie di menta, soda)

Tequila Sunrise ……………………………………….. € 8.00 
(tequila, succo d’arancia, granatina)

Gingerbeer ……………………..….…………... € 6.00/7.00

Analcolico …………………………………..…… € 6.00/7.00
(Alcohol free)



DISTILLATI
(DISTILLATES)

Grappa Fumé ……………………………….….. € 4.00/5.00

Tequila Villa Lobos Extra Anejos ….…….…….. € 7.00

Rum Matusalem Riserva 15 ……………………… € 6.00

Whiskey Ardbeg 10 ……………………………….…. € 7.00

The Glenrothes Whiskey …………………..………. € 7.00

Gin N°3 London ………………………………….…….. € 6.00

DIGESTIVI
Amari ……………………………………….……. € 3.00/4.00

Anisetta Meletti ……………………………….…….. € 4.00 

Limoncello ………………………………………. € 3.00/4.00 

Jagermeister …………………………………... € 3.00/4.00



VINI
(wines)

VINI BIANCHI
(WHITE WINES)

ITALIANI:

Ribolla Gialla Collio DOCG ..………………… € 23,00   

Tocai friuliano DOCG …………………………… € 25,00   

Malvasia IGP ……………………………………….. € 20,00

Sauvignon DOCG …………………………………. € 18,00

Gewurztraminer DOCG ……………………….. € 25,00

Gavi di Gavi DOCG ………………………………. € 18,00

Preludio Chardonnay 2016 DOC ………….. € 16,00

Sauvignon Terre al Monte 2015 DOC …… € 16,00



Agnanun Falanghina ……………………………. € 18,00
Campi Flegrei 2016 DOC

Etnabianco Murgo 2016 DOC ……..……….. € 19,00

Pinot Grigio Ruffino 2016 IGT ….…………… € 16,00

Castel del Monte Fedora 2015 IGT ……….. € 16,00

Scariazzo Fiano 2015 IGT……………………….. € 15,00 

FRANCESI:

Gerard Raphet Aligoté AOC ……….………. € 19,00    

Pierre Morey …………………………..……...…. € 41,00 
Bourgogne Chardonnay AOC      

Chablis La Meuliére 2015 ACC ……………. € 38,00    
                                         



VINI ROSSI
(RED WINES)

ITALIANI:

Valpolicella Classico ………..……………...… € 20,00
 DOCG

Castello di Verduno .……………….……..….. € 43,00
 Barolo 2013 DOCG

Feudi Salentini ……..…………………….……… € 22,00
 Primitivo di Manduria
 Sassi Rossi DOC

Castel del Monte Rupicolò 2014 DOC …. € 16,00

Primitivo del Salento 2015 DOC ………….. € 16,00

Brovia Barolo 2013 DOCG ………………..…. € 47,00

Rosso di Montalcino DOC ……………………. € 40,00



Montepulciano d’Abruzzo* .……..…………. € 18,00
2017 DOCG

Palazzo La Torre .……………….……..…………. € 30,00
 Ripasso 2015 DOCG

La Grola .……………….……..………………………. € 35,00
 2015  DOCG

Amarone .……………….……..……………………... € 47,00
 Corte Giara 2016 DOCG



FRANCESI:

Gerard Raphet ………………….…….…………. € 76,00
 Chambolle Musigny 2015 AOC

Bourgogne Lamì-Pillot ….………………..…. € 27,00
 Pinot Noir AOC

Stéphane Magnien Bourgogne ………….. € 25,00
 Passetoutgrain Cuvee Densité AOC

BOLLICINE
Prosecco di Conegliano …………………….… € 25,00 
 Valdobiadene Superiore DOCG

Prosecco Brut DOC ……………………………... € 18,00

Turra Franciacorta Satin DOCG ………….. € 45,00 



 CHAMPAGNE
Charpentier Tradition Brut ………………….. € 43,00 

Fleury Blanche De Noir Brut ………………... € 67,00

Sadi Malot Blanche de Blanche …………… € 48,00
Cuvée de Reserve Brut

J.M. Goulard AOC ……………………………….. € 45,00

Marlène Delong ………………………………….. € 49,00
Cuvée Privilege AOC

F. Bergeronneau-Marion …………………….. € 62,00
Brut Grande Réserve AOC

* Tappo a vite



YOGURT GRECO
(GREEK YOGURT)

Yogurt bianco ……………………………………….…. € 4,00
(White Yogurt)

Yogurt avocado e zenzero …………….…………. € 7,00
(Avocado and Ginger)

Yogurt con purea di mirtilli ……………………… € 7,00
(Blueberry Purée)

Yogurt banana e mirtilli ………………………..… € 7,00
(Banana and Blueberry)



VINI DOLCI / PASSITI

Villa Spinosa ……………………………………… € 38,00
Recioto della Valpolicella Classico

Grillo …………………………………………………. € 44,00
Picolit Colli Orientali

Adanti ………………………………………………… € 34,00
Sagrantino di Montefalco Passito

Ferrandes …………………………………………… € 43,00
Passito di Pantelleria

Coop Viticoltori Samos ……………………….. € 21,00
Moscato di Samos

Angileri ……………………………………………….. € 21,00
Marsala Superiore Garibaldi



Prum ……………………………………………………. € 41,00
Wehlener Sonnebour Auslese

Gran Fassian ………………………………………… € 38,00
Piesponiee Riesland Spatlese

Poli ……………………………………………………….. € 55,00
Vin Santo del Trentino

Cave Mont Blanc ………………………………….. € 53,00
Blanc de Morgeux et della Salle Chaudelune



SOFT DRINKS

*Il prezzo dei prodotti serviti al tavolo subisce una maggiorazione
  di €1 per il servizio

Succhi di Frutta ..…..…………………..… € 2,50/3,50
(Fruit Juices)

Coca Cola – Fanta - Sprite …………… € 2,50/3,50

Tonica – Lemon .………………………….. € 2,50/3,50

Tonica Special ……………………………… € 3,00/4,00

Acqua 0.5L …………………………………… € 1,00/2,00
(Water 0.5L)

Acqua 1L ..……………………………………. € 2,00/3,00
(Water 1L)

Crodino – Campari Soda – Bitter .... € 2,50/3,50



CENTRIFUGATI
(CENTRIFUGED)

Centrifughe ………………………………………… € 5,00
(Centrifuge)

Estratti …………………………………………….…. € 5,00 

Spremute di Agrumi ……………….….. € 3,00/4,00 
(Citrus Juices)

FRULLATI
(SMOOTHIES)

Frullato con pepe nero, sedano e pere … € 5,00
(Black Pepper, Celery, Pears)

Frullato con uva e melone …………………… € 5,00
(Grapes, Yellow Melon)

Frullato con spinaci, banana e mirtilli …. € 5,00
(Spinach, Banana, Blueberries)



BIRRE IN BOTTIGLIA
(BOTTLED BEERS)

Birre Nazionali ………………………….… € 2,50/3,00 
(National Beers)

Birre Estere …………………………………. € 3,00/3,50 
(Foreign Beers)

Birre Speciali ……………………………….. € 3,50/4,00
(Special Beers)

Artigianali ………………………………………….... € 5,00 
(Craft Beer)

Birra al tartufo bianco d’alba  ……. 20,00/25,00
(75ml)



GELATERIA
(ICE CREAMS)

Coppa Monet (3 gusti) ...……………………… 7.00 €
3 Flavors Cup

Coppa Renoir (4 gusti) ……………………..…. 8.50 €
4 Flavors Cup

Coppa Ma Belle (5 gusti) ……….………….. 10.00 €
5 Flavors Cup

Monoporzioni semifredde ………….. 4,50/5,00 €
   Vari gusti

Bicchierino semifreddo ……………….. 2,50/3,00 €

Torte gelato - semifreddo ……………… 31,00€/kg

Gelato da asporto …………………….…… 26,00€/kg
Takeaway Ice Creams



CHAMPAGNE IN MESCITA

J. Charpentier
Tradizion brut .…………….………………………….. € 9,50

Sadi Malot 
B/B couvée de reserve brut .………..…………... € 9,00

Baron-Fuenté
Brut precieux grand reserve ……………….……. € 9,00

Bernard Pitois 
Brut carte blanche premier cru ..……………… € 9,00

Pommery
Brut apanage …………………………….………….. € 12,00

Nicolas Feuillatte
Reserve esclusive brut ………..…………………. € 14,50



VINI IN MESCITA

VINI BIANCHI

Ribolla Gialla Collio
DOCG .……………………..….………………………….. € 6,00

Gewurztraminer
DOCG .……………………..….………………………….. € 8,00

Gavi di Gavi
DOCG .……………………..….………………………….. € 6,50

Chardonnay Preludio
DOC .………………………..….………………………….. € 5,00

Sauvignon Terre al Monte
DOC ….……………………..….………………………….. € 5,00

Scariazzo Fiano
IGT .……………………..….…………………………..….. € 5,00

Fedora Castel del Monte
IGT .……………………..….…………………………..….. € 5,00

Agnanun Falanghina Campi Flegrei
DOC ..…………………..….…………………………..….. € 7,00
VINI ROSSI



Valpolicella Classico
DOCG .……………………..….………………………….. € 7,00

Palazzo La Torre Ripasso
DOCG .……………………..….………………………….. € 8,00

Lazer Teroldego
IGP .……………………..….…………………………..….. € 7,00

Primitivo del Salento
DOC .……………………..….…………………………….. € 5,00

Rosso di Montalcino
DOCG .………………………..….………………………… € 8,00

Montepulciano d’Abruzzo
DOC ….………………………….………………………….. € 5,00

Negramaro Rivera
DOC ….……………………..….………………………….. € 5,00

Lamy-Pillot Borgogne (pinot noir)
AOC .……………………..….…………………………..… € 7,00



PRALINERIA
(CHOCOLATE PRALINES)

Grappa di prosecco………………………….. € 0,60/0,80
(Prosecco grappa)

Vermouth ………………………….…………….. € 0,60/0,80
(Vermouth)

Tequila Villa Lobos ………………………….. € 0,60/0,80
(Tequila Villa Lobos)

Rum ……………………………..…………………. € 0,60/0,80
(Rum)

Castagna di Montella ….………………….. € 0,60/0,80
(Chestnut)

Pistacchio……………………..…………………. € 0,60/0,80
(Pistachio nut)

Nocciola IGP ….…………....………………….. € 0,60/0,80



(Hazelnut)

Noci di Sorrento …………...………………… € 0,60/0,80
(Walnut)

Amaretto Di Saronno e mandorla …… € 0,60/0,80
(Amaretto Di Saronno and Almond)

Mandorla ..…………………..…………………   € 0,60/0,80
(Almond)

Mela Croccante Cannella ……..…………. € 0,60/0,80
(Apple, cinnamon)

Amarena …………………….….………...…….. € 0,60/0,80
(Amarena)

Fondente ……………………..………………….. € 0,60/0,80
(Dark chocolate)

Torroncino di Benevento …………………. € 0,60/0,80
(Nougat)

Note Reali (Barolo Chinato) ……………. € 0,60/0,80



*€5.50 all’etto.


