WOCHENKARTE

VORSPEISE
Brot mit Aioli 6 €
Kraftbrihe vom Tafelspitz 8 €

Funf Argentinische Rotgarnelen
in Knoblauch-Chiliél mit Brot

Spargelcremesuppe 9 €
mit Serrano Grissinistange

HAUPTGERICHTE

HIRSCHKALBSBRATEN 27 €
"FORSTERINNENART"

mit Waldpilzen, gefullter Birne,
Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten
HIRSCHKALBSRAGOUT 22 €

auf feinen Bandnudeln mit
Preiselbeeren

KALBSLEBER “BERLINER ART"”

mit geschmorten Zwiebeln 28 €
und Apfelscheiben, Portweinjus
und Kartoffel-Rucolastampf

GARNELEN-PASTA 23 €

Feine Bandnudeln mit Riesengarnelen,
Chili, Knoblauch Kirschtomaten und
Parmesan

DESSERT
QUARK MASCARPONE CREME
mit frischen Erdbeeren 8 €

APERITIF

Granatapfel-Prosecco 6,50 €
Aperol Spritz, Lillet Wild 8,50 €
Berry

SPARGELKARTE

FRISCHER SPARGEL VON SCHULTE
DREVENACK'S HOF

Port. frischer Spargel mit zerlassener
Butter und Salzkartoffeln 24 €

mit paniertem Schweine- oder 32 €
Hahnchenschnitzel

mit "Wiener Schnitzel" vom Kalb 39 €
mit gemischter Schinkenplatte 32 €
Schweinefilet “Princess” mit 36 €

frischem Spargel und Sc. Hollandaise,
dazu Kartoffelkroketten

Paniertes Schweineschnitzel mit 28 €
kleiner Portion frischem Spargel,

Sc. Hollandaise und Kartoffelkroketten

Portion Sauce Hollandaise 3,50 €

VANILLEEIS

mit hausgemachtem Eierlikor 8 €

GﬂSTHOF OPTI"IQNN



