CHINESE | VEGAN | WITH LOVE

THE BUTTERFLY LOVERS.



7% / SUPPEN / SOUPS

11. Bk J

12.

13.

14.

15.

Sauer-Scharf-Suppe mit Bambus, Morcheln, Paprika, veganem Huhn & Wasserkastanien
Hot'n'sour soup with bamboo, morels, pepper bells, plant-based chicken, and water
chestnut

55¢

fnezin

Glasnudelsuppe mit veganem Huhn, Pak Choi, Morcheln, Karotten & Frihlingszwiebeln

Glass noodle soup with plant-based chicken, pak choi, morels, carrots & spring onions
55€

EXgEH "
B o2 /A /
Klare Tofusuppe mit Pak Choi und Frihlingszwiebeln
Tofu soup with pak chor and spring onions
55€

—H——%‘/—— = ;‘;—; 2,6
FEDE=E

Wildgemusesuppe mit Tofu und Gojibeeren
Wild vegetable soup with tofu and goji berries
55€¢

N=IrN 1,2,4,6
EACY)
Wan-Tan-Suppe mit Senfgemuse, Pak Choi, Seetang und Frihlingszwiebeln
Wonton soup with mustard vegetables, pak choi. seaweed and spring onions
6,3¢

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam



21.

22.

/INSE / WARME VORSPEISEN / WARM STARTERS

BB

Mini Frahlingsrollen (5 Stk.) mit stiR-saurer Sofe

Mini springrolls (5 pcs.) with sweet'n’ sour sauce
35¢

YEIRE "

Gebackene Wantan (5 Stk.), gefullt mit gerduchertem Tofu, Staudensellerie & Karotten, mit stl3
saurer Solde

Fried wonton (5 pcs.) filled with smoked tofu, celery and carrots with sweet n’sour sauce

5-€
26.2 £1mibF 2
Gekochte Wantan in stf3er Chiliél-Soja-Sauce
Cooked wonton in a sweet chili soy sauce
5-€

23.

fiaE 2

Dan Dan Mian —warmer Nudelsalat mit eingelegtem Gemuse & Pilzpaste in nussigem Soja-
Chiliél-Dressing
Dan Dan Mian — warm noodle salad with pickled vegetables & mushrooms in a nutty soy-chili-

oil dressing
55¢

8
Gedampfter Weizenbun wahlweise mit:

2,6

24. Pilzmix aus Krauterseitlingen, Shitake-, Enokipilze und Peperoni
Steamed wheat buns with mixed mushrooms (king oyster, shitake, enoki) & bell pepper
4 -€/stk
24.2 gebackene vegane Ente, Salat & eingelegten Gurkenscheiben “*°
Fried vegan duck with salad & pickles
4.5€/stk

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam



T
5 Teigtaschen, gefullt mit Spinat, gerauchertem Tofu & Karotten
Sevieroptionen:
25. 7K%% Gekocht " **
26. £13#7K4R in stBlicher Chilisl-Soja-SoRe (scharf)"**/)
27. 4RI Einseitig gebraten **°

5 dumplings filled with spinach, smoked tofu & carrots,

Serving options:
25. Cooked
26. Cooked and laid in sweet chili-soy sauce (spicy) j
21. Fried on one-side

55¢

1,234

INEE
Xiao Long Bao — Teigtaschen, gefullt mit gerduchertem Tofu, Zucchini & Karotten
Servieroptionen:

28. z5/\FE B gedampft

29. RUNEB frittiert
Xiao Long Bao — dumplings, filled with smoked tofu, zucchini & carrots
Serving options:

28. Steamed

29. fried

55¢

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam



JR3E / KALTE VORSPEISEN / COLD STARTERS

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

BHELE
Wasserspinat auf Glasnudeln in einer Knoblauchsesamol-Solie
Water spinach on glass noodles in garlic sesame oil sauce

6,5¢
EXIET J
Geraucherter Tofu in Erdnuss-Soja-Soe mit einem Hauch von Chiliél und Koriander
Smoked tofu in peanut butter- soy sauce and a touch of chili oil with coriander

59¢
FREM S
Erfrischender Gurkensalat in Knoblauch-Sesamol-Solie
Refreshing cucumber salad in garlic sesame oil sauce

52€

T )
Erfrischend pikanter Gurkensalat in Essig-Knoblauch-Sofke mit Koriander und Chiliflocken
Refreshing and slightly spicy cucumber salad in vinegar-garlic sauce with coriander and chili
flakes

52€

-
Knackige grune Bohnen in Ingwer-Schwarzessig-Solie
Luscious green beans in ginger and black vinegar sauce
4,8¢

AREDHL
Morchelsalat in Schwarzessigsauce
Morel salad in black vinegar sauce
6,5¢

RAIDRL
Gemischter Salat mit Sesamdressing und eingelegtem Rettich
Mixed salad with sesame dressing and pickled reddish
52€

R DRL
Avocadosalat mit Apfel, Cherrytomaten und Thaibasilikum in Essig-Ol-Dressing
Avocado salad with apple, cherry tomatoes, and Thai basil in vinegar-oil-dressing

59¢

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam



F 3 / HAUPTGERICHTE / MAIN DISHES

alle Hauptgerichte werden mit einer Portion Reis serviert (extra Reis 2€)

all main dishes are served with one potion of rice (extra potion of rice 2€)

101, =#R%E “*°
San Bel Gu — geschmorte verschiedene Pilze in WeinsoRe mit Ingwer & Knoblauch
San Bei Gu — braised mixed mushrooms in wine sauce with ginger and garlic

102405628
Gebratener Tofu mit Chinakohl, Paprika und Morcheln in stiSer Sojasauce
Stir fried tofu with Chinese cabbage, pepper bells and morels in sweet soy sauce

103. F4rie3E **° )
Gebratener Blumenkohl mit Peperoni, fermentierten schwarzen Bohnen und
getrockneten Chili
Stir fried cauliflower with pepper bells, fermented black beans and dried chili

104 KEZEHE D,
Tofutopf nach Sichuan Art mit Knoblauch, Chili und Sichuanpfeffer
Hot tofu stew Sichuan style with garlic, chilis and Sichuan pepper

105 BTGB DD
Mapo Tofu mit veganem Hack, Shitakehack, Sichuan Pfeffer, Chili- und schwarzer
Bohnenpaste

155¢€

125€

14,9€

17,9¢€

Mapo Tofu with vegan minced meat, shitake, Sichuan pepper, chili, and black bean paste

106. Fipu=Eg - S
Trocken gebratene grine Bohnen mit eingelegtem Gemuse und Chilis
Fried green beans with pickled vegetables and chili

107. Fimi%sE S
Gebratene Lotuswurzeln mit Paprika, Zwiebeln, Lauch und getrockneten Chilis
Fried lotus roots with pepper bells, onions, and dried chili

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam

14,9€

125¢

139¢



108. 15k 2103 (scharf/spicy) )]

Leicht angebratener Wasserspinat mit Knoblauch und getrockneten Chilischoten

Stir fried morning glory with gariic and dried chili

109. 45 L5

Leicht angebratener Pak Choi (ShanghaigemUse) mit Shitake Pilzen und Knoblauch

Stir fried pak chor with shitake mushrooms and gariic

1I0XBE BT
Leicht angebratenes Wokgemuse mit Morcheln und Knoblauch
Stir fried mixed vegetables with morels and garlic

AF / Aubergine / Eggplants

4L a&HmT ° S
Gebratene Aubergine nach Yixiang Art mit Knoblauch und Chilisauce
Fried eggplant Yiixiang style with garlic, chili sauce

142 4T ehhF
Gebratene Aubergine in siRer Sojasolie
Fried eggplants in sweet soy sauce

143, # =t
Gebratene Aubergine mit Kartoffeln & grinen Peperonis
Fried eggplants with potatoes & green pepper bells

144. S F S
Gebratene Aubergine mit Wasserkastanien
Stir fried eggplant with water chestnuts

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam

13¢

125€

11,5¢

13 9€

139€

13 9€

14,9€



&1/ Vleisch / plant-based

161, BREIBT 2 )
Veganes Gongbao Huhn mit Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Chili & ErdnUssen
Vegan gongbao chicken with pepper bells, zucchini, onions, chili & peanuts

155¢
162 FE T FET
Trocken gebratenes veganes Huhn nach Sichuan Art mit Tofu, Paprika,
Zwiebeln, Sichuanpfeffer, Chili und Erdnussen
Vegan chicken Sichuan styled with tofu, pepper bells, onions, Sichuan pepper,
chili & peanuts
159€
163. fT5pz=m """
Gebackene vegane Ente auf GemuUsebeet serviert mit einer stf3-sauren SolRe
Deep fried vegan duck on mixed veggies with sweet n'sour sauce
159€
164. B4R ZEM 2 /)
Gebratener vegane Schweinebauch mit Paprika, Zwiebeln, Sellerie und Chilis
Fried vegan pork belly with pepper bells, onions, celery & chili
155€
165. T =G5k 7
Frittiertes veganes Huhn in st3-saurer Tomatensofe mit Knoblauch und
Fruhlingswziebeln
Deep fried vegan chicken in sweet'n’ sour tomato sauce with garlic and
Spring onions
155€

166. L1 e M 73k **°
Vegane Hackballchen auf blanchiertem Pak Choi in dunkler SoRe nach Nordchinas Art
Vegan meatballs on Pak Choi in a dark sauce - North China style
155€¢

167 BRERZER ),
Breite Nudeln aus Sukartoffelstarke mit Gurken, Karotten, Koriander, Fruhlingszwiebeln,
ErdnUssen & eingelegtem Rettich in einer Schwarzessig-Chiliél-Erdnusssolie
Warm sweet potato noodles topped with cucumber, carrots, peanuts, coriander, spring onions
& pickled radish in a chili vinegar & peanut sauce
155€¢

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam



Nachtisch / Desserts

181.7%
Klebereisbéllchen gefullt mit schwarzem Sesam im Blttensud
Sticky rice balls filled with black sesame in a flower brew

182. #fF%
Klebereisbéllchen gefullt mit schwarzem Sesam im Kokosmantel
Sticky rice balls filled with black sesame covered in coconut flakes

183. 1477
Klebereisbéllchen gefullt mit schwarzem Sesam Erdnussmantel
Sticky rice balls filled with black sesame covered in peanuts

180. & T
Hausgemachter Chiapudding mit Kokosmilch und Mangopree
Homemade Chia pudding with coconut milk and mango puree

186. FJRIRKIEE
3 Kugeln Mochi-Eis — wahlweise mit:
Mango-Maracuja, dunkle Schokolade, Erdbeere

3 Mochi ice — optionally with
Mango-passion fruit, dark chocolate, strawberry

1. Gluten 2. Soja 3. Erdnuss 4.Sellerie 5. Senf 6. Sesam

55¢

55¢

55¢

4,5¢

o€



GETRANKE / DRINKS e Viva con Agua
Stilles/sprudeindes Wasser

Hausgemachte Alkoholfreie Drinks

0,331 33€¢
e Spring of Jade 0,751  59€
Limetten, Lime Juice, Ginger Ale, e Tafelwasser
Rohrzucker, Soda Still oder sprudelnd
Lime, hme juice, ginger ale, cane sugar, 0,5 25¢
soda .
5¢ Safte
e Feilong e Apfelsaft
fr.Minze, fr. Limette, Lime Juice, e QOrangensaft
Rohrzucker, Soda e Ananassaft
Fresh mint, limes, lime juice, cane e Mangonektar
sugar, soda e Lycheenektar
5¢ e Rhabarbernektar
e Green Tiger 0.2l 25€
Orange, Limette, Minze, Orangensaft, 0.4l 40€
Rohrzucker, Soda e Saftschorle
Orange, lime, mint, orange juice, 0.2l 206
cane sugar, soda 0,41 3.8€
5€
e Panda’s Fav Kaffee
Lychee, Lycheenektar, Sprite, Soda e  Americano
Lychee, lychee juice, sprite, soda 25€
5t e Espresso
e Veganer Mango Lassi *' 20€
Sojajoghurt, Hafermilch, Mangopuree, e Doppelter Espresso
Mangonektar, Rohrzucker 35€
Soy yoghurt, oat mitk, mango pulp, e Espresso Macchiato
mango juice, cane sugar 27€
5€ e Cappuccino *(mit Hafermilch)
Softdrinks 35¢

e Coca Cola, Fanta, Sprite, Coke Zero
1,3.8.10 Warme Getrénke

Fl. 033l 3,6¢ o Teesorten wahlweise mit:

Jasmin, Griner Tee, Pu-Erh,
Chrysamtheme, Earl Grey,
Fr. Ingwer, Limette, Minze, Orange

o Fever Tree
Ginger Ale, Tonic Water", Bitter
Lemon"’

Fl 0.2l 3-€ Kleine Teekanne 3.5¢

GroRe Teekanne 55€

ZUSATZSTOFFE: 1. Lebensmittelfarbe 2. Konservierungsstoffe 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstarker 5.
Geschwefelt 6. Geschwarzt 7. Gewachst 8. Phosphat 9. StiBungsmittel 10. koffeinhaltig 11. Chininhaltig 12. Sduerungsmittel
ALLERGENE: a. glutenhaltiges Getreide e. Erdnuss f. Soja- Bohnen g. Milch- Erzeugnisse h. Schalenfriichte i Sellerie j. Senf k.
Sesam. L. Schwefeloxid, Sulfid m. Lupine



Alkoholische Getrénke

Bier

Bier

Wei

Konig Pilsener vom Fass *
0251 33¢
0,4l 45€
Konig Pilsener alkoholfrei °
Fl. 0331 38¢€
Kostritzer Schwarzbier °
Fl. 033 36¢
Benediktiner Weilbier °(naturtrub
oder alkoholfrei)
F. 051  5-€
Tiger Beer *
Fl. 033l 36¢€

mischgetréank

Alster °
0,25l 32€
0,4l 4.3€
ne
Rosé '
01  35¢
021 60¢
Wei"
Riesling
01  35¢
021 60¢
Grauburgunder
01  35¢
021 60¢
Weinschorle
021 55¢
Rot"
Montepulciano
01l  35€¢
021 60€
Primitivo
01  35¢
021 60¢

Hausgemachte alkoholische

Getranke /Aperitif
Aperol Sprizz 1"
9¢
Lemon Sprizz ***
Aperol, Fever Tree's Bitter Lemon
9€

Basil Sprizz **

Basilikum-Limetten-Mix mit Sekt & Soda
Basil ime mix, vino Spumante, soda
g€
Yuzu Sprizz
Yuzu (jap. Zitrone) mit Sekt & Sprudel
Yuzu (Jap. lemon), vino spumante, soda
9€
Pink Aperitivo "
Fever Tree's Wild Berry, vino Spumante

%
Lillet Wild Berry **
9€
Yuzu Aperol Sprizz **
Yuzu, Aperol & Vodka
105¢
Yuzu Fizz *
Vodka, Yuzu, Indian Tonic
105€
Gin & Tonic
Brick’s Gin and Fever Tree Indian Tonic
95€¢

Gin Basil Smash
Basilikum-Limetten-Mix mit Brick's Gin
Basil lime mix with Brick's Gin

105¢€

ZUSATZSTOFFE: 1. Lebensmittelfarbe 2. Konservierungsstoffe 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstarker 5.
Geschwefelt 6. Geschwarzt 7. Gewachst 8. Phosphat 9. StiBungsmittel 10. koffeinhaltig 11. Chininhaltig 12. Sduerungsmittel
ALLERGENE: a. glutenhaltiges Getreide e. Erdnuss f. Soja- Bohnen g. Milch- Erzeugnisse h. Schalenfriichte i Sellerie j. Senf k.

Sesam. L.

Schwefeloxid, Sulfid m. Lupine



