PIZZERIA
RESTAURANT

Tel: 04 76 43 08 27
Du lundi au samedi midi et soir
De 12h a 14h et de 19h a 23h

Salle a I’étage : Groupe sur réservation




LES BOISSONS

F LES APERITIFS i F LES DIGESTIFS i

Pastis, Ricard

Kir pétillant

Martini (rouge, rosé ou blanc)
Porto (rouge, rosé ou blanc)
Marsala (ceuf ou amande)

Américano (Campayi; vermoudf: -

rouge, soda)
Malibu

Rhum

Vodka

Gin

Whisky
Tequila Sunrise
Coupe de champagne

Jack Daniel’s

Spritz (Apérol, Prosecco, eau
pétillante)

Peroni
LES BOISSONS FRAICHES Desperados

Jus de fruit Pago
Orangina
Limonade

Fuze tea
Schweppes
Fanta

Badoit

Coca Cola / Coca ColaZero

3€ Limoncello 4,50 €
3€ Grappa 4,50 €
3€ Vodka Melon 4,50 €
3€ Manzana : 4,50 €
3€ Amaretto 4,50 €
6 € Genépi ] — % 5,50 €

Armagnac H S % 1 550¢€
6€ Bailey’s | = —F ¥ 550¢€
6€ Eau de vie poire 7 550¢€
6€ Get 550€
6 € Cognac 5,50 €
6€ Calvados 5,50 €
6 € Chartreuse verte 6,50 €
7,50 €
780 € LES BIERES

Heineken

Kronenbourg 4 €

4,50 €
4,50 €

Moretti 4,80 €
3€
3€ F LES PRESSIONS i
3€
3¢ Monaco/Panaché 25cL - 480¢€
350 € Pression Bud 25¢ 4,50 €
3,50 € Pression Bud SOQ 8,50 €
3,50€ Pression Leffe 25¢ » 4,50 €

Pression Leffe 50cL 8,50 €

Es BOISSONS CHAUDK F LES EAUX i

Café /Décaféiné
The infusion \?—§ ~e
Cappuccino /Café crehe—"

Irish Coffee

1,80 € Evian /5L ‘,s,;v,z% 3¢
3,50 € Evian 1L TR 5€
4,50 € San Pellegrino 1/2 LR kS hae

7€ San PeIIegrlnoévl_m/_ggﬁﬁff/ Y 6€




FORMULES MIDI

L

(sauf samedi midi)

TSNS O

Plat du jour : 10,50 €

Demi pizza au choix + salade (sauf pizza raviole et pizza océane) : 11 €
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e FORMULEI: 14,50 €
Plat du jour + Dessert + Café

Dessert au choix

glaces 2 boules, ile flottante, créme brilée, tarte au citron meringuée, crumble

de pomme, mousse au chocolat, fromage blanc ou tarte normande

« FORMULE Il : 15,50 €

Pizza + Dessert + Café

Pizza au choix (sauf pizza ravioles et pizza océane)

Dessert au choix

Glaces 2 boules, ile flottante, creme br(ilée, tarte au citron meringuée, crumble de

pomme, mousse au chocolat, fromage blanc ou tarte normande
, \
‘\\_’ //’/}1\‘\“ ”“k //{«\) \)

« FORMULEIIL: 18 €
Entrée du jour + Plat du jour + Dessert + Café

Dessert au choix

Glaces 2 boules, ile flottante, creme brilée, tarte au citron meringuée, crumble

de pomme, mousse au chocolat, fromage blanc ou tarte normande




MENU MIDI & SOIR

* MENU ADAGIO : 23 € I

Apéritif + Calzone + Dessert + Café

Apéritif au choix sauf coupe de champagne, Spritz et Jack Daniel’s
Calzone au choix sauf calzone ravioles
Dessert : voir carte des desserts sauf farandole de desserts
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e MENU DU CHEF : 27,50 €
Entrée + Plat + Dessert

Entrée au choix : Tomate mozzarella, salade grenobloise, salade pécheur, salade
au poulet ou carpaccio de beeuf
Plat au choix : Entrecote au poivre, escalope de veau milanaise, bavette a
I’échalote ou escalope de saumon a I'oseille
(garniture : frites, gratin, légumes poélés, riz ou pates)
Dessert : voir carte des desserts sauf farandole de desserts
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* MENU ENFANT : 12,50 €

(moins de 10 ans)

Boisson :
Jus de fruit, sirop, mini Coca Cola, Fanta ou Fuze tea
Plat:
Pizza junior
OU Pates a la bolognaise ou a la creme
OU Steak haché ou nuggets ou poisson pané avec frites
Dessert
Glaces 2 boules, mousse au chocolat, ile flottante, glace batonnets
ou
crépes : sucre, Nutella ou confiture




LES ENTREES

« LES ENTREES FROIDES ENTREE
Salade Verte 5€
Salade Grenobloise (bleu, noix, emmental) 10 €
Salade Caprese (tomates, mozzarella, capres, olives, basilic) 10 €
Assiette de poivrons grillés et marinés 10 €
Salade Composée (aubergines, poivrons, tomates séches, 11,50 €
artichauts, olives)

Salade de Poulet (blanc de poulet tandoori, haricots verts, mais, 11,50 €
ceuf dur)
Salade Adagio (anchois, ceuf dur, thon, olives, tomates, 12,50 €

champignons, haricots verts, asperges)
Salade du Pécheur (cocktail de fruits de mer, persilladeyieliv?
; ‘, T’.Y'\’ -

citron) o

échalotes, parmesan, capres, olives)

Carpaccio de Saumon + assiette de frites (tomates, mozzarella, 15,50 €
échalotes, parmesan, capres, olives)

Salade d’avocat aux crevettes (salade verte, avocat, crevettes 15 €
marinées sauce cocktail, saumon fumé)

Assiette Italienne (tomates, mozzarella, aubergines, poivrons, 16 €
artichauts, tomates seches, avocat, melon, jambon cru)

Assiette de foie gras de canard + son verre d’Uby (avec ses 17 €
toasts et sa confiture de figue)

- LES ENTREES CHAUDES ENTREE
Salade de Chévre Chaud (noix, emmental, toasts de chévre) 11,50 €
Salade de Foies de Volaille (foies de volaille, échalotes, ceuf dur, 11,50 €
vinaigre de framboise)

Salade aux Lardons (lardons fumés, noix, jambon cru, ceuf dur) 12 €
Salade au Saint-Marcellin (toasts de Saint-Marcellin, noix, jambon 12,50 €
cru)

Mozzarella ou Camembert pané + jambon cru et salade verte 12,50 €

Salade Périgourdine (foie gras de canard, magret fumé, gésiers de 13,50 €
volaille, haricots verts)

Moules farcies (la douzaine) + assiette de frites 15,50 €
Escargots persillés (la douzaine) + assiette de frites 15,50 €
Cuisses de grenouilles persillées (la douzaine) 18 €

Gambas flambées au Cognac (la huitaine) + salade verte 19,50 €

PLAT
8,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
14,50 €
14,50 €
15,50 €
15,50 €
17,50 €
18,50 €
18,50 €
18 €

20,50 €

22 €

PLAT

14,50 €
14,50 €

15,50 €
16,50 €

16,50 €
17,50 €



LES PIZZAS

A base de sauce tomate, d’emmental et de mozzarella
Supplément ceuf : 1€  Supplément divers : 2€

Junior (margarita, jambon, champignon ou thon)
Margarita (emmental, mozzarella)
Aubergine

Anchois

Sicilienne (tomates fraiches, persillade, olive)
Romaine (jambon, mozzarella)

Forestiére (champignons, creme)

Thon

Viande Hachée

Reine (jambon, champignons)

Roi (jambon, artichauts)

Chef (jambon, aubergines)

Napolitaine (anchois, capres)

Chorizo (chorizo, ceuf)

Merguez (merguez, ceuf) .
Lardons CEuf ‘ —

Poulet (blanc de poulet mariné avec épices tandoori, creme)

4 Saisons (champignons, artichauts, oignons, poivrons)

Saint Marcellin (fromage St Marcellin, tomates fraiches, persillade)
Printaniére (champignons, tomates fraiches, artichauts)

Grenobloise (tomates fraiches, bleu, noix)

Chévre miel (noix)

4 Fromages (chevre, gorgonzola, emmental, mozzarella)

Végétarienne (aubergines, champignons, poivrons, oignons)

Saumon (saumon fumé, persillade, créme)

Fruits de mer (crevettes, moules, calamars, creme, persil)

Savoyarde (jambon cru, reblochon)

Moussaka (aubergines, viande hachée, poivrons, oignons)

Adagio (thon, anchois, jambon, champignons)

Montana (tomates fraiches, lardons, oignons, reblochon)

Tartiflette (pommes de terre, reblochon, oignons, lardons, base créme)
Royale (saucisse de beeuf, feta, ceuf)

Océane (noix de St Jacques, tomates fraiches, échalotes, persillade)

8,50 €
9,50 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €
11,50 €
11,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
14 €

14 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €
15€
15€
15€
15€
15€
16,50 €



LES CALZONES & LES PIZZAS RAVIOLES

* LES CALZONES

A base de sauce tomate, d’emmental, mozzarella et le tout parsemé de persillade accompagné
d’une salade verte, tomates, mozzarella

Jambon 14 €
Reine (jambon, champignons) 14,50 €
Chef (jambon, aubergines) 14,50 €

4 Fromages (chévre, gorgonzola, emmental, mozzarella
Lardons (reblochon, oignon, ceuf) : : i ‘
Végétarien (aubergines, champignons, poivrons, oignons) e 4 : 1550 €

Moussaka (aubergines, viande hachée, poivrons, oignon) " Pl " 650 €
Saumon (saumon fumé, creme) 4 e o - 16,50 €
Fruit de mer (cocktail de fruits de mer, creme) : . - A 16,50 €
Adagio (thon, anchois, jambon, champignons) ; 16,50 €
Royal (saucisse de beeuf, feta, ceuf) 16,50 €
Savoyard (jambon cru, reblochon) 16,50 €

e LES CALZONES RAVIOLES (BASE CREME)

Lardons (reblochon, créme) 16,50 €
Viande Hachée (créme) 16,50 €
4 Fromages (chevre gorgonzola, emmental, mozzarella, creme) 17 €
Saumon (saumon fumé, creme) 17 €
Savoyard (jambon cru, reblochon) 17 €
Océane (noix de St Jacques, tomates fraiches, échalotes) 18 €
Foie Gras 19€
Morilles 19€
Foie gras et morilles 21€

* LES PIZZAS RAVIOLES

A base de créeme fraiche, d’emmental, de mozzarella et parsemé de persillade

Créme ou sauce tomate 13 €
Chevre 14 €
Saumon fumé 15,50 €
Viande hachée 15,50 €
Lardons (reblochon) 15,50 €
4 Fromages (chevre, gorgonzola, emmental, mozzarella) 15,50 €
Savoyarde (jambon cru, reblochon) 16,50 €
Océane (noix de St Jacques, tomates fraiches, échalotes) 17,50 €
Foie Gras 18 €
Morilles 18 €

Foie gras et morilles 20 €



LES PATES

- LES PATES

Penne rigate, linguine, orecchiette ou tagliatelle

A I'ail (huile d’olive, ail, persil)

Au pesto (ail, basilic, creme)

A la sicilienne (sauce tomate, aubergines, ail, ricotta)
A la bolognaise (sauce tomate, viande hachée)

A la carbonara (lardons fumés, créme, jaune d’ceuf)

A I'arrabiata (tomates fraiches, poivrons, olives, échalotes, ail, basilic, piment)
Au saumon (saumon fumé, bisque de homard, créme)

Aux noix de St Jacques (cognac, échalotes, tomates fraiches)

Aux gambas ( tomates fraiches, échalotes, huile d’olives, persillade, cognac)
Aux poulpes (tomates fraiches, échalotes, huile d’olive, persillade)

« LES PATES GRATINEES AVEC SALADE VERTE

Gnocchis : Sauce tomate ou creme
Bolognaise (viande hachée, sauce tomate)
Camembert (camembert, créme)

4 Fromages (chevre, gorgonzola, emmental, mozzag
Vénitienne (lardons, champignons, créme) b

Raviolis :

) L Sauce tomate ou creme
(ricotta épinard)

Bolognaise (viande hachée, sauce tomate)
4 Fromages (chévre, gorgonzola, emmental, mozzarella)
Camembert (camembert, créme)

Ravioles : Adagio (aubergines, sauce tomate)
4 Fromages (chevre, gorgonzola, emmental, mozzarella)
Crevettes (crevettes, creme, échalotes, cognac)
Saumon (saumon fumé, bisque de homard, creme)
Foie gras (foie gras de canard, creme, cognac)
Morilles (creme, cognac)
Foie gras et morilles (foie gras de canard, morilles, créme, cognac)

e LES PLATS CUISINES

Aubergine a la Parmigiana gratinée + salade verte

Lasagnes de boeuf gratinées + salade verte

Risotto au saumon (saumon, échalotes, vin blanc, bisque de homard, creme)
Moussaka gratinée (sauce tomate, viande hachée, oignons, aubergines, poivrons) + riz
Camembert au four avec ses charcuteries et pommes de terres

Risotto aux noix de St Jacques ( noix de St Jacques, échalotes, vin blanc, creme)

10,50 €
10,50 €
11,50 €
11,50 €
11,50 €
12,50 €
13,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €

11,50 €
12,50 €
12,50 €
14,50 €
14,50 €

12,50 €
13,50 €
14,50 €
14,50 €

13,50 €
15,50 €
15,50 €
15,50 €
16,50 €
16,50 €
19,50 €

15,50 €
15,50 €
16,50 €
16,50 €
17,50 €
17,50 €



LES POISSONS & LES VIANDES

* LES POISSONS

Garniture au choix : gratin dauphinois, riz, pates, frites, légumes poélés ou salade verte

Gratin de fruit de mer (cocktail de fruit de mer, persillade, vin blanc, creme) 16,50 €
Escalope de saumon grillée 16,50 €
Escalope de saumon oseille (creme) 17,50 €
Escalope de saumon Adagio (créme, morilles) 20,50 €
Filets de sole Meuniére (huile d’olive, citron) - 20,50 €
Noix de St Jacques (créme safranée) par 6 21,50 €
Poulpes grillés avec ses pates a I'ail (ail, tomates fraiches, huile d’olive) 26 €

e LES VIANDES (bavette : 200g / escalope de veau : 180g / entrecéte : 220g / filet : 220g)

Garniture au choix : gratin dauphinois, riz, pates, frites, légumes r?)élé u salade verte
5 ’.E

Bavette grillé Z

18,50 €
Bavette a I’échalote 20 €
Escalope de veau grillé ou a la creme 19,50 €
Escalope de veau milanaise (panée) 21,50 €
Escalope de veau forestiére (champignons, creme r$ o 21,50 €
Escalope de veau vénitienne gratinée (champignons, jamboﬂ,' c‘r’éé) 25 €
Escalope de veau saltimbocca gratinée (mozzarella, jambon cru, basilic, creme) 26 €
Entrecéte de boeuf grillé 20 €
Entrecote de boeuf forestiére (champignons, creme) 21,50 €
Entrecote de boeuf sauce au bleu (fromage bleu, creme) 21,50 €
Entrecote de bceuf sauce au poivre vert (poivre vert, cognac, créeme) 22,50 €
Entrecote de boeuf flambée aux morilles (creme, cognac) 26 €
Filet de boeuf grillé 24 €
Filet de beoeuf forestiere (champignons, creme) 25,50 €
Filet de boeuf sauce au bleu (fromage bleu, creme) 25,50 €
Filet de boeuf sauce au poivre vert (poivre vert, cognac, creme) 26,50 €
Filet de boeuf flambé aux morilles (creme, cognac) 29,50 €
Filet de beoeuf au foie gras (créeme, cognac) 29,50 €

Filet de boeuf flambé au foie gras et aux morilles (creme, cognac) 31,50 €



LES CREPES

* LES CREPES SALEES

Les crépes sont a base d’emmental et de mozzarella, accompagnées d’une salade verte avec ses
tomates et sa mozzarella

Jambon 10€
Forestiére (champignons, creme) 10€
Reine (jambon, champignon) 11€
Paysanne (lardons, oignons, ceuf) 11,50 €
4 Fromages (gorgonzola, chévre, mozzarella, emmental) 13 €
Norvégienne (saumon fumé, creme) 14 €
Gourmande (viande hachée, oignons, ceuf) 14 €
Adagio (jambon, champignons, thon, anchois) 14,50 €
Royale (saucisse de beeuf, ceuf, oignons) 14,50 €
e LES CREPES SUCREES

Supplément boule de glace: 1,50 € Supplément chantilly : 1 €

Sucre 4,50 €
Beurre, Sucre, Citron 530¢€
Confiture (fraise, myrtille, abricot, framboisé)s 6€
Nutella ' ' 6€
Spéculos b€
Créme de marron b€
Miel banane 7€
Sirop d’érable et noix de pécan 8€

e LES CREPES FLAMBEES (Rhum, Cognac ou Grand Marnier)

Banane 9,50 €
Pomme 9,50 €
Ananas

9,50 €



