Menu du Jeudi 21 Juillet au 18 Aot 2025

« Entrée + plat + dessert » 31,00 € * TTC

« Entrée + Plat » ou « Plat + dessert » 27,00 € * TTC

« Plat » 19,50 € a 25,00 € TTC
« Menu enfant»  (jusqu’a 12 ans) 12,50€ TTC

*dans les menus si entrecote + 5.5€ ou si magret + 3€ ou si Piece de Boeuf + 4€

Entrées :

Sablés parmesan, cannelés hareng fumé et citron confite
o ou

Cassolette moules/poireau/curry
o ou

CEuf parfait, bouillon d’oignons, croltons briochés
o ou

CEuf Mimosa a la Savora, chips jambon fumé

Langue et fondant de beeuf, sauce tomate piquante, p. de terre sautées
o ou
Parmentier de lieu fumé, sauce blanquette
o ou
Poisson meuniére, sauce ail confit, pommes dauphines
o ou
Curry de lentilles corail, gateau de courgettes coeur coulant de chevre
o ou
* Magret de canard, frites, salade
* Entrecote, frites, salade

* piece de beoeuf, frites, salade (sauce maison : miel ou poivre ou beurre d’ail)

Desserts :

Gratin abricot / frangipane
o ou

Nougat glacé, gaufrette, coulis fruits rouges
o ou

Caramello (glace vanille, caramel, chantilly, coulis caramel)
o ou

Dame blanche, chocolat chaud

Aux Mets de Mémé 0328203966

Sauf Féte des Meéres, Féte des Péres, St Valentin




