





SOPAS

TAMATAR KA SHORBA. .......... 7,50
sopa de crema de tomate India

SABJI KASHORBA .......... 7,50
sopa de verduras

PUNJABI DAAL SHORBA........ 7,50
sopa de lentejas India

MURGH SHORBA  .......... 8,50
sopa de pollo

TAPAS VEG INDIO

Papadam - @ @ aelis 1,90
MasalaPapad @ ......... 450
papadan crujiente y especiado con ozballz, lomate y queso
; Vig“Smgsa iy 6,50
una
Chili Paneer o 8,50

'y

Pl
YN

Kebab Seekh

mwhdmahos,mﬂadom\amtkasahdﬁddwdeh& pan

Verdura Pakora  .......... 5,95
verdras vanadas con orbas y esseciasFebouadas enbarna y legumbres y s

Cebolla Bhaji = .......... 5,95
it g ceboll la cn Marina gz
Agﬁ;‘ﬁ(ki , .';;é....6,95
con rebozados con ga‘bmzns
Panner akor;m .......... 8,50

trozos de queso marinado con hierbas especiales baiado en hariea de garbanzos
TAPAS NON-VEG INDIO

Keema Samosa  .......... 6,90
Empanada de carne picada
Poﬁao Tandoori Tikka .......... 7,95

Pechuga de pollo marinado en especias, yogur y
cocinado en el tandoor
.......... 7,95

Cordero tierno picado con cebolla, hierbas, cilantro
fresco, pimientos verdes y chili, cocinado con brocheta

la illa de carbon v
Sl e N 6,95

Piezas de pollo marinados con harina de garbanzos
condimentado
ambonPuri =@ ..eeeeeee 8,50
Gambas cocinadas con salsa bhuna servido con puré
Pescado Pakora  .......... II):'90
Abadejo troceado en dados con hierbas y especias
rebozado con harina de legumbres y frito

King Prawn Pakora .......... 8,50
Gambas con hierbas y especias rebozadas con harina
; de.laglt:mbres fritas
: Chicken Tikka Nachos .......... 9,50
=3| _Nachos con pollo tikka
- TajIndiaTapas  ........ 15,90

Samosa, pakora veg, pakora pollo, cebolla bhaji, aﬁtas
de pollo, pollo tandoori, kebab seekh

ENSALADA _ = .
L o
Ensalada Mixta ... 8,50
Lechuga, aceitunas, maiz, pepino, tomate y cebolla
Ensalada de Pollo Tandoori.....11,90
Pollo Tandoori, lechuga, aceitunas, maiz, pepino
tomate y cebolla
Ensalada de Gambon ........ 12,90 &=
Gambas, lechuga, aceitunas, maiz, pepino, tomate y cebolla -
Ensalada de Atin ....... 11,90
Atiin, lechuga, tomate, pepino, maiz y cebolla
Ensalada Panner ... 11,50
queso Hindu, lechuga, aceitunas, maiz, pepino, tomate y cebolla
YOGUR
MixRaita @ = ...... 4,50
Verduras mixtas con yogur y especias
PepinoRaita @ ... 4,50
Pepino con yogur y especias
RaitaPlain ... 3,95
Solo yogur
MintRaita @ = ... 3,95

Yogur con menta fresca y especias

PARRILLADA TANDOORI

Pollo Tandoori
Muslo de pollo marinado y cocinado con especias en

horno de barro y servido con salsa vegetal
Pollo Tikka Tandoori

Pechuga de pollo marinada en salsa tandoori. Cocinada
en horno de barro con hierbas frescas y especias. Servida
con salsa vegetal en plato chisporroteando por el calor

Cordero Tandoori Tikka
Cordero deshuesado troceado en dados y marinado en

yogur, cocinado en horno de barro con hierbas frescas y
especias . Servido con salsa vegetal en plato chisporroteando

por el calor
Taj Parrillada Tandoori Variada ........ 19,95

Pollo tandoori, cordero, kebab seekh, pollo tikka, cordero
tikka, servido con salsa vegetal
Panner Chili Hot

Queso indio marinado con especias y frito



TRADICIONAL CURRIES
que puedes combinar con los siguientes platos:

Curry (little spi
Seprepamgis(alsadecm?y;eys%ecias
Man?o
Cocinado con salsa de mango

Palak
Hierbas, espinacas con salsa especial hindl

Especial Pasanda
Hecho con crema fresca, almendras y pistachos

Jalfrezi
Una combinacion especial de cebollas y pimientos frescos

Vindaloo
Se prepara con una salsa curry muy picante con papas
y especias seleccionadas
Dopiaza
Un curry popular especialmente preparado,
no muy picante, con cebolla

Madras
Curry picante con hierbas y chily

Korma
Curry elaborado con nata fresca, coco y almendras.
Un plato suave y cremoso con hierbas y especias

Kashmiri
Un curry suave servido con una seleccion de frutas,

hierbas y especias
an Josh
Un curry que al maximo el tomate, una
seleccion de hierbas especias no demasiado picantes

Bhuna
Una combinacion de curry especiales no muy
picantes y cocinado con una seleccion especial de hierbas
Dansak
El plato se sirve agridulce con lentejas y pimientos

ﬁ
e

VEGETARIAN SPECIALITIES

Aloo Gobi Makhan  .......... 10,95
Cofflor fresca cocinada en crema fresca con salsa mediana

Mix Vegetable Makhan.......... 10,95
Una variedad de verduras frescas cocinadas en especias exdficas, crema fresca,
fruta frita, platano y adornado con coco rallado

BombayAloo ... 9,95
Especialidad en patatas, preparado con hierbas y especias

Dal-Taska™ - @ " Luldls 10,95
Especialidad en lentejas

Dal Makhani ... 10,95
Especialidad en lentejas

Mushroom Bhaji  .......... 10,50
Champinones hechos con salsa curry con cebolla, fomate y especias

Navratan Korma @ ......... 10,95
Verduras mixtas con salsa korma muy suave

ChanaMasala ... 10,50
Garbarzos con especias y salsa curry

SaagAloo ... 10,50
Espinacas con patatas y especias

PaneerKadai = .......... 11,95
Queso hindi hecho en salsa curry con cebolla, fomate y especias

Palak Paneer = .......... 11,95
Espinacas con queso hindi

Panner Butter Masala .......... 12,95
Queso cocimado con especias de la India en una salsa de mantequilla cremosa

BhindiMasala ... 11,50
Okra hechas con salsa de curry con cebolla, lomate y especias

Bhaingan Bharta  .......... 11,50
Berenjenas picadas hechas con salsa de curry y cebolla




BIRYANI - ARROZ
Gambon Biryani ............ 14,95 PESCADO-SEAFOOD
Arroz con gambas aromatizadas con azafran y especias

Cordero Biryani ............ 14,95 Pescado Curry .......ccccveueeee.

Arroz con cordero aromatizadas con azafran y especias M*Mhmwenmyhmw
seleccionadas y cocinado en un homno de barro. Servido con salsa

MIX'veg Bil'yal‘ll ............ 1..1,50 m“mymmwmm

Verduras variadas cocinadas cnamozbasial — pocea g Jalfrezi .....orse. 14,50
Pollo Tikka Biryani ....... 12,95  Pescadococinado enun hormo de barroy después con una salsa
Arrozoonpoﬂoaromhzadasoonazafranyespecsas especial con pimentn, hierbas y especias

Arroz Basmati ................. 2,95 Pgﬁfﬂ?gg'm:gmamm&:g;;mi4sso
ATTOZ PHAU  ...ccoccevsssiososives 3,95 ot e o i, p«m
Arroz con Huevo 4,20 WY - :

Arroz con Carne

Arroz con Coca................ . 2
Arroz con Limon.............. 3,95 3
Arroz con Pollo Tikka......4,50 Nacasts dePou::tE:ll’Ja:tl::?:tas 750
NAAN o PAN INDIO g o
Ian mﬂ Roti ... 2,50 Palitos de Merluza con Patatas Fritas  .....7,50
an sin integral
Simple Naan ... 3,50 Cury con Arroz 150
Pan de grano suave . '
Nann de Queso ... 4,30
Pan hindi de harina superfina, conqueso,oocndoalhomotandoor
Naande Ajo = .... 4,30
Pan suave con ajos picantes
Naan Keema = = ... 4,50 %
Pan relieno de carne picada de cordero n ‘
Naan de Mantequilla ..... 4,90 POSTRE
BPT'm;m;ommequua 5 Arroz con Leche : 4,50
thia'adﬁl:ell‘\ama.m fnayfitoenacete : Helado de M.ango 4,50
Peshwari Naan ... 4,50 Helado de Pistacho 4,50
rﬁ?ﬁ%ﬁ?’g‘mﬁeso 4,95 Gulab Jamun 450
el bl S e *?> " Coulant de Chocolate con Helado  ........5,50
Apaln?no l"hl;a&g!:o m?e e Gajarkahalwa = ... 5,50
integral Indio no
Panner Prantha Gulab jamun con helado de vainilla.......... 5,95

Pan Indio fresco relleno de queso Indio




SUPPEN

TAMATAR KA SHORBA. .......... 7,50
Indische Tomaten-Cremesuppe

SABJI KASHORBA .......... 7,50
Gemiisesuppe

PUNJABI DAAL SHORBA........ 7,50
Indische Linsensuppe

MURGH SHORBA  .......... 8,50

Indische Huhnersuppe

TAPAS VEG INDIO

DA - % L esemeaes 1,90

MasalaPapad = .......... 4,50
sapsdan mt zwetehh

Veg Samosa resscnases 6,50
verschiegenes nm&wbgeugablim

Chili Pag:l?er .......... 8,50
qewirfete ise marinert  ener ahestschen sidndschen chisole und

Verdura Pakora  ......... 5,95

qenise il ke qewiry uad parirt end ittt ter

Cebolla Bha!| .......... 5,95

Aloo 5 1 e e 6,95
harkofie, Zmebel und esbeen samert mt ichererbszamet

Panner Pakora = .......... 8,50

mmmmmmmmm

TAPAS NON-VEG INDIO

Keema Samosa  ......... 6,90
hackfleisch empanada
Hahnchen Tandoori Tikka....... 7,95

Hahnchenbrust mariniert in Gewiirzen, Joghurt und
im Tandoor zubereitet
Kebab Seekh
Gehacktes zartes Lammfleisch mit Zwiebeln, Krautem
frischem cilantro, grune Paprika und Chili, am Spief

mit Holzkohle
Hahnche 9?akora .......... 6,95
Hahnchenstiicke mit kichererbsenmehl marinierte
und gewurzt
GarnelenPuri ... 8,50

Mit Bhuna-Sauce gekochte Garnelen, serviert mit Piree
EischPakora = = ...... 7,90
abadejo (kabeljau) mit Krautern und Gewurze,
mit Hulsenfruchtmehl paniert und frittiert
King Prawn Pakora  ..........
Garnelen mit Krautern und Gewiirzen paniert mit
Hilsenfriichte und fritiert
Hahnchen Tikka Nachos......... 9,50
Nachos mit hahnchen tikka
Taj India Tapas
Samosa, pakora veg, pakora hahnchen, zwiebeln bhajl
hanchen fliigeln, hahchen tandoori, kebab seekh

saure IR

Ensalada Mixta = .......... 8,50
Salat, oliven, mais, gurke, tomate und zwiebeln

Ensalada de Pollo Tandoori.....11,90
Hahnchen Tandoori, salat, oliven, mais, gurke, tomate y cebolla

Ensalada de Gambon ........ 12,90
Gamelen, salat, oliven, mais, gurke, tomate und zwiebeln

Ensalada de Atin ... 11,90
Thunfisch, salat, mais, gurke, tomate und zwiebeln

Ensalada Panner ... 11,50
Indu kése, salat, oliven, mais, gurke, tomate und zwiebeln

JOGHURT

MixRaita @ ... 4,50
Verschiedenes gemise mit joghurt und gewlirzen

PepinoRaita @ ... 4,50
Gurke mit Joghurt und gewiirze

RaitaPlain ... 5,95
Nur Joghurt

MintRaita =  ...... 3,95

Joghurt mit frischer Minze und Gewurzen

TANDOORI-GRILL

Pollo Tandoori
Hahnchenschenkel mariniert und mit Gewlirzen gegart
Im Lehmofen gebacken und mit GemisesoBe serviert

Pollo Tikka Tandoori
Hahnchenbrust mariniert in Tandoori-Sauce. Gekocht
im Lehmofen mit frischen Krautern und Gewtirzen. Serviert
mit Gemirsesauce auf einem Teller, der vor Hitze brutzelt

Cordero Tandoori Tikka
Lammfleisch ohne Knochen, in Wirfel geschnitten und mariniert
Joghurt, im Lehmofen mit frischen Krautern gegart und
Gewurze, Serviert mit Gemusesauce auf einem brutzeinden Teller
wegen der Hitze

Taj Parrillada Tandoori Variada ........ 19,95
Tandoori-Hahnchen, Lamm, Seekh-Kebab, Chicken Tikka, Lamm
Tikka, serviert mit Gemisesauce
Panner ChiliHot = ........ 14,50

Indischer Kase, mit Gewlirzen mariniert und frittiert



TRADITIONAL CURRIES

das Sie mit den folgenden Gerichlen kombinieren kdnnen:

Hahchen
Lamm
Garnelen

Curry (little spicy)
Zubereitet mit Currysauce und Gewlrzen
Mango
Gekocht mit Mangosauce
Palak
Krauter, Spinat mit spezieller indischer Sauce
Especial Pasanda
Hergestellt aus frischer Sahne, Mandeln und Pistazien
Jalfrezi
Eine besondere Kombination aus frischen Zwiebeln und Paprika
Vindaloo
Es wird mit einer sehr scharfen Currysauce mit Kartoffeln zubereitet
und ausgewahite Gewirze
Dopiaza
Ein speziell 2ubereitetes beliebtes Curry,
nicht sehr scharf, mit Zwiebeln
Madras
Scharfes Curry mit Krautern und Chili
Korma
Curry mit frischer Sahne, Kokosnuss und Mandeln,
Ein geschmeidiges und cremiges Gericht mit Krautern und Gewlirzen
Kashmiri
Ein mildes Curry serviert mit einer Auswahl an Fruchten,
Krauter und Gewurze
Rogan Josh
Ein Curry, das das Beste aus der Tomate macht, a
Auswahl an Krautern, Gewirzen nicht 2u scharf
Bhuna
Eine Kombination aus spezieflen Currys nicht sehr
wirzig und mit einer besonderen Krauterauswahl zubereitet
Dansak
Das Gericht wird suf-sauer mit Linsen und Paprika serviert

| i) 7/ e\

™

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Aloo Gobi Makhan .......... 10,95
Frscher Bhameriot, gebocht n frischer e mit mterr Scbe

Mix Vegetable Makhan..........10,95
TR e i oty e
BombayAloo @ ... 9,95

j 2ubereitet mit Krautern und Gewlrzen

DAl ST e 10,95
DalMakhani = .......... 10,95
Mushroom Bhaji  .......... 10,50
Pilze mit Currysauce mit Zwiebeln, Tomaten und Gewlrzen

NavratanKorma  .......... 10,95
Gemischtes Gemse mit sehr milder Kormasode

ChanaMasala ... 10,50
Kichererbsen mit Gewiirzen und Curry sobe

SaagAloo ... 10,50
Spinat mit Kartoffeln und Gewirzen

PaneerKadai = ......... 11,95
Indischer Kase in Curry SoBe mit Zwiebeln, Tomaten und Gewtrzen
Palak Paneer = .......... 11,95
Spinat i indischem Kase

Panner Butter Masala .......... 12,95
Kase gekocht mit indischen Gewirzen in einer cremigen Buttersauce
BhindiMasala  .......... 11,50
Okra mit Curry SoBe mit Zwiebeln, Tomaten und Gewurzen
Bhaingan Bharta  .......... 11,50
Gehaddelqmapimniwmsosemdbﬁebeh

Panner Dopiaza  .......... 11,95
Hindu-Kase, Sakat. Oliven, Mais, Gurke, Tomate und Zwiebel

o y

AX
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BIRYANI - REIS
Garnelen Biryani........... 14,95 FISCH - SEAFOOD -
Reis mit Gamelen, mit Safran und Gewirzen '

Lam T et B 14,95 CurryFisch  ..cccccecicennneee. 14,50
Reismtlam%sm gewuutnutSafranundGewnm Gem tes Fischlet, mariiertinspezellen Gewirzen und Krater

Mlx-veg Biryani ............ §455() 4 i rvewiadin Subos rgur’- oyt 2o

Specialgericht des Kochs und Pilaw-Reis. Leicht wirzig
Yerschcdanes Comies, Rhoch YR Dasmedres Jalfrezi Fisch oo 14,50
Hahnchen Tikka Biryani...12,95  imLehmofen gegarter Fisch mit Soe

Reis mit Hahnchen, gewtirzt mit Safran und Gewirzen speziell mit Paprika, Krautern und Gewirzen

Reis Basmati ......ccccceuuue... 2,95 M:dras mlgm o ermesssesssssaen 14,50
ROIBPHAN  ..i.coccaciiissice: % G S LSO Gogmrir fich M GTommce.

ReiS Mit Ei wooveveeeeeeeeeennne T R - B e A

Reis mit Champignons ..3,95

Reis mit Gemise

Reis mit Fleisch ..............

Reis mit Kokosnuss ;

Reis mit Zitrone .............. 3,95 m

Reis mit Tikka Hahnchen.....4,50 . 'ﬂ"%‘;"mu !

NAAN oder INDISCHE BROT ST MIREI eE

Tandoori Roti = ... 2,50 Fischstabchen mit Pommes i N
Vollkornbrot ohne Brothefe Sl

Simplen;laan ..... 3,50 Currymit Reis 1,50
Sanftes Getreidebrot - % 3
NaanKase ... 4,30 ‘
Indisches Brot aus feinstem Mehl, m Kase, im Tandoor-Ofen gebacken

Naan mit Knoblauch ..... 4,30

Sanftes Brot mit wiirzigem Knoblauch

Naan Keema = ..... 4,50 . .

l Naen Buttor 4,90 O
aanButter ... .

mwr;ﬂm 3 30 Milchreis s 4,50
Indisches Brot aus extrafeinem Mehl, in Ol fitiert *™~ Mango-Eis 4,50
PeshwariNaan = ..... 4,50 Pistazieneis . 4,50
Stes Brot gefullt mit Kokosnuss und Nissen

Naan mit Knoblauch und Kase.....4,95 ©ulab Jamun 4,30
A‘ggdgﬂr'(;enuidhhaoﬂmh 4.95 Schokoladen-Coulant mit Eis........... 5,50
Frisches indisches Volkombrotgefilt mtKartofie -~ 0ajar ka halwa " 5,50

Panner Prantha ... 4,95 Gulab Jamun mit Vanilleeis ..........5,95
- Fﬁschahdsdm&mtgeﬂltnithdsﬁenﬁs-e‘_ . .

-
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] Chicken

" Taj India Tapas

l

1 )

Kebab Seekh

SOUPS

TAMATAR KA SHORBA........... 7,50
Indian tomato cream soup

SABJI KASHORBA  .......... 7,50
vegetable soup

PUNJABI DAAL SHORBA........ 7,50
Indian lentil soup

MURGH SHORBA  .......... 8,50

chicken soup

TAPAS VEG INDIO

Papadam = .......... 1,90

Masalap:g ‘gd i 4,50
onion,

V‘E.%u gﬁmosaw . 6,50

Wna deep-hed
ChilEPaneer: = ' aaciasis 8,50
Cut cheese marinated n authestic South Indian chilf sauce and bread
e
n

Omons Bhaji AN 5,95
ndlipuﬂw

Aloomhku .......... 6,95

with spices coated in chickpea four
Panner akora = ......... 8,50

TAPAS NON-VEG INDIO

Keema Samosa  .......... 6,90
Minced meat pie
Chicken 'Fandoon ) J] | {5 e 7,95
Chicken breast marinated in spices, yogurt and
cooked in the tandoor
.......... 7 95

Tender minced lamb with onion, herbs, fresh culantro

green peppers and chili, cooked with a skewer

on a charcoal Fe;ll
kora

Chicken pieces marinated in chickpea flour

and seasoned

BRI 8,50
Prawns cooked in bhuna sauce served with mash

FishPakora @ = = .cceconees ,90
Diced haddock with herbs and spices
coated in legume flour and fried

King Prawn Pakora .......... 8,50

Prawns with herbs and spices, breaded with legume
flour and d

" Chicke ea"zlkka Nachos .......... 9,50

Nachos with chicken tikka

Samosa, veg pakora, chicken pakora, onion bhajj,
chicken wings, tandoori chicken, seekh kebab

R ’
WU

SALAD

MixedSalad @ ..........
Lettuce, olives, com, cucumber, tomato and onion

Tandoori Chicken Salad .....
Tandoori chicken, lettuce, olives, com, cucumber
tomato and onion

Prawn Salad

JunaSalad e

Tuna, lettuce, tomato, cucumber, corn and onion

Panbersalad:. ' o oaee
Hindu cheese, lettuce, olives, corn, cucumber, tomamyrdomon

YOGURT

Mix Raita
Mixed vegetables with yogurt and spices

Cucumber Raita
Cucumber with yogurt and spices

Raita Plain
Just yogurt

Mint Raita

Yogurt with fresh mint and spices

TANDOORI GRILL

Tandoori Chicken
Chicken thigh marinated and cooked with spices in a
clay oven and served with vegetable sauce

Tandoori Chicken Tikka
Chicken breast marinated in tandoori sauce. Cooked
in a clay oven with fresh herbs and spices. Served
with vegetable sauce on a plate sizzling from the heat

Tandoori Lamb Tikka
Boneless lamb diced and marinated in yogurt, cooked in a
clay oven with fresh herbs and spices. Served with
vegetable sauce on a plate sizzling in the heat

Taj Assorted Tandoori Grill
Tandoori chicken, lamb, seekh kebab, chicken tikka,
lamb tikka, served with vegetable gravy

Panner Chili Hot
Indian cheese marinated with spices and deep fried

SR AVE Ay 6 A



TRADITIONAL CURRIES
that you can combine with the following dishes:

A ] DT e S N 10,95
Lamb

rm (little spicy
curry sauce and spioes

Mango
Cooked with mango sauce
Palak
Herbs, spinach with special Indian sauce

Special Pasanda
Made with fresh cream, almonds and pistachios

Jalfrezi
A special combination of fresh onions and peppers

Vindaloo
Itis prepared with a very spicy curry sauce with potatoes
and selected spices
Dopiaza
A popular curry specially prepared,
not too spicy, with onions
Madras
Spicy curry with herbs and chili
Korma
Curry made with fresh cream, coconut and almonds.
A smooth and creamy dish with herbs and spices
Kashmiri
A mild curry served with a selection of fruits,
herbs and spices
n Josh
A curry that makes the most of the tomato, a selection of
herbs and spices that are not too spicy
Bhuna
A combination of special curries that are not too
spicy and cooked with a special selection of herbs

Dansak
The dish is served sweet and sour with lentils and peppers

S

VEGETARIAN SPECIALITIES

Aloo Gobi Makhan .......... 10,95
Fresh Cauiflower Cooked in Fresh Cream with Medium Sauce

Mix Vegu etable Makhan.......... 10,95
R it i e

BombayAloo @ ... 9,95
Specialty prepared with herbs and spices

DalTarld . O engns 10,95
Speciaity lentits

DalMakhani = ......... 10,95
Specialty lentits

Mushroom Bhaji  ......... 10,50
Mushrooms made with curry sauce with onion, tomato and spices

Navratan Korma  .......... 10,95
Mixed vegetables with a very mild korma sauce

ChanaMasala ... 10,50
Chickpeas with spices and curry sauce

Sa?ag1 Aloo ... 10,50
Spinach with potatoes and spices

PaneerKadai = .......... 11,95
Indian cheese made in curry sauce with onion, tomato and spices

Palak Paneer @ .......... 11,95
Spinach with Indian cheese

Panner Butter Masala .......... 12,95
Cheese cooked with Indian spices in a creamy butter sauce

BhindiMasala  .......... 11,50
Okra made with curry sauce with onion, tomalo and spices

Bhaingan Bharta  .......... 11,50
Chopped eggplant made with curry sauce and onion

Panner Dopiaza  .......... 11,95

S ST S A BT B i



BIRYANI - RICE

Prawn Biryani ......... ...14,95
Arroz con gambas aromatizadas con azafran y especias
Lamb Biryani ................ 14,95
Arroz con cordero aromatizadas con azafran y especias
Mix-veg Biryani ............ 11,50
Verduras variadas cocinadas con arroz basmati
Chicken Tikka Biryani ...12,95
Arraz con pollo aromatizadas con azafrén y especias
Basmati Rice .......ccceeueeeen. 2,95
Pilau Rice ...ccccecenecenencene 3,95
Rice with EQg ....ccccceeeunene 4,20
Rice with Mushrooms ..... 3,95
Rice with Vegetables....... 3,95
Rice with Meat ................ 4,20
Rice with Coconut ........... 3,95
Rice with Lemon............... 3,95
Rice with Chicken Tikka..4,50
NAAN or INDIAN BREAD
TandooriRoti ... 2,50
Wholemeal unleavened bread
Simple Naan ... 3,50
Soft grain bread
Cheese Naan = ..... 4,30

Indian bread made from superin lou,withchese,bakedn 2 tandece oven

GarlicNaan = ..... 4,30
Soft bread with spicy garlic

- NaanKeema = ..... 450
Bread filled with minced lamb
Butter Naan = ..... 490
Indian bread with butter
BHARIESIENS © | | 7 [ eeses 3,30
Indian bread made from extra fine flour and fried in oil
Peshwari Naan = ..... 4,50
Sweet bread filled with coconut and nuts
Naan with garlic and cheese .....4,95
Indian bread with cheese and garlic
AlooPrantha =  ..... 4,95
Fresh Indian wholemeal bread filled with potatoes
Panner Prantha ..... 4,95

Fresh Indian bread filled with Indian cheese =

A o -

A\
PESCADO-SEAFOOD ..).VA
S
BRI AN 5 1 aictatsiiosimasesanss
Fish fillet, marinated in special selected spices and herbs
and cooked in a clay oven, Served with special chef's sauce
and pitau rice. Slightly spicy
Fishlalfrezi = .....cccooneneeee 14,50
Fish cooked in a clay oven and then with a special sauce
with paprika, herbs and spices
FishMadras  ....cccceeeeeeee 14,50
Fish cooked in a clay oven, with a spicy curry sauce with herbs |
and lots of chili peppers, medium hot
o P! ’
g&i}j =¥
v, % <
b 4
CHILDREN'S MENU
Chicken Nuggets with Chips ........ 1,50
Hake Sticks with chips 1,50
Curry with Rice 7,50
DESSERT
Rice Pudding ... 4,50
Mango Ice Cream 4,50
Pistachio Ice Cream ......ccovevmmvmrsnsensanens 4,50
Gulab Jamun : 4,50
Chocolate Coulant with Ice Cream .......... 5,50
Gajar ka halwa AR
Gulab jamun with vanilla ice cream..........3,95
| o e
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SOUPE
TAMATAR KA SHORBA .......... 7,50

soupe indienne a la créme de tomates
SABJI KASHORBA .......... 7,50
soupe de légumes
PUNJABI DAAL SHORBA......... 7,50
Soupe indienne aux lentilles
MURGH SHORBA  .......... 8,50
soupe de poulet
TAPAS VEG INDIENNES
Papadam: = ' S 1,90
Mﬁa&gapad s 4,50
ane
| Veg Sad:'p%“ :M .......... 6,50
) Vanes Gans e
ChillPaneer:. =~ . eomensi 50
fromage coupe en cabes, marind dass ume autbeetique sauce chll du sud de Mode e ds
Verdu*r::al(g:a mané&'"""&{
Assartment it
Cebolla Bhaj o e SsgE
Irmbim&pusdﬂu
Aloo Tikki 695
Porames de beme, oignoms, pefts pois aux Spices sarubs de farine de pors chiches
Panner Pakora .......... 8,50
m&mmmammmmahmnum
TAPAS NON-VEG INDIENNES
Keema Samosa  ......... 6,90
Empanada a la viande hachée
Poulet Tandoori Tikka .......... 7,95

Poitrine de poulet marinée aux épices, yaourt et
cuit au tandoor
Kebab Seekh = .......... 7,95

. Agneau tendre haché avec oignon, herbes, coriandre

poivrons verts frais et chili, cuits sur une brochette
grillé au charbon de bois

Poulet Pakora
Morceaux de poulet marinés a la farine de pois ch.ches
et assaisonne

Crevette Puri = ......... 8,50
Crevettes cuites a la sauce bhuna servies avec purée

Poisson Pakora  .......... 7,90
Dés d'aiglefin aux herbes et épices
enrobé de farine de Ié mnetms et frit

Kmqﬁgrawn GROTR. acasnosiss 8,50
Crevettes aux herbes et épices panées a la farine
legumineuses et frites

Chlcken Tikka Nachos .......... 9,50
Nachos au poulet tikka

TajIndiaTapas  ........ 15,90
Samosa, pakora aux légumes, pakora au poulet,
bhaji a l'oignon, ailes poulet, poulet tandoon, seekh kebab

— S 7N

SALADE l E

Salade Mixte @ .......... 8,50
Laitue, olives, mais, concombre, tomate et oignon
Salade de wgg ulet tandoori.....11,90
olives, mais, concombre
tuwetolgmn >
Salade de crevettes  ........ 12,90 =
Crevettes, laitue, olives, mais, concombre, tomate et oignon p‘w
Saladedethon = ....... 11,90
Thon, laitue, tomate, concombre, mais et oignon
Salade de Pannesr  ........ 11,50
Fromage indien, laitue, olives, mais, concombre, tomate et oignon
YAOURT
MixRaita = ... 4,50
Mélange de légumes avec yaourt et épices
Concombre Raita  .......... 4,50
Concombre au yaourt et épices
RaitaPlain ... 3,95
juste du yaourt
MintRaita @ ... 3,95

Yaourt a la menthe fraiche et aux épices

BARBECUE TANDOORI
Poulet Tandoori = ........ 14,95
Cuisse de poulet marinée et cuite avec des épices
four en argile et servi avec une sauce aux lgumes
Poulet Tikka Tandoori  ........ 14,95

Poitrine de poulet marinée  ka sauce tandoori. Cuit
dans un four en argile avec des herbes fraiches et des épices. Servi

avec une sauce aux légumes dans une assiette gresillante de chaleur
Agneau Tandoori Tikka  ........ 18,90
Agneau désossé coupé en cubes et mariné dans

yaourt, cuit au four en argile avec des herbes fraiches et
épices. Servi avec une sauce aux legumes sur une assiette grésillante
a cause de la chaleur

Taj Barbecue Tandoori Variada ........ 19,95
Poulet tandoori, agneau, seekh kebab, poulet tikka, agneau

tikka, servi avec sauce aux légumes

Panner ChiliHot = ....... 14,50
Fromage indien mariné aux épices et frit

BT N 7 ] mﬁ‘



TRADITIONNEL CURRIES
que vous pouvez combiner avec les plats suivants :

Veau
Végétarien

C little spi

Mango
Cuit avec une sauce a la mangue

Palak
Herbes, pinards avec sauce indienne spéciale
Especial Pasanda
A base de creme fraiche, d'amandes el de pistaches
Jalfrezi
Une combinaison spéciale d'oignons frais et de poivrons
Vindaloo
l| est préparé avec une sauce curry trés épicée avec des pommes de ferre
et épices sélectionnées
Dopiaza
Un curry populaire spécialement prépare,
pas trés épice, avec de loignon
Madras
Curry épice aux herbes et piment
Korma
Curry a base de créme fraiche, noix de coco et amandes.
Un plat onctueux et crémeux aux herbes et épices
Kashmiri
Un curry doux accompagné d'une sélection de fruits,
herbes et épices
an Josh
Un curry qui met en valeur la tomale, un
sélection d'herbes épicées pas trop épicées
Bhuna
Une combinaison de currys spéciaux pas trés
épicé ef cuisiné avec une sélection spéciale dherbes
Dansak
Le plat est servi aigre-doux avec des lentilles et des poivrons

JE

SPECIALITES VEGETARIENNES

Aloo Gobi Makhan .......... 10,95
Chow-fleur frais cuit a la creme fraiche avec une sauce moyenne

Mix Vegetable Makhan..........10,95
N
Bombay Aloo iy
Pommes de ferre de spécialité, préparées avec des herbes ef des épices
Dl Tl e e wsscesss 10,95
Speciaite en lentiles

Dal Makhani = ........ 10,95
Speciaite en lentiles

Mushroom Bhaji  ......... 10,50
Champignons  la sauce curry avec oignoe, tomale et épices
Navratan Korma  .......... 10,95
Mélange de lequmes avec sauce korma trés douce

ChanaMasala ... 10,50
Pois chiches aux épices ef sauce cumy

SaagAloo ... 10,50

inards aux pommes de terre et épices

PaneerKadai = ... 11,95
Fromage indien a base de sauce au curry avec oignon, fomate ef épices
Palak Paneer = .......... 11,95
Epinards au fromage indien

Panner Butter Masala .......... 12,95
Fromage cuisiné avec des épices indiennes dans une sauce crémeuse au beurre
Bhindi Masala .......... 11,50
Gombo 3 base de sauce curry avec oignon, lomate ef épices
Bhalnm Bhatta e 11,50
Aubergines hachées 2 la sauce curry et a loignon




BIRYANI - RIZ
Crevette Biryani ............ 14,95 POISSONS-FRUITS DE MER l

Riz aux crevettes parfumeé au safran et aux épices

Agneau Biryani ............ 14,95 Poisson Curry  ....ccccceccvnnnnnns 14,50
Rlza agnewparhmewsﬁranetamepm F“*W:x* mbﬁmd:*éﬂ:';’mw
sélectionnes un sour en avec sauce
2 ot Poisson Jalfrezi .................. 14,50
Poulet Tikka Biryani......12,95  Foissoncuitaufour dargie puis avec une sauce
Riz au poulet parfume au safran et aux épices spécial avec du paprika, des herbes et des épices —
Riz Basmati  ......c.......... 2,95 Pgiggzl ’::osiris ------------------ 14,50 |
REEplat ol 3,95 SRR '
Riz aux Oeufs  .....o....... A0 e e
Riz aux Champignons
Riz aux Légumes ..........
Riz a la viande ..............
Riz a la noix de coco............. | y
Riz au Citron  .............. 3,95 |
Riz au poulet Tikka ...... 4,50 Nuggets de m:imENFANT 750
PAINNAAN ou PAIN INDIEN 0o CPUBIREITES  e ’
La?ogﬁ“ww ..... 2,50 Batonnets de merlu aux pommes de terre sautées......7,50
In sans n C
Simple Naan ... 3,50 IR . 730
pain aux céréales tendres “
Pain Au Fromage ... 4,30
Pain indien  a farine superfine, au fromage, cuit au four tandoor
Naandall . ... 4,30
Pain moelleux a Fail épicé
- Naan Keema ..... 4,50 _ .

Pain farcial : 2
Naan 3e beurre ... 4,90 DESSERT

_ éain‘;d:nal:_:m oK Riz au lait 4,50
P s basedefarn i et i cans e~~~ 61ace & 1a Mangue 4,50
'::Shmriua N?ean S s 4,50 Glace a la Pistache w50

sucre a la noix de coco et aux noix

Naan avec de Iail et du fromage .....4,95 Sulab Jamun 4,30
’;Tnmra’ufmg;ﬁaran o= Coulant au chocolat avec glace ... 5,50
Pan?leoblem';rangenft:mmpommsdet.e};a 2 Gaja'hhalm s 5,50
Panner Prantha ... 4,95 Gulab iamun avec glace vanille  ........5,95
Pain indien frais fourré au fromage indien _._ ‘ = .
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LAMB TIKKA GARLI 14, 95€
amhmamqpamaha&wduhymmmm>

Lamb with garlic and onion and pepper sauce

Lamm mit Knoblauch-Zwiebel-Pfeffer-Sauce

CHICKEN KKA MASAIL A

CHICKEN TIKKA MASALA 12,95€
Trozos de pollo deshuesado en brocheta cocinados en un tandoor

con una salsa especiol de especias y hierbas

Pieces of boneless chicken on a skewer cooked in a clay

tandoor with a speciol souce of spices and herbs
Hahnchenstiicke ohne Knochen am Spiefl, gekocht in einem
Tonofmm“wbn%m&wwmdmm

(EN TIKKA BALTI 12 95€

mammama barro y servido con cebolla,

tomate, ajo, jengibre, comine, cilontro fresco, hierbas y especias

Chicken tikka cooked in a cloy oven served with onions, tomatoes,

gorlic, ginger, cumin, fresh coriander, herbs and spices

HahnchenspieB in einem Lehmofen zubereitetes Hdhnchen-Tikka,

MMZMTmMW Kreuzkimmel,
_frischem Koriander, Krdutern und Gewiirzen

"*'h":"" ’ ""/ f': ‘57“;7\.;.~‘\.Y‘ '-14 95€
Mmmmmmamm«n z
espinacas frescas, hierbas y especios
Lamb Tikka cooked in a cloy tandoor served with
fresh spinach, herbs & spices
Lamm-Tikka im Ton-Tandoor gekocht, serviert mit
MWMNG‘MM

v wtte e

TAJ INDIA SPECIAL 14 95€
wumw«mwa dnhnudaendodos
megu&mx&cwdmwm
cocinada con tomates frescos, jengibre, cebollas y una mezcla de

especias con creme fraiche, sazonada con anacardos y cebolla frita

Chef of the Year Award Winner Boneless diced chicken breast marinoted in
yoghurt and special masala sauce with selected herbs cooked with fresh
tomatoes, ginger, onions and a spice mix with créma froiche, seasoned with
cashew nuts and fried onion

Gewinner des Preises .Koch des Jahres™. Gewirfelte, knochenlose Hahnchenbrust,
mariniert in Joghurt und spezieller Masola-Sauce mit ousgewdhliten Krautern,
gekocht mit frischen Tomaten, Ingwer, Zwiebeln und einer Gewiirzmischung aus
Creme fraiche, gewtirzt mit Cashews und Rostzwiebeln

BUTTER CHICKEN 13,50€
Pollo tikka con salsa de mantequilla, almendras y especias
Chicken tikka with butter sauce, almonds and spices

Chicken Tikka mit Buttersauce, Mandeln und Gewiirzen

Thank you for your visit! - Danke fir Thren Besuch! +f
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Wi jGracias por su visita! -
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2L weaales % Specmt Dishes .,

SHAHI PANNER 12,95€

Qumemchbmdommymm

con un toque especiado

Homemade cheese made with spices and fresh cream
with a touch of spice
Housgemachter Kase mit Gewiirzen und frischer Sahne
mit einem Hauch von Gewirzen

Bolas de papa y queso, recubiertas de harina de maiz, 12’95€
con salsa de crema, un sabor suave

Cheese and potato balls, coated in cornflour,

with cream souce, o mild flavor

Kase-Kartoffel-Ballchen, in Maizena gewendet,

mit Sahnesosse, milder Geschmack

MALAI CHICKEN TIKKA 15,95€
cocinada en Tandoor y servido en un plato chisporroteando por el calor \‘f

{  Chicken supreme marinated with yogurt and white sauce

cooked in Tandoor and served on @ plate sizzling from the heat
hftm‘w.‘wwmr@.wwumw

AMBON TANI
AMBON TANDOO 17,95€
hmwhobmwgmudomupodu
en horno de barro y servido con salsa curry
Prawn marinated in yogurt and cooked with spices in a cloy oven
and served with curry souce
Garnelen in Joghurt mariniert und mit Gewiirzen in einem
ulunofongekod‘tundmit(:urrgmm

~ RRY P- / KA ,' ) >
mmmgmmmmm 15’95€
delicada salsa con hierba y especias

Lamb, chicken, shrimp and mushrooms cooked tog«hcr

in a delicate souce with herbs and spices
Lamm, Héhnchen, Garnelen und Pilze zusammen in einer
mwmmmmm

mmm«mam««mw

del chef con pimientos

Chicken tikka cooked in a cloy tandoor with chef s special

Habnchen T gekocht in einem Ton-Tandoor mit Speziolsauce
in einem Ton- mit

MKMMMA

a ¥ L] 4 "

. - PRAWNS

CUR ETAL PRAWN: 15,95€
ym‘mmnndsmmmhumdem

y servido con solsa curry

Prowns and vegetobles cooked with spices in a cloy oven

ond served with curry seuce

Garnelen und Gemise mit Gewiirzen in einem Lehmofen gelwclu

und mit Currgm SNOAMEE L I

HILLI CHICKE! 2% RS 43.95€

Mosoluodomzdsomumm cebolla y especias
Stir-fried chicken in sp'cy souce with' peppers. onions and spices
Gebratenes Hahnchen in scharfer Sauce mit Paprika,
Zwubcln und Gcwurzm

your visit! =) Dac&cfurﬁmBesudd o
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