
    
                                                                                                           

MENU  DECOUVERTE                        
 
 
 
 
 

Terrine de foie gras de canard maison 
Poire aigre-douce aux épices, brioche toastée 

Ou 
Médaillon de pintade et homard, rémoulade d’endives carmines 

Coulis de mâche, samossa de homard 
Ou 

Les huitres de Bretagne N°3 (6) 
Ou 

 Duo de tartare de truite fumé  et saint jacques  
Dés d’ananas confits au vinaigre, chips de radis noir, mâche 

 
 

************ 
Beurre Blanc Nantais, poisson du marché 

Ou 
Saint jaques poêlées, risotto aux algues et butternut 

Purée de brocolis, beurre de crustacé 
Samossa de pied de porc 

Ou 
Pavé de bœuf grillé, sauce au lard fumé (origine France) 

Galette de pomme de terre, champignons 
Ou 

Filet de canette rôti, sauce acidulée 
  Tatin d’échalote, champignons 

Ou 
Le plat du marché 

 

************* 
Assiette des fromages et sa salade 

Ou 
Croustillant de curé Nantais au pain d’épices 

Ou 
Mariage impossible avec le Roquefort 

 
                                    ************* 
                          Carte des desserts                         

 
 

         La Carte 
 
Une entrée     15.00 € 
Un plat         20.00 € 
Le fromage   5.50 € 

30  € 
Entrée, plat, dessert 

35 € 
Entrée, plat, fromage, dessert 

48 € 
Entrée, deux plats, dessert 


