HAPPY HOUR

COCKTAILS
ganztagig
Caipirinia
Cachaga, brauner Zucker, Limetten

Pifia Coladam
weifler Rum, Kokossirup'", Ananassaft, Sahne

Watermelon Man

Wodka, Wassermelonenliksr', Orangensaft,
Zitronensaft, Melonensirup'"

Mojito

weifler und brauner' Rum, brauner Zucker,
Limetten, frische Minze, Sodawasser

Sex on the Beach
Wodka, Pfirsichlikér', Ananassaft, Orangensaft, Erdbeersirup™"

Special Cocktails

MaiTai

brauner Rum', Rum 73%', Apricot Brandy',
Mandelsirup'", Zitronensaft, Ananassaft

Long Island Ice Tea
Wodka, Gin, Tequila, weiler Rum, Triple Sec,
Zitronensaft, Coca-Cola'?

Zombie

weifler und brauner Rum', Rum 73%', Cherrylikér,
Grenadine'#, Zitronensaft, Orangensaft

Bahama Mama
weiler und brauner' Rum, Bananensirup"", Malibu',
Grenadine'#, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft

Tequila Sunrise
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine'*

Planters Punch
weifler und brauner' Rum, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine'*

Swimming Pool®
Wodka, Blue Curagao’, weifler Rum, Ananassaft, Kokossirup'", Sahne

Mango Colada®
weifler und brauner' Rum, Kokossirup'", Mangosirup'',
Ananassaft, Mangonektar, Sahne

Cherry Colada®

weiler und brauner' Rum, Cherrylikér, Sahne,
Kokossirup'', Erdbeersirup'', Ananassaft




Alkoholfreie Cocktails
Wake up

Grenadine'#, Orangen-, Ananas-, Maracujasaft, frischer Limettensaft
Mosquito
frische Minze, brauner Zucker, Limetten, Tonic Water?

Coconut Kiss®
Kokossirup"", Ananassaft, Sahne

Strawberry Kissm

Erdbeersirup"", Kokossirup"", Ananassaft, Sahne
Mango Kiss®

Kokossirup"", Mangosirup"", Mangonektar,
Ananassaft, Sahne

Warme Getrédnke - Kaffeespezialitédten
Kaffee Tasse
Cappuccino® Tasse
Cappuccino® Baileys' / Amaretto'w Tasse
Affogato® Vanilleeis mit Espresso Tasse
Espresso Tasse
Doppel Espresso Tasse
Espresso Macchiato® Tasse
Milchkaffee® Schale
Latte Macchiato® Glas
Latte® Karamell / Vanille Glas
Latte® Baileys' / Amaretto' s Glas
Chai Tea Latte® Glas
Kakao® Tasse
Kakao® mit Sahne Tasse

Tee
frischer Minztee Tasse
frischer Ingwer-Zitronentee Tasse

Tee Schwarzer Tee, Griiner Tee, Tasse
Jasmintee, Pfefferminztee, Kamillentee, Friichtetee




Softdrinks

Wasser 021 2,20 |352 Schweppes
mit Kohlensaure Ginger Ale'
Wasser 04l 3,90 |3535 Schweppes

mit Kohlensdure Ginger Ale!
Stilles Wasser 02/ 220 |354 Fassbrause

Stilles Wasser 04l 390 |355 Fassbrause
San Pellegrino  FI.075] 6,90 |35¢ Red Bull'?’

ital. Mineralwasser still
San Pellegrino  Fl.075] 6,90 Saﬂ'e
ital. Mineralwasser 357 Orqngensqﬂ'

mit Kohlensdure 358 Apfelsaﬁ
Malztrunk' FI.0,33] 3,00 |z59 Mangosaft

Coca-Cola'? 021 290 |340 Bananensaft
Coca-Cola'? 041 390 |41 Kirschsaft
Coca-Cola Zero'?¢* 021 2,90 |349
Coca-Cola Zero'?*® 04/ 3,90 | 342
Fanta's 021 290
Fanta' 04/ 3,90 | Alle Safte auch grof3
Sprite 02/ 290 | Alle Safte als Schorle
Sprite 041 390 |[364 KiBa

Spezi'?? 02/ 290 Kirsch-Bananen-Mix
Spezi'?® 04l 3,90

Shakes & Lassis

Maracujasaft
Ananas-Kokossaft

Mango Lassi®
Mango Lassi®

Milkshake @

Mango, Banane, Strawbery,Vanille,
Chocolate, Cookies®d & Cream

Milkshake @ alle Sorten

Biere« vom Fass
369 Sona ind. Pils 03l 3,50 |372 Radeberger Pils 051 490
370 Sona ind. Pils 0,5/ 4,90 |[373 Alster Biermix 03l 3,20
371 Radeberger Pils 03] 3,50 |374 Alster Biermix 05| 4,50

Flaschenbiere
375 Hefeweizen Hell 05/ 4,90 | 379 Schwarzbier 051 4,90
376 Hefeweizen Dunkel 05/ 4,90 |380 Warsteiner alkoholfrei 033/ 3,70
377 Hefeweizen alkoholfrei 05/ 4,90 |381 Beck's 0,33/ 3,70
378 Kristallweizen 05/ 4,90




Aperitifs
Sherry
Mango-Sekt®
Campari' Orange
Campari' Mango
Martini Bianco dry®
Gin aromatisiert mit Mango-Orange

Whisky 2. Spirituosen o
382 Johnnie Walker' 3,90 | 387 Old Monk ind. Rum
Red Label 388 Bacardi Rum
383 Johnnie Walker' 4,50 | 380 Wodka
Black Label 390 Tequila gold' oder silver

384 Chivas Regal' 4,50 | 391 Ind. Mangoschnaps
385 Tullamore Dew' 4,00 | 399 Grappa

386 Jim Beam 3,00

Likﬁr 2cl

393 Sambuca 3,00 | 395 Baileys'™
394 Amaretto' @ 3,00 | 396 Southern Comfort

Weinbrand /Cognac 2.

397 Remy Martin' 4,50 | 399 Chantré
398 Metaxa 4,00

Magenbitter 2.

400 Fernet Branca 3,00 | 403 Jégermeister
401 Branca Menta 3,00 | 404 Ramazzotti
402 Underberg 3,00 | 405 Averna

Longdrinks

Campari' -Orange / -Mango / -Soda
Wodka -Orange / -Cola'?
Whisky-Cola'?

Bacardi-Cola'?

Cuba Libre'?

Wodka-Red Bull"??
Jagermeister-Red Bull'?’

Aperol' Spritz®




Sekf & CO. (a0

414 Sekt o1l

415
416
417
418

Prosecco o2l
Mango-Sekt o1l
Prosecco .075l
Champagner .0751

Offene Weiflweine « ool
Pinot Grigio 4;90

Italien: trocken, feinfruchtig, ausgewogen

Chardonnay 4,90

Frankreich: trocken, charaktervoll, zartaromatisch, erfrischend

Riesling 4,90
Deutschland: Hessen, Rheingau, kernig und samtig
mit Rasse, trocken und erfrischend

Sona Indien: trocken 5,50

Unsere gehobenen Wei3weine =

(Flaschenweine)
Sona Indien: trocken Fl.o 751
Anthilia Bianco Fl.0 751

Italien: trocken und fruchtig mit Aromen von Pfirsich und Birne

Grauburgunder Fl.10l
Deutschland: halbtrocken

Offene Rotweine »

02l
Merlot 490

Italien: trocken, fruchtig, angenehmes Bukett

Cabernet 490

Frankreich: trocken, krc’if’rig, intensiv, delikat

Dornfelder 4,90
Deutschland: halbtrocken

Sona Indien: trocken 5,50

Unsere gehobenen Rotweine =

(Flaschenweine)
Sona Indien: trocken Fl.o751
Farnese Primitivo ltalien: trocken Fl.o75 |
Bardolino ltalien: trocken Fl.075 |
Tempranillo Spanien: trocken, kraftvoll Fl.o751

Roséwein =
0.2l

Nederburg Foundation Rosé 4,90
Sudafrika: lieblich

3,50
5,50
3,90

20,00

70,00

05l
10,50

10,50

10,50

11,50




10 Madras Rasam@a)
Linsensuppe nach siidind. Art mit einem Schuss Sahne

Indische Tomatensuppe@»
exotische Tomatensuppe mit Sahne

Garam Shorba® (scharf) Sauer-Scharf-Suppe
mit fr. Gemiise und Lamm- oder Hahnchenfleisch

Chicken Soup @ leichte, garnierte Hithnersuppe

Lasan-Shorbaw»
indische Knoblauchsuppe mit frischem Knoblauch

Vorspeisen

2 Personen

Ghobi Pakorawzs 710 10,00

Blumenkohl in Kichererbsenteig gebacken,
mit Salat & Sauce

Onion Bhajiwasu Zwiebelringe 711 10,00
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Paneer Pakorawzsx Rahmkése 712 11,90
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Bengan Pakorawzsu Auberginen 713 10,00
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Chicken Pakorauz2 Hithnerbruststiicken 714 10,00

in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Mixed Pakora @z 718 12,90

gemischte Pakora aus Kartoffeln, Rahmkése,
fr. Champignons & Auberginen in Kichererbsenteig
gebacken, mit Salat & Sauce

Samosasmuasun zwei Teigtaschen, gefiillt
mit Kartoffeln und Erbsen, mit Salat & Sauce

Salate

Alle Salate werden wahlweise mit oder ohne hausgemachtem Dressing® serviert
Kleiner gemischfer Salat Eisbergsalat, Gurke und Tomate 2,50
Grofier gemisch’rer Salat Eisbergsalat, Gurke und Tomate 4,90

Chicken-Salat mit ind. Gewiirzen frittierte Hithnerbruststreifen, 8,90
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven®®

Cheese Salat® mit frittierten ind. Rahmkésestiicken, 8,90
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat und Oliven®®

Tuna Salat® mit Thunfisch, 8,90

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven®®




Reisgerichte
Vegetable Biryaniw»

Reis mit versch. Gemiise, Zwiebeln und Mandeln

Chicken Biryanius gediinstetes Hithnerbrustfilet mit
gebratenem Basmatireis, Paprika, Zwiebeln und Mandeln

Mutton Biryaniw» zartes Lammfleisch,
gediinstet mit Basmatireis, Paprika & Mandeln

Goa Biryani» Reis mit Lamm, Hithnerbrustfilet,
Zwiebeln, Paprika & Mandeln

Scampi Biryani®zs Riesengarnelen, gebraten
mit Basmatireis, Paprika & Mandeln

Vegan-Spezialitédten
Alle Gerichte werden mit Reis serviert.
Subji Gemiise in Currysauce
Alu Mattar Kartoffeln mit griinen Erbsen in Currysauce

Alu Palak Kartoffeln in Spinat und exotischen Gewiirzen

Alu Ghobi Masala

frische Kartoffeln und Blumenkohl in versch. Gewiirzen gebraten
Channa Masala Kichererbsen mit speziellen Gewiirzen
Alu Bengan Kartoffeln mit Auberginen in Currysauce

Dal Fried

rote Linsen mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

Subiji Jhalfrezi scharf

fr. Gemiise mit Champignons n. Art d. Hauses

Tindda Masala indisches Kiirbisgemiise gebraten mit
Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Bhindi Masala gebratene Okraschoten mit
Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Kindermenii

Chicken Mango ) Hiihnerbrustfilet mit
Mandeln in lieblicher Mango-Crémesauce

Malai Koftawan

Gemiisebdllchen in Sahnesauce mit Mandeln

Pommes frites




Vegetarische Spezialitédten

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Reis serviert.

Mattar Paneer®
Erbsen mit hausgem. ind. Rahmkése in Curry-Sahnesauce

Palak Paneer® hausgemachter Rahmkése
mit Spinat und Ingwer gebraten

Malai Champwaz) Soya-Champ
in Spezialsauce mit Mandeln und ind. Rahmkése

Soya Champ Masala®s Soya-Champ mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

Subji Korma i versch. Gemiisesorten
mit hausgem. Rahmkése in Curry-Sahnesauce mit Mandeln

Cream Champignon® fr. Champignons mit Erbsen
und indischem Rahmkése in Sahne-Kokosmilchsauce

Malai Kofta@us Gemiisebdllchen in Sahnesauce mit Mandeln

Soya Korma®z2) Soya mit ind. Rahmkése,
gem. Gemiise und Mandeln in Curry-Sahnesauce

Shahi Paneer®2 ind. Rahmkése in Sahnesauce mit Mandeln

Shahi Bengan i gefiillte Auberginen mit Kartoffelballchen,
Rahmkése, Mandeln und Gemiise in Shahi-Sauce

Paneer Jhalfrezio (scharf) hausgem. ind. Rahmkase
in scharfer Sauce mit gebrat. Blumenkohl, Ingwer,

Knoblauch, Paprika & Zwiebeln

Soya Champ Jhalfreziw Soya-Champ in scharfer Sauce
mit gebrat. Ingwer, Knoblauch, Paprika und Zwiebeln

Paneer Makhniwas
hausgem. Rahmkése in Butter-Tomatensauce mit Mandeln

Paneer Madras® hausgem. Rahmkése mit Kokosraspeln
nach késtlicher siidind. Art in Sahne-Kokosmilchsauce

Paneer Masala@2 hausgem. Rahmkése mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

Tindda Masala® indisches Kiirbisgemiise gebraten
mit indischem Rahmkése, frischem Ingwer,
Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Bhindi Masala® gebratene Okraschoten mit
indischem Rahmkase, frischem Ingwer, Paprika,
Zwiebeln und Tomaten




Hiihner-Spezialitéiten

Alle Hiihnergerichte werden mit Reis serviert.

Chicken Curry

Hiithnerbrustfilet in Currysauce, nach nordind. Art

Chicken Subiji® Hihnerbrustfilet mit frischem Gemiise
in einer delikaten Currysauce, abgeschmeckt
mit einem Schuss Sahne

Chicken Saag Hiihnerbrustfilet in Spinat nach ind. Art gewiirzt
Chicken Vindaloo (scharf)

Hiihnerfilet mit Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach sidind. Art

Chicken Champignon® Hiihnerbrustfilet mit
frischen Champignons und griinen Erbsen in Curry-Sahnesauce

Chicken Mango ) Hihnerbrustfilet mit
Mandeln in lieblicher Mango-Crémesauce

Chicken Cheesem

Hithnerbrustfilet mit indischem Rahmkése in Sahnesauce

Chicken Korma ) Hithnerbrustfilet in Spezialsauce
mit Mandeln und ind. Rahmkése

Chicken Dahiwala®z) Hihnerbrustfilet
mit leckeren Gewiirzen und Mandeln in Joghurt-Currysauce

Chicken Spezial @z Hiihnerbrustfilet mit Gemiise
und Mandeln in Sahne-Kokosmilchsauce

Chicken Masala@» Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

Chicken Jhalfrezi (scharf)
Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln, griiner Paprika, fr. Tomaten,
Blumenkohl, frischem Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce

Chicken Madras® (scharf)
Hiithnerbrustfilet mit Kokosraspeln nach késtlicher siidind. Art
in Sahne-Kokosmilchsauce

Butter Chicken

Hiihnerbrustfilet in Tomatensauce mit Mandeln und Butter

Chicken Tindda gebratenes Hiihnerbrustfilet mit
indischem Kiirbisgemiise, Ingwer, Paprika, Zwiebeln
und Tomaten in Spezial-Gewiirzen zubereitet

Chicken Bhindi gebratenes Hiihnerbrustfilet mit
Okraschoten, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten
in Spezial-Gewiirzen zubereitet




Enten-Spezialitédten

Alle Entengerichte werden mit Reis serviert.

Ente Mango @z Entenbrustfilet mit
Mandeln in lieblicher Mango-Currysauce

Ente knusprig marinierte Ente mit 3 versch. Saucen

Ente Spezial@z Entenbrustfilet
mit Gemiise und Mandeln in Sahne-Kokosmilchsauce

Ente Subji Entenbrustfilet mit versch. Gemiise
mit indischen Gewiirzen in Currysauce

Ente Kormawa Entenbrustfilet mit Kése
und Mandeln in Sahnesauce

Ente Madras® (scharf) Entenbrustfilet mit Kokosraspeln
nach késtlicher siidind. Art in Sahne-Kokosmilchsauce

Ente Curry®

Entenbrustfilet in Currysauce

Ente Spinat® Entenbrustfilet in Spinat nach ind. Art gewiirzt

Fisch-Spezialitédten
Alle Fischgerichte werden mit Reis serviert.

Fisch Curryun Seelachsfilet in Currysauce

Cream Fisch w2 Seelachsfilet mit
Mandeln und Rahmkése in Cream-Sauce

Fisch Masala® Seelachsfilet mit
Tomaten, Ingwer, Knoblauch & Zwiebeln in Masalasauce

Fisch Mangoﬂ&mzal Seelachsfilet mit Mandeln
in lieblicher Mango-Currysauce

Scampi-Spezialitéiten

Alle Scampigerichte werden mit Reis serviert.

Scampi Curry ® Garnelenin Currysauce

Scampi Créme @229Garnelen mit Mandeln
und Rahmké&se in Cream-Sauce

Scampi Masala® Garnelen mit Ingwer,
Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch in Masalasauce

Scampi Madrasn (scharf) Garnelen mit Kokosraspeln
nach késtlicher siidind. Art in Sahne-Kokosmilchsauce

Scampi Spezial©zz Garnelen
mit Gemiise und Mandeln in Sahne-Kokosmilchsauce




Lammspezialitéten

Alle Lammgerichte werden mit Reis serviert.
Lamm Saag Lammfleisch in Spinat nach ind. Art gewiirzt
Lamm Curry Lammfleisch in Currysauce nach nordind. Art

Lamm Subji® Lammfleisch mit frischem Gemiise in einer
delikaten Currysauce, abgeschmeckt mit einem Schuss Sahne

Lamm Champignon®
Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahnesauce

Lamm Kormawz Lammfleisch in Spezialsauce
mit Mandeln und indischem Rahmkaése

Lamm Dahiwala®z Lammfleisch mit Mandeln
und leckeren Gewiirzen in Joghurt-Currysauce

Lamm Cheese® Lammfleisch mit ind. Rahmkése in Sahnesauce

Lamm Madras® (scharf) Lammfleisch mit Kokosraspeln
nach kdstlicher siidind. Art in Sahne-Kokosmilchsauce

Lamm Masala® Lammfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

Lamm Channa® Lammfleisch mit Kichererbsen
in Currysauce nach nordind. Art

Lamm Vindaloo (scharf) Lammfleisch mit
Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach siidind. Art

Rogan Josh® (scharf) Lammfleisch in einer Mischung
aus Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer & Paprika
in roter Currysauce

Lamm Tindda gebratenes Lammfleisch mit indischem
Kiirbisgemiise, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten
in Spezial-Gewiirzen zubereitet

Lamm Bhindi gebratenes Lammfleisch mit Okraschoten,
Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten in Spezial-Gewiirzen

Tikka-Spezialitéten

Alle Grillgerichte werden mit Reis serviert.

Lamm Tikka® mariniertes saftiges Lammfleisch
mit Paprika und Zwiebelstiicken sowie erlesenen Gewiirzen

Chicken Tikka@ mariniertes saftiges Hithnerbrustfilet
mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebelstiicken sowie
einer exotischen Gewiirzmischung

Tikka Spezial® Lamm Tikka & Hiihnerbrustfilet

mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebeln in Tikkasauce
Fisch Tikka® Seelachsfilet mit Paprika,

Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln & Ingwer, pikant zubereitet
Mixed-Tikkawsn gem. Tikka mit Scampi,

Hithnerbrustfilet und Lammfleisch, mariniert in Tikkasauce




Paneer Tikka® hausgem. frischer ind. Rahmkase,
mit Paprika und Zwiebelstiicken, Ingwer und
Knoblauch in Tikkasauce

Subiji Tikka® versch. Gemiise mitfr. Champignons,
hausgem. ind. Rahmkése, Paprika , Zwiebelstiicken,
frische Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkasauce

Scampi Tikka®sa GroBgarnelen mit versch. Gemiise
Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkasauce

Ente Tikka Entenbrustfilet in versch. Gewiirzen
und Honig mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten gekocht

Brote und Beilagen
Papadam 3 Stiick knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl 2,50
Bhaturaw frittiertes Brot aus feinstem Weizenmehl 2,90
Pickles® cingelegte scharfe Friichte 2,50
Mango-Chutney Spezial Mango-Fruchtsauce 3,90
Butter-Rotim:a Vollkorn-Fladenbrot mit Butter 3,50
Chapati® vegan Vollkornfladenbrot 2,90
Raita® gewiirzte Dickmilch 3,90

mit Gurke, Tomate, Gewiirzen und Kichererbsenbadllchen

Portion Reis 3,00
Naan i leichtes, knuspriges Fladenbrot 3,00
Garlic Naan® leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Knoblauch 450
Butter-Naan s leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Butter 4,20

Dessert

Sizzling Brownie w2 handgem. kanadischer Chocolate Brownie 6,50
mit kostlicher hausgemachter ,African Vanilla” Eiscreme, serviert
auf einer heif3en Platte, iibergossen mit cremiger Schokosauce

Eis mit Sahne™® 3 Kugeln - wahlweise in den Sorten: 5,00
Vanilla, Chocolate, Erdbeer, ind. Mango,
Coockies® & Cream, sizilian. Pistazie

Suji ka Halwausman 490

hausgem. gebratener Grief3 in Butter mit Niissen

Gajar ka Halwa s 4,90

hausgem. gebratene Karotten in Butter mit Milch

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch, (19) Erdniisse, (20) Soja,
(21) Milch, (22) Schalenfriichte (a=Mandel, b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss,
i=Queenslandnuss), (23) Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoffen, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit SiiBungsmittel, 7) taurinhaltig, 8) geschwarzt,
9) geschwefelt, 11) mit Geschmacksverstarker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13) enthélt eine Phenylalaninquelle, 14) mit Stickoxydul
Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service. Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten! Abbildungen dhnlich.




