
T O U T  E S T  F A I T  M A I S O N

V I A N D E S  D ’ O R I G I N E  F R A N C A I S E



L E S  S O F T S

Sirops  (Grenadine ,  Menthe ,  Pêche)
Coca-Cola  /  Coca  0  /  Ice  Tea  /
Orangina  /  Oas i s  33c l
Jus  de  Pomme /  Orange  25c l

2

3,5
4

L E S  E A U X  

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

Ristretto  /  Expresso  /   Al longé
Décafé iné
Noisette
Thés  /  Infus ions

2,5
2,6

5
2,8

Perr ier  33c l
Abati l le  p late  1L
Abati l le  pét i l lante  1L

6
6

3,5

L E S  B I È R E S  A R T I S A N A L E S
O ' c l o c k  B r e w i n g

Lager       4 . 5 º    “De  Luxe”  33c l
Blanche    5 º      “Chi l l  Out”  33c l
Pale  Ale   5 ,5 °    “Time Out”  33c l
IPA        6 .5 º    “ Jet  Lag”  33c l

7
7
7
7



L E S  D I G E S T I F S  

L E S  A P É R I T I F S   

Ricard 45°  2c l
Kir  (Cass i s ,  Mûre ,  Pêche)
Mart ini  (b lanc/rouge)  14 ,4°  6c l
Americano (Vermouth 2c l )
Jack  Danie l ’ s  40°  4c l
Gin Tonic  (Gin Bombay 40°  4c l )
Spritz  (Apérol  12 ,5°  12c l ,  Prosecco  1 1 °  24c l )

4,5

6
6
7
8
9
10

Get  27  17 ,9°  6c l
Eau de  Vie  (Poire  Wil l iams)  40°  4c l
Calvados  Château du Breui l  F ine  40°  4c l
Rhum HSE 42°  4c l
Chivas  12  ans  40°  4c l
Armagnac  Lafontan 2003  40°  4c l
Chivas  18  ans  40°  4c l
Cognac  Remy Mart in  1738  Accord Royal  40°  4c l
Rhum Zacapa  Solera  23  ans  40°  4c l
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12
14
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L E  P A R T A G E   

M E N U  E N F A N T  

Boisson +  Plat  +  Glace

Steak Haché ou Aigui l lettes  de  poulet  panés ,  Fr i tes
15

L E S  S A L A D E S

Salade  de  chèvre  chaud,  mie l ,  lardons ,  noix

Salade  Gersoise ,  Magret  fumé,  Gésiers ,  Œuf ,  Croûtons

                                            

12/18

13/20

Saucisson de  montagne

Ril lettes  de  cochon noir  de  bigorre

Camembert  ent ier  rôt i ,  thym et  mie l

Planche mixte  (Ri l lettes ,  Saucisson,  Fromages)

9

10

18
19

L E S  E N T R É E S  

Œufs  mayonnaise

Velouté  du moment ,  croûtons

Os à  moel le  grat iné ,  toasts

Foie  gras  de  canard mi-cuît ,  chutney ,  toasts  br iochés

8

10

14

18



L E S  S A U C E S

Mayonnaise  /  Poivre  /  Moutarde  /  Gorgonzola

Supplément 1,5

L E S  G A R N I T U R E S  

Purée  /  Fr i tes  /  Grat in  dauphinois  /  Légumes  de  Saison 

Supplément 4

L E S  P L A T S  

Pêche  du moment ,  sauce  v ierge

Ravioles  du dauphiné  de  royans ,  Crème de  parmesan

Poulet  fermier  Rôti  du Sud-Ouest ,  Label  Rouge

Boudin noir  aux  o ignons

Cheeseburger  Limousin ,  Fromage  du Hâloir  (bacon +1 )

Conf i t  ou  Demi  Magret  de  Canard du Sud-Ouest

Côte  de  Cochon Noir  de  Bigorre  300gr

Entrecôte  300/350gr

Côte  de  Veau 400gr

Côte  de  Bœuf  1kg  (à  partager)

Sur  Commande :  Wagyu,  Orig ine  Japon,  49e/100gr

24
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            La  Boucher ie  “Meyer”

         La  Fromager ie  “Le  Hâloir ”

          La  Boulanger ie  “S .  Monté”

  La  Cave  à  Vins  “Les  Vignes  de  Toni”

          La  Torréfact ion “Seggal i ”

         L ’Herboris ter ie  “Hypsome”

     Restaurant  “Le  Quai  de  Meudon”

N O S  F O U R N I S S E U R S  C L O D O A L D I E N S / H A U T S  D E  S E I N E

L E S  D E S S E R T S  

Crumble  aux  fruit s  de  sa i son

Brioche  façon Pain  Perdu,  Caramel ,  g lace  vani l le

Fondant  Chocolat ,  chant i l ly ,  amandes  e f f i lées

Crème brûlée ,  gousse  de  vani l le

Sé lect ion de  f romages  du Hâloir

Café  Gourmand 
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