Entrées
& Carpaccio de boeuf

chpres, huile d'olive, tomate, pesto, copeoux de parmesan, frites _______

Antipasti

poivrons, aubergines, artichouts, fomates, mozarelia, jombon cru, bruschetto,
gorgonzola, fruits de saison

& Gratin d'aubergines sauce tomate, parmesan, basilic, mozzarelia
& Planche de charcuteries (selon arrivage)

Salades

> Salade Cefalu

salode verte, tomates, olives vertes, flets de poulet, filets de veau,
jambon cru, copeauyx de parmesan

# Solade végétarienne
solade verte, fomates, artichouts, champignons po&les, poivrons,
aubergines, hancols : e i)

& Salade Lyonnaise
salode verte, tomates, olives vertes, lardons, crodtons, oeuf poché

- Salade Sicilienne
salode verte, tomates, olives, anchois, capres, artichouts, aubergines,
polvrons, oignons, hufle d'olive, vinaigre baisamigue

& Solode Cesare

sologe verte, tomates, poulet, crodtons, oeul dur,
copeaux de parmesan, olives, sauce Cesar

& Solade océane
solode verte, tomates, olives vertes, thon, moules, saumon, gambas ..

Viandes (origine Frongaise
# Escolope milanaise escolope pange ~1850€
& Escolope valdostana escaiope panée, Janbmaumnzzweﬂu wﬂnee 1950 €

16,50 €

16,50 €
16,00 €
16,50 €

15,00 €

14,00 €
14,50 €

14,00 €

1500 €
- 15,00 €

<> Osso buco alla milanaise de jorret de veau ( NOUVEAUTE) . 19,00 €
# Poivrons farcis avec riz @ ia napolitaine | NOUVEAUTE) . 1650€
& Escolope de veau @ la bolognaise

escalope panée, souce bolognaise, mozzarelig gratinéeaufour . 1950 €
- Escalope de veQqu créme champignons . 2000¢€
# Polpette a la sicilienne et 17,00 €
& Carne mista

cote d'agneau, saucisses italiennes, brochette poulet ( NOUVEAUTE) ... 2100 €

Garnitures : Pates, légumes, salode ou frites

¥ Burger steok haché, cheddor, tomates fraiches, oignons confits,

sauce burger, frites I AR 1450 €
Poissons
@ Moules mariniéres vin bianc, oigron, persilade avec frites . 16,50 €
< Gambas grillées gomies 2100 €
@ Paveé de saumon souce oux fruits de lo passion . 2100€

& Steak de thon a la citronnade pommes de terre & légumes poéiés 18 50 €
Risotto

@ Al mio gusto aromatisé cu gorgonzola, gomba, moules, courgettes 17,50 €
@ Champignons jombon cry, copeaux de pormesan 17,00 €

<> Pesto parmesan, huile, ail - 1300€
& All arrabbiata oi, iardons, piment, saucetomate. .. 1350¢€

@ Carbonara vin blanc, lardons, oignons, ail, ceuf 1350 €
<> Lasagnes sauce bolognaise, béchamel,mazzarelia .. ... 1500€
& Lasagnes saumon béchamel. saumon, mozzarella _ 16,00 €
< P@tes au four sauce bolognaise, jombon, cubergines,

petits pois, mozzorela, ceufow . 1500€

& Pates oux fruits de mer gombas, moules, cocktoil fruits de mer, vin bionc 16,50 €
@ Gnocchis 4 fromages ou pesto ou alle melanzane (aubergines) 1500 €
> Demi-lune sauce créme chompignonsetmorites . 1600€

& Margarita tomate, mozzarelia, origan, olives 950 €

< Mixte tomate, emmental jombon, ofives 11,50E
# Reggina tomate, emmental, mozzarelia, jambon, champignons, ofives 1250 €

% Napolitaine tomate, mozzorello, anchois, capres, ofives 1200€
< Aubergine souce temate, mozzorella, aubergine,
oignons, ail, parmesan, olives .. ... ... 1450 €

@ Calzone tomate, emmental, mozzarelia, champignons, jambon bianc, ceuf . 13,50 €
© Mamma tomate, emmenta, cocktail de fruits de mer, persilade, ofves 1400€

< Chorizo tomote, emmental, mazzarelio, chorizo, artichauts, oignon, ofives Mi
iuhumammmmm




Salade tomates mozzarella
¢ ¢
Pizza au choix (sauf La Franco

& Del Sole)
¢ ¢
Dessert au choix

ou glace 2 boules
® ¢

Café

Salode ou entree au choix
* @

Viande ou poisson
¢ ¢
Dessert ou glace au choix

Pizza ou plat de pdtes

® o
Mousse chocolot er!f and
ou glace 2 boules ( vanille/fraise/chocolat)

Sirop.c;:’choix 1 2 €




@G?SSE’TTS (Tous nos desserts sont faits maison sauf la gauffre)

S Tiramisu mascarpone, boudoirs, café, cacdo, amaretto .

0 Mousse chocolat 5,90 € Créme brilée .
€ Fondant chocolat ... 6,40 € Gaufre nutella
> Fromage blanc .. 370€ Fromage sec ...

@ Café gourmand ... 850¢€
@ Tiramisu specurcms cc:tramer 6,50 €

Tarte Tatin 1 boule glace vanille .

{> Carpaccio d/Ananas avec une boule de glace vanille

Glaces

Vanille - Chocolat - Fraise - Citron - Pistache - Rhum raisin - Verveine - Framboise

Orange - Coco - Caramel - Café - Chocolat blanc - Stracciatella - Noisette - Passion

1 boule

2,70 € / 2boules . 4,50 € / 3 boules
Supplément : Chantilly 1,00 € - Couis ou chocolat chaud 1,00 €

Coupes glacées

<> Nougat glacé ..

650€

@ Coupe Amarena 2 boules vanille, cerises amarena, chantilly

'850€

@ Coupe Daniela 3 boules verveine, verveine alcool

<> Coupe stracciatella 3 boules stracciatella, creme anglaise, chocolat chaud, chantilly

& Profiteroles 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

<> Dame blanche 2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

€ Colonel 2 boules citron, vodka

<> Café liégeois 2 boules café café chaud et chantilly
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@ Coupe gourmande 1 boule noisette, .1';-u!e-vuﬂfﬂé;--ﬁntéifi

6,90 £
6,00 £
6,50 €
6,50 £
6,50 €

6,50 €

570 €
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