
Menú - Raciones - Carta de Vinos



Costillar asado
Al horno, con salsa barbacoa

Albóndigas de jabalí
Procedente de cotos de soria y preparada en salsa de tomate

Carrillera en salsa de P.X
De ternera, tiernas y un poco dulces

Pescado del día
Merluza o salmón en salsa de nata, espinaca y cherry

Chipirones encebollados
En su jugo con un poco de salsa de tomate

Secreto raza duroc a la plancha
Con salsa de uvas pasas

Lomo alto de vacuno (+4,50€)
Entrecot de vacuno de la Sierra de Guadarrama de unos 400  gr.

Menú
Entrantes
Ensalada verde con manzana
Lechuga, tomate, cebolla caramelizada, nueces, atún, manzana y tomate

Revuelto de morcilla
Con un toque de compota de manzana y patatas paja

Garbanzos con callos
Receta del pueblo picante, hechos con cayena

Sopa castellana
Con huevo escalfado, pan y chorizo

Ensaladilla rusa
Con base de mayonesa cremosa y suave

Judiones de la casa
A la tradicional, con chorizo, oreja y morcilla

Principales

Postre o café
Tarta de queso, de zanahoria, de café, flan de huevo o cuajada

27€ completo /24€ medio
(Postre o café, bebida y pan)

Para información de alérgenos, diríjase al personal.
Los envases para llevar serán cobrados a 40 céntimos en cumplimiento a la ley

7/2022,Art.55, así como las bolsas de plástico a 10 céntimos en cumplimiento al RD 293/2018.



Oreja a la plancha 13€
Con ajo, perejil y salsa brava

Torreznos de Soria 12,9€
Cortados en dados

Croquetas caseras 12,5€
Sabores según la semana

Alcachofas fritas 12,8€
Frescas y con un toque de fritura, servidas con jamón

Manitas de cerdo 13,5€
En salsa de tomate a la receta tradicional

Mollejas El Rincón 14€
Hechas a la plancha, con ajo, perejil y limón

Boquerones escabechados 13,5€
Caseros, servidos fríos

Menú infantil

Pasta con tomate y queso, croquetas caseras y postre a elegir (flan, helados o
cuajada) - 15€

De picoteo

Vinos

Viña Bardela joven D.O Madrid (Sierra Norte) 15€
Arnaiz Etiqueta Roja Roble D.O Ribera del Duero 15€

Arnaiz Etiqueta Azul Crianza D.O Rioja 16€
Viñamayor Crianza D.O Ribera del Duero 20€

Cuatro Rayas Verdejo D.O Rueda 16€
Alma Malvar Semidulce D.O Madrid 16€

Ovidio García Tempranillo Rosado D.O Cigales 15€
Tilenus Godello Blanco D.O Bierzo 20€
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