‘goly'om' g@t'ﬁoh«zz

AUTHENTIC VIETNAMESE CUISINE

Mechernicher Str. 27, 53894 Mechernich

02443 9851049 | info@bonjoursaigon22.de

bonjoursaigon22.de

SUPPE

. Canh Wan-Tan 3,80€

Teigtaschen gefullt mit
Huhnerfleisch und versch.
Gemuse

2. Tom Kha Tau Huu 4,50€

Tofusuppe mit Kokosmilch,
Champignons, Kaffir, Zitronengras
und Koriander

3. Tom Kha Gai 490€

Huhnersuppe mit Zitronengras,
Kaffir, Champignons, Kokosmilch
und Koriander

4. Tom Kha Gung 6€

Garnelensuppe mit Zitronengras,
Kaffir, Champignons, Kokosmilch
und Koriander

5. Tom Yum Suppe & 3,80€

Mit Tofu und versch. Gemuse

6. Tom Yum Huahnersuppe  4,50€

Mit Huhnerfleisch und versch.
GemuUse

{. Tom Yum Fischsuppe 6€

Mit Garnelen, Lachs und versch.
Gemuse

KLEINE GERICHTE

8. Cha Gio Rau 3,50€

8 vegetarische Minifruhlingsrollen
mit SUB-Sauer-SoBe

9. Cha Gio 550€

3 Fruhlingsrollen mit
HUhnerfleisch und GemuUse
serviert mit Salat, Krautern und
FischsoBe

10. Kasebéllchen & 3,90€

4 knusprig gebackene
Kaseballchen mit SUB-Sauer-SoRe

1. Tém Chién 490€

4 panierte Garnelen serviert mit
SuB-Sauer-SofBe

12. Bo Saté 490€

4 RindfleischspieBe mit ErdnusssoBe

13. Ga Saté 4,90€
4 HuhnerfleischspieBe mit

ErdnusssoBe

14. Géi Cuon 550€

3 Sommerrollen mit Reisnudeln,
Huhnerfleisch, Shrimps, Salat & Krautern
serviert mit Hoisin-ErdnuBsoBe

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

‘ vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf


https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=bonjour+saigon+22+mechernich&ie=UTF-8&oe=UTF-8#

15.Gau Tz Ga

4 gebratene Teigtaschen mit Huhn und Gemuse 450€
16. Gau Tzi & 3006
6 gebratene Teigtaschen mit Gemuse ’

I7. Kau Choi Beng

2. Knusprig gebratene Lauch-Gemusetaler mit FischsoBe und Réstzwiebeln 4,50€
18. Vorspeiseplatte fir 1/2 Persone/n
Panierte Garnelen, Kaseballchen, Fruhlingsrollen, Rind- & HuhnerspieBchen 850€/16€
19.Géibaba

Papayasalat mit Huhnerfleisch, Shrimps, Krautern, Mohren, Reisgriess, gehackte 790€
Erdnusse & gerésteten Zwiebeln in ZitronenfischsoBe z

20. Géi Xoai

Mangosalat mit mariniertem Rindfleisch, Krautern, Méhren, Sesam, gehackte

ErdnUsse & gerdsteten Zwiebeln in ZitronenfischsoBe 190€
21. Géi Tém

Pikanter Garnelensalat mit Zwiebeln, Moéhren und frischen Krautern in ZitronenfischsoBe o€
22. Géi Bo

Rindfleischsalat mit Zwiebeln, Méhren, frischen Krautern & ZitronenfischsoBe 5,90€
23. Géi Mién

Glasnudelsalat mit HUhnerfleisch, Shrimps, Zwiebeln, Mdhren, frischen Krautern &

gehackte Erdnusse in ZitronenfischsoBe 6,50€

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



VEGETARISCHE GERICHTE

V1. Cém Xao Rau

12,50€
Gebratener Reis mit Gemuse
V2. Zhai Chau Mien 19506
Gebratene Weizennudeln mit Gemuse ’
V3.DPau Ha Xao Hat Digu
Gebratener Tofu mit Gemuse, Knoblauch & Cashewkernen 13,50€
V4. Gaeng Kiowan Pak **
Gemuse mit Auberginen in griunem Curry & Kokosmilch 1350€
V5. Paneng Pak Tau Huu *
Gebratener Tofu mit Gemuse, fein geschnittenem Kaffirblattern, rotem Curry in Kokosmilch- 3 50€
ErdnusssoBe
V6. Phé Xad Chai
Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Mohren, Lauch, Zwiebeln, Sojasprossen, gehackten 1350€
Erdnlssen und Koriander ’
V7. Cai Xad
Asiatische Saison Gemuse gebraten mit Ingwer & Knoblauch oder Austern-Knoblauch-SoBe  [3,50€
V8.Dau Ha Xao Tiéu Téi *
Gebratene Tofu mit Morcheln, Champignons, Mdhren und Zwiebeln in Pfeffer-Knoblauch- 13,50€

SofBe

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



VEGANE GERICHTE

V9 Veganes Hithnerfleisch
Mit Tamarind-SoBe & Salat 15€

V10 Veganes Hihnerfleisch
Mit Gemiise und Knoblauch SoBe 15€

VIl Veganes Hahnerfleisch

Mit Roter Curry SoBe und Kokosmilch SoBe 15€
V12 Veganes Rindfleisch
Mit Zwiebeln, Champignons und Pfeffer-Knoblauch-SoBe 15€
VI3 Veganes Rindfleisch
Mit Tamarind SoBe und Salat 15€
V14 Veganes Rindfleisch
Mit Roter Curry SoBe und Kokosmilch SoBe 15€

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



UNSERE
SPEZIALITATEN

SI. Bin Bo Cha Gio

Kalte Reisnudeln mit Zitronengras mariniertem Rindfleisch, Fruhlingsrollen, frischen 19.50€
Krautern, gerosteten Zwiebeln & gehackte Erdnussen serviert mit FischsoBe ’

S2. Bin Tém Cha Gio

Kalte Reisnudeln mit Zitronengras Garnelen, Fruhlingsrollen, frischen Krautern, gerosteten 16E
Zwiebeln & gehackte Erdnussen serviert mit FischsoBe

S3. Pad Thai

Gebratene Reisbandnudeln mit Huhnerfleisch, Garnelen, Erdnlsse und GemuUse 13,50€

S4. Pho Bo

Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch, Sojasprossen, frischen Zwiebeln und Krautern

e

S5. Phé& Bo & Bo Vién
Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch, Rindfleischballchen, Sojasprossen, frischen 12,50€
Zwiebeln und Krautern

S6. Udon-Nudelsuppe mit Hithnerfleisch und Gemiise 1€
S7. Udon-Nudelsuppe mit Rindfleisch und Gemiise 12€
S8. Udon-Nudelsuppe mit Garnelen und Gemiise 16€

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



SPEZIALITATEN ZUM
SELBERROLLEN

All Gerichte werden mit Reispapier, Reisnudeln, Salat, Gurken, Sojasprssen, versch. Krautern
und zur Auswahl: Tamarinde-, Fisch- oder Hoisin-Erdnuss-SoRe

Al BDau Ha Cuén

Gebratener Tofu mit Knoblauch, Zitronengras, Lauch & gehackten Erdntssen 12,50€
A2.B5 Cubn
Rindfleisch mit Knoblauch, Zitronengras, Lauch & gehackten Erdnussen l6€

A3.Ga Cubn
HUhnerfleisch mit Knoblauch, Zitronengras, Lauch & gehackten Erdnlssen 15,50€

A4. Tom Cubn

Garnelen mit Knoblauch, Zitronengras, Lauch, gehackten Erdniissen & gerésteten Zwiebeln  19,50€

A5. Ca Ho6i Niréong Cudn
Gegrillter Lachs mit Lauchzwiebeln, Knoblauch & Zitronengras 19,50€

A6. Vit Nirong Cuon
Gegrillte Ente mit gerésteten Zwiebeln 18,50€

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



RIND

31. B5 Rang Me

Zartes Rindfleisch mit Sesam mariniert in pikanten GewUurzen & SojasoBe, serviert mit
Tamarinden-SoBe

14,50€

32. B Xao Ot Rau Qué

Gebratenes Rindfleisch mit Gemuse, Zitronengras und Basilikum

14,50€

33. Gaeng Kiowan Nua **

Pikantes Rindfleisch mit Auberginen, Bambussprossen, Paprika, Zwiebeln und Méhren in
Kokosmilch und grunem Curry

15,50€

34. Paneng Na *

Rindfleisch mit fein geschnittenen Kaffirblattern, Paprika, Zwiebeln, Bambussprossen,
Mohren & Erdnuss-SoBe in rotes Curry & Kokosmilch

15,50€

35. Masaman Nga *

Rindfleisch mit Kartoffeln, Paprika, Zwiebeln, Bambussprossen und Erdnussen in
Masaman Curry & Kokosmilch

15,50€

36. Bd Xao Trai Cay

Gebratenes Rindfleisch mit asiatischen Frichten und GemuUse

15,50€

37. Bd Chua Ngot

Gebratenes Rindfleisch mit GemuUse und SuB-Sauer-SoRe

15,50€

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



HUHN

4]1. Ga Chua Ngot

Paniertes Huhnerfleisch mit Gemuse und Ananas auf SuB-Sauer-SoBe 12,50€
42. GaXao Tieu Toi *
Gebratenes Huhnerfleisch mit Zwiebeln & Champignons in Pfeffer-Knoblauch-SoBe 12,90€
43. Paneng Gai *
Huhnerfleisch mit fein geschnittenen Kaffirblattern, Paprika, Bambussprossen, Zwiebeln, 13.90€
Mohren und Erdnuss-SoBe in rotem Curry und Kokosmilch ’
44. Gaeng Koua Gai *
Huhnerfleisch mit Gemuse und tropischen Friuchten in rotem Curry & Kokosmilch - suBlich 13.90€
pikant ’
45. Masaman Gai *
4 HuhnerfleischspieBe mit ErdnusssoBe 13,90€
46. Ga Xao Hung Lui
Gebratenes Huhnerfleisch mit gehackten Mohren, Zwiebeln, Knoblauch und Pfefferminze 12,50€
47. Ga Xao Xoai

13,90€

Gebratenes Huhnerfleisch mit frischer Mango, Gemuse und Knoblauch

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



ENTE

51. Vit Chua Ngot

Knusprig gebackene Ente mit Gemuse und Ananas auf SUB-Sauer-SofBe 16,50€

52. Gaeng Phed Ped Yang *
Knusprig gebackene Ente mit Gemuse, Basilikum in rotem Curry & Kokosmilch 16,50€

53. Vit Xao Bong Cai
Knusprig gebackene Ente mit Brokkoli in dunkler KnoblauchsoBe 16,50€

54. Vit Xao Girng

Knusprig gebackene Ente mit Gemuse in IngwersoBe 16,50€

55. Masaman Ped *

Knusprige Ente mit Kartoffeln, Paprika, Zwiebeln, Bambussprossen, Méhren, Kokosmilch & 16.50€
ErdnUsse in Masaman Curry ,

56. Ente des Hauses

Knusprig gebackene Ente mit GemUse serviert mit Tamarinden-SoBe 16,50€

FISCH- UND MEERESFRUCHTE

61. C4 Ho6i Niréng
Gegrilltes Lachsfilet mit gehackten Paprika, Zwiebeln & Champignons in Tamarinden-SoBe |7 50€

62. C4 Ho6i Niréng Xao Bong Cai
Gegrilltes Lachsfilet mit Brokkoli, Ingwer, Knoblauch und AusternsoBe 17,90€

63. Chu Chi Pla *
Gegrillter Lachs mit Gemuse, Basilikum & rotem Curry in Kokosmilch 17,50€

64. Tom Ot Rau Qué

Gebratene Garnelen mit Gemuse, Basilikum, Zitronengras und Knoblauch 17,50€

65. Gaeng Gung *

Garnelen mit rotem Curry, GemuUse und Basilikum in Kokosmilch 17,50€

66. Toém Xao Béong Cai

Gebratene Garnelen mit Brokkoli, Ingwer, Knoblauch und Austernsauce 17.50€

Unsere Speisen kdnnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf



BEILAGEN

Bl. Cédm Xao

Gebratener Reis 2€
B2. Mi Xao

Gebratene Weizennudeln 2€
DI. Kem Chién

Gebackenes Vanille-Eis in Kuchenhutlle mit Mandelsplitter und Honig 490€
D2. Kem Chii Chién

Gebackene Bananen mit Kokosraspeln, Mandelsplittern, Vanille-Eis und Honig 4.90€
D3. BAnh Chui Nuoc Dua

Gedampfter Kochbananen-Rote Bohnen-Klebreis-Kuchen mit Kokosmilch 4,90€

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Infortmationen hierzu finden Sie im Anhang

, vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf
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