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Gâteaux 8/10 parts

Moelleux Chocolat des Caraïbes 66%, ganache
montée lait et praliné Gianduja, amandes et
noisettes bio caramélisées, grué de cacao : 35€ 

Moelleux Chocolat ganache montée parfumée au
choix (vanille de Madagascar, chocolat noir, blanc
ou lait, pralinée, pistache, beurre de cacahuètes) :
35€ 

Victoria Sponge Cake façon Fraisier (à la vanille
de Madagascar et fraises locales - disponible
selon la saison) : 35€ 

Victoria Sponge Cake confiture et crème au thé
parfum au choix (fraise-infusion Broadway,
abricot-thé noir Été en Provence, pêche-thé blanc
Lille sous les Tropiques, framboise-thé vert Douce
France) : 30€
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Tartes 8/10 parts

Gâteaux 8/10 parts (suite)

Cheesecakes 8/10 parts 

Cheesecake garni de choux de crème ou chantilly
maison parfum au choix (classique vanille, crème
de spéculos, beurre de cacahuètes et cacahuètes
torrefiées, chocolat noir, chocolat au lait,
chocolat Milka, chocolat blanc et framboises,
fraises fraîches, caramel au beurre salé, poire
chocolat et fève tonka, pistache et chocolat noir,
praliné, pistache et cerise, vanille et pralines
roses, banane et chocolat au lait, fruits exotiques)
: 40€

Tarte aux agrumes meringuée et agrumes
confit/caramélisés au choix (citron, orange,
pamplemousse ou clémentines) : 30€

Naked Cake (gâteau type génoise vanille, garni
sur deux étages, parfum au choix parmi les
suivants) Citron-Yuzu & Framboise / Pistache &
Framboise / Cacao, praliné et fruits secs
caramélisés / Vanille & Fraise / Fruits exotiques :
40€ 
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Tartes 8/10 parts (suite)

Tarte caramel au beurre salé, chocolat, éclats de
fruits secs caramélisés et grué de cacao : 30€
Tarte aux fruits frais sur crème mousseline à la
vanille de Madagascar ou crème d'amandes  bio
(selon la saison : fraises locales, rhubarbe,
framboises, abricots) : 30€
Tarte aux pommes ou aux poires bio et locales sur
compotée au choix (pomme, pomme-poire,
pomme-clémentines) (selon la saison) : 30€
Tarte au flan parisien (vanille de Madagascar ou
chocolat noir) : 28€

Cupcakes (à l 'unité 4€)

Cupcake base vanille avec au choix (selon la
saison) : fruits rouges, lemon curd jaune ou vert,
chocolat noir, blanc ou lait, praliné, pistache, 
 beurre de cacahuètes, confiture fraise, framboise
ou abricot avec une  ganache montée chocolat ou
mascarpone accordée au goût choisi 
Cupcake base cacao avec au choix (selon la saison)
: poire, pomme, praliné, beurre de cacahuètes,
confiture d'orange avec une ganache montée
chocolat ou mascarpone accordée au goût choisi 
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Commandes en MP via la page Facebook ou Instagram,

directement dans notre établissement au 3 rue de la

Porte Notre-Dame à Cambrai ou par téléphone/sms au

0645490705.

Merci de prévoir vos commandes au minimum trois jours

à l'avance pour nous permettre de toujours cuisiner avec

amour et sans pression.

Pour des formats de gâteaux/tartes différents d'un 8/10

parts tarification adaptée.

Devis possible pour d'autres demandes (salé y compris).

Merci !

 

Gâteaux et tartes vegan 8/10

parts 

Gâteau moelleux au chocolat ganache au choix
(chocolat noir, chocolat et beurre de cacahuètes,
crème pâtissière pistache) : 35€ 
Tarte façon panna cotta crèmes d'orange et
pistache, orange confite et éclats de pistache :
35€
Crumb Cake aux fruits frais et noix de coco (au
choix et selon la saison : pêche, ananas, abricot) :
30€ 


