L’AUTHENTIQUE

BIENVENUE

Je suis heureuse de vous accueillir dans mon restaurant, ou chaque
plat est préparé avec passion et entierement fait maison.

Ici, nous mettons tout notre coeur pour vous offrir des saveurs simples,
généreuses et sinceres.
Votre soutien compte énormément :

Si vous avez passé un bon moment, laisser un avis nous aide
véritablement a continuer cette aventure.

Vous pouvez scanner le QR code ci-dessous pour laisser un avis
(merci beaucoup pour votre soutien)
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L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES REPAS  +

+ POUR COMMENCER +

Saucisson 6,90€

Terrine et Condiments 6,90€

Camembert ROt ' 7.90€

(supplément charcuterie +5,90€)

Foie Gras Maison 12,90€

Planche Mixte (2 personnes) 14,90€

Planche Mixte (4 personnes) 27,90€
+ PLATS +
Plat Moment 16,90€
Camembert ROti
(charcuterie, PDT grenaille, salade) 20,90€
Gratin du Chef
(poulet, lardons, champignons, 20,90€
gratiné au Maroilles)
Poisson d'Arrivage 22,90€
Bavette Angus (=220/250g) 23 90€
(sauce poivre ou beurre a lail) !
Magret de Canard (=350g) 24,90€
(sauce au Miel)
Brochette de St Jacques 26,90€
Cote a I'0Os (=500g) 27,90€

(sauce poivre ou beurre a l'ail)

Tous nos plats sont servis avec les
accompagnements du moment



L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES DESSERTS +

DESSERTS + ‘ GLACES +

Tiramisu Classique 6,90€ Dame Blanche

Créme Brulée 6,90€ (3 boules vanille, chocolat chaud 8,90€

) maison, chantilly)
Brioche Perdue

(glace vanille, coulis caramel beurre 8,90€

salée, chantilly) Chocolat Liégeois

(3 boules de glace chocolat, 8,90€
Baba au Rhum et son Shooter 8,90€ chocolat chaud maison, chantilly)
Café Gourmand 8,90€ Café Liégeois

(2 boules de café, 1 boule vanille, 8,90€

coulis caramel beurre salé, chantilly

Tout Caramel

(2 boules caramel, 1 boule vanille, 8,90€
GLACE A COMPOSER + coulis caramel beurre salé, chantilly)

Colonel

(3 boules sorbet citron, vodka) 8,90¢€
Glace 1 boule 2,90€
Glace 2 boules 4,90€ Créole

(3 boules Rhum Raisin, shooter de 9,90€
Glace 3 boules 6,90€ Rhum, coulis caramel beurre salé,

chantilly)

WS Profiteroles Maison XXL 9,90€
PP\P‘FU Vanille, chocolat, sorbet citron,

caramel beurre salé, rhum raisin,
café

Coulis chocolat maison
Coulis caramel beurre salé
Chantilly




L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES BOISSONS +

‘ APERITIF +

3
Ricard / Suze 3,90€
Kir Vin Blanc 4,90€
Martini Blanc / Rouge 4,90€
Picon Biere

o 25 5,90€

e 33 7,90€

e 50/ 9,90€
Picon Vin Blanc 5,90€
Kir Pétillant 6,90€
Picon Pétillant 6,90€
Américano Maison 6,90€
Kir Royal 8,90€

SPRITZ +

Apérol Spritz 8,50€
Hugo Spritz 8,50€
Campari Spritz 8,50€

Limoncello Spritz 8,50€

\g BOISSONS FRAICHES +
>
Coca cola / Coca zéro (33 cL) 3,50€
Jus de fruit (orange, ananas) 3,50€
Perrier (33 clL) 3,50€
Schweppes Nature 3,50€
Limonade
(Diabolo +0,50€) 3,50€
FuzeTea 3,50€
St Amand
e 1L 6,00€
San Pellegrino
e 1L 6,00€
0
'\ CHAMPAGNE +
Coupe 7,90€
Bouteille (75cL) 45,00€



L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES BOISSONS +

/

5 COCKTAILS +
==
Cocktail sans Alcool 4,90€
Planteur 4,90€
Ti Punch 4,90€
Virgin Mojito 5,90€
Mojito 8,50€
Cuba Libre 8,50€
Tequila Sunrise 8,50€
Gin Tonic 8,50€

RHUM +
Rhum Arrangé 6,90€
Rhum Supérieur 7,90€

+ WHISKY

Jack Daniels

(Il en résulte un profil rond et harmonieux,
marqué par des notes de vanille, de
caramel, de bois toasté et une pointe
gourmande)

Arlett Original

(Il s‘agit d'un single malt francais vieilli 3
ans. C'est un whisky riche et rond, marqué
par des notes fruitées, de miel, de cacao et
de tabac blond)

Monkey Shoulder

(La distillerie emblématique Glenfiddich, a
créé ce « triple malt » élaboré a partir de
l'assemblage de trois single malts, aux
arbmes de miel, de cannelle et de vanille)

Ardbeg

(Elevé dans des fats de Bourbon et de
Sherry Oloroso, I'ensemble se révele,
malgré son jeune dge, équilibré et
harmonieux et finalement parfait pour étre
dégusté pur)

Four roses

(Le whisky Four Roses est élaboré dans le
respect des méthodes artisanales. Ce
bourbon floral et fruité est le fruit d'un
assemblage de 69% de mais, de seigle et
d'orge maltée)

The Broody Hen

(Il s'associe a un certain nombre de
distilleries pour s'approvisionner en whisky
dans différentes régions écossaises afin
d'élaborer son blended scotch whisky a
base d'orge et de blés malté)

6,90€

6,90€

7,90€

7,90€

7,90€

7,90€


https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&url=https%3A%2F%2Fwww.chateaunet.com%2Fardbeg-1123178-ardbeg-an-oa-whisky-070%3Fsrsltid%3DAfmBOoqxrawPGw-xGl0fc0q_WX4kwGgWWk2N7uyV-Q2HU0x3hZr9u5z6&ved=0CBUQjRxqFwoTCLCgnYmTppEDFQAAAAAdAAAAABAk&opi=89978449

L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES BOISSONS +

+ VINS ROUGES +
Pays du Gard

e V\erre 4,90€

e Pjchet 25cL 8,90€

e Pjchet 50 cL 15,90€
Cote de Boeuf

e \Verre 5,90€

e Pjchet 25cL 10,90€

e Pjchet 50 cL 18,90€

+ VINS BLANCS +
Pays du Gard

e \erre 4,90€

e Pijchet 25cL 8,90€

e Pjchet 50 cL 15,90€
Chardonnay

e V\erre 5,90€

e Pjchet 25cL 10,90€

e Pijchet 50 cL 18,90€
Pinot Gris, Joy St André (Moelleux)

e \erre 5,90€

e Pjchet 25cL 10,90€

e Pichet 50 cL 18,90€

+ VINS ROSES +

Pays du Gard

e \erre 4,90€
e Pichet 25cL 8,90€

e Pichet 50 cL

15,90€

==

El 0= ==

+ BIERES PRESSION +
Jupiler
e 25¢cL 3,00€
e 33cL 4,50€
e 50cL 5,90€

+ BIERES EN BOUTEILLE (33CL) +

De Kastbier Extra (Alc 5,9%)
Biére blonde au caractére malté et fruité,
amertume fine

De Kastbier IPA (Alc 6,5%)
Biére blonde 4 houblons a I'amertume
franche et notes d’agrumes, de fruits
exotiques et coco fraiche

De Katsbier Biére blonde triple
(Alc. 9%)

Biére apéritive au caractere fruité (fruits
rouge, agrumes), avec une note amere
mentholée en fin de bouche

Cordillere Rodebier Biere Rouge
(Alc. 7,5%)
La cordillére Rodebier est une biére rouge

a la cerise. Elle offre un caractere fruité et
doux

Fortis X Sanctus : Biére blonde
PREMIUM d'abbaye (Alc. 10%)

Biére blonde cuivrée maltée aux notes de
fruits jaunes, agrumes, fruits tropicaux.

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€

6,90€



L’AUTHENTIQUE

+ CARTE DES BOISSONS +

+ DIGESTIFS +
Mentheuse 6,90€
Poire William 6,90€
Cognac 6,90€
Bailey's 6,90€
Limoncello 6,90€
Irish Coffee 8,90€
Jamaican Coffee 8,90€
Bailey's Coffee 8,90€
French Coffee 8,90€

+ BOISSONS CHAUDES +
Cafe 1,80€
Café creme 2,00€
Café allongé 2,20€
Grand café 3,50€
Grand creme 3,80€
Café Viennois 3,80€

Thé

3,80€



L’AUTHENTIQUE

CARTE DES VINS

+ BOUTEILLES ROUGES +

Pays du Gard- Gres d'Or

Un rouge du Sud chaleureux, aux

arémes de fruits mars relevés d'épices 18,90€
‘ fines.

Rond et agréable, il offre une belle

P ; St Nicolas Bourgueil- Domaine
générosité typique du terroir du Gard

des Graviers

Cabernet Franc frais et fruité, aux notes 26,90€
de framboise et de sous-bois.

Léger et délicat, parfait avec volailles

Cote de Blaye- Chateau Pin de roties et grillades

Saint Pierre

Un Bordeaux charmeur aux notes de 24,90€
fruits rouges et de chéne délicat.

Harmonieux et souple, il révéle toute la

finesse des Cotes de Blaye. -
St Emilion

Rouge raffiné aux arémes de fruits noirs
et de vanille. 36,90€
Rond et profond, avec la finesse typique

. des grands Saint-Emilion.
Cote de beoeuf g

Rouge puissant aux notes de fruits noirs

et d'épices. 24,90€
Charpenté et généreux, idéal pour les

viandes rouges.

Lalande de Pommerol- Clos des

Templiers

Rouge velouté aux arémes de fruits noirs 38,90€
et de prune.

Généreux et élégant, avec la rondeur

typique de Lalande-de-Pomerol.

Cote du Rhone- Vignobles des

Pasquiers

Rouge du Rhone aux arémes de fruits
rouges et d'épices fines.

Souple et équilibré, avec la chaleur
typique des Cotes-du-Rhéne.

25,90€




L’AUTHENTIQUE

CARTE DES VINS

<+

BOUTEILLES BLANCS

<+

Pays du Gard- Gres d'Or

Un blanc du Sud lumineux, aux
notes de fruits blancs et d'agrumes.
Frais et souple, il dévoile une
élégante douceur propre au terroir
du Gard.

Chardonnay- Domaine de la

Barbastre

Chardonnay gourmand aux notes de
fruits blancs et de vanille.

Rond et équilibré, avec une belle
finesse en bouche.

Pinot Gris - Domaine Fritz
Blanc élégant aux arémes de poire
et de fleurs blanches.

Frais et harmonieux, avec une belle
douceur en finale

Cote de Gascogne- Joy Saint
André

Blanc vif et aromatique, mélant
agrumes et fruits exotiques.
Léger et désaltérant, parfait pour
débuter le repas.

18,90€

24,90€

26,90€

27,90€

4+  BOUTEILLES ROSES

<+

Pays du Gard- Gres d'Or
Rosé du Sud frais et fruité, aux
notes de fraise et de
pamplemousse.

Léger et ensoleillé, idéal pour I'été
et les plats méditerranéens.

Gris Blanc

RRosé pale et délicat, aux arémes de
fruits blancs et d‘agrumes.

Fin et rafraichissant, parfaitement
élégant a l'apéritif.

Cote de Provence

Rosé provencal fin et aromatique,
aux notes de péche et de fleurs
blanches.

Frais et élégant, parfait pour ['été et
la cuisine méditerranéenne.

18,90€

22,90€

25,90€



