
BROCHETTE OTTOMAN viande hachée  
arômatisée (boeuf/agneau ) - 22€
ASSIETTE DÖNER KEBAB - 18€
BROCHETTE GEANTE   BOEUF - 22€ 
BROCHETTE GEANTE AGNEAU -22€
BROCHETTE GEANTE POULET - 19€
DORADE GRILLÉE - 20€

SINI OTTOMAN  79€
Menu pour 2 personnes

ENTRÉES 
Patlican ezme : caviar d’aubergines,
crème de sésame, épices et huile
d’olive - 9€

Salade Asie Mineure : salade de
crudités et fine lamelles de viande
de kebab - 12€

Sarma : feuilles de vigne ou chou
farcies au riz aromatisé - 9€ 

Cacık : yaourt aux concombres, ail,
herbes et citron - 7€ 

Humus : purée de pois chiches, ail,
citron, sésame, huile d’olive - 8€

MENU À 25€

BOISSONS 
Apéritifs
Martini ou Kir - 7€ 
Whisky - 8€ 
Coupe de Champagne - 9€

Sans Alcool
Ayran, jus de fruit,
orangina, coca-cola,
perrier, evian, eau
pétillante abatilles - 5€

Spécialités turques : 
Efes (bière turque) - 7€ 
Raki (anisette aux raisins) - 9€
Kir Ottoman (liqueur de rose
et champagne - 10€

Digestifs
Raki - 9€
Get 27 - 7€

Manzana - 6€
Cognac - 8€

DESSERTS 

YAKUT

VINS
Vins Turcs
Rouge : Yakut 75cl - 27€

Pamukkale 75cl - 27€ 
Yakut 37,5cl - 15€

Vins de Bordeaux  
Bordeaux Supérieur - 25€
Pessac Léognan - 42€ 
Saint-Émilion - 35€

Vin au verre - 6€
( rouge, rosé, blanc)

Rosé : 
Lâl 37,5 cl - 15€

            Pamukkale 75cl - 27€

Lâl 75cl - 27€

Blanc : Çankaya 75cl - 32€

(75cl)

PLATS CUISINÉS
Moussaka : superposition d'aubergines
grillées et viande bœuf haché - 18€ 

Assiette végétarienne : feuilles de vigne et
chou farcies au riz, légumes mijotés - 15€

Güveç poulet ou bœuf : tajine nomade aux
pommes de terre et petits légumes - 18€

Güveç agneau : tajine nomade aux
pommes de terre, petits légumes - 19€ 

Saç kavurma bœuf ou poulet ou agneau :
wok à la turque avec oignons et poivrons,
herbes des steppes, servi sur flamme - 25€

Mezze Ottoman : humus + cacık
+ caviar d’aubergine - 15€ 

Salade crétoise : féta de chèvre
et crudités, huile d’olive - 9€ 

Salade de saumon fumé et
mariné aux herbes, citron et
huile d’olive - 12€ 

Börek fêta ou viande : rouleaux
feuilletés à la fêta ou bœuf
haché – 12€ 

Tarama, crème de sésame,
huile d’olive, jus de citron – 12€

Assortiment de börek fêta et viande
hachée - 18€

Yaourt au sirop de
raisins confits
(pekmez) - 6€

Lokum : confiserie
turque aromatisée
aux fruits - 6€

Baklava : pâtisserie
feuilletée aux noix et
sirop - 8€

Revani : Moelleux à la
fleur d'oranger et son
sirop d'orange - 8€

Boissons Chaudes : 

Kadayıf : gâteau de
cheveux d’ange aux noix
et sirop - 8€

Helva : gâteau de semoule
turc au sirop de raisins
confits (pekmez) - 7€ 

Glace 2 boules : fraise,
vanille, chocolat,café - 5€

Thé turc, café turc, café,
thé turc aromatisé - 2,50€ 

GRILLADES

Tel : 05.56.51.69.28
06.66.56.43.66

       

Sarma
Feuilles de vigne farcies au riz

Sac Kavurma
Agneau ou poulet ou boeuf

sauté sur flamme

Börek au fromage
Rouleaux pâte fine au fromage

2 mezzes Ottoman
Assortiment de houmous,

cacık, patlıcan ezme

Assortiment de pâtisseries turques

2 Apéritifs turcs offerts

OTTOMAN
Spécialités Turques & Méditerranéennes

MOUSSAKA  Superposition d'aubergine et
 boeuf hâché arômatisé (+3€)

GÜVEç POULET Mijoté dans un plat en terre cuite
 avec petits légumes

ASSIETTE DÖNER KEBAB 
ASSIETTE VEGETARIENNE  

Légumes farcis au riz arômatisé
ASSORTIMENT DE BÖREK

 Rouleaux de pâte fine à la féta et au boeuf haché 

HUMUS Purée de chois chiche, ail, sésame,
 citron, huile d'olive

PATLICAN EZME Caviar d'aubergines roties, sésame, 
curcuma, huile d'olive

SARMA Feuilles de vigne farcies au riz arômatisé
CACIK Yaourt au concombre, ail, herbes, huile d'olive

SALADE FETA féta de chèvre, crudités, huile d'olive

BAKLAVA Pâtisserie feuilletée aux noix et sirop
KADAYIF Gâteau de cheveux d’ange aux noix et sirop 

YAOURT AU PEKMEZ Yaourt au sirop de raisins confits 
LOKUM Confiserie turque aromatisée aux fruits

REVANI Moelleux à la fleur d'oranger et  sirop d'orange

18 rue des Faussets,
33000 Bordeaux


