ENTREES

W

Aubergine rotie au parmesan
Coulis Pic]uillos ................................ [18S

Tartare de gambas

. / .
Sauce vierge et emulszon

fenom‘l ........................................... 14 €

Gaspacho de petits pois

F[z/m de carotte 6% [d coricmdre et

mousse ldrd ..................................... 11 €
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DESSERTS (10€)
L ——

Assiette de fromages d’Auvergne
Financier citron o
Gel basilic, créme citron et fruits de saison

Déclinaison chocolat ‘

Gmmc/ve, crumb[e cacao etglace C]?OCO[dt bldVZC

Coupe Agalyne
Comme une me[lm de tartare 6{8 fmises, sorbet

fmise, c/:rcmtill) et sesame noir

Coupe alcool (11€)

Sorbet citron servi avec cz[cool au ckoix :

Vodka, limoncello ou verveine

Merci de nous indiquer toutes a”ergies ou contraites a[imenmires

- Prix nets, TVA comprise

PLATS

N

Burger Agalyne
Volaille marinée au soja, mayonnaise
basilic, cheddar fumé et coleslaw, servi

avec des powmmes de terre grenail[es ......... 24 €

Tartare de beoeuf
Ratatouille provengale et os d moelle....... 26 €

Mi-cuit de thon

Bouillon Tl)a'z', nouilles udon et
cacabuetes gril[ées ................................. 27 €

Poitrine de veau confite

. AL, . .
Ab}"lCOt roti, sauce mte[—romdrm

et leigumes de SAiSOM ... oo 27 €

Spatzle

Sauce chermoula 4 [a marocaine ............ 22 C
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AVEC ALCOOL

Apéros

Martini (blanc, rouge, dry).................. 5,00€
Campariccoooovviiiiiii 5,00€
Ricard ..ooooiiniiii 4,50€
Porto rouge...........oooo 5,00€
GeNtiane. . ..oovieieiiiiii e 5,00€
SUZE oo 5,00€
Gin Bombay.............. 7,00€
Vodka oo 10,00€
Champagne du moment .................... 12,00€

Cocktails

Spritz Apérol ... 10,50€
Spritz Italicus ou Sarti....................... 12,00€
Gin TonicC oo, 12,00€
AMEriCanO . .ocoieiiiiiiiiiiiiieiiiiieaanns 10,00€
Kirvin blanc .......oooooiiii 8,00€
(Cassis, Péche, Miire)

Kir royal ... 12,00€
Coupe sans alcool ... 10,00€

(Djin, tonic, fruits rouges)

Whiskies

Robert Burns, blended scotch.............. 8,00€
Talisker, single malt 10 ans ................ 9,00€
Woodford Réserve, bourbon ............... 9,00€
Hibiki, suntory................ 16,00€
Arlett, single male....................... 10,00€
Chivas, blended scotch ........................ 9,00€

Rhums

Plantation Rhum XO......................... 13,00€
Planteray Original Dark..................... 8,00€
Pura Vida XA ..o 9,00€

(P

i

o

Tous nos tarzfs sont nets en euros, taxes et services compris

Bieres

Pression Bud

© 25C] i 5,50€

© 50Cl i 9,00€

Vedett extra white ..............ooocooiiiiiii... 7,50€

IPA Lagunitas ............coooiiiiiiin 8,00€

Leffe 0° (sans alcool) .........cccocooeiiini.. 3,50€

supplément Picon ... +1€
SANS ALCOOL

Eaux

Evian

© 50Cl i 5,00€

L I PP 7,00€

San Pellegrino

* 50Cl i 5,00€

L Pt 7,00€

Chateldon ..o 7,50€

Softs

Coca Cola (normal et zéro)................. 3,50€

Fuze tea Péche.................................... 3,50€

Schweppes Tonic...........occoeeiiiiii.. 3,50€

Limonade ..., 3,50€

Diabolo ..o 4,50€

Perrier. .. ..o 3,50€

Jus de fruits (pomme, tomate, ananas).....3,50€

SHEOPS .o 2,50€

(menthe, péche, citron, fraise, orgeat,

grenadine)
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DIGESTIEFS ET LIQUEURS
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Bas-Armagnac Darroze 8 ans ............cccoooeeiiiiiii

Armagnac 20 ans Darroze .........ccooeeeeiiiiiiiinniiiiiiiii

Calvados, Christian DIouin . ....veeeen e
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CAEFES

Espresso, allongé, décaféiné ......................... 2,50 €

IDonblEYEspressoM SRS SR 5,00 €

|\ Lo Y 1] o 1 < 2,90 €

(€ T 10 (G 10U o e e e B i R e 3,60 €

(€ 3 Pl Tl P D Lt 3,90 € K _
I\ O[] (T 00 o b o ko o i P s e e 3,90 € ——

B THES (DAMMAN FRERES)

3 \ 7~ - > "_“.- --“ -+
1& L,I Vert
\ /¢ Sencha Fukujiyu
X —4 Vallée du Nil (Jasmin, bergamote)

Jardin de Jaipur (épicé, floral, orange)

Noir
Ceylan BOP (noir, bois, miel, malte)

Sundara Gira (vanille, fruits compotés)

4,20 €

Y o — Arya Ruby FirstFlush (épices, miel, floral)
i )
A Infusion
__ab . Verveine
A Camomille
Hawaii Cocktail (ananas, mangue, papaye)
j

¥

* CHOCOLAT CHAUD

Tous nos tarifs sont nets en euros, taxes et services compris

oy B iy .
— .._‘\_J_ll_ A § _j-.__-_"'.

2,50 €
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