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Tartelette de [egumes printaniers, mousse au
chévre frais de Bazoncowrt ¢
Pavé de saumon cuit d basse température, créme aigre et
pickles d’oignon rouge et concombre
Rouleau de printemps au magret fumé, foie gras et légumes
croquants, sauce au miel et soja
Tempura de la mer, coleslaw d Caneth

Pavé de boeuf poéle, tatin d’oignon rouge, jus au Porto
Supréme de poulet fermier sur ratatouille, pommes
grenailles
Veéritable Andouillette AAAAA grillée, purée de patate
douce, jus d la moutarde d Cancienne
Poisson « au retour du marché »

Assiette de fromages
Tartelette aux fraises, créeme d’'amande et créme  MQsL
montée d la vanille de Madagascar
Brownie au chocolat noir, mousse de beurre de cacahuéte, MQst
sorbet banane et bananes caramélisées
Dessert UEpicurien aux fruits de saison
Parfait glacé au citron et meringue, coulis de framboise

Prix Net
Origine de nos viandes : France et UE
Movyens de paiement : chéques, carte bleue, chéques vacances et espéces
Allergie ou intolérance : nous le signaler pour pouwvoir vous renseigner



