
Formule Brunch Gourmand  23,90 €

-Du Lundi au Vendredi
hors jours fériésTartine au choix

Accompagnée d’Oeufs Brouillés crémeux
+

Sweet Bowl Fruits Rouges

Ou

2 Pancakes au Sirop d’érable 

Formule Brunch Semaine  15,90 €

Double expresso

Jus d’orange  

Tartine au choix
Accompagnée d’Oeufs Brouillés crémeux

2 Pancakes au Sirop d’érable 

Sweet Bowl Fruits Rouges

+

+

+

T o u t e s  n o s  t a r t i n e s  s o n t  s e r v i e s  s u r  u n  p a i n  b i o  a u  l e v a i n  d e  c h e z  R e n a r d .  
O p t i o n  s a n s  g l u t e n  p o s s i b l e  s e l o n  d i s p o n i b i l i t é .

🥚  A j o u t e z  œ u f s  b r o u i l l é s  c r é m e u x + 3 €

🌿  L a  V é g é t a r i e n n e  1 0 , 9 0 €

T r a n c h e  d e  p a i n  b i o  a u  l e v a i n  d e  c h e z  R e n a r d ,  c r è m e  d ’ a v o c a t  c i t r o n n é e ,  r o q u e t t e ,  p i c k l e s  d ’ é c h a l i o n s  e t
d e  p o i v r o n s ,  f r o m a g e  d e  c h è v r e  f r a i s ,  p i g n o n s  d e  p i n ,  c o u l i s  d e  b a l s a m i q u e

🌞  S o l e i l  d ’ É t é  1 2 €

T r a n c h e  d e  p a i n  b i o  a u  l e v a i n  d e  c h e z  R e n a r d ,  h o u m o u s ,  m a g r e t  d e  c a n a r d  f u m é  f r o m a g e  d e  c h è v r e  f r a i s ,
r o q u e t t e ,  f i l e t  d e  m i e l ,  p i g n o n s  d e  p i n ,  c o u l i s  d e  b a l s a m i q u e

🌊  A v o c a d o  R e v i s i t é e  1 2 €

T r a n c h e  d e  p a i n  b i o  a u  l e v a i n  d e  c h e z  R e n a r d ,  c r è m e  d ’ a v o c a t  a u  c i t r o n  v e r t ,  s a u m o n  f u m é ,  r i c o t t a ,  p i c k l e s
d ’ é c h a l i o n s ,  g r a i n e s  d e  s é s a m e ,  c o u l i s  d e  b a l s a m i q u e  

🧀  I t a l i e n n e  G o u r m a n d e  1 3 €

T r a n c h e  d e  p a i n  b i o  a u  l e v a i n  d e  c h e z  R e n a r d ,  p e s t o ,  r i c o t t a ,  t o m a t e s  c e r i s e s  c o n f i t e s ,  B u r r a t i n a ,  j a m b o n
d e  P a r m e ,  r o q u e t t e ,  g r a i n e s  d e  s é s a m e ,  c o u l i s  d e  b a l s a m i q u e

Menu enfant 10€ à voir sur place: jusqu’à 10 ans

T o u s  l e s  é l é m e n t s  d u

b r u n c h  s o n t  s e r v i s  e n

m ê m e  t e m p s .  

S i  v o u s  s o u h a i t e z  u n

s e r v i c e  d i f f é r é ,  m e r c i  d e  l e

s i g n a l e r  à  n o t r e  é q u i p e .

N o s  p r o d u i t s  s o n t

s o i g n e u s e m e n t

s é l e c t i o n n é s  a u p r è s  d e

p r o d u c t e u r s  d e  c o n f i a n c e  :

C a n a r d  d e  l a  f e r m e
d e  B e a u r e g a r d

P a i n  a u  l e v a i n  d e
c h e z

R e n a r d
E t  d ’ a u t r e s

p a r t e n a i r e s  l o c a u x
e n g a g é s . . .

 NOS TARTINES GOURMANDES

Prix net TTC/Service compris

- 7J / 7J 

OU

Formule Petit  Déjeuner  10,90 € -7J / 7J 
🕘 Servie à partir de 9h à 11H

+
Une belle tranche de pain grillé

 de chez Renard, beurre & confiture 
+

Sweet Bowl Fruits Rouges
➕ Œufs brouillés crémeux : +3 €

Espresso &  Jus d’orange  



                 

DESSERTS 

🥞 PANCAKES
servis par 3 
 Préparés maison, en format brunch: légers,
moelleux ou croustillants
 Le Traditionnel: 4,90€
Simple, moelleux, efficace.

Sirop d’érable
Douceur Matinale: 7,90 €
Un réveil moelleux et parfumé

Crème fouettée
Fruits rouges frais
Éclats de Praliné 
Sirop d’érable

 Choco-Noisette: 7,90 €
L’accord parfait entre fondant et croquant

Bananes 
Nutella ®
Créme fouettée

Éclats de Praliné 

☕ BOISSONS CHAUDES

Espresso - 2,00€
Double Espresso - 3,50€
Cappuccino - 3,50€
Café Crème - 3,80€
Chocolat Chaud Maison - 4,00€
Chocolat Viennois - 4,90€

Spécialités

SPÉCIALITÉS (CHAUDES OU GLACÉES)
Matcha Latte - 6,50€  (thé vert Japonais, lait)
Latte Caramel - 5,50€ (espresso, lait caramel)
Moka - 5,50€ (espresso, chocolat, lait)

🍹 BOISSONS FRAÎCHES
Jus Pressés

Jus d'Orange Pressé - 4,50€
Eaux & Rafraîchissements

Eau Plate (50cl) - 3,50€
Eau Gazeuse (50cl) - 3,50€
Limonade Artisanale - 4,00€
Thé Glacé Maison- 4,50€

🍸BOISSONS SIGNATURE

Mocktails (sans alcool) - 6,50€

Sunrise Virgin - Jus d'orange, abricot, sirop de
grenadine
l’ Éternelle - Sirop de framboise, jus de litchi,
limonade

Avec Alcool

Mimosa Maison - 8,50€ Champagne & jus d'orange
frais
Brunch Tropic - 8,50€ Rhum, jus d'ananas, citron
vert
Champagne Christian Senez (12cl) - 8,50€
Champagne Christian Senez  (75cl) - 39,00€

🥤 Nos Smoothies Maison – 6,90€
Banane & Nutella : 

Banane fraîche, Nutella®, lait
Fruits Rouges Douceur :

 Fruits rouges, sirop d’érable, banane, lait

VINS: Voir sur place

Prix Net TTC/service compris

🍓 Sweet Bowl Fruits Rouges: 5,90€
Fromage blanc, fruits frais, coulis et toppings croustillants

(selon l’inspiration du moment)

🍨 Desserts glacés 
🍌🍫 Banana Cookie – 6,90 €
Glace cookie, banane fraîche,

Nappage Nutella®, éclats de pralin,
Crème fouettée

👉 Un dessert fondant et croustillant, pour les vrais
gourmands.

🍓🍦 Fruits rouges & vanille – 6,90 €
Glace vanille, fruits rouges frais,

Coulis fruiits rouges, éclats de pralin
Crème fouettée

👉 Une alliance rafraîchissante et tout en douceur.

📝 Glaces & sorbets : parfums disponibles à consulter sur
place – selon les arrivages du moment.

Yes Brunch 7/7 9H-15H
16 rue d’Aguesseau 87000 Limoges 

09-87-00-01-08
contact@yesbrunch.fr

Partagez vos photos, et rejoignez-nous!


