Antipasto misto #8P
Insalata Mare BP
Carpaccio di Manzo ©
Mozzarella Caprese ©
Bruschetta A¢
Bruschetta Tonnata A©
Parma e Melone
Vitello Tonnato A6
Melenzana Parmigiana

Insalata Verde
Insalata di Cetrioli
Insalata di Pomodori
Insalata Mista
Insalata Deliziosa ©
Insalata Primavera ¢

Insalata Italia P
Insalata Monaco P¢

Scaloppina al Vino

Scaloppina alla Siciliana

Scaloppina Porcini

Saltinbocca alla Romana

Paillard alla Griglia
Fegato alla Griglia
Fegato alla Veneziana
Bistecca di Tacchino
Tacchino ai Funghi

Calamaretti alla Griglia
Calamari alla Siciliana
Gamberoni alla Griglia
Pesce misto alla Griglia
Salmone alla Griglia D
Salmone al Pepe Rosa

Antipasts — Vorspeisen

Gemischter Vorspeisenteller
Meeresfriichtesalat

Rohe Rinderlende mit Rucola, Parmesanraspel
Tomaten und Mozzarella

Gerdstetes Brot mit Tomaten u. Mozzarella
Gerodstetes Brot mit Thunfischsof3e, Kapern
Parmaschinken mit Melone

Kalte Kalbsnuss mit Thunfischsof3e
Auberginen Auflauf, mit Mozzarella, Parmesan
Tomatensofie

Insalats — Salate

Gruner Salat mit Zwiebel

Gurkensalat mit Zwiebel

Tomatensalat mit Zwiebel

Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Olive,
Karotten, Zwiebeln

Rucola, Parmesanraspel, Tomaten, Gurken
mit Balsamico Creme

Gem. Salat mit Artischocken, Schrimps, Melone,
Parmaschinken

Gem. Salat mit Thunfisch, Mais, Ei, Mozzarella
Gem. Salat mit Gegrillte Putenstreifen, Mais,
Mozzarella, Parmesanraspel

Carne — [leischgerdchie

Kalbsmedaillons in Weifdweinsofse
Kalbsmedaillons mit Oliven, Kapern,

Zwiebeln in Tomatensofie

Kalbsmedaillons in Steinpilz sofde
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei
Kalbsschnitzel gegrillt

Kalbsleber vom Grill

Kalbsleber nach ,Venezianischer Art"
Putensteak gegrillt

Putensteak in Rahm-Sofée mit Champignons

Fesce — [Fischgerdchie

Calamari vom Grill

mit Kapern und Oliven in wirziger Tomatensofe
argentinische Garnelen vom Grill

Gem. Fischplatte vom Grill

Lachs vom Grill

Lachs in rosa Pfeffersofie

Filetto di Luccio al LimoneZanderfilet in Zitrone sofRe

16,50 €
14,50 €
14,50 €
10,00 €

7,50 €

8,50 €
15,00 €
14,50 €
13,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,50 €

12,50 €
15,00 €

12,50 €
15,00 €

23,00 €
24,50 €

2500 €
26,50 €
23,00 €
2150€
23,00 €
19,50 €
21,00 €

2150€
2350 €
27,00 €
29,50 €
2150€
2350 €
2150€

Rosenstralie 2b, 86343 Konigsbrunn

G’) www.park-restaurant.de

® 08231/4016 741

Offnungszeiten:
Dienstag bis Freitag, 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:30 bis 22:00 Uhr
Samstag, 17:30 bis 22:00 Uhr
Sonntag, 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:30 bis 21:30 Uhr
Montag, Ruhetag!


http://www.park-restaurant.de/

Pizge — Pizza (Holzoten)

Fasta — Naudeln

Alle Pizzen mit Tomaten und Mozzarella A¢ @33 Spaghetti

1. Margherita mit Tomaten, Mozzarella 9,50 € Aglio eAOlioA mit Knoblauch, Olivendl, Petersilie, Peperoncino 9,50 €
2. Funghi mit Champignon 10,50 € Napoli mit TomatensoBe 10,00 €
3. Salagme mit Solome ’ 10,50 € Bolognese* mit gemischtes Hackfleisch 11,50 €
4, Prosciutto mit Schinken4 10,50 € Carbonara*©®  mit Speck, Ei (ohne Sahne) 12,50 €
5. Peperoni mit Peperoni 10,50 € Frutti di Mare #&° mit Meeresfriichten 16,00 €
6. Sardelle mit Sardellen 10,50 € Penne
7. Diavola m!t sc.harfer Salami . 11,50 € Rucola®® Rucola, scharfer Salami, Mozzarella in Tomaten-SahnesoBe 13,00 €
8. Coprese m!t Frlsghe Tomaten, Mozzorella, Basilikum 1100 € Arrabbiata ® in TomatensoBe, mit Knoblauch, scharf, Petersilie 12,00 €
9. Regln'a m!t SchmRenA, Chomplgnons 11,50 € Amatriciana®  in TomatensoBe, mit Speck, Zwiebeln 12,50 €
10. Americana mit Salami, Peperoni 11,50 € s A . . . . .

. . . . Tacchino in Tomaten-SahnesoBe, mit Putenstreifen, Pilzen, Zwiebeln 14,00 €
11. Contadina mit Salami, Champignons 11,50 € 4F G it 4 K3 13.00 €
12. Carciofi mit Artischocken, Oliven 11,50 € ormaggl m!t asesprten . ’
13. Hawaii mit Schinkena, Ananas 12,00 € .I;-’Ielenlzla.m'a mit Auberginen, Parmesanraspel in TomatensofBe 13,00 €
14. Tonno P mit Thunfisch, Zwiebeln 13,00 € ortellini
15. Piccante mit scharfer Salami, Peperoni 12,50 € Panna *° mit Schinken *, Sahne 11,50 €
16. Siracusa mit Salami, Champignons, Peperoni 12,50 € Emiliana*® mit Schinken 4, Pilzen, Erbsen in Hackfleisch-SahnesoBe 13,00 €
17. Taormina mit Schinken4, Champignons, Peperoni 12,50 € Tagliatelle
18. 4 Stagioni m?t Schqnhenh, Champqgnons, Oliven, Artischoc.hen 13,50 € Salmone AP mit Lachs, Tomaten-SahnesoBe 16,00 €
19. Mo_qtagor m!t Schlnhenh, Chomplgpons, Peperoni, Salami 13,50 € Vegetale * mit gem. Gemiise 11,50 €
20. Sicilia . m!t Oll\/.en, Sardellen, ZW|ebeln, Kopern. . 11,50 € Gambas*? mit Garnelen, Zucchini, Cocktailtomaten, Knoblauch 17,50 €
21. Sole Mio ¢ mit Schinken4, Champignons, Peperoni, Salami, Ei 13,50 € ai Porcini A mit Steinpilzen in RahmsoBe 13.50 €
22. Santina Bianca mit Gorgonzola, Schafskase, scharfer Salami, Rucola 14,50 € . ’
23. Frutti di Mare B¢ mit Meeresfriichten, Knoblauch 14,50 € Gnocchi
24. 4 Formaggi mit 4 Késesorten 13,00 € 4 Formaggi*®  mit 4 Késesorten 13,50 €
25. Calzone mit Schinkens, Champignons, Salami 13,00 € ai Porcini *° mit Steinpilzen in RahmsoBe 13,50 €
26. Pizza Pane Pizzabrot mit Tomatensofse 7,00 €
27. Pizza Pane Aglio Pizzabrot mit Tomatensofde, Knoblauch 7,50 €

Fusta al Forno — (ratinierte Nudeln

Lasagna ~¢ mit gem. Hackfleisch-Bechamel, Mozzarella Gberbacken 12,50 €

HZZ@ AS:D@C’]&]] - *SZDG)ZZ‘Q@]ZZC? Penne ¢ mit Schinken4, Champignons, Erbsen, gem. Hackfleisch- 12,00 €

-Sahnesofe, Mozzarella liberbacken

51. Greca mit scharfer Salami, Artischocken, Schafskdse 13,50 € Tortellini AG mit Schinken4, Champignons, Erbsen, gem. Hackfleisch- 13,50 €

52. Paesana mit scharfer Salami, Parmesanraspel, Rucola 14,50 € -Sahnesofe, Mozzarella Gberbacken

53. Squisita ® mit Spinat, Lachs, Knoblauch 14,50 €

54. Vegetariana mit gegrilltem Gemuse, Champignons, Zwiebeln 13,50 € .

55. Parma mit Parmaschinken, Parmesanraspel, Rucola 14,50 € 0016’1 - D@SS@Z‘(;

56. MareeMonti® mit Garnelen, Steinpilzen, Cocktailtomaten, Knoblauch 14,50 € Tiramisg A© 6,50 €

57. Crudaiola mit Rucola, fr. Tomaten, Parmesanraspel, Balsamico Creme 13,50 € Panna Cotta © 6,50 €

Tartufo Eis ACGH 7,50 €

Aufpreise fiir jede weitere Zutaten ab 1,00 - EUR Tris Dessert ACGH 12,50 €

Diese Zutaten l6sen 90% aller L aus und sind deshalb kennzeichnungspflichtig: (A) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, ProﬁtterOLes ACGH WlndbeUtel mlt Sahne gefu“.t In SChOhomOntel 7'50 €

Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon) (B) Krebstiere (C) Ei (D) Fisch (E) Erdnusse (F) Soja (G) Milch und Milchprodukte (ein-schlieBlich Laktose) (H) Schalenfriichte (Mandel,
Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Pistazien, Macadamianuss und Queensland Nuss) (I) Sellerie (J) Senf (K) Sesamsamen (L) Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10 mg/L (M) Lupinen (N) Weichtiere

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoff (2) mit Antioxydationsmittel (3) Koffeinhaltig (4) Vorderschinken Alle angegebenen Preise sind Mithnamenpreise (nicht fiir Verzehr im Lokal) In EUR (€) inkl. Gesetzl. MwSt.



