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SALADES w

¥

MENU
CHINOIS

P1 Raviolis aux crevettes vapeur 4pidces................... 4.5
P2 Bouchées au porc vapeur 4pidces.......................4.2
P3 Petits croissants au poulet vapeur 4pidces..............4.2
P5 Bouchées au bosuf vapeur 4pidces........................4.2
P8 Délice assortiment vapeur gpiaces ....................... 7.9
P11 Bouchées aux crevettes vapeur 4pidces................. 4.5
V19 Crépe vietnamienne 3 pisces............................... 8.5

Salade d lachairdecrabe ............................. 6.0
Salade auxcrevettes ........................ccciiiiiiin. 5.0
Saladeaupoulet..................................l. 5.0

Salade fruits de mer a la papaye épicé thal ............ 7.9
Salade crevettes a la papaye épicé thal................. 7.7
Salade St-Jacques & la papaye épicéthal............... 7.9

V1 NEmsauporc4pidces...............cooovvvvverienernnnnns 4.9
V2 Némsaupoulet 4pidces................covvvvvnininnnnnsn 4.9
V2 ANéms aux crevettes 4pidces.............................. 4.5
V2B Néms aux légumes 4pidces......................ceuenn.. 4.2
10  Hors d'ceuvre assortiment 16 pidces, pour 2 pers.

V5 Samoussa au beeuf 2pidces............................... 5.9
P4 Croquettes de crevette frits 4 pidces ....................5.2
P9 Raviolis Pékinois frits 4pidces .................cccovn... 5.0
19  Beignets de crevettes 6pidces............................ 6.9

Potage aux fruitsdemer .....................cceennnd 6.9
Potage aux asperges et d la chairdecrabe ........... 5.5
Potage Pékinois épicé.................coeevvniiininnnnnn, 4.9
Potage au poulet et aux vermicelles .................... 4.2
Soupeauxraviolis .................................. 7.5
Potage de fruits de mer d la citronnelle ................ 6.9
Potage de crevettes a lacitronnelle .................... 6.9
Potage de poulet d lacitronnelle ........................ 59
Omelette aux crevettes .............................ocoee. 4.5




CRUSTACES
ET POISSONS

51

52
S7
S8

Langouste sautée a la sauce piquante .

Langouste sautée au gingembre et a la ciboulette

Gambas sautées a I'ail et au beurre

Gambas sautées au sel et au poivre s/p chauffante

CrevettesaubasilicalaThal ..., 1.5
Crevettes pimentées Thal s/p chauffante ..............coooviviiiiiiiiiniiiiiiniiiens, 1.5
Crevettes sautées éd lail etaubeurre ............................l 1.5
Crevettes sautées dlasaucepiquante ... 9.9
Crevettes sautées au curryetau laitdecoco ...............c.oiiiiiiiiiiiia, 9.9
Crevettes sautéesauseletaupoivre ..., 1.5
Crevettes sautées d la sauce aigre-douce ..., 9.9
Fruits de mer au basilic a la That

Fruits de mer pimentés a la Thal s/p chauffante

Poélon de fruits de mer au saté

Coquilles St-Jacques au basilic

Coquilles St-Jacques pimentées a la thai s/p chauffante

Coquilles St-Jacques sautées a la sauce piquante

Coquilles St-Jacques sautées au sel et au poivre

Brochettes de St-Jacques grillées a la Viet aux vermicelles

Filet de cabilloud sauté a la sauce aigre-douce ......................coooeiiiniiinnnn, 8.5
Filet de cabilloud sauté alasauce piquante .................. ... 8.5
Calamars sautés @ lasaucepiquante ... 7.9
Calamars sautés @ lPailetaubeurre ... 8.9
Calamars sautés ausel etaupoivre ......................cocoiiiiiii 8.9
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VOLAILLES

T21 Filet de poulet au basilicalathal.......................... 9.5 _ T,

T27 Filet de poulet pimenté a la thai s/p chauffante .......... 9.5
41  Pouletsautéauxamandes ....................ccoeuvean.. 6.9
42  Poulet Sichuanais &picé.................covviiiiniininnn. 15.*";1*"t
43  Poulet sauté a la sauce Shanghaienne ................... 6.9 %

44  Pouletsauté QU eUITY ...........coovvvieniiiieiiinianannnn. 69
45  Poulet sauté a I'ananas aigre-douce....................... 6.9 .

46  Poulet sauté aux champignons noirs ..................... 6.9
47  Pouletaucaramel .......................ccoiiiiiiiii, 7.9
49 Poulet croustillantduchef ................................. 7.9
V18 Poulet a la citronnelle avec durizblanc ................ 10.5

51 Canard sauté aux champignons noirs ................... 7.9
53 Canardauvbasilicalathai................................. 8.5
Canard laqué cantonnais ............................. 9.5

VIANDES I o _ %
V16 Boeuf <<Loc-lac>> .......... A2,
T20 Beeufaubasilicalathal ....................oooiniiiii e 9.9
T32 Larme du tigre Entrecéte charolaise marinée aux herbes et 8pICes ...................... 15.9
T26 Boeuf pimenté d la thal s/pchauffante .................oooviiiniiiiiiiiiiieinainens, 9.9
V4  BoBuonvietnamienne auboeuf ...................oooiii e, 9.9
V4A Bo Buon vietnamienne aux crevettes ..............................ocooiiiiiiei.l, 9.9
V4B BoBuon vietnamienneaupoulet ..., 8.9
60 Boaufsauté ausabh ..................coouiiiiiniiniiiiii e 7.9
61 Boeuf sauté aux champignonsnoirs ... 7.9
63  Boeuf Sichuanais pIC...............ouiiiii e 7.9
64  Boauf SAULE GUX OIGNONS ...........oeuiriiiieiinieei et ee et ee et et raeaneenss 8.5
71 PORCKIGUE «.ooveveeeeeeeeeeeeeee e ee s oo s et r s r e, 8.9
73 Porcauvearamel ... 8.9
74  Travers de porc sautés ausel etaupoivre ..................ooviviiniiiiniiiiiiinnnen. 9.5

PRIX NETS EN EUROS €




ACCOMPAGNEMENTS

&8/ 8/ Bk

/5 Champignons noirs sautés nature ................... 4.9
92 Aubergine sautéenature ............................. 6.5
/8 Légumes sautés nature Chop-Suey................... 3.5
93 Choux Shanghaiens sautésnature .................. 5.5
/9 Brocolissauténature ........................ccoeennl 5.5
81 Novilles sautéesaupoulet ............................ 6.9
82 Novilles sautéesaubeosuf ............................. 6.9
84 Nouvilles sautées auxcrevettes ....................... 7.5
90 Nouilles sautéesnature ............................... 5.9
85 RizCantonais ..............cooovvviiiiiiiiiiiiiiiinnnns 5.5
86 Rizsautéaupoulet ......................eeviinennnn., 4.9
87 Rizsautéauxcrevettes ............................... 9.5
88 Rizbloncnature .....................ccoeviiiiiininnn, 2.2
89 Riz spécial Pékinois .........................eevennnn, 6.5
T35RizThalandais ..................c.oooiiiiiiiiiannnn, 5.9

V14 PadThataupoulet ....................cccoovviviinnnn, 12.5




MENU-SELECTION ||H||H|||||||

MENU MID IpsE Sl

ENTREE ACCOMPAGHEHENT

® Raviolis aux crevettes vapeur 4 pcs ® Riz nature parfumé
@ Patés impériaux néms au porc ou poulet, 4 pcs ® Riz cantonais
® Salade au poulet @® Nouilles sautées nature

® Bouchées au beeuf é la vapeur 4 pcs
@ Potage au poulet et vermicelles

PLA

® Boeut aux ocignons

@ Beeuf sauté aux champignons noirs
@® Poulet sauté au curry

@® Poulet au saté

@® Poulet sauté aux amandes

@ Poissons d la sauce piquante

@ Poissons a la sauce aigre-douce

Tl E%K

MENU FRUITS DE MER
20.9

ENTREE

@® Néms aux crevettes 4 pcs
@ Salade a la chair de crabe
©® Omelette aux crevettes

: IéuAqus au sel et au poivre s/p -::h-::m‘tﬂg‘

@ Fruits de mer au basilic thai
@ Poélon de fruits de mer
® Crevettes a la sauce piquante

ACCOM PAGNEMENT

@® Riz nature parfu
® Riz sauté aux :revettas
@® Nouilles sautées aux fruits de mer

DESSERT
® Coupe de glace 2 boules

® Lychees
® Perles de coco 2 pes
® Café

PRIX NETS EN EURCS €
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14.9 MENU VAPEUR

10 PIECES A LA VAPEUR

® 2 bouchées au porc

® 2 raviolis aux crevettes

® 2 bouchées aux crevettes
® 2 bouchées au beeuf

® 2 croissants au poulet

ACCOHPﬁEﬁI‘IEMEHT

® Riz nature pa
@® Riz cantonais

® Novilles sautées nature
--"--"!'--'-'--'--'--.--'--'--'--'-----"--'--'-----.--.--'

EINTREE MENU THAI

B | e pa geaee . powklet. 4 pes
B Rzl emy Bl pin e pe
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PLAT
@ Poulet pinenis thai sfp ehauffante
@ Bt col s e bl

B Ozt _|::"' gk s e Sf p chauffante

ACCOMPAGNEMENT
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PRIX NETS EN EUROS €



