Produits frais de nos terroirs, ingrédients de qualité sélectionnés et préparé avec soins

Apéritifs
L'apéritif de |'Oriental

Porto Martini Pineau des Charentes

Gin, Campari, Pastis, Baccardi, Wisky, Picon...

Pisang, Kirr

Apérol Spritz
Boissons diverses

Bieres Jupiler

Softs (Coca, Orangeade, Eaux...)

Boissons chaudes

Thé a la menthe fraiche

Café ..(Déca, Capuccino........ +0.50)

Les Entrées

la salade merqguez
Les champignons berbére

L'ojja (ou tchakchouka) aux merquez

La cassolette de scampis a la fagon de |'Oriental

les scampis a la berbére

Les scampis créme a I'ail

Allerg €UR
700 €
6,00 €
7,00 €
6,00 €
8,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
250 €
€UR
9,50 €
3 11,50 €
4 11,50 €
2; 3; 1450 €
2:3 15,00 €
2:3 1450 €

Les Couscous

Le Couscous Royal
(Agneau, merguez, brochette, poulet)

Le Couscous gigot d'agneau OU Céte d'agneau (+ 4 €)

Le Couscous brochette de beeuf
Le Couscous au rago(it (viande mijotée)
Le Couscous merguez (fabrication maison)

Le Couscous poulet

Le Couscous de la Mer (poissons et crustacés)

Les spécialités de la Maison

Le Tajine d'agneau aux pruneaux, parfum de cannelle

Le Tajine d'agneau aux légumes
Le Tajine de poulet aux olives et citron confit

Le Tajine de gambas et de poissons

Les Grillades Les Viandes Rouges

Le mixed grill

(Salade, crudités, viandes de beeuf, merquez, agneau, ...)
La brochette de beeuf

L 'Entrecéte grillée champignons berbéres

Le filet de boeuf poivre ou champignons Berbére

Nos grillades et viandes sont accompagnées de :

Salades variées, frites, croquettes, pommes pétées

Allerg
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25,00

25,00
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25,00
19,00
19,00
28,00

25,00
25,00
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28,00

25,00

25,00
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35,00 €

28,00 €

Suivez nous sur les réseaux sociaux; Scanner le Qr code pour obtenir le menu ; liste des allergénes disponible
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Produits frais de nos terroirs, ingrédients de qualité sélectionnés et préparé avec soins

Vins Maghrébins

Les Desser.ts All €UR *nouvelle gamme de vin a découvrir absolument 1/2 3/4
erg
*Excellence de Bonassia (nez de bois, cacao, épices) 26
La Dame Blanche; La Brésilienne; (Dame noire +0.50) 34 700 € Sidi Brahim (un classique, une valeur siire) 25
*S de Siroua (note de fruits rouges et fraicheur) 34
Le Tiramisu ; 8,00 €
3.4 *Tandem (solaire, puissant, tanin rond et équilibré ) 35
Le Café Liégeois au Peket 3.4 8,00 € Suggestion du mois 29
Les Profiteroles au coulis de chocolat chaud 1; 3; 4; 8,00 €
L 'assiette de Gateau au miel 1;3;4:5 8,00 € ,
Vins Rosés
La tarte renversée et caramélisée des sceurs "Tatins" 1;3;4 8,00 € Gris de Tunisie € 25
Les figues réties et caramélisé glace a la vanille 3.4 8,00 € Gris € 25
Sidi Brahim € 25
Le fondant au chocolat 1,3: 4 8,00 € . .
Vins Blanc Frangais
L'Irish coffee 3:7 8,00 € 025L 172 3/4
Vins au Pichet 7€ 12 € 20
Chardonnay, Viognier 25
8 . .
Menu Berbere 35 € 13458 Pinot Gris 19 € 31
g Champagne 45

Vins Rosés Francais

"y S tion d ] 29
La Salade de Merguez grillées tggestion du mots

* ok ok ok ok ok ok kK Pinot Noir 19 31

Les Champignons a la Berbére
Vins Rouges Frangais

Kk kkkk kK% 1/2 3/4
Vin Rouges Pichet 7€ 12 € 20
Le Couscous mixte (gigot, merguez, brochette)

Grave 34

Kk kkk Kk Kk k% Médoc 34

Le gateau au miel St Emilion 34

Cinsault Mas Laval 32

Cétes du Rhéne € 32

Tous les Digestifs 7

Suivez nous sur les réseaux sociaux; Scanner le Qr code pour obtenir le menu ; liste des allergénes disponible
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