DIVAVIO LA (¥ GaF Rt SRt SN i iy S e s s T e e 14,50 €
Tomatensauce, Mozzarella, Nduja, scharfe Salami

HIONNOECIROISIEAY AN G B S e e i ety o e e i 13,90 €
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Tropea-Zwiebeln

AR RIC Gl S A A G R e L o 13,90 €
Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Kochschinken, Pilze und Oliven

CONSROIEITATSS AR Faiet i i) S i P ab NG o SN AR T el | L S e 13,50 €
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken und Mais

SALAM E{EIMAT S (AN @) e i e e 1o b AR s O Vs e O i 13,50 €
Tomatensauce, Mozzarella, Salami und Mais

A EORMAGGIRAY G5k SRt N O -0 0. o e D 0 S R S R, 14,50 €
Mozzarella, Gorgonzola, Emmentaler- und Parmesankase

CONTADINAY (AN G i e sl o 87 s et Rl e T e TR 15,50 €
Tomatensauce, Mozzarella und gemischte Pilze

SEINACH A GGt i .1 e T 13,80 €
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat und Spiegelei

CAIRZO N EX 296 e ey v 8 5 o i s s o L i T T 12,90 €
Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

A ZON E D E L O C H E R e i st it o T s 14,80 €
Calzone mit Kase, Wurst, Gemuse und saisonaler Fullung - Fantasie des Kichenchefs

ROSTICCERIA

CROECHEADRPATATESL 6 G e o L L e i e 790 €
Frittierte Kartoffelcrocchette mit einer weichen Fullung aus schmelzendem Mozzarella und gekochtem
Schinken - auBen knusprig, innen cremig, fur einen unwiderstehlichen Geschmack

MOZZAREBIIAINICARROZZA (A € G s e e s 8,50 €
Schmelzender Mozzarella und zarter Prosciutto Cotto eingehullt zwischen zwei Scheiben Brot -
paniert und frittiert bis sie goldbraun und knusprig sind

RISIDITARAN C N7 = (6 ) Bt Ny s i L L e R R 13,90 €
Ein Gericht mit authentischen Arancini, typisch fur das sicilianische Street Food, auf Basis von Safran-
reis, auBen knusprig und innen zart. Jeder Arancino ist mit einem anderen Geschmack gefullt. Ein wahres
Geschmackserlebnis, das die sicilianische Tradition in jedem Bissen feiert.

KINDER TELLER

PASTA AL POMODORO oder BOLOGNESE (A, G,L)......ccoouiiiiiiririeiisicisceicsee et 700 €
Mit Tomatensauce oder Bolognesesauce

GNOCCHITAISBURRO:((G):5" - St s ey = = S Sl e o e e i i et 700 €
Mit Buttersauce

POMMESIERITES =570 23 i o E o ol S 0 00 il iR Saliei & 1057 B Tois O b oL e 4,50 €
CONOLETLTAERATATINE:LSE EiG, 1 )1 s B i S ottt e o & it oL 10,90 €

Knuspriges paniertes Schnitzel, serviert mit goldbraunen Pommes Frites
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DOLCI

R A M S A i R e s 6,50 €
cremiges Mascarpone-Dessert mit Biskotten in Espresso getunkt

JCANNOLOSICIAEIANO(AIG; GAR) 2 rrs b e e e e e s s e 6,50 €
Teigrollchen gefullt mit Ricottacreme und Schokoladenstickchen

TPHAUSGEMACHTE CHEESECAKE (A.C.G.F) ..ot 6,50 €
Cremiger Cheesecake auf knusprigem Keksboden, verfeinert mit Nutella,

Erdbeere, Pistazie, Mango oder Haselnuss. Jeder Bissen ein stBer Genuss -

ideal zum Abrunden des Mahls.

DESSERTDESICHEESIIAFGIGI0:E):. Ziat S omt tine sl & et S A Ot i o 750 €
Ein exklusives Dessert, das aus der Kreativitat des Chefs stammt und mit Aromen und
Texturen spielt, um ein einzigartiges und Uberraschendes Erlebnis zu bieten.
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ALLERGENE INFORMATION

A..GLUTEN, B..KREBS, C...EIER, D...FISCH, F..SOJA, G...MILK oder LAKTOSE, 0...SULFITE,
R..WEICHTIERE, E...ERDNUSS, N..SESAM, M...SENF, L..SELLERIE, H..SCHALENFRUCHTE, P...LUPINEN

Trotz der sorgfaltigen Zubereitung unserer Gerichte kdnnen Spuren von Zutaten enthalten sein, die
nicht auf dem Etikett angegeben sind. Es ist mdglich, dass beim Produktionsprozess in der Kiiche Stoffe
zum Einsatz kommen. Die 14-Kennzeichnung bezieht sich auf die Hauptallergene,
die gemaB den geltenden Vorschriften entfernt werden. Es gibt jedoch auch andere Stoffe,
die Nahrungsmittelallergien oder -unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

o
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Probieren Sie unsere traditionelle italienische Kiiche, zubereitet mit echten italienischen Produkten.
Bleiben Sie auf dem Laufenden, indem Sie unserer Seite folgen:

@SAPORI_TRICOLORE _

BESTELLHOTLINE: 07235 / 64454
LIEFERUNG: 0690 / 105 911 95 (nur SMS od. WhatsApp)
ZUSTELLUNG: Ab einem Bestellwert von € 25,- ist die Zustellung kostenlos,
bei einer Bestellung unter € 25,- wird eine Zustellgebthr von € 5,- verrechnet!

LinzerstraBe 13, A-4020 Gallneukirchen
saporitricolore.eatbu.com
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SAPORI TRICOLORE

ITALIAN RESTAURANT
BY MASTROLORENZO




Genvenato!

Unser Restaurant ist eine authentische Ecke der italienischen
gastronomischen Tradition. Unsere Philosophie ist einfach:
Gerichte anzubieten, die ausschlieBlich mit Zutaten zubereitet werden,
die zu 100 % aus Italien stammen.

Die Zutaten werden sorgfaltig ausgewahlt und stammen von
italienischen Produzenten, die die Umwelt und die Traditionen respektieren.
Jedes Gericht erzahlt eine Geschichte und halt die italienische
kulinarische Tradition am Leben.

In unserem Weinkeller finden Sie eine Auswahl an regionalen Weinen,
die zu jedem Gang passen, von den frischen Prosecco-Blaschen bis zu den
robusten kalabrischen Rotweinen. Der Service ist herzlich und familiar, mit Mitarbeitern,
die eine Leidenschaft fur die italienische Kiiche und die Geschichten hinter den
Gerichten teilen. ,,Sapori Tricolore” ist nicht nur ein Restaurant,
sondern eine Reise in die italienischen Aromen und kulinarischen Traditionen,
wo jeder Bissen eine Hommage an die Exzellenz der italienischen Produkte ist,
mit der Freude, jeden Tag etwas Neues zu entdecken.

ANTIPASTI

ANTIRA SO A A AN AT A o O R e e it b i b s 2190 €
Kostliche Auswahl italienischer Wurst- und Kasesorten, begleitet von frischem und eingelegtem Gemuse
- alles 100 % italienisch. Eine Harmonie authentischer Aromen, die die gastronomische Tradition unseres
Landes erzahilt.

AN P ASTIO DM AR B b 6 8 R R e e 27,50 €
Frischer und hochwertiger Fisch, roh und gekocht, nach der Fantasie des Kiichenchefs zubereitet und
begleitet von leichten Saucen. Ein wahres Geschmackserlebnis des Meeres.

BRUSCHERTASERICOEORE: (A G i s i e i s U 10,90 €
Gerostete WeiBbrotscheibe mit Kirschtomaten, Basilikum und Buffelmozzarella aus Kampanien

ZIMEEPATAICHIC OZZES /25531 S @R MSatis f . o fe Tn i S sl oo oot T 8 15,20 €
Miesmuscheln in WeiBwein- oder Tomatensauce

CARPAGCIOIATEMITATSANAYGEEGNNVEEIRE] SESEETT e siatafi ot ) ey e 20 08 R Ry e~ 14,90 €
Rindercarpaccio mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesanspanen, milden Peperoni, Balsamico-Reduktion und
Tricolore-Aromensauce

ROEROIMEDIRERRANE O} (G0 SN Ere e el e S b e S e 15,90 €
Gegrillter Oktopus, marinierte Rote Bete, Orangenscheiben, Petersiliensauce und knusprige Kartoffeln

ZUPPE

ZUPPADPOMODOR O (15) S srrieiles 0o S S e aheiee S St i il o e 510 €
Cremige Tomatensuppe

ZUPPADEISGIO RN O (A G o) e i A 6,90 €
Tagessuppe mit saisonalen Produkten

ZURPAIDLPESCEIAYB: DR @R Rk 1 5SS SR SN e e e e 15,90 €
Hausgemachte Fischsuppe mit Meeresfrichten, Krustentieren und Fisch - verfeinert mit Tomaten,
Knoblauch und mediterranen Krautern, heiB serviert mit einem Spritzer extra nativem Olivendl.

LE NOSTRE PASTE

A G A GIN A [ G o (& el e e o 14,90 €
Gebackene Pasta mit Bolognese-Sauce

GNOCCHI'ALLA'SORRENTINA A G)F: v Skt S e S p les v s sl e s isee sl i 14,90 €
Gnocchi mit Tomatensauce, Mozzarella und frischem Basilikum

SAUTENTICA:CARBONARAY(ASC G/ @) e imn da e o s o L s 15,90 €
Hausgemachte Pasta mit Eiersauce, Guanciale und Pecorino Romano

SAEMONEAESOLE (ASCRIRGIO: =) sl S0 e R Bt o ey sl W el 1890 €

Hausgemachte Pasta mit Zitronencreme, knackigen Zucchini und Lachs in WeiBwein

SPADA E:MELANZANE: (AT CiDiG; 08125 o o 2 i o s i e bl S o sl s o e S et 17,50 €
Hausgemachte Pasta mit gebratener Aubergine, Schwertfisch, frischen Kirschtomaten
und Basilikum

4PASTA RIPIENA DELLA CAS (A B,C.ED,GO.R.LH) ..ottt es e ananens 19.90 €
Hausgemachte geflillte Pasta - Fantasie des Klichenchefs. Frisch, handgemacht, gefullt mit einer
exklusiven Mischung ausgewahlter Zutaten. Serviert mit einer feinen Sauce fur ein authentisches
Geschmackserlebnis.

INOSTRO SECONDI

PARMIGIANA CLASSICA (G182 s s o m i o e g b MR O St 15,50 €
Auflauf mit Aubergine, Mozzarella, Tomatensauce und Parmesan

GRIGLIATAMISTADEPESCE! (D). 5 i s Y s i 2 st e s L st e bt T 2990 €
Grillteller (saisonale Beilagen): Garnelen, Wolfsbarsch, Calamari, Schwertfisch

TAGBIATALGY [ o sl e A T e el e, 24,50 € |

Hegrilltes Kalbsentrecéte (ca. 300 g) mit Rucola, Kirschtomaten, Parmesan und Balsamic-Essig

ERIBTURADIPESCES (A B.C; G2 R) st e I ot it i NG o et oy e e et 19.90 €
Knusprig frittierte Garnelen, Tintenfisch, Sardellen und saisonale Beilagen

BRANZINOALEAGRIGEIAI D) et i nd s M e e i S e St B eli s e 2090€
Gegrillter Wolfsbarsch mit Kirschtomaten, Oliven und saisonalem Gemuse

SSEIEDINI DI PESCE:(B/C DI G R LI Staem it ao Sl tiseiviiond e Sharm i e B 0 5 S 1990 €
Drei gemischte FischspieBe mit Oktopus, Lachs, Tintefisch, Schwertfisch und Riesengarnele,
serviert mit einer Zitronensauce.

AGNELLO CON CAPONATA (A,C.F.CONM,LP) ...ttt sni st 2590¢€

Gegrillte Lammkoteletts mit sizilianischer Caponata — suB-saure Gemusekomposition aus
Auberginen, Paprika, Sellerie, Tomaten, Oliven & Kapern

LE NOSTE INSALATE

INSALATANERD ED s e ot bl e S e e el s e 0 O Rl ot SR, 3,50 €
Gruner Salat

INSALATAIMISTA G Sermssiu srn st bl L e e s o i s e 4,60€ .

Mit Tomaten, Mais und Gurken

NS AL AT A D P ON O D O R L e 5 . BveieirrieetsRarasiarssatonssiasiosoesinninseisinss 6,50 €
Saisonale Tomaten mit Olivendl, Oregano, roten Zwiebeln und Basilikum

INSALATA AL POL L O e e e o o o i T G R, oA O o o S e 14,50 €

| Gemischter Salat mit gegrilltem Hahnchen, Paprika, Mais und grinem Apfel

INSALATA AL TONNO (D). i b et e e i g e S S o L AR 15,90 €

~IGemischter Salat mit Thunfisch, Oliven, Kirschtomaten, Gurke und Zitrusfriichten

FCCAPRESE DIBUFALA (G.EH, 10t oottt esiati s et il o ettt | Y 14,90 €

BUffelmozzarella, sizilianische Rispentomaten, Tropea-Zwiebeln, hausgemachtes Basilikumpesto

INSALATA DI RISOVENERE (NS B i e o g A s i ] I e e 16,50 €
Venere-Reissalat — Fantasie des Kichenchefs mit frischen Zutaten, Meeresaromen, saisonalem Gemuse,
Krautern und Zitrusnoten

LE NOSTRE PINSE

Die Urspriinge der Pinsa reichen zurlick ins antike Rom. Sie war ein einfaches Gericht fur Landarbeiterfamilien, zu-
bereitet aus Rohmehlen und Getreide, die nicht verkauft werden durften. Aus diesen Zutaten entstand ein leichter,
knuspriger Teig, der Uber dem Feuer gebacken wurde - die Grundlage der heutigen Pinsa. Der Name ,Pinsa“ stammt
vom lateinischen pinsere (,dehnen”) und beschreibt die Zubereitung: Der Teig wird flach gedrtickt und gedehnt - daher
auch die typische langliche Form. Was Pinsa von Pizza unterscheidet:

langliche statt runde Form

besondere Mehlsorten (u.a. Weizen, Soja, Reis)

hoher Wasseranteil (ca. 80 %)

geringer Anteil an Sauerteig

1| Die Pinsa ist kein Pizzaverschnitt, sondern ein eigenstdndiges, besonders gut bekémmliches Gericht: auBen knusprig,
I innen weich - mit einzigartigem Geschmack und leichter Textur.

MARGHERITA (A GE)S=5 S T el B S o S ot 5 S O (L 10,90 €
Mozzarella, Tomatensauce und Basilikum

VEGETARIANA (MG E)w s i I e, i e ke 13,90 €
Tomatensauce, Mozzarella, gegrillte Auberginen und Zucchini

PARMA:(AGE)e s o i i i A s R T U e i o (R s 14,20 €
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

FOCACCIA (AR iiem s st e, SR e T S VI 02 1 SR S SO N L 4,90 €
Pizzabrot

TCARBONARA (AGIGIE) . it Tan o ik 260 TR S SE RTE S Sk SRS e O SIS T 14,20 €
Tomatensauce, Mozzarella, Guanciale, Eiersauce, Pecorino und Pfeffer

TARTUFO E:GAMBERI (A D G ) e e e S S S, 2290€
Mozzarella, schwarzer Truffel, Triffelcreme und Garnelen

FRUTTI DI MARE (4'BID:E O Ryl i et 3 S i o L B 19,90 €
Tomatensauce, Meeresfrichte, Petersilie und Olivenol

FRIARIELLI (ARG L)l it G S M e SRR SRR N SIS EER. 41 e 0 S e I 16,20 €
Friarielli-Creme, Burrata und knusprige Pancetta

TONY. (A F Gl s i e SR A e SN R e B e SR Do e 17.50 €
Zarte Scheiben Rinder-Carpaccio, frischer Rucola, gehobelter Grana Padano DOP und
ein Hauch Balsamico-Reduktion

GAMBERI E ZUCCHINE: (A G R)R i o S aais e Sl et 0 s ST e b i e e s 15,50 €
Mozzarella, Garnelen und Zucchini

EMARINARA (AGDAE) v s ST S ol SRS RIS . L 28 LA Ve (s 11,50 €

Tomatensauce, Sardellen und Kapern



