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J4 fovrier docre
Bouchées apéritives

Tranche de foie gras de canard cuit au torchon “orange et cacao”
ou

Oeuf poché aux morilles, mousseline de persil racine et tuile de gaua’e.

Filet de bar poélé, blanquette de légumes au safrcm et vin jaune.
ou
Filet de pintade aux fruits secs, jus brun, portobello farci et chips de
légumes.

Poire pochée servie tiede, creme pralinée, glace noisette et tuile au grue.
Ou
Coque aux pommes caramélisées, glace a la creme d’Isigny, chouchous et
caramel beurre salé.

Thé/ café

Menu 2 55€. Accord mets et vins 75€
Restaurant Le café Gourmand
7 ter rue de Besangon a St Vit
Pensez a réserver au 06.47.51.51.58 ¢
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