COCINA JAPONESA DEL MERCADO

MATERIA PRIMA
Hemos seleccionado muy bien la materia prima que certifica la mejor calidad para poder ofrecer la autentica comida japonesa.
Nuestro chef encarga todos los processos, seleccion de materia prima, preparacion, y elaboracion. Sobre todo, para la materia
prima principal, pescado, el chef hace tratamiento especial "CHINUKI" (quitar sangre y nervio) y "JUKUSE" (maduracion)
controlando temperatura y tiempo adecuado.

CALDO- dashi
El caldo es la base de la comida japonesa. Nuestro caldo estd hecho con el agua mineral més adecuada y solo con ingredientes
100% naturales sin ningdn tipo de aditivo ni polvo de mercado. Distinguimos primer caldo "lchiban-dashi”, (mas sabroso, por
ejemplo para dobin mushi) y sequndo caldo “"Niban-dashi” (més suave, por ejemplo para sopa miso) dependiendo de los platos.

AGUA

Hemos probado varias agua minerales y elegido el mejor para cocinar el arroz y caldo para extraer el sabor de la materia prima.

SALSA DE SOJA / PONZU
Nuestra salsa de soja es una elaboracidn propia de la casa para que puedan adecuadamente saborear sushi y sashimi el maximo
posible.
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(chef Hisato MORI)
OMAKASE (minimo dos personas)

B0 euros ~ / persona

platos seleccionados por el mercado del dia Y postre

SUSHI KAISEKI (minimo dos personas)

80 euros /persona

aperitivos y nigiris seleccionados por em mercado Y postre

IVA incluido (bebida no incluido)

. Reserva antelacion indispensable para mejor servicio.
. Solo se sirve una mesa completa (un OMAKASE o SUSHI KISEKI por cada comensal de la mesa).
. Si tiene algdn alergia/intolerancia o algn que no puede comer, avisenos al reservar por favor.

(makase incluye varias platos de pescado crudo. Recomendamos que personas embarasadas, vegetarianos, o personas que no le gusta
crudos puedan disfrutar a la carta.

«  Reserva 622208 457/960 521313

(By Hisato MORI)



BFEME OMAKASE (Z£H ¥ & Y niminum 2 persons)
60 euros ~ / H— A%k /person
HHIELTH—b Dishes seleccted by Chef and dessert

FEEH SUSHI KAISEKI (= £ # & Y niminum 2 persons)
80 euros / $5— A%k /person
AIE. KB DEY. TH—k  Apetizer and nigiris seleccted by Chef and dessert

A (BRAYIEEENTEYEH A) Taxincluded (drink not included)
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Chef’s course is only serve with reservation for the better service.

When you reserve the table, please tell us about your allergic information.
Our course menu consists of row fishes,

so that we recommend that vegetarians, pregnant clients or persons who do not like row materials could enjoy a la carta.

Omakase Menu is only served to a full table, i.e. one OMAKASE/KAISKEI for each person on the table.
Z%# RESEVATION 622 208 457/960 521 919

PLATOS INDIVIDUALES — @¥}#



denernos tnformacién de materia de alergia.
tntolerarncias alimentarias.
Soliciten inforamcidén a nuestro personal.

Vieira con Salsa de Miso
Scallop with yuzu miso sauce
"2 TOMWFAZEILT

Unagi Shirayaki (Anguila Valenciana al Carbén)
Carbon Eel
figoRREE

Dobin Mushi (Caldo Clara de Base de Bonito Seco en Tetera)
Dobin Mushi (Clear Soup in small pot)
THZAL

Tartar de Atlun Picante
Spicy Tuna Tartar
ANL—=YFDAILAIL

Ensalada de Alga y Mariscos c/Tosazu
Seafood and seaweed salad with tosazu dressing
BEYSH LIEEF

Espinacas y solomillo de pollo c/salsa sesamo casera
Cookes spinach and pollo salad with home made sesami dressing

FEEESESHDOIEMAYS Y

Tempura de Carabinero
Carabinero (spanish lobster) Tempura
AZER—O (RRAUERTRE—) OXREFE

Tempura de Boquerones con Hoja de Shiso- kaori age
Small Sardin and Shiso Tempura
1ATL0FYEITF

Tempura de Aguacate con Crema de Queso
Abocado and Cream Cheese Tempura
TiHRARED ) —LF—ADKEFH

Unaju (anguila asada con cama de arroz caliente c/salsa casera)
Unaju (grilled Eel on the white rice wlhomemede eel sauce)

SHE
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Edamame Caliente

Edamame

B®=

Sopa Miso

Miso soup o 0 P
wRIg 5+ - .

SASHIMI 8 piezas (8pieces/8E) &Y

Toro (ventresca de atun) @ o
Fatty tuna fish/ kA

Atin o

Tuna fish/ff

Pecado Blanco madurado O
Matured white fish/BAR B &

Salmoén (]
Salmon/H4—E >

Vieira
Scallop/Mf. 3T

Pes mantequilla (escoral negro) (o]
Butter fish//1\2—2J 4w < a

Sashimi de Pescado Blanco con Salsa Shio Koiji (sal fermentado)
White fish sashimi with special soy sauce with shio koji (fermented salt) e ‘

A EHSRADIEMIN

Usuzukuri (corte fino) servido con ponzu casera
Shin slices row fish whhomemade ponzu (>R &)

Loncha de Atun Rojo con salsa semi dulce ZUKE
Shin sliced tuna fish w/semi sweet sauce ZUKE o N )
fHOBEYEITEN

Loncha de Salmén con salsa base de Mayonesa ligera
Shin sliced salmon w/mayonese base light sauce 000

Y—EUDHEEY., YIAR—AN—ADfzh

Carpaccio de pez Mantequilla



Shin sliced butter fish with light homemade sauce
NE—D 49y aDhAIIYF 3

Variado del Chef desde recomendacion de mercado de hoy (16 piezas)
Assorted sashimi of the market ( (16 pieces)
ABDBEYEDHE (+168)

2 Gustos seleccionado por gusto de cliente (12 piezas)
2 seleccions by your choice (12 pieces)

BrH2iERY EHhtE (128)

3 Gustos seleccionado por gusto de cliente (12 piezas)

3 seleccions by your choice (12 pieces)

BiFH3ERY SHE (128)

NIGIRI 2 piezas # Y (2K ) NIGIRI 2pieces

Wagyu Flambeado c/wasabi natural
Toasted Wagyu w/wasabi/F145% Y

Toro (ventresca de atun)
Futty tuna fish/ kA

Atun
Tuna fish /&

Pecado Blanco maduro
White fish (matured) /Z4F B &

Vieira c/yuzu shio
Scallop w/ yuzu shio/TfL3L #F1&

Gamba Roja c/yuzu shio
Red Shrimp w/yuzu shio/7riE ZHF1i8

Calamar c/yuzu shio
Squid w/yuzu shio/f h#Fi&

Pescado Azul
Blue fish/&F &

Pes mantequilla (Escolar Negro) c/pate de Trufa Negro
Butter fish w/black triff pate//N\2—2 4 v a2 B R IJONTEHE

Ebi (langostino cocido)

Y
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CRRIACEDS gscap0

CHATACEDS pescan0
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Cooked Shrimp/ /&% g

Salmon (o]
Salmon /H—E& >

Ikura Zuke (hueva de salmén preparada con salsa especial ligera con Yuzu) (]
lkura Zuke /€1 9 5
Unagi (anguila asada con salsa casera) (> O -1

Grilled eel whome made eel sauce/ g

Wasabi Natural
Natural Wasabi/%l| & LLIZ&

* Si quiere formato de hosomaki (maki tradicional) de 6 piezas, preguntenos por favor.
*Ih you wold like small roll of 6 pieces, please ask us.
HE (6B) ZIH/EDAE. BF]RIFZELL,

Temaki- Hand roll- £# %

Atun Picante c/crujiente ceo
Unagi @ p - Q
California 06 O

Salmén Aguacate e lkura e 20 i

*Al gusto de los Clientes.

SAKE

SAKE y origen

SHICHIDA
SAGA

BON
FUKUI



ZAKU
MIE

HAKATA NO MORI
FUKUOKA

HIMEZEN
MIYAGI

KUBOTA SENJU
NIIGATA

KUBOTA HYAKUJU
NIGATA

KENBISHI KUROMATSU
HYOGO

UROKO NIIGATA

YAMATO SHIZUKU
AKITA

TENGAKA umakara
TOCHIGI

SAKE FRIO BOTELLA PEQUENA

SPARKLING NIGORI SAKE

TATENOKAWA YUZU SHU

yamagata

CHAMPAGNE

Bollinger Special Cuve
Taittinger Brut Reserva

Moet Chandon (200cl) Bruto imperial



CAVA

Tantum Ergo Charnonnay Pinot Noir

Torell6 Brut Edition Costa Brava
Gramona Brut Imperial

Privat Brut Nature Reserva

VINO/WINE
TINTO/ RED

D.O.Rioja /

Vifia Salceda CR

Marquez de Riscal Reserva
Proelio Vifiedos Viejos Garnacha
D.O.Ribeira Sacra /

Fusco

D.O.Ribera del Duero /

Trus CR

Luz Millar Roble

Llieroso CR

Emilio Moro

Pintia 2019 de bodega Vega Sicilia
D.O. Valencia /

Venta del Puerto N°12

BLANCO/WHITE §

{

i®

D.O.Rueda /

La Caprichosa

Marquéz de Riscal Sauvignon
Rias Baixas /

Martin Codax Albarifio
Albamar

Santiago Ruiz

Davila Rosal

D.O. Rioja /

Nivarius edicion Limitada



D.O. Monterrei /
Minius Godello
D.O.Navarra /

Finca de Villatuerta (Chardonnay)
Sefiorio de Sarria Chardonay

La Casa de las Locas Godello
D.O. Utiel (Valencia) /
Impromptu Suvignon Blanc

La Muscat (pescado, seco)

COPA DE VINO
tinto y blanco

APERITIVOS

Vermouth Martini Rojo
Vermouth Martini Blanco
Umeshu soda (Licor de Ciruela con Tonica)

GIN oo

KOZUE

ROKU

HENDRIX

MARTIN MILLERS
BROOKMANS
TANQUERAY RANGPUR
TANQUERAY SEVILLA

WHISKY 12

Hibiki

Suntory Harmony
Johnnie Walker Negro

RON 77
Brugal Afiejo
Legendario

Flor de Cana



Zapaca 15 Anos

VODKA 7.7-
Absolute

ORUJO Y LICORES JAPONESES
SHO CHU (Licor de Trigo)

LICOR JAPONES

UMESHU Licor de Ciruela Verde (Japonesa)
UMESHU SODA (Licor de Ciruela con Tonica)

CERVEZA, REFRESCO/ BEER AND OTHER DRINKS

Cerveza nacional spanish beerR XA Ui E— )L
Sin alcol tostada non alcohol beer, / > 7IJILa—JLE—)L

Cervesa Japonesa japanese beer, HA®M E—)L

Agua still water, TR F LI+ —%—
Agua con Gas sparkling water, f&E&/K
Refresco soft drinks. Y27 kKUY
Café coffee, a—E—

Café doble coffee, a—E—4 T )L
Infusion tea, HIFGE

Té Verde Tetera green tea in pot, HAZ

POSTRES | DESSERTS |7 H— k

- TARTA de chocolate casera homemade
chocolate homemade cake BFXRHF3aL—Fo—F

- TRUFA de Chocolate con Sesamo

Chocolate truffle wisesami BREFaaL—rHKE R D

- TRUFA de Chocolate con Sal gorda y aceite de oliva Virgen

0



Chocolate truffle w/virgin olive oil y coarse salt . 0
BREFIIL—F YT A—SoFU—TF (LB o

o
Gl

- TRUFA de Té Verd
Green tea truffle #%Z k1) 2 9

Helados ICECREAM 7 A R 9 1) — L

- Té verde (sin gluten), Judias Roja, Vanilla grean tea, red beans, vanilla k%, INE., /N\=5

Mochi (Pastelito de Arroz, rice cake) 9 ') —LXKTE
- Té verde, Yuzu, Castafia, Chocolate, Tarta de Queso o (®)

LACTEGHS.

* puede elegir sabores por pieza. You can choose 2 trastes. 2fEHEHEZENVEEIFET,

Sakura Mochi (mochi de cerezo)

Mochi relleno de judias rojas | rice cake stuffed with red beans/ #&f 1 piece

MATCHA PARFAIT (Copa de helado, cup of green tea icecream ) $%#% /37 =
Combinado con Cereales, Helado de Té Verde, Judias Rojas, y Nata Montada o

DHIENE  LacTROE

(corn flakes, green tea ice cream, red bean paste, and whipped cream)

SPARKLING JELLY YUZU C/Sorbete de Limén (5% alcohol contenido)
Sparkling Yuzu Jelly W/Lemon Sherbet/ X /S—2 I > T flF 1) —
COCKTEL DE YUZU CON Sorbete (ALCOHOL 5%) (5% 7J)La—JLAY)

/

MATCHA k& FVU > 2 caliente/frio
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Solo Straight
Con leche With milk



