RESTAURACIA ARNO

PONUKA JEDAL NA SLAVNOSTNE MENU

PRIPITOK :

Vermuth s cukrovou krustou /sladky alebo suchy/ s citrénom, limetkou , mrazenym ovocim

Hubert De Luxe alkoholicky alebo nealkoholicky /jahoda, mrazena malina /

Prosecco alkoholické alebo nealkoholické /oliva , jahoda , mrazena malina /

Ovocny destilat : hruskovica Jelinek , BoSacka slivovica , marhulovica Jelinek

PREDJEDLO :

Mozzarella s paradajkou, 3alat z mieSanej zeleniny, prosciutto, Ssunka /klasika/

Aranciny- masova paradajkova salsa, plneny croissant / ideny losos- rukola alebo paradajka -mozzarella /
Salat Capresse s prosciuttom , olivy, pesto

Zeleninova struadla so Spenatom a balkanskym syrom na mieSanom Saldte s prosciuttom

Meldn s prosciuttom na rukolovom Salate

Natierka na bagetkach / kacacia, pecerova, Skvarkova, syrova/Cervena cibula, kysla uhorka, miesany $alat

Ruské vajce , Sunka, malokarpatska saldma

Pecivo : moznost vyberu — bagetka na grile s maslom

maslovy croissant

domdci piroh plneny restovanou cibulkou
POLIEVKA :
Slepacia polievka s rezancami, kuracim masom / pripadne masové gulky /
Hovédzia polievka s rezancami / pe¢efiovymi haluskami / peceriovymi knedlickami/
Krémova zeleninova polievka s opekanym hraskom

Paradajkova polievka s parmezanom , bazalka



HLAVNE JEDLO:

Kuracia rolada /plnend $penatom alebo susenou paradajkou/ 100 g, brav. panenka 120 g, slaninovy chips,
anglicka zelenina, omacka podla vyberu

Kuraci steak na grile 100 g, bravcova panenka 120 g ,viedenska cibulka , grilovana zelenina, omacka podla
vyberu

Bravcova panenka Spikovand susenou slivkou , poddvand na Spargli s prosciuttom , omacka podla vyberu

Mdasové trio na grile 300 g/ brav€ova panenka, kuracie prsia, kacacie prsia / ,anglicka zelenina, prirodna
omacka / demi glace /

Vykostené kuracie stehno plnené grilovanou zeleninou 250 g, karotka na masle, omacka podla vyberu
Viedensky telaci rezen 200 g / telacie karé /, citréon

Kuracie prsia Supréme pecené s bylinkovym maslom 200 g na zelenine ratatouille

Falosna hovadzia svieckovica 200 g, grilovana cuketa so cherry paradajkami

Pecené kacacie stehno 250 g alebo prsia 200 g, ¢ervend kapusta, lokse 3 ks

Kacacie prsia pecené 200 g, pomarancova omacka, zapekané zemiaky s parmezanom

PRILOHY :

- RyzZa, zeleninova ryza

- Zemiaky pecené v rure / korenené /
- Hranolky steakové

- Fritované parisienky

- Fritované zemiakové kocky

- Zemiakové lokse

- Varené zemiaky s maslom

OMACKY :

- Hubova smotanova omacka

- Syrova smotanova omacka

- Svieckova omacka

- Brusnicovd omacka

- Omacka z Cerveného vina

- Prirodna maslova omacka / demi glace /

Minimalny pocet jednotlivych jedal zo slavnostného menu je - 8 porcii

Cena na osobu 30 € bez DPH — STOLOVANIE — Uprava stolov, obrusy , sviecky, ozdobné servitky, stredovy pas

PRIPITOK , PREDJEDLO ,POLIEVKA , HLAVNE JEDLO



Detské menu 27 € bez DPH

Vlastny alkohol / tvrdy alkohol a vino / - doneseny zédkaznikom - poplatok 40 € na akciu.

Pivo a radler nie je povolené si doniest na akciu !

Vlastné nealkoholické ndpoje - donesené zdkaznikom - poplatok 40 € na akciu.

Stolovanie a ohrievanie plnenej kapusty /holubky/ donesenej zdkaznikom - poplatok 25 € na akciu.

Pri pocte hosti menej ako 150s6b, alebo pri posedeni bez stolovania - torta alebo zdkusky donesené
zakaznikom - poplatok 20 € na akciu.

Za kazdu zacatu hodinu po 22.00 hod. - poplatok 40 €.

Stolovanie bez obrusov - servitka, pohar, pribor, spojenie stolov - poplatok 1 € osoba.

Slavnostné stolovanie - obrus, stredovy pas, kvety, sviecky, servitka, pohdr, pribor, spojenie stolov -
poplatok 2, 50 € osoba.

Candy bar - Uprava stola, prepozi¢anie podnosov a Uprava zakuskov — poplatok 30 € na akciu
Ovocny tanierik — banan, hrozno/ ¢ervené alebo biele /, sezonne ovocie podla ponuky —6 € / 1 ks
DEZERTY :

Lavovy kolac so zmrzlinou a slahackou

Strudla so zmrzlinou a $fahackou

Mascarpone pohar s ovocim

Tiramisu pohdr so Sfahackou

Zmrzlinovy pohar s ovocim a slahackou

1 porcia—3,90 € s DPH

PONUKAME :

Jednohubky -1, 50 € - 3, 20 € bez DPH / podla pouzitych ingrediencii /
Chlebic¢ky — 2, 20 € bez DPH / podla pouZitych ingrediencii /

Plnend kapusta / holtbky / - 0, 60 € bez DPH — 1 ks

SVEDSKE STOLY :

Party klobasy a jaternice, rezne, stehno / spodné kuracie, kacacie /, Spizy, pecené rebierka, bavorské

koleno, pe¢ené maso v celku/ krkovicka, b6cik, stehno /, rézne druhy zeleninovych Saldtov, zemiakovy
Salat, gulase / trojgulas, divinovy /, plnené masa / bravcova panenka so slivkou , kuracia rolada, bravcéova
rolada /, fasirka plnena varenym vajickom, ¢ervend kapusta, lokse, prilohy / rézne /

BEZ POPLATKU - Pri pocte hosti viac ako 15 os6b zakusky , torta, slané pecivo , ovocie




