
Confit de joue de bœuf braisée cuisson à basse température 
et ses patates fondantes 
Nage de poisson, st Jacques et légumes d’hiver 
Filet de bœuf à race Rossini et son accompagnement

Nos entrées du moment
Ravioles de foie gras et sa crème de cèpes
St Jacques snackées sur son lit de poireaux à la crème 
Crumble d’hiver potimarron et farandole de champignons 
des bois

15.00 €
13.00 €

Nos plats du moment
22.00 €

Nos desserts du moment
Glace artisanale 2 boules, chantilly, amandes grillées
Glace artisanale 3 boules, chantilly, amandes grillée

7.00 €
8.00 €
8.00 €Fondant chocolat, cœur de caramel et sa glace 

(tous nos desserts sont faits maison)

Carpaccio d’ananas rôtie jus de vanille et fruit de la passion
Tarte au citron meringuée et sa glace
Café gourmand - café expresso
Thé ou tisane gourmand

8.00 €

8.50 €

11.00 €

12.00 €
Digestif gourmand 15.00 €

(Les glaces et sorbets proviennent « Les desserts de Louise»), demandez l’ardoise des parfums

Ou Assiette de fromage d’Auvergne
(Saint nectaire, Cantal entre-deux et bleu de Laqueuille) 8.00 €

Prix TTC service compris, Boissons non comprises

24.00 €

(S) surgelé (F) frais

10.00 €

31.00 €


