Predkrmy

Velikonocni bylinkova nadivka 22 K¢
Pivni syr se Salotkou, rozpecena bagetka 44 K¢
Carpaccio z cervené repy s rukolou a kozim syrem 55 K¢
- Polévky
Spenatovy krém s rozmarynovou tycinkou 29 K¢
Kaldoun v cylindru s nudlemi, masem, driibky
a trhanou kachnickou 39 K¢
Hlavni jidla
Pecené spodni stehno z jarniho kuratka marinované v jogurtu
a kurkumé se spenatovou omeletou na bramborovo-maslové kasi 122 K¢
Kriti Fizecky v bylinkach, petrzelkové brambory, jogurtovy dip 144 K¢
Kachni stehynko na jablickach s moravskym zelim,
restovanou cibulkou a Zemlovym knedlickem 177 K¢
Filirovany konfit z kachnich prsicek se Svestkovou omackou
a restovanymi Sistickami 188 K¢
Kralici hrbet na divokém koreni a koFenové zeleniné
s domacimi pecaky a slaninovymi chipsy 188 K¢
Deserty
dle denni nabidky
Speciality
Zelené pivo 13° 0,31 25Kc
0,51 39 K¢
PREJEME V AY JOCE!!




Velikonocni zvyky na Valassku...

Na Zeleny Ctvrtek sa ogafi sesli u zvonice a sefadili. Pfijimaci s fepotakama do prostfedniho
zastupu a vedle nich klepaci. Pomodlili sa spolecné otcenas, objeli tfikrat’ zvonicu a vyjeli
po dédiné.

Vecér potom odrepotali klekani. O ptilnoci sa Fepotalo takéj na pamatku toho, jak védli
Pana Jezise do vézeni.

To sa chodili tenkrat aj ludé umyvat do poticku. Vérilo sa, Ze to ti dobi méni Pan Jezis
vodu ve vino, jak pFi posledni vecefi. V noci ogafiska ale vyvad'ali vselijaké kuisky jeden
druhému. Nejeden chodil na druhy den oliceny krémem, trnkama a nekery sa esce tyden po
Velikéj noci nadarmo umyval od kolomaze.

Na Veliky Patek s odrepotalo klekani v poledne a odpoledne sa jelo po dédiné. Potom sa Slo
do kostela k Bozimu hrobu.

Na Bilu sobotu sa odiepotalo enom rano, esce za tmy, a Slo sa vybirat. To sli najstarsi kluci
s klepackami od domu k domu po dédiné a u kazdych dveri zaklepali a zacli.

A lidé davali co mohli a co gdo mél. Vajicka aj penize. GdyZ sa obesla cela dédina, tak sa
délilo. Délilo sa tak, Ze prijimac dostal tfi vajca, Fepotac dvé a klepac jedno. A tak to slo dal
aj s korunama. Co zbylo, dalo sa najchudsim z dédiny.

Svatek velikonocni zacinal na Bilil sobotu po vzk¥iSeni - to sa uz nesmélo délat - az do
uterka rana. Na Bozi hod velikonocni sa varilo k obédu maso, anebo sa zabila slépka. K
tomu bylo zeli, lokse a zemnaky. A potom sa jedlo nadivani.

Na Velikonocni Pondéli sa chodilo na mrskacku. Ogafi chodili za cérkama s karabacem a
mrskali jich, aby neoprasivély. To bylo oblévani a c¢eho sa pFi tem uZilo. Negdy chytli cérku a
dovlékli ju pod studiiu a pumpovali na fu vody.

Chodilo sa po dédiné a zpivalo. Za to potom dostavali ogaii malované vajicka. Gdo nemél,
dal penize.

Po velikéj noci vyhanali ogafi na pole, chlapi vyjizd'ali orat a set uz pred velikd nocu.
Zacinaly jarni prace.

19:30 hod. ]
s mladou valasskou cimbalovou muzikou VINCUCH...

sobota LT¥cY Vecer u cimbalu

Nedcle O BcA TANECNI VECER

19:30 hod.
K tanci i poslechu zahraje DJ Dr. Fr. Andrs...




Predkrmy

Velikonocni koprivova nadivka

Valasské miisli (domaci oskvarky), cerstvy chléb

Nakladany kozi syr v bylinkach,rozpecena bagetka

33 K¢
55 K¢

99 K¢

Polevky

Jemna jehnéci gulasova

Kachni kaldoun s nudlemi, masem a drtibky

19 K¢

19 K¢

Hlavnijidla

Nadivana kureci prsicka susenou sunkou a bylinkovym syrem
na bramborovo-hraskovém pyré

Pecena kachnicka na jablkach a rozmarynu, nadivka,
ogarovo zelé, restované bramborové sisticky

Bylinkové Fezy z jehnéci kyty na st'ouchanych brambtirkach

Konfitované jehnéci kolinko s korenovou zeleninou
na smetanovém sSpenatku, Spekovy knedlik

e 44

Jehnédci kotletky s kosti, na hribkach a kapari,
domaci pecaky, slaninové chipsy

144 K¢

166 K¢

166 K¢

199 K¢

199 K¢

Deserty
dle denni nabidky

PREJEME VAM KRASNEQMELIKONOCE!!
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