RESUMEN

MENUS

MENU OE SIDRERIA

s MENUAIZOAIN

MENU TXOTX (para 2 personas)

MENU DOMINGO( valido del 01/10 /24 aL01/06/25)
MENU DEL DIA (De Martes a Viernes-15,50e )

CARTA

ENTRANTES

CARNE
*  PESCADO (consultar disponibilidad, se recomienda encargo previo)

POSTRE CASERO
MENUS GRUPQOS

> MENU DEGUSTACION
> MENU GRUPOS
» MENU ESPECIAL AIZOAIN

CARIA ALERGENOS
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SIDRERIA Aizoain

CARTA( Entrantes ; Carne ; Pescado ; Postre ; Vinos ; Sidra
*  Menu De Sidreria ;;;;;; Menu Aizoain

Menus Especial Grupos

Menu Txotx ( para 2 personas)

Menu Infantil ;--; Menu Vegetarianu( S/ D)

»  Eventos:: Comuniones:: Comedor Privado

MenuDel Dia / Desayunos / Almuerzos
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1 » LOS MENUS SON DISPONIBLE TODOS LOS DIAS , COMIDAS DE 13:30 A
16:00(18:00) Y CENAS DE 21:00 A 22:30 (01:00)-( VIERNES Y SABADO)

2 « LOS MENU SE SIRVEN PARA TODA LA MESAY ES UN MENU POR CADA
COMENSAL. NO SE ADMITE COMBINACION DE MENUS Y CARTA

3 » SEACEPTA UN UNICO PAGO POR MESA. TARJETAS VALIDAS SOLO VISA
Y MASTER CARD NACIONALES

4 » HORARIO KUPELAS DE 73:30A 16:45 ; DE 20:30 A 23:30 . SERVICIO
SOLO CON AUTORIZACION DEL CAMARERO.

5 « ANTES DE REALIZAR EL PEDIDO ,AVISAR AL CAMARERO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA A ALGUN PRODUCTO
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MENU DE SIDRERIA

Deqgustacion de PRIMEROS (CENTRO)

*Choricillos a la sidra( Aperitivo)
*Tortilla de Bacalao
*®Bacalao con fritada de pimientos

SEGUNDOS A ELEGIR
*“Txuleton(450gr) o *Lubina a la parrilla

POSTRE A ELEGIR
* Queso , membrillo y nueces  *Cuajada de ‘Ulzama
Tejas y Cigarrillos de Tolosa con nata y chocolate
Tarta de queso

Vino crianza Navarro(1/2 botella/menii), o Sidra Botella o Sidra al
Txotx ... (Iras toma de nota -hasta los café). ..

Sidra al Txotx (para los que no piden Menii Sidreria). . ..8,50e/pets.
¢ Una consumicién por persona, resto se paga aparte)

Este Menu se sirve para toda la mesa al centro y un Menu para cada comensal.

44e(iva inc)

SE ACEPTA UN UNICO PAGO POR MESA. TARJETAS VALIDAS SOLO VISAY MASTER
CARD NACIONALES

Antes de realizar el pedido ,avisar al camarero de alergia o intolerancia a algun producto
Menu =(Pescado , Huevo );; Postres=(Lacteos ,Frutos secos, Gluten)




MENU DE SIDRERIA

FIRST TATSTING

*Choricillos with cider (Appetiz)
*Cod with omelete
*Cod with fried peppers

Seconds to choose

*Txuleton(450gr) o *Grilled sea bass

Dessert to choose
* Cheese, quince and walnuts  *Ulzama curd

Tejas y Tolosa cigarettes with cream and chocolate
Cheesecake

Txotx, cider or Crianza wine (1/2 bottle/menu), Water,
( One drink per person, the rest is paid separetly)

The menu is served for the whole table and 1 menu for each diner

44e(iva inc)

Notify the waiter of allergy or intolerance of any product
“Plate suitable for celiacs

Reservations .948 49 81 62 ,607 781 413,
948 03 40 41




MENU AIZOAIN

Degustacion de PRIMEROS
*Choricillos a la sidra(Aperitivo)

*Ensalada Aizoain

(Lechuga variada, Tomates .Cebolla;Pimiento del piquillo,Huevo,Queso Filadelfia,jamén Crujiente,Crema Balsamica)

* Bacalao con fritada de pimientos

SEGUNDOS A ELEGIR
* Txuleton(450gr) o *Lubina a la parrilla

POSTRE A ELEGIR
*Queso , membrillo y nueces *Cuajada de Ulzama
Tejas y Cigarrillos de Tolosa con nata y chocolate
Tarta de queso

Vino crianza Navarro(1/2 botella/menii), o Sidra Botella o Sidra al
Txotx ... (Iras toma de nota -hasta los café). ..

Sidra al Txotx (para los que no piden Menii Sidreria). . ..8,50e/pets.
¢ Una consumicién por persona, resto se paga aparte)

Este Menu se sirve para toda la mesa al centro y un Menu para cada comensal.

44e(iva inc)

SE ACEPTA UN UNICO PAGO POR MESA. TARJETAS VALIDAS SOLO VISAY MASTER
CARD NACIONALES

Antes de realizar el pedido ,avisar al camarero de alergia o intolerancia a algun producto
Menu =(Pescado , Huevo );; Postres=(Lacteos ,Frutos secos, Gluten)




MENU AIZOAIN

Degustacion de PRIMEROS

*Choricillos with cider(Appetiz)
*Aizoain Salad

(Lechuga variada, Tomates .Cebolla;Pimiento del piquillo,Huevo,Queso Filadelfia,jamén Crujiente,Crema Balsamica)

* Cod with fried peppers

Seconds to choose
* Txuleton(450gr) o *Grilled sea bass

Desserts to choose
* Cheese, quince and walnuts  *Ulzama curd

Tejas y Tolosa cigarettes with cream and chocolate
Cheesecake

Txotx. cider or Crianza wine (1/2 bottle/menu), Water, Beer, Soda
¢ One drink per person, the rest is paid separetly)

The menu is served for the whole table and 1 menu for each diner

44e

(vat included)

Notify the waiter of allergy or intolerance of any product
Plate suitable for celiacs

Reservations .948 49 81 62 ,607 781 413,
948 03 40 41




M E N U tXOtX( 2 pers)

Degustacion de PRIMEROS
*Choricillos a la sidra(Aperitivo)

*Ensalada Aizoain

0
*Tortilla de Bacalao

SEGUNDOS A ELEGIR
* Txuleton(860gr) o “Lubina a la parrilla

POSTRE A ELEGIR
*Queso , membrillo y nueces
Sidra Botella (2) o 1botella vino crianza ,Agua,

¢ Una consumicién por persona, resto se paga aparte)

Este Menu se sirve para toda la mesa (novaLIDO FEsTIVOS Y SABADOS)

6 9€ (iva incluido) (Para 2 personas)
3 6 7 5€ (ivaincluido) (Para 1 persona)

NO VALIDO FESTIVOS Y SABADOS

El Menu se sirve para todos los comensales de la mesa, minimo 2 personas.

Antes de realizar el pedido ,avisar al camarero de alergia o intolerancia a algun producto
Menu =(Pescado , Huevo, Frutos secos, Lacteos );; Postres=(Lacteos ,Frutos secos, Gluten)




M E N U tXOtX( 2 pers)

First tasting
*Choricillos with cider(Appetiz)
*Aizoain salad
or
*Cod omelete

Seconds to choose

* Txuleton(860gr) or “Grilled sea bass

Desserts to choose

*Cheese, quince and walnuts

Bottle cider or 1bottle Crianza wine , Water ,Beer ,Soda
¢ One drink per person, the rest is paid separetly)

The Menu is served for the whole table and 1 menu for every 2 guests

6 9€ (vat included) (For 2 people)
3 6 i 5€ (vat included) (FOr 1 person)

NOT VALID ON HOLIDAYS AND SATURDAYS

Notify the waiter of allergy or intolerance of any product
Plate suitable for celiacs




