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LE BOURISC

RESTAURANT
Une cuisine Frangaise dalicate et audacieuse a”iant D coialités culinai |9| L (JAF . (J ]O
subtilement tra(Jitions ot modemité STruge es spécialités culinaires emblématiques rique de | Uuest.
‘- . 5 Une invitation au épaysement et a la découverte de plats
experience gustative gourmande. . . s
autnentiques et pleins de caractere.
LES ENTREES 3
LES ENTREES
GRAVLAX DE SAUMON ET SON CARPACCIO D’AVOCAT 12
CROUSTILLANT MIEL REBLOCHON 12 PASTELS AU THON OU AU BEUF / %
CAMEMBERT ROTI ] Ces savoureux })eignets farcies au tho'n ou au beeuf maring sont
CARPACCIO DE BOEUF supp. Burrata 10,, croustillants a | extérieur et moelleux a | intérieur.
BURRATA ET SES TOMATES A ANCIENNE Ni""' 12 Ils sont servis avec une sauce |égérement relevée pour une exp]osion
e saveurs.
Nl
LES SALADES GOURMANDES
LEs PLATS
[’AvocADO TOAST 18
LA CROUSTY CHEVRE CHAUD 17 TCHIEB POULET “” 16 %
LA GAMBAS DU SOLEIL 19 SAUMON GRILLE Ng ) 19
Riz savoureux mijoté dans un bouillon parFumé aux épices et a la
LES BURGERS tomate, il s imprééne des saveurs des |égumes mijotés qui
ROLLS BURGER A L’EFFILOCHE DE BOEUE 20 accompagnent. ’naque bouchse révéle un équili re par\(‘ait entre
K ! textures et ardmes.
ROLLS BURGER A L’EFFILOCHE DE POULET )Viﬂ. 19
ROLLS BURGER STEAK HACHE BOUCHERE 20 MAFE BOEUF OU POULET OU VEGE 16 g
LES VIANDES Riz blanc pantumé accompagné de sa sauce & base de pate darachide
subtilement épicée. Le maré est a la Tois onctueux et riche en
SOURIS D’AGNEAU 24 saveurs. || est servi au choix avec des morceaux de beeu mijotés, ou
LE TIGRE QUI PLEURE 29 une cuisse <Je pou]et gri“ée ou végétarien avec une poé|ée de
ENTRECOTE 26 Iégumes gri”és.
i
Duo BROCHETTES BCEUF POULET TERIYAKI Néw‘ 17 ,
POULET BRAISE
) 1
LES ESCALOPES Cuisse de poulet imbibée d une marinade maison et dorée au Four. 7
B Accomfagnée e sa sauce verte signature, elle s'associe idéalement
ESCALOPE FOURREE FAGON CORDON BLEU 19 3 des frites de patates douces ou & des bananes plantain dorées.
ESCALOPE GRATINEE CHEVRE MIEL 20 Mais aussi avec des Frites de pommes de terre maison... Une salade
ESCALOPE SPICY PEPPER JALAPENO supp. gratiné 18 44 fraicheur vient apporter une touche croquante et ]égére, créant ainsi
ESCALOPE FORESTIERE supp. gratiné 18, une belle harmonie entre saveurs généreuses et textures subtiles.
LES ACCOMPAGNEMENTS ¢ SAUCES ATTIEKE ALLOCO POULET N ) 18
— , \ VAP i g 20
Fntes maison I Ecrase (Je(rommes (Je terre a [a truFFe | Mell me]o (Je |egumes gn”es SAUMON GRILLE
Salade | Riz pila” Frites de patates douces [ Bananes p]antain Senjo#e je Igmanioc TU 8‘?% |égéreraent acidulé accompagné de
SAUCES MAISON : Poivre [ Champignons | Fromage | Sauce verte YOE ¢ e? ¢ banane pantalAnh 0rees. e couseous e%er et a'erfa est
M (J |M ) IK h rehaussé par une sauce fraiche et une cuisse de poulet marinée ou
SAUCES PREMIUM A. MILLIAT : Moutarde | Mayonnaise | Aetchup un pavé de saumon, croustillants & souhait.
Accompagnement supp. 2 Accompagnement sans plat 4 Sauce supplémentaire 1 Un plat qui allie authenticité et p[aisir avec un godt unique.
LES DESSERTS
) )
MILLEFEUILLE FRUITS DE saisoN NVéW 12 LA FORMULE WEST'AF F
gnl!
LAYER CUP CAKE FRUITS ROUGES M " Entrée |Plat 21 Entrée | Plat | Boisson 25
DAME BLANCHE, Glace vani”e, coulis de chocolat et creme chanti”y Né ' 9
, Valable du mardi au samedi sur produits identifiés par%
CREME BRULEE A ANCIENNE 9
FONDANT CHOCOLAT, CCEUR COULANT CARAMEL 10 LE MENU ENEANT .1 ans
Au choix : - Risotto poulet 12
=% ' poule
LA FORMULE SEMAINE = - Ro”s l)urger steak haclﬁé | Frites
2 choix : Entrée | Plat ou Plat | Dessert 25 - Escalope de poulet | Frites
3 choix - Entrée | Plat | Dessert 32 + G|ace ? bou|es (vani”e, choco[at)
Valable du mardi au jeudi (horsjours fariés) sur produts identifiés par + Sit'OP PéChe ou gfenadi”e ouJomo

Prix aﬁ‘ichés en euros toutes taxes comprises | Nos plats sont entiérement Faits maison ITous nos produits sont sé]ectionnés avec soin et (Jans |e respect (Jes certiFications ha|a|



