WITAMY
PANSTWA W RESTAURACTI

—

GOOD MORNING VIETNAM

Zapraszamy na przygode do kulinarnego
swiata Wietnamu i odkrywania
niezapomnianego smaku naszych dan.

Zyczyrny smacznego!

[1' WWW.GOODMORNINGVIETNAM PL
FACEBOOK.COMRESTAURACJA GOODMORNINGVIETNAM

TEL: 58 711-30-30

Informujemy, Ze dania z karty
mogq zawierac alergeny.
Wykaz alergenow dostepny jest dla Paristwa
przy barze lub prosimy pytaé obstuge.



ZUPY

ZUPA HANOI PHO (250en1) 14 z1.
Arortal IRy buiion = prakarorcm FUSOEYRE
K reziakieim ATZ FIOTCSH kolemilrg.
ZUPA WONTON (25001 14 zt.
Delikatry bulion ¢ sezanmaunen .:r::-u.r"m :
r :rln,,‘::n;-r.lu pricrodiaani | SurieZymi T

16 zf.

ZUPA VIET (250mi)
Zupa preyrzgdzana ma bazie meczka kokosowego
= krenpetkai i Sviesg bozylig o stodko-ostrymt

sk

PRZEKASKI

SAJGONKI (2 szt ) 10 z1.
Smickoerity farss migsno-unarzyinny = dodetiien
mutkaranit sojoteege | artentalnych proyproe

w drﬂrpj'l?&',l. ryzmef skirce, podatnne

tradycyjnie 2 sosenr rybnyin.

NEM HANOI (22n) 13 2.

Savieze, lekkie sajgonki serirotoine na zinme

2 farszem warnyonym, fafkicm, suieymi
aiotami, munkaronem ryZmeym Bin 2 dodntkiem
kurczaka, keewetek lub lofu (ser sojomny),
podimeate 2 sosemr orzechomoymt.

3a = 2 szt z kuirczakism

5b - 2 szt 2 krewetkani

3¢ - 2 szt 2 lofi (ser sofouny)

SALATKA

i grilleuanyme kurezakicn, kremethamni
Puck tofu, makironens sojoungm, Swiedyne
mange i arzechann zicmmyni do wyhory
wrata ik diica porci,

B2 - mala porcja 15 2}
9 - duza porcja 282,

DANIA OBIADOWE
Z MAKARONEM

7. NEM HANOI (5:n) 32

Zestmp szefoin sztuk sajgonek serowanych
T I

2 a2k, z kwrezakiem

2 a2t z krewetkani

2 328, z tofu (ser sojoury),

it zestazeu podeemiy jest sos rybmy

f orzechouy. :

i,

8. ZUPA HANOI PHO (porcia 600miy 30 zt.

Tradycyjna syogea | rozgraeonigen zupa
wictmamska. Idealna jake caby obind fub kolacja.
Cuperron i aneys doddaji zupie niezieyklego
stk | aromati, Do wyboru zupa = kurczakien
lieh wotonving = mukuronen q,r.ml.pn posypana
fwieq kolendrg oraz innymi orientalnymi
zeofarmi.

9. BUN BO SAIGON

Wirtouwrina smazowa (130g), podmoana
o makiroment ryZomym Bun, safatky,
steieEymi Ziotnmi, orzecami Ziemmnymi
i spsenr rypbmym.

10. BUN NAM BO
Grillenomne szaszhykd wotewo-woieprzome (3szt,)
dopraione czosnkien, trawg cytrynoug,
ziofant, podeoare 2 munkaromemn ryzZoanm Bun,
stk suiedymi ziotantt omz Frndycyinym
spsem potudniowo - wigtnamskin.

11. BUM CHA (tradycyjne danie wistnamskie)

Grillorenma kerkdioka wieprzoun (130g)
podazwtna tradyeyfeie 2 makaranem ooy
B, storedg gy, kolemdra, salatkg oraz sosem

ribnym.

36zt

36 .

36 zi.



DANIA Z DROBIEM DANIA Z WOLOWINA

12. GA HUNG (danie pikaning) 34 21
Sminzome kawalki knirezaka “-il'.&_:l Sredburni . 18. BO DA LAT (danie pikantne) 36 zt.
”:"'"' annisem, ponidarkant Kok tajlowymi, Wolateing smazosa (130g) 2 frag eyl rymomog,
Bﬂr YT, swtesq bazuliy § caosubien, paprryk pepperoni, selerem macioaym | paprygk,
anie podaoane = rizem jasminmoyn, Dhanie podmpane z npfem jeiminoeym.
13. GA SATE
7 34 zt.
Grillowsiie szaszhyki = kureznka (150¢) 19 B0 TfIFU H.M.'IH by ol et
= sosewn orzechotvo-tamarpudourym, [isémi l.""wfm""“ e r_’i&ﬂg,r Eamm
limsetki, Saoiedymei ziphamii i sattky. Darie nrq-rr;;;fﬁzr{!agwl. p.lq.;.r:em. nRsEn,
pountidorann. Danie podaivane z rygem

podaroane : ryZem jadminotoym ey
- PSRty

14. SAIGON CURRY (aanic pikaning 34 zi.
Grillmwany filet 2 plersi kirczaka (130g) 20. BO XA0 TOI 361zl
£ SOSEMM CUFTY C2EFUPOEN £ mlecziient Wolmeina smazona (130g)  czosmkiem
kokosatoym, warzyeani, Nacmi etk oraz i warzycami £ sosem s =0 astrygoury)
siiezq bezyliq. Danie podatoane & ryzen Dhrsnfe oot T s ;
Sk - T podmeane T FyYZEm fasminoryn.

15. HANOI CURRY 34 zf.

Grillowany filel z piersi kurczaka (130g)

= sosem curry zielongn 2 pleczkiens
kokosotirym § warzywans. Dvanie podmonne
Z FYZENRT JASTITHGIYIL.

16. GA CHIEN GION 34zl
Chrupigee, Frghowane sitko = kurczaka
(170-190g) = wwarzyaoami, sudeiyne imbirens
z aronettycziym sosem sofoteo-temerydounyme.

Dianie podawane 2 ryens fasminowym : ! T
‘uj ,c_.t T
17. GA XOAI NUONG 34zt C fﬂ" _(ff) ‘:"1

Grillowome szaszlyki z piersi kurczoka (150g)
a eloulko-kavasoym sosic mago 2 dodatkicnt
swietego ananasa, wango, hakahin, dyni

i fnhiree. Darie pedaaie 2 igEen Rspmiowyne.



DANIA Z KACZKA

21. NAM CURRY (danie pikanire) 38zt

Kazka smazona (150-170g) z soseit CUrry
czerwonyim = mileczkien im:.ll:;'q-su:uﬁ_!jm, %
werzyrommi, L ir'rar.rfﬁ-r_ i Suuiezg barzylig.
Danie podmoane 2 ryzem fagniinouine.

22. BAC CURRY 38 z1.

Knczka smazor (150-170g) podmuonna

2 TOATIYTTING T SOSE CUrTY zielomym

= mileczhien kokosorym. Danie podamuarns
2 FyZen jasIminmeyme.

23. VIT XOAI 38zt
Kanczka smazona (150-170g) podewatn
i stodko-kipadnym sosie nungo, = dodotkiem
Swiezego ananasa, mango batald oz warzyiw.
Dienie podane 2 ryzem jaSininouwym,

24. VIT HA LONG 38zt

Kaczka smiazora (150-170g) z tamanymdotecent,
warzyioami w sosie Austern (sos ostrygowwy),
posypana sezamem. Darnie podaiane z ry2em
jasmmimonrymr.

25. VIT LAC 38 zi.
Kaczki ssniezona (150-170g) pocawama
 HEFZYEOAmE 10 al’mﬂrl’hryu spsfe urzedwwym,
Dianie podaioane = ry2em fasiinowim,

26. TOM CURRY (danie pikarine)

DANIA Z KREWETKAMI

36 zi.
Krewetki krolewskie (9 szb) w soste citrry

czerronym 2 meleczkiem kokosowym,

warzywan, liscm limetki, swiezq bazyli.

Danie podaroane 2 rigdem fedminonnm,

27. TOM CHIEN 36 zi.

Chirupigee krewetki krdlewskie do wyboru
w pettierce (7 szi.) Iub bez panderki (9 szi)
w shodko- kondnym sosie mango z dodatkien
SUMEZERO AHANAsE, mang, hatalo oraz warzyw.
Danie podmoamne 2 ryfem jasminomyme.
28. TOM SOT TIEU XANH (danie pikanine) 36 zt.
Krewetki krdlewskie (9 szt) smnzZone o Sosie
krewetkowym z czosnkien, Siwiedym zielonym
pieprzem, warzywarmi. Diarie podintiate
I ryZem jréminotoym.

DANIA WEGETARIANSKIE

29. DAU PHU CURRY (danie pikantne) 34zl
Tofu (100g) w s051¢ CHFTY CIEOEIYM
z mleczkiem kokosotnyn, Stiezg bazylig,
warzyioami. Danie podatoare £ ryzem
JREITTIOTIY.

30. DAU PHU HANOI 34 zt.
Tofue (100g) w sosie curry zielonym
2 mleczkiem kokosowoymi § I0RrzyioRING.
Danie podauatiie T TYZEm [Rsmingeyns.

31, WARZYWA ROZMAITOSCI 29 2.

Bukiet warzyw (400g) = aromatycziym
sosem azfatyekim i swiezymi zichmii.
Danie podmuane = rygent jasntinooym.



