Fote gras mi cuit sur son lit de pain d'épuce et sa confiture de pomme de terre
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Filet de cabilland du nord sur un tapis de petits ligumes de saison
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Fromage
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Assielle de fromage frais du nord el ses frusts secs
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T 7-{;..  chocolats eroquants accompagné sa frarcheur de frt rouge & la menthe
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Buffet tendance
Minimuunn 15 personnes
10.90 par personnes

~ Salades de crudités :

Carottes rapées
- Salade de pommes de terre aux herbes et échalottes
- Salade de choux aux lardons

~ Salade de concombres 4 la grec
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Les viandes :
Wde poulet aux herbes de Provence
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MENU PRESTIGE
Menemuunmn 8 personnes

25.90 par personnes

Entrées :
Tranche de fote gras sur son pain brioché accompagné de son confit

d oignons el de sa confiture d'abricot sec

Tarlare de saumon émulsion aur herbes et son mélange de mesclun

Plazs ;

Magret de canard forestier accompagné de son croustillant
de pomme de terre el de sa julienne de légnmes




