
 
 
 

    Charte des Groupes Oz Restaurant 
 
 
Nous travaillons des produits frais et dans un souci d’organisation de la 
cuisine, nous vous remercions de nous communiquer vos choix 

d’entrée, plat et dessert au minimum 7 jours à l’avance. 
Un choix unique ou bien, un maximum de deux entrées, plats et desserts devront être 
sélectionné pour l’ensemble des convives 
 
* Pour les réservations de dernières minutes (moins de 48 heures), un choix unique 
d’entrée, plat et dessert vous sera demandé. 
Le nombre retenu de convives, pour la facturation, sera celui connu 3 jours avant la 
prestation. 
 
L’ouverture du restaurant pour votre groupe n’inclus pas la privatisation de celui-ci. 
 
Si vous le souhaiter, nous pouvons le privatiser moyennant une contribution d’un 
montant de 300€. 
Cela inclus l’ensemble des locaux ainsi qu’un départ plus tardif.  
 

 (Pour un déjeuner le départ pourra se faire au plus tard à 18h30) 

 (Pour un dîner le départ pourra se faire au plus tard à minuit, ou bien 500€ pour 
un départ à 2h.) 

 
 
Si vous ne souhaitez pas privatiser l’établissement 
 

 D’autres clients pourront être présents ce jour-là. 
 

 Votre groupe devra libérer l’établissement pour 16h30 pour le déjeuner et 23h00 
pour le diner. 

 
RESERVATION POUR 15 ADULTES : 
 
L’établissement ouvre pour un minimum de 15 (menus adultes), en cas d’annulation 
d’un ou plusieurs convives l’ensemble des  menus sera facturés. 
 
 

Pour valider votre réservation : 
 
Un acompte d’un montant de 30%  vous sera demandé. 



En cas d’annulation de votre part moins de 3 jours avant la prestation, votre acompte de 
30% ne vous sera pas restitué. 

 
 

Le règlement total de votre facture devra se faire 
uniquement en espèce ou carte bancaire. 


