
VORSPEISEN /  STARTERS

TOM KHA SOUP

TOM YAM SOUP

6.50 €
Selbstgemachte Frühlingsrollen
mit süß saurer Soße
Homemade spring rolls with sweet
and sour sauce

POE PIA

SATAY GAI
Hühnerspieße mit Erdnusssoße
chicken skewers with peanut sauce

7.50 €

TEMPURA SHRIMPS
Selbstgemachte Frühlingsrollen
mit süß saurer Soße
Homemade spring rolls with sweet
and sour sauce

BROTKORB
Mit Oliven und selbstgemachter Aioli
bread served with olives and
homemade aioli

8.50 €

6.90 €

THORD MAN GAI
Thailändische Hühner-Frikadellen,
Kaffirblätter, rotes Curry und
süsssauer-s0ße und Erdnussstücken
thai chicken meatballs with kaffir
lime leaves and red curry with sweet-
saure souce and peanuts

7.50 €

SUPPEN / SOUPS

Gemüsesuppe mit Champignons, Tomate,
Zitronengras, Galanga und Kokosmilch

Gemüsesuppe mit Champignons,
Tomate, Zitronengras, Zitrone
vegetable soup with mushrooms,
tomato, lemongrass,  lemon

vegetable Soup with mushrooms, tomatoes,
lemongras,  galangal and coconut milk

6.50 €

5.50 €

WAHLWEISE MIT :
Hühnchen / chicken                                                   2.50 €
Garnelen / prawns                                                     3.50 €

SEA FOOD CHOWDER
mit Zwiebeln, Thymian, Knoblauch, Sahne, Lauch,
Sellerie, Karotte, Garnelen, Fisch, Calamari,
Muscheln und Weißwein

with onions,  thyme, garlic,  cream, leek,
celery,  carrots,  prawns, fish,  calamari,
mussels,  and white wine,  vegetable soup with
mushrooms, tomato,  lemongrass,  lemon

9.00 €

THAI HÜHNERSPIESSE 7.50 €

mit thailändischen Kräutern in süßer
Sojasoße und knusprigem Knoblauch,
Zwiebeln, Zitronengras und Kaffir-
Limettenblätter
with Thai herbs in sweet soy sauce
and crispy garlic,  onions,  lemongras
and kaffir lime leaves

L I L Y ’ S



HAUPTSPEISEN/ MAIN COURSES

 

stir-fried vegetables with cashew nuts in
soy and chili  paste sauce (leek,  bell
peppers,  mushrooms, carrots,  and
broccoli

G A E N G  D A E N G

G A E N G  K I E W  W A N

P A D  K I E H  M A O

G U A Y  T I E W  M A OP A D  M E D  M A  M U A N G
Chilipastensoße mit Lauch, Paprika,
Champignons, Karotten, Brokkoli  und
Cashewnüssen in Sojasoße

1 1 , 9 0 €

1 1 , 9 0 €
Rotes Curry in Kokosmilchsoße mit
Brokkoli,  Paprika, Bambus, Zucchini
und Thai Basil ikum
red curry in coconut milk with broccoli ,
bell  peppers,  bamboo shoots,  zucchini,
and Thai basil

Grünes Curry in Kokosmilchsoße mit
Brokkoli,  Paprika, Bambus, Zucchini und
Thai Basil ikum
green curry in coconut milk with
broccoli ,  bell  peppers,  bamboo
shoots,  zucchini,  and Thai basil

1 1 , 9 0 €

Paprika, Bambus, Champignons,
Brokkoli  und Thai Basil ikum in
Curry-Paste
bell  peppers,  bamboo shoots,
mushrooms, broccoli ,  and Thai basil
in curry paste

1 1 , 9 0 €

1 1 , 9 0 €

Gebratene Reisbandnudeln mit
Gemüse und mit selbstgemachte
Pad Kieh Mao Paste

stir-fried wide rice noodles with
vegetables and homemade 
Pad Kee Mao paste

Wahlweise mit / optionally with

Tofu /  tofu
Hühnerfleisch / chicken
knusprigem Hühnerfleisch / crispy chicken
knusprigem Schweinefleisch / crispy pork
Rindfleisch / beef
Ente / duck
Lachs / salmon
Garnelen / prawns

2 , 5 0 €
3 , 0 0 €
4 , 9 0 €
4 , 9 0 €
4 , 0 0 €
8 , 0 0 €
9 , 0 0 €
9 , 0 0 €

L I L Y ’ S



HAUPTSPEISEN/ MAIN COURSES

 

G A R T E N S A L A T

Mit Zwiebeln, Gurken, Kirschtomaten
und Karotten

Wahlweise mit / optionally with

Hähnchenspieße /chicken skewers
knusprges Hühnchen/crispy chicken
knuspriges Schwein/ crispy pork
Lachs / salmon
Tempura Garnelen/ tempura shrimp

4 , 9 0 €
4 , 9 0 €

4 , 9 0 €

8 , 0 0 €
7 , 0 0 €

served with onions,  cucumbers,  cherry
tomatoes,  and carrots

S C H W E I N E R I P P C H E
N  Schweinerippchen 500g mit Zwiebeln, Knoblauch,
Rosmarin, Petersil ie u.  Bratkartoffeln

500 g pork ribs served with onions,  garlic,
rosemary, parsley,  and fried potatoes

9 , 5 0 €

1 7 , 5 0 €

C R I S P Y  O R A N G E  C H I C K E N
Knuspriges Hühnerfleisch, dazu Reis,
Schnittlauch und Sesam

1 6 , 5 0 €

crispy chicken served with rice,  chives,
and sesame seeds

B U R G E R
Rindfleisch mit Salat,  Käse, Tomate,
Zwiebel und saure Gurken, dazu eine
hausgemachte Soße und Pommes 
beef served with salad,  cheese,  tomato,
onion, and pickles,  accompanied by
homemade sauce and fries

1 4 , 5 0  €

R I N D E R G U L A S C H
Rindfleisch, Gemüsefond, Karotten, dazu
wahlweise, Pommes, Bratkartoffeln oder
Reis
beef with carrots in vegetable broth,
served with a choice of fries,  fried
potatoes,  or rice

1 6 , 0 0
€

F I S H & C H I P S
Frittiertes Fischfilet,  dazu Pommes
crispy fried fish fillet with fries

1 2 , 9 0
€

L I L Y ’ S  B O W L

Gurke, Karotten, Sojasprossen, Brokkoli  und
Edamebohnen, dazu Reis

mit knusprigem Hühnerfleisch / cripsy chicken 

mixed vegetables (cucumber, carrots,  bean sprouts,
broccoli ,  and edamame) with rice

mit knusprigem Tofu/ crispy tofu 

mit gebratenem Lachs/ salmon 
mit knuspriger Ente/ crispy duck 

1 5 , 0 0  €
1 2 , 9 0  €

1 8 , 5 0  €
1 8 , 5 0  €

L I L Y ’ S



NACHSPEISEN/DESSERTS

M A N G O  S T I C K Y  R I C E
Klebereis mit frischer Mango

G E B A C K E N E  B A N A N E / C R I S P Y  F R I E D  B A N A N A

mit Honig, Sesam und Kokosraspeln 

R O T I
thailändischer Pfannkuchen mit Banane und Schokosoße

sticky rice with fresh mango

with honey, sesame seeds,  and shredded coconut

Thai-style pancake topped with banana and chocolate sauce

7 , 5 0 €

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

L I L Y ’ S



B I E R  &  WE I N S C HOR L E
L I L Y ’ S

B I E R  V O M  F A S S

Chiemseer Hell
Hacker Kellerbier
Paulaner Hefe-Weißbier

F L A S C H E N B I E R

Paulaner Kristall
Paulaner Hefeweizen dunkel

0 , 3 L 0 , 5 L

3 , 5 0 € 4 , 9 0 €
3 , 5 0 € 4 , 9 0 €
3 , 5 0 € 4 , 9 0 €

4 , 9 0 €
4 , 9 0 €

A L K O H O L F R E I E S  B I E R
Paulaner Hefeweizen
Paulaner Weißbier Zitrone
Fürstenberg Pils

4 , 9 0 €
4 , 9 0 €
4 , 9 0 €

W E I N S C H O R L E N

Riesling-Schorle
Weingut Wasem Doppelstück

Rosé-Schorle 
Weingut Mett

0 , 4 L

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

Hinweis:  Fassbiere und Weinschorlen können auf Wunsch auch mit Cola oder Limo
gemischt werden (+0,50 €)



W E I N
L I L Y ’ S

W E I N G U T  M E T T  &  W E I D E N B A C H

Weißer Burgunder  2023 |  BIO
trocken |  spritzig

Riesling  2023 |  BIO
trocken |  frisch  
 
Rosé de Saignée 2024 |  BIO
trocken |  beerig

Blauer Spätburgunder Rot 2023
trocken 

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

0 , 2 L

W E I N G U T  W A S E M  D O P P E L S T Ü C K

Grauburgunder  2025 |  BIO
trocken |  erfrischend

Sauvignon Blanc 2024 |  BIO
trocken |  tropisch frisch

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

Einzylinder Rot 2023 |  BIO
trocken |  einzigartiger Cuvée |  
Eichenholzfassgereift

7 , 7 0 €

W E I N G U T  D A U T E R M A N N

Rosé Sonnenhügel 2024
trocken |  fruchtig |  würzig

Blanc de Noir 2024
trocken |  nussig |  fruchtig

Weißburgunder 2024
trocken |  fruchtig |  würzig

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L



Alkoholfreie Getränke
L I L Y ’ S

T A F E L W A S S E R

Lilys sti l l  /  spritzig |  0,2 l   (Glas)
Lilys sti l l  /  spritzig |  1 ,00 l   (Karaffe)

S O F T D R I N K S
0 , 3 3  L  |  3 , 3 0 €

Coca Cola
Cola Zero
Fanta
Sprite
Paulaner Spezi
Paulaner Limo Orange
Paulaner Limo Zitrone

2 , 2 0 €
4 , 9 0 €

3 , 1 0 €
6 , 2 0 €

Gerolsteiner sti l l  /  spritzig |  0,25 l  
Gerolsteiner sti l l  /  spritzig |  0,75 l

F L A S C H E N

S Ä F T E

Apfelsaft
Orangensaft
Maracujasaft

0 , 2 L 0 , 4 L H A U S G E M A C H T E
L I M O N A D E

Mangolimo 
Limetten, Soda & Mango 

Holunderlimo 
 Limetten, Soda, Holunderblüte

Himbeerlimo 
 Limetten, Soda & Himbeeren

Zitronenlimo 
Limetten & Soda 

5 , 9 0 €2 , 9 0 €
2 , 9 0 €
2 , 9 0 €

4 , 9 0 €
4 , 9 0 €
4 , 9 0 €

A L S  S C H O R L E  0 , 2  L  /  2 , 5 0 €  -  0 , 4  L  /  4 , 5 0 €

roter Traubensaft 2 , 9 0 € 4 , 9 0 €
von Dautermann

H E I S S G E T R Ä N K E

Kaffee
Espresso
doppelter Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato

2 , 9 0 €
2 , 2 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 9 0 €

Früchte Tee
Grüner Tee
Kamill ien Tee
Schwarzer Tee
PfefferminzeTee

3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €

Frische Minze Tee 4 , 2 0 €



Alkoholische Getränke

L I L Y ’ S

A P E R E T I V

Hugo
Hugo alkoholfrei
Lillet Berry
Aperol Spritz
Limoncello Spritz

L O N G D R I N K S

Cuba Libre
Jacky Cola
Jacky Soda
Gin Tonic

S H O T S                2 C L

Vodka Absolut
Tequila Silver
Tequila Gold
Jägermeister 
Fernet Branca
Averna
Grappa

A B S A C K E R          4 C L

Martini Bianco
Martini Extra Dry
Ramazzotti
Baileys

7 , 5 0 €
6 , 9 0 €
7 , 5 0 €
7 , 5 0 €
7 , 5 0 €

7 , 9 0 €
7 , 9 0 €
7 , 9 0 €
7 , 9 0 €

Cocktails

3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 . 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €
3 , 5 0 €

4 , 3 0 €
4 , 3 0 €
4 , 3 0 €
4 , 3 0 €

A L K O H O L F R E I E
C O C K T A I L S

Piña Colada
Caipirinha
Mai-Tai
Mojito
Swimming Pool
Zombie

Caipirinha
Piña Coco
Fruit Punsh

8 , 9 0 €

5 , 9 0 €
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