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LA REGINE: CHEVRE ROTI. MIEL. POITRINE FUMEE. NOIX L
LA BEATRICE: MOZZARELLA DI BUFALA. JAMBON SERRANO. COPEAUX DE PARMESAN. ROQUETTE. TOMATES CERISES. CREME DE BALSAMIQUE
LA (ECILE: GORGONIOLA. POIRES. JAMBON DE PAYS, NOIX. ROQUETTE. GLACE FIGUE
|A CHANTAL: GAMBAS FLAMBEES AU COGNAC, LEGUMES DU MOMENT, CREME DE CURRY BRETON, GLACE ALGUES, CITRON
LA EVELYNE: SAUCISSE. OIGNONS CUISINES. EMMENTAL, CREME MOUTARDEE. FRITES MAISON
LA YVETTE: DUO DE SAUMONS. FONDUE DE POIREAUX. CITRON. GLACE YUZU
LA HELENE: CAMEMBERT, POMMES DE TERRE, ANDOUILLE, CREME MOUTARDEE. OIGNONS CUISINES, GLACE MOUTARDE A L"ANCIENNE
LA DANIELLE: BROCHETTE DE NOIX DE SAINT JACOUES, FONDUE DE POIREAUX, CITRON
LA EUGENIE: COMTE. EUF. POITRINE FUMEE. TOMATES CERISES. POMMES DE TERRE
LA MARIE-CLAIRE: EUF SUR LE PLAT. CHAMPIGNONS A LA CREME, TOMATES= OIGNONS CUISINES. LEGUMES DU MOMENT
|A MARGUERITE: MOZZARELLA DI BUFALA, MOZZARELLA RAPEE, PESTO. COPPA, TOMATES CONFITES, GLACE TOMATE/BASILIC
LA FRANCOISE: CHEVRE ROTI AUX HERBES DE PROVENCE. LEGUMES DU MOMENT. CONDIMENT OLIVES VERTES/AIL. JAMBON SERRANO
|A LUCIENNE: MAGRET DE CANARD FUME. ECRASE DE POMMES DE TERRE A LA TRUFFE, CHAMPIGNONS PERSILLES. GLACE CREME FRAICHE D' ISIGNY/ TRUFFE
LA SUZANNE: REBLOCHON, POMMES DE TERRE. JAMBON DE PAYS. OIGNONS CUISINES
LA ANNA: BROCHETTES DE BEUF HACHE(UE). CHEDDAR AFFINE. CORNICHONS. SAUCE BARBECUE. OIGNONS= TOMATES CUISINES

TOUTES NOS GALETTES SPECIALES SONT ACCOMPAGNEES DE SALADE VERTE
SUPPLEMENT | INGREDIENT: 2€ (SAUF SAUMON FUME. NOIX DE SAINT JACOUES. MOZIARELLA DI BUFALA. BEUF HACHE)

|A JAMBON/EMMENTAL OU JAMBON/ OEUF:
|A COMPLETE: EMMENTAL. JAMBON BLANC. OEUF (PLEIN AIR)
|A SUPER COMPLETE: EMMENTAL. JAMBON BLANC. OEUF (PLEIN AIR). CHAMPIGNONS A LA CREME. TOMATES= OIGNONS CUISINES
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TARTARE ““BRETON"’ (SALICORNE, SARRASIN ET TOMATES CONFITES) (UE)
PIECE DU BOUCHER (UE)

ENTRECOTE 3006 (UE)

MAGRET DE CANARD (UE)

PAVE D ANDOUILLE AU LARD

BROCHETTE DE POULET MARINE AU TANDOORI (UE)

SAUCISSE BRETONNE GRILLEE

NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES DE FRITES MAISON. ECRASE DE POMMES DE TERRE OU DE LEGUMES DU MOMENT ET D’UNE SALADE VERTE
SAUCES MAISON : POIVRE. MOUTARDE A L"ANCIENNE. CREME DE CHEDDAR OU GORGONIOLA. CEPES ET BOLETS

BROCHETTE DE NOIX DE ST JACOUES ET GAMBAS: TAGLIATELLES AU CURRY MADRAS. CREME DE SPIANATA
PAVE DE SAUMON AUX EPICES DOUCES: ECRASE DE POMMES DE TERRE. GRENADE

LE BREIZH BURGER: BLINIS AU SARRASIN. ANDOUILLE, STEAK HACHE(UE). TOMME BRETONNE. OIGNONS CUISINES, SAUCE MOUTARDE A L"ANCIENNE
LE LIBELLULE: BUNS AUX GRAINES. TOMATE. OIGNONS ROUGES, STEAK HACHE(UE). CREME DE CHEDDAR AFFINE. POITRINE FUME

LE MONT'FORT: BUNS. OIGNONS CUISINES. CREME DE REBLOCHON, STEAK HACHE (UE). GALETTE DE POMMES DE TERRE. JAMBON DE PAYS
LE MEU: BUNS AUX GRAINES. SAUMON FUME. FROMAGE AIL ET FINES HERBES. BETTERAVES ROUGES. OIGNONS ROUGES, SALADE

LE BURGER DU “'CLOS” . BUNS. POULET PANE. CREME EMMENTAL/CURRY. CHORIZO. TOMATES. OIGNONS ROUGES.

NOS BURGERS SONT ACCOMPAGNES DE FRITES MAISON ET DE SALADE

SALADE DE CHEVRE CHAUD: SALADE. PALETS DE CHEVRE CHAUD PANE. MIEL. OIGNONS ROUGES. TOMATES. POITRINE FUMEE. NOIX
SALADE DES DAMES: SALADE. POULET PANE. OIGNONS ROUGES. SAUCE CESAR. TOMATES. COPEAUX DE PARMESAN. CROUTONS. GUF SUR LE PLAT
SALADE GUITTAI : SALADE. SAUMON FUME. POMMES. GRENADE. BLINIS DE SARRASIN. MOZZARELLA DI BUFALA. COULIS EXOTIQUE. OIGNONS ROUGES. TOMATES

(OTE RESTO



NOS DESSERTS

FONDANT AU CHOCOLAT. CREME ANGLAISE

’ TARTE TATIN. CREME FOUETTEE

KOUIGN-AMANN. GLACE CARAMEL BEURRE SALE

BRIOCHE PERDUE. CARAMEL BEURRE SALE. GLACE VANILLE

TARTELETTE CHOCO-CARAMEL=SARRASIN. CLA([ BLE NOIR

(AFE GOURMAND/ THE GOURMAND

NOUGAT GLACE ARTISANAL. COULIS FRUITS ROUGES

(RUMBLE DU MOMENT ET SA GLACE
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(REPE BEURRE SUCRE |
(REPE CARAMEL BEURRE SALE MAISON RS
(REPE CHOCOLAT MAISON
(REPE CONFITURE (FRAISE OU ABRICOT)
conn (REPE CITRON SUCRE

b2 4 CREPE NUTELLA
(REPE FLAMBEE( GRAND MARNIER. RHUM OU CALVADOS)

r
&
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LA JEAN-YVES: BANANE. CHOCOLAT MAISON

LA MICKAEL: FRUIT ROUGE, MERINGUE. COULIS FRUITS ROUGES.
SORBET CASSIS. CREME FOUETTEE

LA PAUL: POMMES POELEES. CARAMEL BEURRE SALE. GLACE
VANILLE. CREME FOUETTEE

LA JOSEPH: CREME CITRON. MERINGUE, CREME FOUETTEE

LA FRANCOIS: FRUIT EXOTIQUE. COULIS EXOTIQUE, COCO RAPEE.
SORBET MANGUE. CREME FOUETTEE

LA DIDIER: CHOCOLAT MAISON, AMANDES EFFILEES, POIRES.
GLACE VANILLE, CREME FOUETTEE

LA EDGAR: CARAMEL BEURRE SALE, POP=CORN DE SARRASIN.
GLACE BLE NOIR. CREME FOUETTEE
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