Menua de Saison
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" Choux garni fole gras foisonner, glacage rhubarbe gigre doux,
mesclun vinagigrette Jus visnde.
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R Noix petoncle mariné jus passion, créme fouettée hibiseus ci
pétoncle mMIrine Jus passion, creme rouettee hivbiscus citron,
pickles, feuillete pavot bleu.

sl
£ & jus trate, marmiton lé
Magret cangrd, Jus traffe, marmiton ledumes vacines,
ma1s grillé popcorn, pomme dauphine.
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" Filets rouget beurre blanc ogrumes, riz noir véneré cramberries,
mousseline céleri amandes torréfices.
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M Promages secs 9tfine ' Perme de Boche en Forez * bio

et doutres dici et dailleurs avec graines et confiture de figue.
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* Promage blanc au lait de vache ou de chévre Ferme de roche en
Forez * bio ( selon l2 saison ) avec créme ou miel de * olivier Gachet * bio
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‘i Biscuit vapeur epices Apicius, marmelade oranges,
slace bulgare, chantilly végetale huile de vanille.
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I Prownie chocolat pécan noisette praling, glace chocolat,
blane mander pétillant.



