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Muscat 4cl  5,50 €
Pineau des charentes 4cl  5,50 €
Kir vin blanc 5,50 €
Crème de cassis, mûre, pêche…

Campari 6,50 €
Gin, vodka 4 cl 6,90 €
Americano maison 8 cl 8,00 €
Coupe de champagne 12 cl 9,90 €

Kir à l’Amaretto 10cl 4,90 €
Ricard 2 cl 4,90 €
Porto rouge ou blanc 5 cl 4,90 €
Martini rouge ou blanc 5cl 5,50 €
Marsala à l’amande 5,50 €
Suze, Cynar 5 cl 5,50 €
Picon vin blanc 6,00 €

J&B  8,00€
Jack Daniels, Chivas 4 cl 8,00 €
Cardhu 4 cl 10,00 €
Lagavulin 16 ans (48°) 10,00€
Bowmore 12 ans (43°) 10,00€
Talisker (40°)  10,00 €
La sélection 10,00 €

Cointreau 7,50 €
Baileys 7,50 €
Grappa 7,50 €
Amaretto 7,50 €
Poire 7,50 €
Cognac 7,50 €
Calvados 7,50 €
Rhum le Kraken 7,50 €
Limoncello 7,50 €
Rhum Havana Club 3 ans 7,50 €
Rhum Diplomatico réserve exclusive 10,00 €

Café 2,20 €
Grand Café 3,90 €
Thé, infusion 3,90 €
Cappuccino Café 3,90 €
Latte Macchiato 3,90 €
Café Gourmand 7,90 €
Thé Gourmand 7,90 €

Limonade blanche 20cl 3,50 €
Jus de fruits, orange, raisin, abricot,

pomme, ananas, tomate 3,90 €
Coca-Cola, zéro, cherry 33 cl 3,90 €
Sprite 33 cl 3,90 €
Ice Tea 3,90 €
Schweppes tonic, agrumes, 3,90 €
Orangina 3,90 €
Perrier 33 cl 3,90 €

50cl Villers 3,90 €
50cl Villers pétillante 3,90 €
1 L Villers 4,90 €
1 L Villers pétillante 4,90 €

Bières Pression du moment 

Picon bière 6,90 €
Grimbergen blanche  5,90 €
Chimay bleue 6,90 €
Kasteel rouge 6,90 €
Karmeliet 33cl 6,90 €
Orval 33cl  6,90 €
Kriek Floris 6,90 €

Ambassadeur PAIX DIEU



Aperol spritz 9,90 €
(Prosecco, aperol, perrier)

Cuba Libre 9,90 €
(Rhum, Coca Cola, citron vert)

Tequila sunrise 9,90 €
(Tequila, sirop de grenadine, jus d'orange)

Blue Lagoon 9,90 €
(Curaçao bleu, vodka, jus de citron)

Cosmopolitan 9,90 €
(Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron vert)

Mojito (existe aussi en version fruitée) 9,90 €
(Rhum, sucre de canne, menthe, citron vert, perrier)

Pink Lady 9,90 €
(Gin, pulco, grenadine)

Margarita 9,90 €
(Tequila, triple sec, jus de citron)

Sex on the beach 10,90 €
(Vodka, triple sec, liqueur de melon, jus d'ananas et jus de cranberry)

Frozen Margarita 10,90 €
(1 boule citron vert, tequila, triple sec, pulco)

Mojito Royal 11,90 €
(Rhum, sucre de canne, menthe, citron vert, champagne)

Virgin Mojito (existe aussi en version fruitée) 8,50 €
(Sucre de canne, menthe, jus de citron vert, limonade)

Fraise bonbon 8,50 €
(sirop de fraise, jus de cranberry, jus de citron vert)

Florida 8,50 €
(sirop de grenadine, jus d’orange, jus de citron vert)

Violette Velvet 9,90 €
(sirop de violette, citron, perrier)

Orage d’été 9,90 €
(Sirop de passion, 1 boule mangue, ananas)

Citrus Berry 9,90 €
(sirop de framboise, 1 boule citron vert, limonade)



Salade de chèvre chaud sur toasts 12,90 €

Salade Océane 13,50 €
(Saumon fumé, crevettes roses, thon)

Jambon fumé et son fruit de saison 13,90 €

Brochette de scampis Paprika 13,90 €

Scampis à l’ail 13,90 €

Saumon fumé 13,50 €

Bruschetta 14,50 €
(Mozzarella, tomates, jambon fumé, parmesan, salade)

Foie gras de canard maison sur lit de salade,  15,50 €
oignons confits, toast

Duo Antipsato et antispati 
(Charcuterie coupée à l’ancienne, légumes et son pain à l’italienne)

Découvrezsur l’ardoiseles coups de coeuret suggestionsdu chef

1 pers : 15,90€
2 pers : 17,50€
3 pers : 21,90€
4 pers : 24,90€



Salade Chèvre chaud 16,50 €
(Toast de chèvre, pancetta, tomate sechée, miel)

Salade César 16,50 €
(Émincé de poulet au romarin, croûtons de pain,
tomates cerise, copeaux de parmesan)

Salade Océane 16,90 €
(Saumon fumé, crevettes roses, thon,
copeaux de parmesan)

Salade L’endroit 16,90 €
(Scampi Curcuma et graines de Sésame
et son pamplemousse rose)

Salade Burrata 16,90 €
(Salade, tomates, jambon fumé, burrata)

Légumes 15,90 €

Champignons 15,90 €

Fromage 15,90 €

Chorizo 15,90 €

Scampis 16,90 €

Poulet 15,90 €

NOS SUGGESTIONS : A RETROUVER SUR NOTRE ARDOISE !!!

Aux 2 saumons 17,90 €

Bolognaise 15,90 €

4 fromages 15,50 €

Carbonara 14,90 €



Tagliatelle alla carbonara 14,50 €

Rigatoni ai «100 sapori» 14,50 €
(Aux 4 fromages)

Pasta All Arabiata 14,50 €
(Émincé d’oignons pimentés, concentré de tomates)

Paglia e fieno alla Romana 14,90 €
(Lardons, champignons, aubergines, courgettes, poivrons)

Lasagne di casa 14,90 €
(Viande)

Lasagne con spinaci 14,90 €
(Lasagnes, épinards)

Spaghetti alla Scoglio 15,90 €
(spaghetti fruits de mer)

Rosetté di Maranello 15,90 €

Ripieno di carne : spinaci e ricotta 15,90 €
(Duo de lasagnes : viande et épinards, ricotta)

Tagliatelle alla calabrese 16,90 €
(Ail, sauce tomate, burrata et jambon fumé)

Parpadelle ai 2 sapori 17,90 €
(Parpadelle au 2 saumons)

Calamarata Tonno 15,90 €
(courgettes, thon, sauce tomate, basilic)

Linguine scampis 17,90 €
(Tomates, ail, persil)

Ravioles de saumon 17, 90 €

Festival di pasta 21,90 €
il piacere di scoprire una delle nostre specialita
(Le plaisir de découvrir 5 de nos spécialités)

Tagliatelle au foie gras et au jambon de Parme
et sa crème de truffes 19,90 €

Cavatelli 15,90 €
(Poulet tandoori, poivre, crême et pecorino piquant)



Pizza Napolitaine 14,90 €
(Tomates, mozzarella, anchois, olives, basilic, câpres)

Pizza Capricciosa 14,90 €
(Tomates, mozzarella, jambon, champignons, artichauts)

Pizza Salami Picante 14,90 €
(Tomates, mozzarella, poivron, Salami Picante)

Pizza Chavignol 14,90 €
(Tomates, mozzarella, miel, Chavignol, Pancetta)

Pizza Tonno 14,90 €
(Tomates, oignons, câpres)

Pizza Calzone 15,50 €
(Soufflé avec tomates, mozzarella, jambon, épinards)

Pizza 4 fromages 15,90 €

Pizza saumon fumé 15,90 €
(Tomates, mozzarella, saumon fumé, oignons,
sauce crème)

Pizza Mortadella 15,90 €
(Base crème, burrata AOP, mortadelle, éclats de pistache,
pesto vert pistache)

Pizza Indiano 15,90 €
(Tomates, mozzarella, poulet, curry)

Pizza Ch’ti 15,90 €
(Tomates, mozzarella, pomme de terre, maroilles, oignons, lardons)

Pizza végétarienne + Burrata AOP 16,90 €
(Tomates, aubergines, courgettes, champignons,
mozzarella, artichauts, poivrons)

Pizza Colombo 16,90 €
(Tomates, mozzarella, jambon fumé,
oeufs frais, épinards, roquette, copeaux de parmesan)

Pizza Piccolo Mondo 16,90 €
(Tomates, mozzarella, scampis, St Jacques, poivrons, oignons)

Pizza bolognaise 16,90 €
(Mozzarella, bolognaise, olives)

Pizza du moment 15,90 €



Demandezla suggestionde notrepoissondu jour

Escalope Milanaise 18,90 €

Escalope de veau alla parmigiana 19,90 €
Gratinée à la sauce tomate, aubergines, parmesan, mozzarella

Saltimbocca alla Romana 19,90 €
Émincé de veau au jambon cru

Saltimbocca aux gambas 19,90 €
Roulade de veau aux gambas, miel, soja

Carpaccio de boeuf 18,90 €
et son accompagnement

Pavé de boeuf  19,90 €
Sauce au choix ( maroilles, poivre, gorgonzola, pizzaiola)

Polpette di Melanzane 19,90 €
Boulette de viande pané, sauce tomate basilic

Trio de brochette 19,90 €
Poulet coco curry, veau paprika, boeuf origan

Pavé de boeuf Rossini 23,90 €

Saumon grillé au four 22,90 €



NOS VINS FRANÇAIS ET CHAMPAGNES

NOS VINS ITALIEN

Les Haytières ...............................................................................................................................................25€

Monbazillac ........................................................................................................................................................34€
Chardonnay Gilbert Chon .........................................................................25€

CHAMPAGNE MAISON
Veuve Pelletier........................................................44,90€

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER
La Cuvée.............................................................................75€
Grand Siècle.................................................................250€

VIN ROSÉ

VIN BLANC

CHAMPAGNES

VIN ROUGE

Grand Passione..........................................................38€
LAMBRUSCO, Émilia Romagna

I.G.T, Mousse vive et persistante d’une couleur rouge rubis brillante au bouquet fruité et parfumé

MONTEPULCIANO, Abruzzo
DOC, Couleur rubis intense au parfum puissant, un tanin non envahissant tout en aillant une certaine acidité

BORGOBRUNO, Toscane
I.G.T, Robe rubis sombre au nez de fruits rouge macérés, aux nuances d’épices

TRE DI TRE, Puglia
I.G.T, Robe grenat sombre opaque, épicé aux jolis accents de fruits noirs

I MURI PRIMITIVO, Puglia
I.G.T, Nez kirsché de griottes, de prunes, de violette et de réglisse. Bouche franche, acidulée et fraîche

VIN ROUGE

ROSATO
I.G.T, Robe rose façon pétales aux parfum de fruits rouges tels que les groseilles, les framboises

et cerises à la bouche souples

VOLERE, Veneto
I.G.T, Nez évoquant les fruits estivaux comme la pêche et l’abricot tout en aillant une bouche légère 

VIN ROSÉ

PINOT!GRIGIO
I.G.T, Nez agrumé de fruits blancs acidulés. Bouche ronde et franche

SANTA-TERESA, Frascati Superiore
DOCG, Couleur jaune or clair offrant une vive alternance d’arômes entre le melon, l’amende,

herbes aromatiques avec une longue finale fruitée

GRAN PASSIONE, Veneto
I.G.T, Or vert pâle, de beaux fruits fraîchement anisés, poivré et quelques rondeurs acidulées,

sur notes d’amandes

VIN BLANC

LOIRE
Saint"Nicolas de Bourgueil.....................................15,90€........................30€

CÔTES DU RHÔNE
Château neuf du Pape clos de l’oratoire.........................................80€

BORDEAUX
Côte de Blaye «Château les Joubert» ..............................................25€

37,5cl 75cl
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