
Land Vorspeisen 
 

  

Geräuchertes Rindercarpaccio mit Mesclun Salat, 

Ziegenkäsemousse und Paprikamarmelade ......................... (Allergene: 7) 

 

 

 € 15,00 

 

Gewürzte Gänsebrust und Hirschschinken mit Pilzstrudel und 

Parmesan Cremesuppe ................................................ (Allergene: 1, 3, 7, 9) 

 

 

 € 14,00 

Culatello di Zibello mit Salzige Croissant und Karamellisierter 

Feige ........................................................................................ (Allergene: 1, 3, 7) 

 € 15,00 

   

Vorspeisen vom Meer 
 

  

Hummersalat mit Rosmarinkartoffeln und Zitronenöl 

 ................................................................................................................ (Allergene: 2) 

 

 

 € 16,00 

 

Garnelenschwänze im Blätterteigmantel mit Blumenkohl-Mousse 

und Balsam Essig Karamell ................................ (Allergene: 1, 2, 3, 7) 

 

 

 € 14,00 

Rohe Garnelen mit Mangocreme, Griechischem Joghurt und 

Calvisius-Kaviar ................................................................ (Allergene: 2, 4, 7) 

 

 

 € 19,00 

Jakobsmuschel Genuss mit Safran und Thymian Duft mit 

Knuspriger Burrata  .............................................. (Allergene: 1, 7, 9, 14) 

 € 18,00 



Erste Gerichte 
 

  

Schwarzen Tagliolini Pasta-Nester mit Garnelenschwänze und 

Brokkoli ...................................................... (Allergene: 1, 2, 3, 6, 7, 9, 12) 

 

 

 € 15,00 

Carnaroli-Risotto mit Trüffelbuttercreme und Scampi-Carpaccio 

 ...................................................................................... (Allergene: 2, 6, 7, 9, 12) 

 

 

 € 16,00 

Hälfte Paccheri mit (Krabben) Granseola-Reduktion und 

Aromatischen Brotkrümel.  ............................... (Allergene: 1, 2, 6, 7, 9) 

 

 

 € 15,00 

Kürbis-Tortelloni mit Knusprigem Speck und Amaretti Kekse 

Korn ........................................................................... (Allergene: 1, 3, 7, 8, 9) 

 

 

 € 13,00 

Frische Pasta Tagliatelle mit Hasensalmì 

 ...................................................................................... (Allergene: 1, 3, 7, 9, 12) 

 

 

 € 12,00 

Bronze Gezogene Spaghettoni Cacio e Pepe (Käse und Pfeffer) mit 

Steinpilz Tartar  ............................................................... (Allergene: 1, 7, 9) 

 

 

 € 14,00 

  



Fleisch Hauptgerichte 
 

  

Tagliata vom Pferd auf Einem Bett aus Rakete und Grana Padano 

Flocken  ............................................................................................. (Allergene: 7) 

 

 

 € 13,00 

Limousinenfilet mit Gorgonzola-Käse, Knuspriger Carasau Brot 

Waffel und Geschmortem Roter Radicchio  ........ (Allergene: 1, 7, 9) 

 

 

 € 19,00 

Fiorentina Steak vom Chianina Rind ............................................................   

 

Fisch Hauptgerichte 
 

  

Garnelen mit Pinienkernen Panade, Blumenkohl-Mousse und 

Balsam Essig Karamell  ................................. (Allergene: 1, 2, 7, 8, 9) 

 

 

 € 15,00 

Wolfsbarsch-Turban gefüllt mit Artischocken und Kartoffeln mit 

Muschelsauce ........................................................... (Allergene: 4, 9, 12, 14) 

 

 

 € 17,00 

Katalanische Krebstiere mit Obst und Gemüse ...... (Allergene: 2, 9) 

 

 € 29,00 

 

In Abwesenheit Von Frischem Produkt Wird Gefrorenes Produkt Verwendet 

€ 4,80/hg 


