
Desserts 5,50€

Plats 13,90€
Poulet à la basquaise, riz rond de Camargue bio cuit comme une paëlla,
ciboulette (CHAUD)
Salade de crevettes, lentilles corail, tagliatelles de courgettes, nectarines et
vinaigrette à la pêche (FROID)
Crumble de tomate/chèvre, sauce tomate et basilic (CHAUD ou FROID)

Menu

  Eau pétillante “San Pellegrino” 33cl..2,50 €   Limonade Tonic “French “ 25cl.........4,90 € 
  Eau minérale “Volvic” 50 cl...............2,40 €

  

Le calisson revisité : melon, financier et crème d’amande
Soupe de fraises au basilic
Mousse au chocolat, praliné au café et fleur de sel (Vegan)

VIANA TRAITEUR
Plats cuisinés par le chef

06 11 65 11 23 @vianatraiteur viana.traiteur@gmail.com

Commande avant 10H45 ou jusqu’à 5 jours avant

du lundi 27 au jeudi 30 juillet 

Carte titre restaurant acceptée 

Local -De saison - Maison

 Entrée + Plat ou Plat + Dessert 17,90€
                        

LIVRAISON

GRATUITE

Formules

Boissons

 Entrée + Plat + Dessert 21,90€
                        

 Entrée ou Dessert + Plat + Boisson 19,90€

Entrée 5,50€
Gazpacho de courgette au gingembre, lait de coco et herbes fraîches


