MAITRE
RESTAURATEUR

LES PLATS DU B.A-BA

Gratin de macaronis de la mére Brazier foie gras et truffes 17,50 €
Filet de canard, sauce chimichurri, patate douce rétie 21,00 €
Poulpe grillé, sauce bulldog, riz blanc de Camargue 19,00 €
Poitrine de cochon du Perche au cidre et pommes, pommes grenailles 17,00 €
Ballotin de poulet aux morilles, gratins dauphinois 17,50 €
Onglet de boeuf, sauce morilles ou chimichurri et frites maison 19,50 €
Céleri roti, concassée de tomate, riz blanc de Camargue 13,00 €
Lieu noir mijoté a la bisque de homard et ses petits 1égumes 18,50 €
Beeuf de 7h confit au vin rouge, gratin dauphinois 18,50 €
Assiette de garnitures 4,50 €

D E S S E RTS Changement de garnitures 2,00 €

Crumble aux pommes, glace vanille 5,50 €
Assiette de fromages de la Maison LASNIER 9,00 €
Mousse au chocolat du B.A-BA 6,00 €
B.A-BA au rhum, quenelles de mascarpone a la vanille, shot de rhum 10,00 €
Crepe au sucre, a la Nocciolata ou a la confiture 4,00 €
Brioche perdue, mascarponne a la vanille du Mexique et caramel 6,00 €
Gateau de crépes, mascarpone au chocolat 6,50 €
Café gourmand/ Thé gourmand 8,50 €/10,00 €
Champagne gourmand (Brut ou rosé - 8cl) 14,00 €

Sélection de glace RAIMO (glacier parisien) :
Sorbets : citron, abricot, framboise, poire
william

Glaces : vanille de Madagascar, chocolat noir,

noisette du Piémont, caramel au beurre salé,

noix de coco, marron glacé
1 boule 3,50 € - 2 boules 6,50 € - 3 boules 8,50 I_E

Tous nos plats sont disponibles en format enfant au prix forfaitaire de 10€
Taxes et service compris, prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés.

N’hésitez pas a nous demander la liste des allergenes.

Origine des viandes France et UE : Beeuf Porc Volaille



