Japanische SpezialitGten

F € ') UDAGAWA

seit 1985 in Berlin

Offnungszeiten: Taglich von 12:00-22:00 (Kiiche bis 21:30)
Mittwoch Ruhetag

Kantstr. 118, 10625 Berlin (Charlottenburg), Nahe U-Bhf. Wilmersdorfer Stra3e
Tel: (030) 312 3014

Nur Barzahlung moglich




@ MITTAGS-SPEZIAL-MEND (BRDFFHIA=2—) 12:00-15:00

RY oT=VATe [N RT] ol s M@ QS ) [ e A o TP 17,50

Sashimi und Tempura serviert in einem japanischen Bento-Kasten,
mit Miso-Suppe und Reis

SASNIMIE LUNCI (R B S o T ) oo e e e e e e e, 16,50

Sashimi und verschiedene Vorspeisen serviert in einem japanischen Bento-Kasten,
mit Miso-Suppe und Reis

TEMPUIA LUNCIN (R 3N D T T ) oot e, 16,50

Tempura (Garnelen und GemuUse) und verschiedene Vorspeisen serviert in

" einem japanischen Bento-Kasten, mit Miso-Suppe und Reis

KR LUNCR (2T U T T oo, 12,50

Gebratenes HUhnerfleisch mit Spezial-TeriyakisoBe, verschiedene Vorspeisen und Salat

serviert in einem japanischen Bento-Kasten, mit Miso-Suppe und Reis

SUSHELUNCR (ZET1 3 T ) oo 12,50

1 Rolle Kappa-Maki, 1 Inari-Sushi und 4 Nigiri-Sushi (Ebi, Maguro, Shake, Tamago),

serviert mit Miso-Suppe



SUPPEN UND VORSPEISEN

Suppen (R—7)

Sauer-Scharf-Suppe (FT— S — T R =) 3,90

B Ol SUPPE (T R ) i, 4,90
Nach japanischer Art, mit Bambus, Glasnudeln, Champignons, Tofu, Seetang, HUhnerfleisch und Shrimps

MISO-SUP P (BRI T ) oot 3,90

Sojabohnensuppe mit Tofu und Seetang

Salate (5 4)

KOhISAIAl (T S N D ) e e 2,30
GlasnUAelsalat (BRI H T 8 ) oo, 5,50
ThUNFISCRSAIAE (T T ) e 6,00
ShEMPSSAIat (I B T ) i 6,00

FrORINGSIONE (FR ) .o e 4,50
GefUllt mit HOhnerhackfleisch und GemUse

KOrO-AGE (B DT ) oot 6,50
Gebackene HUhnerfleischstUcke (vorher eingelegt in Knoblauch-SojasoBe) mit BratensoBe oder SojasoBe

Y OKi-GYOSA (BT T B ) oiiniiiii ettt e 6,50

6 gebratene Teigtaschen gefullt mit HOhnerhackfleisch, Gemuse und Knoblauch



@ SUPPEN UND VORSPEISEN

Vorspeisen (82F#)

-Traditionell Japanisch-

1 Vorspeisen YakKi-Tofu (BT E S B ) .ottt

2 Stuck gebackene Tofu mit suBer Spezial-GemuUse-Sojasole

2 VorspeisenTeller (HIEEE U Bt ) oo
Fischpasteten, Tiefseegarnele, Atsuyakitamago und andere japanische
Vorspeisen

3a (B ) oo e

3 BambusspieBchen mit gegrilltem HUhnerfleisch mit sGBlicher Spezial-SojasolBe

A TAKO-SU (B T ) oot
Marinierter Oktopus (6 Scheiben)

6  Agedashi-TofUu BB ITH LB ) ...

Gebackener Tofu in Spezial-SoBe, serviert in einem Eisentopf



@ SUPPEN UND VORSPEISEN




WARME HAUPTGERICHTE

Frihlingsrolle (&)

— gefullt mit HOhnerhackfleisch und Gemuse —

Frihlingsrolle mit Reis und Kohlsalat (F& - 54X B3 5) e, 7.90
Frihlingsrolle Mit RIS (& = T A R ) oot e, 6,40
Frihlingsrolle mit Kohlsalat (FRZE « -5 ) i 6,40

Kara-Age (EEdHIT)

— gebackene HUhnerfleischstGcke (vorher eingelegtin
Knoblauch-SojasoBe) mit BratensoBe oder SojasolRe —

Kara-Age mit Reis (B DT » T A R ) i 7.90
Kara-Age mit Kohlsalat (FE& (T = B0 3 ) i, 7,90
Kara-Age Spezial (FEBDITR R A L) oo 10,80

Kara-Age mit Sauver-Scharf-Suppe als SoBe mit Reis und Kohlsalat




@ WARME HAUPTGERICHTE

Katsu (F¥+2HY)

— panierte Hohnerbrust mit Bratenso3e —

........................................................................................................................ 6,00
Katsu mit Reisund Kohlsalat (73°) - SA4 R =BT H) e 9,50
Katsu Mt REIS (10 = T A R i 7,80
Katsu mit Kohlsalat (3% « 5D 8 ) e 7.80

Spezielle Katsu-Gerichte ($3]F %> h v E)
KAtSU-CUITY (F3 0 20 L) e 10,50
Panierte HUhnerbrust mit Spezial-CurrysoBBe mit Reis und Kohlsalat
Koshi-Katsu Spezial (3 DT R AR A L) 10,50
- Panierte HUhnerkeule mit Sauer-Scharf-Suppe als SoBe mit Reis und Kohlsalat

KatsU-SandWICh (10 s R e 8,00

Panierte HUhnerbrust und Kohlsalatim Sandwich




@ WARME HAUPTGERICHTE

Teriyaki (TY#ESE)

— HUhnerkeule in SojasoBBe gebraten —

Ty OKE (T U B T ) oo e e e e e
Teriyaki mit Reisund Kohlsalat (T YU EE - SA R =BT 8) i
Teriyaki Mit Reis (T U B T = T A ) i
Teriyaki mit Kohlsalat (T U EE = D 8 ) e,
Yakimeshi (#E=8R)
— gebratener Reis —
TOM-YAKIMES N (B I B ) o oririei e e e e e e e e e e e e e e e e e e
Gebratener Reis mit HUhnerfleisch, GemuUse und Ei, mit einer kleinen Portion
Kohlsalat
EDi-YAKIMEShE (T B ) oottt e e e e,

Gebratener Reis mit Shrimps, Gemuse und Ei, mit einer kleinen Portion Kohlsalat



@ WARME HAUPTGERICHTE

Udon (5 £A)

— Japanische Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln —
KAKE-UdON (M T D A i

Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln

TOH-UAON (B D E A oo e e

Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln und gebratenem HUhnerfleisch

Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln und gebackenen Tofu

CUITY-UAON (1 L0 E A oo,

Curry-Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln und Kara-Age

Kakiage-Tempura-Udon (D E IR AN D E A) oo

Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln und Kakiage-Tempura (Gemuse und
MeeresfrGchte in einer Panade gebacken)

\/ ud ) jj\ '5 EA
egan on 4 D T <uil o V) A

Vegane Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln mit GemUse und Tofu



@ WARME HAUPTGERICHTE
TeMPUIA-UdON (RAND D E A oo 13,50

";:?'L\\ Nudelsuppe mit hausgemachten Nudeln und 2 Garnelen- und
W = 0 4 3GemuUse-Tempura (Garnelen und GemUse in einer Panade gebacken)

YOKI-TOU (BT T ) oot e e e e e e e e e e e 9,10

Gebackener Tofu mit sUBer Spezial-GemuUse-SojasoBe, mit Reis und Kohlsalat

Beilagen und Sof3en

SchaleReis...................ooolll et ettt et e et e ettt et et et et et e et e et et ettt ee e 2,00
CUITY =S 0 . . .o e e e e 2,00
] o] (=T o E-1 o = PP 1,50
b e ] (] (BN Yo £ = 1,80
(€Ze [{ B8 s TeTe [o MY aTe L=l l=te 1= d e 2= o PP SSPPRN 2,00
OShINKO (EINGEIEOTES GEIMUSE) e n ettt ittt e et et et et et e et ettt ettt et e reeeanas 2,00



@ SusHl (3FH])

Sushi Moriawase (3 LEY&ahE) Ny~
— Sushi-Platften — =
K-1 Nigiri-Sushi Moriawase (ICEFYUFTBEY BA0E) i 21,00

Eine feine Auswahl an Nigiri-Sushi mit rohem und gekochtem Fisch, serviert

mit grunem Meerrettich, Ingwer und SojasoBe

K-2 Maki-Sushi Moriawase (BFETIBEY B101) .o, 13,00
Drei verschiedene Sushi-Rollen (Thunfisch, Lachs und Gurke) serviert mit

grunem Meerrettich, Ingwer und SojasoBe

LG 1= e B0 oY TG N o P 23,00

Rohe Filetscheiben vom Thunfisch auf Sushi-Reis serviert

10



@ SusHl (ZF&])

Inari-Sushi

Tamago
lka

Tako
Shake
Amaebi
Maguro
Ikura

Ebi
Hokkigai
Unagi

(LWzY)

(=% 2)
(Lvhy)
(f=2)
(L)
(HFEAV)
(F<CA)
(AR >y
(ZTW)
GRVEIZY
(7% F)

Nigiri-Sushi a la Carte ([2F Y %H])

GefUllte TofUTASCNEN 2 STUCK . .. e e 2,60

EIErKUCIEN. L. e 2,60
TINTENTISCIN . e e 2,70
(@] o] o 10T PP 2,70
0 (1 T PP 3,00
TIefWASSEIrgAINEIE. ... e 3,40
TUNTISCIN . e 3.10
(Ko 01 e Y e | PP 3,20
GAMNEIE. . . e 3,10
TrOGMUSCRNEL ... e e e e 3,30
GegrlTer AQl. ... e e e 4,50

1



@ SusHl (ZF&])

Maki-Sushi a la Carte (#%%7])

— Sushi-Rollen —

Shake-Maki (S£2) SUShI-ROIE Mit LACKS. .. iveiiiiii e e, 4,50
Tekka-Maki (8 E) Sushi-Rolle mit TRUNFISCN. . ...ooviiiiii e, 4,50
Ebi-Maki GEZZ) SUShi-ROIE Mit EDI. ... 4,80
California-Maki A (A1) 7+ )L=73# A) Sushi-Rolle mit Avocado, SurimiundRogen...............ce....... 5,50
California-MakiB (#1') 7+ J)L=7% B) Sushi-Rolle mit Avocado, Lachsund Rogen........................ 5,90
California-Maki Inside Out A (51 1) 7 4 JL=F7ZE% A) Avocado, Surimiund Rogen ..........ccceveevneennnnn.. 6,50
California-Maki Inside OutB (#1') 7+ )L =7 X% B) Avocado, LachsundRogeN..........cevvvnvvnenne.n. 6,90
Ebi-Ten-Maki GEZXZE) Sushi-Rolle mit EDI-TEMPDUIC. ...cu e 10,50

Gemuise-Maki-Sushi (%%#F5])

— vegetarische Sushi-Rollen —

Kappa-Maki (D2 I1EE) SUSNIFROIE MIT GUIKE. . ..o 4,00
Oshinko-Maki (F L A Z %) Sushi-Rolle mit eingelegtem GemuUse.........ooiviviiiiiiiiiiiee e 4,10
Avocado-Maki (7R 7T F&) Sushi-Rolle mit AVOCAAO. .......iuiiiii e, 4,30

12



@ SAsHIMI (I &)

S-T ShaKe-SaAshimi (BE Rl B ) ..o e e e e, 19,50

Rohe Lachs-Filetscheiben serviert mit grinem Meerrettich und SojasoBe

$-2 Maguro-Sashimi (FERIE) ... e 22,50

Rohe Thunfisch-Filetscheiben serviert mit grtnem Meerrettich und SojasoBe

$-3 SAShimMi-MoraWase (B BE U A0t ) oo e e e e, 25,00

Eine feine Auswahl verschiedener Sashimi, serviert mit grunem Meerrettich und SojasoBe

Eine Feine Auswahl verschiedener Sashimi, serviert mit Miso-Suppe,

Reis, Oshinko und Nachspeise

13



TEMPURA (K5 H)

Fisch und Gemuse werden in einer leichten Panade knusprig gebacken.

T-0 Tempura-Moriawase (RS BE L Aot ) (oo, 23,00
Drei Riesengarnelen, Tintenfisch und Gemuse in einer leichten Panade gebacken,

serviert mit einer speziellen Tempura-SoBe aus SojasoBe, geriebenem Ingwer und Rettich

T-1 Tempura-Moriawase-Teishoku (RASEEY EHDETEE) cooireiiiiiiee e 25,00
2 Drei Riesengarnelen, Tintenfisch und Gemuse in einer leichten Panade

gebacken, serviert mit einer speziellen Tempura-SoBe aus SojasoBe,
geriebenem Ingwer und Rettich, dazu Reis, Miso-Suppe, Oshinko und

Nachspeise

............................................................................................................... 15,00
Tempura (2 Riesengarnelen und GemuUse) serviert auf Reis mit einer
sUBlichen SojasoBe, dazu Miso-Suppe und Oshinko
T-3 Kakiage-Tempura (B E IR N o B B ) coniriin it 20,00

Kakiage-Tempura (MeeresfrGchte und GemuUse in einer Panade gebacken) serviert mit einer speziellen

SoBe aus SojasoBe, geriebenem Ingwer und Rettich, dazu Reis, Miso-Suppe, Oshinko und Nachspeise

14




@ BENTO (HFHH)

Bento sind Menu-Sets, die in einem japanischen Kasten serviert werden.

SUSRI-BENIO (FF R TR ) oottt e e e e e e e e e e e e e e

Lachs- und Thunfischfilets und Lachskaviar auf Sushi-Reis, 3 StUck California-Maki und

3 StUck Kappa-Maki, Tiefseegarnelen und Tamago, serviert mit grunem Meerrettich,

Ingwer und SojasoBe

Shake-Katsu-Bento (B 11 0 T8 ) i
Lachsfilet und GemuUse-SpieBe paniert, serviert mit Salat, Reis und Miso-Suppe

3 Gemuse-Kroketten, serviert mit Salat, Reis, Oshinko und Miso-Suppe

15



@ GEGRILLTER FiscCH (JEZAEE)

11 SAbA ShIOYAKI (R T T B ) et e, 17,00
~Xi Gegrillte Makrele im Salzmantel, serviert mit Reis, Miso-Suppe,

Oshinko und Nachspeise

12 SABA-TEHYAKI (I BB I T ) oottt e, 17,50

Gegrillte Makrele in Spezial-Teriyaki-SoBe, serviert mit Reis, Miso-Suppe, Oshinko und Nachspeise

13 ShaKe-ShioyaKi (L A [T B ) ooeieie ettt 17,00
i N B Gegrillter Lachs im Salzmantel, serviert mit Reis, Miso-Suppe,

' Oshinko und Nachspeise

14 Shake-Teriyaki (L 0 [T BB B ) oottt 17,50

Gegrillter Lachs in Spezial-Teriyaki-SoBe, serviert mit Reis, Miso-Suppe, Oshinko und Nachspeise

16



DON-MoNO (F:9)

"Don" ist eine AbkUrzung von “Donburi” und bedeutet Schussel.

Paniertes HUhnerfleisch, Zwiebeln und Ei in einer sUBlichen SojasoBe gekocht,

serviert auf Reis, mit Miso-Suppe und Oshinko

HUhnerfleisch, Zwiebeln und Ei in einer suBlichen SojasoBe gekocht,
serviert auf Reis, mit Miso-Suppe und Oshinko

Gebratene HUhnerkeule in Spezial-Teriyaki-SoBe, serviert auf Reis,

mit Miso-Suppe und Oshinko

35 UNG-DON (D 7 T e

Gegrillter Aal in suBlicher SojasoBe, serviert auf Reis

mit Miso-Suppe und Oshinko

17



NABE-MoONO (§8%1)

Japanische Topfgerichte serviert in einem Gusseisen-Topf

(]
AT TON-NADE (B ) oo e e e e, 12,50

HUhnerfleisch, GemuUse und Fischpasteten im Eisentopf, serviert mit SojasoBe und Zitrone

42 Nabeyaki-Udon (FHIE D & Ar) ..o 12,90

Nudelsuppe im Eisentopf mit hausgemachten Nudeln, HUhnerfleisch, GemUse und Fischpastete

Tofu, Gemuse und Fischpastete im Eisentopf, serviert mit Sojasol3e

und Zitrone

18



@ CHIKI-TERI-GERICHTE (F 3T U FIH)

Chiki-Teri mit Reis und Kohlsalat (F-aT 1) = A R = T 8 ) e e 10,50

Gebratene HUhnerkeule in Spezial-Teriyaki-SoBe, mit Reis und Kohlsalat

ChiKi-Teri-TeISNOKU (T AT 1) T ) oottt e e e, 13,00

Gebratene HUhnerkeule in Spezial-Teriyaki-SoBe, serviert mit Reis, Miso-Suppe,
Oshinko und Nachspeise

v

RAMEN (5—X V)

Traditionell japanische Nudelsuppe

BT RAM BN (T A ) i e e e e e 11,50
Nudelsuppe (nach Tampopo-Art) mit Tori-Cha-Shu (HUhnerfleisch)

52 Vegan RaMEN (T 4 — 0 2 T A ) i 11.90

Vegane Nudelsuppe mit Gemuse und Tofu

19
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@ NACHSPEISEN (TH— k)

GIUNTEE EIS (BRI 77 A R ) ittt e e e e

O GUIA EiS (0 B 7 A R it
Rote Bohnen Eis

21



ﬁ@ GETRANKE (H8k¥)
Warme Getranke GEmULNESEr)

SEN-CNA () 0,25l ..o e e e e 3,50
GEeNMAI-CNA (R K ) 0,25l .. i 3,60
Jasmin-TEe (T R S UZE) 0,25l ..o 3,60
SCRAWAIZ-TEE (HLZE) 0,25l .. oo e 2,50
KO @@ (T ) 0,2l ..o 2,50

Alkoholfreie Getranke (V2 F K 24)

CocCA-Colal® (T T T T) 0,2l e e 2,40
Coca-ColalLight’ 45 (F A T FT=T5) 0,2leccuiiuiieiiiii e 2,40
FANBAT2 (T 7 ) 0,2l e 2,40
SPHEE (R T T A R) 0,2l e e 2,40
SPEZIT2A (R AR A ) Ol oo, 4,80
Mineralwasser (FREBEA U ) 0,251 .. ... .o e 2,30
Stilles Wasser (REBIE L) 0,50 . ..coimiiiiii e e 3,10
MAXE MAIZT (I E Il ) 0,33 i e 3,50
APFElSaft (W AT a—R) 0,2l . 2,50
Apfelsaftschorle (Y AT 2 —RHREEIK) 0,51 ..o 4,80
Orangensaft (AL 2D a—=R) 0,20 2,50

1= mit Farbstoff, 2= mit Anfioxidationsmittel, 3= mit Phosphat, 4= koffeinhaltig, 5= enthdlt Phenylalaninquelle

22



Alkoholische Getranke (7ZJ)La—ILgkED)

Sake (Reiswein) (&)

Kan-Sake (DVAE) 0,18l KOraffie WaOrmEr SOKE. ... u ettt et eeee e e e et e e e e et e e e et e et 6,00
Masu-Sake (FETF35H) 0, 18] KAer SOKE M HOIZDECNET . .. n v et eee e e e e e e e e e e e, 6,00
PHAUMENWEIN (FBIBE) Bl .o e e e e e e e e, 2,80

Bier (E—JL)

HOISEEN (= L) 0,51 FIOSCNE. .. ee ettt 4,90
HEINEKEN (£ L) 0,33l FIOSCNe.  iuuiitneiiieiie et et e et e e e et e e e e e e e e e e et e et e e et e e e e eaeeeaneeesens 3,50
Kirin (35 1) 27) 0,331 0paniscnes Bier, NEMD. ... v eie ettt ettt et e e e et e et e et e et e e e e aeens 4,50
Sapporo (B 7RMA) 0,331 japaNiSCNES BIET, MilT. .. .. evteee ettt et ettt e e ene 4,80
Asahi (77 E) 0,331 J0panisChes BIEr, Mila. .. uu et ettt ettt et e et e et e et e et e e et areaneenenns 4,80
JeverFun (/ U7 )La—JLE =)L) 0,331 AKONOMIEI. .. eevvuneeiiineeiiieeeiieeeiie e et e et e et e e eaieeeaineens 3,60

Schoppenweine (35 X74 V)

WEIBWEIN (BT A /) 0,2l tr0CKEN. . oo e e e e e e e e e e e e 4,80
ROSEWEIN (FI T A ) 0,2l r0CKEN. ettt e e e e e e e e e e e e e e, 5,00
WeiBweinschorle (BT A 2/ RBEIK) 0,50, ... e e e e e, 6,90
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