
BAR -  RESTAURANT -  BRASSER IE



CAPPUCCINO 
Grand café coi f fé  d ’une mousse de la i t

CHOCOLAT CHAUD

4,00€

LATTE MACHIATO  
Expresso,  la i t  et  mousse de la i t  

Café avec de la crème fouettée

Chocolat  avec de la crème fouettée 

4,90€

4,00€

CHOCOLAT VIENNOIS 4,90€

CAFÉ VIENNOIS 4,90€

LE

Barista

Cit ron,  Dar jeel ing,  Ear l  Grey,  f ru i t s  rouges ,  Thé ver t  menthe,  verveine

 

EXPRESSO

DÉCAFÉINÉ

PETIT  CRÈME
GRAND CRÈME

DOUBLE EXPRESSO

2,00€

2,30€
DÉCAFÉINÉ ALLONGÉ 2,50€

2,30€
3,50€

3,50€
THÉ 4,00€

IR ISH COFFEE 7,90€

CAFÉ ALLONGÉ 2,30€

AFFOGATO AL CAFFÈ 
1 Boule vani l le  noyée dans un café expresso 

4,90€

LA

Caféterie

Whisky ,  sucre de canne,  café,  crème fouettée

CAFÉ GOURMAND 7,90€

 

 

SIROP AU CHOIX
abr icot ,  ananas ,  cass i s ,  ce r i se ,  c i t ron ,  coco,  f ra i se  bonbon ,  f ra i se ,  k iw i
G renadine ,  v io le t te ,  mangue ,  menthe ve r te ,  menthe g lac ia l ,  m i rabe l le ,  
mo j i to  m in t ,  o rgeat ,  pass ion ,  pêche ,  pomme ve r te ,  pu lco c i t ron ,  po i re  

25cl 5,90€

MIRABELL IER
Thé c i t ron  m i rabe l le ,  ronde l les  de c i t ron

EXOTIQUE
Thé c i t ron  pass ion ,  ronde l les  de c i t ron  

THÉ GLACÉ MARRAKECH 
Thé pêche ,  s i rop mo j i to  m in t ,  ronde l les  de c i t ron ,  feu i l le s  de menthe

THÉ GLACÉ

LES 

Cocktails
AU

PÊCHE
CITRON
THÉ VERT 4,00€ 7,00€25cl 50cl

LES

Thés glacés 
MAISON

EAU PLATE OU GAZEUSE 3,50€ 4,50€50cl 100cl

LES

COCA,  COCA ZÉRO, COCA CHERRY

ORANGINA

OASIS  TROPICAL  

SCHWEPPES TONIC ou AGRUM

PERR IER    

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€

33cl

25cl

25cl

25cl

33cl

PERR IER RONDELLE DE C ITRON 4,50€33cl

Boissons

B IÈRE SANS ALCOOL TWIST 4,90€

JUS DE FRU ITS  OU NECTARS
Orange ,  pomme,  tomate ,  ananas, f ra i se ,  ab r icot

4,50€25cl

 FROIDES

EAU+S IROP

DIABOLO
Limonade + s i rop

2,50€

3,00€

4,50€

5,00€

25cl 50cl

25cl 50cl

Saveurs
Pour 1€ de plus
une 

au choix
CHOCOLAT BLANC, 

PAIN D’ÉPICES,
MARSHMALLOW GRILLÉ,

MACADAMIA,
BROWNIE,  
VANILLE,  

SPÉCULOOS, 
COCO, 

CARAMEL,  
T IRAMISU,  
NOISETTE

FRENCH COFFEE
Cognac,  sucre de canne,  café,  crème fouettée 8,90€



COLONEL alcool  2cl
2 boules  c i t ron,  vodka

8,90€

LES
 

DAME BLANCHE
2 bou les  van i l le ,  choco lat  chaud ,  c rème fouet tée

CHOCOLAT L IÉGEOIS
Bou le  choco lat ,  bou le  van i l le ,  choco lat  chaud,  c rème fouet tée

CAFÉ L IÉGEOIS
Bou le  café ,  bou le  van i l le ,  sauce café ,  c rème fouet tée

CARAMEL L IÉGEOIS
2 bou les  carame l ,  sauce carame l ,  c rème fouet tée

SHANEL
Bou le  c i t ron ,  bou le  f ramboi se ,  cou l i s  de f ramboi se , 
c rème fouet tée

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

BOUNTY CUP
2 bou les  coco,  choco lat  chaud ,  c rème fouet tée

7,50€

Coupes GLACÉES 

LES 

COUPE 2 BOULES

COUPE 3 BOULES

SUPPLÉMENT CRÈME FOUETTÉE

PARFUMS
CRÈMES GLACÉES : VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ,

CARAMEL FLEUR DE SEL, PISTACHE, COCO

SORBET PLEIN FRUIT : CITRON, FRAMBOISE, FRAISE

4,50€

COUPE 1 BOULE 2,50€

6,50€

1,00€

SUPPLÉMENT CHOCOLAT CHAUD 1,50€

Glaces
LES

 
CRÊPE AU SUCRE

CRÊPE AU NUTELLA  

CRÊPE L I LAS
1 bou le  van i l le ,  choco lat  chaud,  c rème fouet tée

CRÊPE PERLE
1 bou le  coco,  Nute l la ,  c rème fouet tée

 
CRÊPE ÉCUREUIL
1 bou le  van i l le ,  Nute l la ,  c rème fouet tée

3,50€

4,50€

CRÊPE CHOCOLAT CHAUD

5,50€CRÊPE NUTELLA CRÈME FOUETTÉE

5,50€CRÊPE CHOCOLAT CHAUD CRÈME FOUETTÉE

4,50€

6,90€

6,90€

6,90€

CRÊPE FRAMBOISE
1 bou le  f ramboi se ,  pu rée de f ramboi se ,  c rème fouet tée 

6,90€

LES

BR IOCHE NUTELLA
Bou le  van i l le ,  Nute l la ,  c rème fouet tée

6,90€

BR IOCHE CHOCOLAT
Bou le  van i l le ,  choco lat  chaud ,  c rème fouet tée   

6,90€

BR IOCHE QUEEN L I L I  
Bou le  coco,  nu te l la ,  c rème fouet tée  

6,90€

BR IOCHE EXTRAVAGANTE
Bou le  van i l le ,  nu te l la ,  c rème ang la i se ,  c rème fouet tée

8,50€

BR IOCHE NUTELLA CARAMEL
Bou le  carame l ,  Nute l la ,  sauce carame l ,  c rème fouet tée

6,90€

Brioches
BR IOCHE VANILLE
Bou le  van i l le ,  c rème ang la i se ,  sauce carame l   

5,90€

BR IOCHE CARAMEL
Bou le  carame l ,  sauce carame l ,  c rème fouet tée

5,90€

 MA ISON

CRÊPE PURÉE DE FRA ISE ou  FRAMBOISE 4,00€

LES

Desserts
TARTE TAT IN BOULE VANILLE 6,90€
TARTE TAT IN CITRON MER INGUÉE 6,90€

CRÈME BRULÉE 6,90€

CAFÉ GOURMAND 7,90€

THÉ GOURMAND 8,90€

AFFOGATO AL CAFFÈ
Bou le  van i l le  noyée dans  une café exp resso  

4,90€



PLANCHE DU CHARCUTIER
Divers  charcuter ies

PLANCHE DU FROMAGER
Divers  f romages sé lect ionnés
par  nos soins  chez notre f romager

PLANCHE MIXTE
Charcuter ie et  f romage

À PARTAGER
 19,50€

 22,50€

21,50€

PANIER DE FRITES  3,50€

CLASSIQUE 11,90€
Crème, lardons, oignons

MAISON 12,90€
Crème, lardons, oignons, emmental

CHÈVRE MIEL 13,90€
Crème, chèvre, miel

POULETTE 13,90€
Crème, poulet, cheddar

AVEYRONNAISE 14,90€
Crème, lardons, oignons, roquefort, fromage

CHORIZO 14,90€
Crème, chorizo emmental 

LESFlam's À PARTAGER

LES B IÈRES 

BIÈRE BLONDE SÉLECTION FERDINAND 

GRIMBERGEN BLONDE

BIÈRE BLANCHE SÉLECTION FERDINAND 

4,00€

4,90€

4,90€

7,50€

8,90€

8,90€

25cl 50cl
Pression

 BIÈRE TRIPLE BRASSÉE JOUR DE PLEINE LUNE

LA BÊTE ROUGE 5,90€ 9,90€

PAIX DIEU 5,90€ 9,90€

PANACHÉ ou MONACO 4,00€ 7,50€

PICON BIÈRE 4,90€ 8,90€

LES B IÈRES 

DESPERADOS 5.9°

LA CHOUFFE 8°

IPA VEDETT 5.5° 

7,90€

7,90€
33cl

33cl

7,90€33cl 

7,90€33clORVAL 6.2°

Bouteille

LA

Cave 

5,90€ 26,00€

C ÔT É RO SÉ

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  
LES L IMBERTS

 

5,90€ 26,00€

4,90€ 24,00€

C ÔT É BL A NC

SÉLECT ION FERDINAND* 

6,90€ 28,00€
A L S AC E 
SÉLECT ION FERDINAND*

       

V I N  M O E L L E U X   
SÉLECT ION FERDINAND*

8,90€ 39,00€
P O U I L L Y  F U M É
FAMILLE  CHOLET

8,90€ 39,00€
C H A B L I S   
PASSY LE  CLOU

12cl 75clC ÔT É ROU G E

B E A U J O L A I S  

 

6,90€BROUILLY  30,00€

C H A R D O N N A Y

B O U R G O G N E
HAUTES CÔTES DE BEAUNE SÉLECT ION FERDINAND* 39,00€

C ÔT E S DU R HÔN E

IGP CELL IER DES CHARTREUX
Rouge/B lanc/Rosé

6,90€ 12,90€
25cl

4,90€
12cl 50clVINSBistro

À V INS

4,90€
R O S É  B I S T R O
SÉLECT ION FERDINAND*

4,90€
B L A N C  B I S T R O
SÉLECT ION FERDINAND*

4,90€
R O U G E  B I S T R O
SÉLECT ION FERDINAND*

5,90€

5,90€

L O I R E  
ST N ICOLAS DE BOURGUEIL   26,00€

B O R D E A U X
SÉLECT ION FERDINAND 26,00€

SÉLECT ION FERDINAND 5,90€ 26,00€
CROZES HERMITAGE 39,00€

 *  LA SÉLECT ION FERDINAND 
C ’EST PROPOSER LE  ME ILLEUR POUR SAT ISFA IRE NOS CL IENTS 



6,90€
Sans alcool

alcoolisés

8,90€

3cl de rhum minimum et
25cl d’accompagnement

OR IG INAL
Citron vert, feuilles de menthe

FRAMBOISE
Citron vert, feuilles de menthe, framboise 

POMME VERTE
Citron vert, feuilles de menthe, pomme verte

MIRABELLE
Citron vert, feuilles de menthe, mirabelle

FRU ITS  DE LA PASS ION
Citron vert, feuilles de menthe, fruits de la passion 

FRA ISE
Citron vert, feuilles de menthe, fraise

25cl

6,90€
ANANAS NOCTURNE
Jus  d ’ananas ,  j u s  d ’o range ,  s i rop de f ra i se

BORA BORA
Jus  d ’ananas ,  j u s  d ’o range ,  j u s  de c i t ron ,  s i rop de g renadine 

CHARL IE
Pu rée de f ru i t s  de la  pass ion ,  j u s  d ’ananas ,  j u s  d ’o range
feu i l le s  de menthe

V IRGIN COLADA
Jus  d ’ananas ,  coco

V IOLETTA
Limonade,  s i rop v io le t te ,  j u s  c i t ron  e t  feu i l le s  de menthe ,  g laçons   

G IN F IZZ
Gin ,  pu lco c i t ron ,  eau gazeuse ,  suc re  de canne 

LES 

sans alcool

8,90€
4cl d’alcool minimum

et 25cl d’accompagnement

AK I  FOREVER
Rhum,  j u s  d ’ananas ,  j u s  d ’o range , 
cou l i s  de f ramboi se ,  feu i l le s  de menthe  

FOCH
Vodka, j u s  d ’ananas ,  j u s  d ’o range , jus de citron, sirop de fraise

PLANTEUR
Rhum, j u s  d ’ananas ,  j u s  d ’o range , sirop de grenadine

P INACOLADA
Rhum,  j u s  d ’ananas ,  coco

TÉQUILA SUNRISE
Téqu i la ,  j u s  d ’ananas ,  j u s  d ’o range ,  s i rop de g renadine

LES 

Alcoolisés

LES 

Mojitos

COCKTAILS

COCKTAILS

LES

WWH II SKK II EESS

JACK DANIEL  ’S  
JACK DANIEL  ’S  APPLE OU HONEY

6,00€

7,90€
8,90€

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

RRHHUUMM
DON PAPA
DIPLOMAT ICO RÉSERVE

8,90€
8,90€

SELECT ION FERDINAND 6,90€

SÉLECT ION FERDINAND 

BOURBON AMÉRICAIN

EL  J IMADOR 7,90€4cl

TÉQUILA

Spiritueux

GIN

DIGESTIFS

APÉROL SPR ITZ
Apérol, prosecco, eau pétillante

15cl

HUGO SPR ITZ 
L iqueu r  de su reau ,  p rosecco,  eau pét i l lan te ,  feu i l le  de menthe 

SPR ITZ FRU ITS  ROUGE 
Liqueur de sureau, prosecco, purée de f ramboise, eau péti l lante

LEMON SPR ITZ 
L iqueu r  de c i t ron ,  p rosecco,  c i t ron ,  eau pét i l lan te    

7,90€
LES

Spritz

8,90€JACK HONEY TEA 
Jack  honey ,  thé g lacé ,  ronde l le  de c i t ron    

JACK APPLE MOJ ITO 
Jack  App le ,  c i t ron ,  suc re  de canne ,  feu i l le s  de menthe 

EL  J IMADOR COCKTAIL  
Tequ i la  E l  j imador ,  j u s  d ’o range ,  c i t ron ,  pu rée de f ra i se      

Barman
DU 

LES 
COCKTAILS

DIPLOMAT ICO PASS ION OU FRA ISE OU FRAMBOISE
Rhum d ip lomat ico ,  c i t ron  ve r t ,  pu rée de f ru i t s  

4cl

4clCALVADOS SÉLECT ION FERDINAND
COGNAC SÉLECT ION FERDINAND

6,90€
7,90€



Unique 
Châlonsà 

MAISON
DEChampagne
50€00

DE CASTELLANE
B R U T  O U  R O S É

CHAMPAGNE

89€00

DE MARQUE
S U I V A N T  A R R I V A G E

CHAMPAGNE

KIR V IN BLANC         

(Crème au choix : cassis,pêche, framboise, mûre)
8,90€10clK IR  ROYAL CHAMPAGNE 

CHAMPAGNE À LA COUPE BRUT 
(Sélection suivant arrivage)

3,90€

8,90€

10cl

MART IN I  BLANC  5,90€10cl

RATAF IA 4,90€4cl

10cl

LES

Apéritifs

CHAMPAGNE DE MARQUE
SUIVANT ARRIVAGE

       

POMMERY -  VRANKEN
VEUVE CL IQUOT
MOET & CHANDON -  MUMM
JOSEPH PERR IER

 *  LA SÉLECT ION FERDINAND 
C ’EST PROPOSER LE  ME ILLEUR POUR SAT ISFA IRE NOS CL IENTS 

  

LA TERRINE DU MOMENT 4,90€
DUO MELON JAMBON DE PAYS 10,50€
TRANCHE DE FOIE GRAS ET TOASTS 17,90€

LES

LES

Entrées

14,90€SALADE CHÈVRE 
Salade, tomates, chèvre, miel, confiture de figues  

15,90€CHÂLONNAISE
Salade, tomate, jambon de pays, p. de terre grenaille, œuf sur plat  

16,90€

Salades
15,90€GAULOISE

Salade, tomates, lard, pommes de terre au four, chèvre 

SALADE FRAÎCHEUR
Salade, melon, tomates, mozzarella, jambon de pays  

SALADE MOON

15,90€SALADE GRECQUE
Salade, fêta, tomates, concombre, oignons crispy, citron  

15,90€
Salade, concombre, melon, tomates, poulet 

16,90€CAESAR
Salade, tomates, poulet, parmesan, croûtons, sauce Caesar

18,90€LANDAISE
Salade, tomates, gésiers, pommes de terre grenaille, foie gras bloc

R ISOTTO CHAMPIGNONS 15,90€
RISOTTO POULET CHAMPIGNONS 16,90€

RISOTTO JAMBON DE PAYS 16,90€

RISOTTO CHORIZO 16,90€

RIZ ARBORIO CRÈMEUX AVEC COPEAUX DE PARMESAN

Risottos
LES



Flammenkuches
CLASSIQUE 11,90€
Crème, lardons, oignons

MAISON 12,90€
Crème, lardons, oignons, fromage

CHÈVRE MIEL 13,90€
Crème, chèvre, miel

POULETTE 13,90€
Crème, poulet, cheddar

AVEYRONNAISE 14,90€
Crème, lardons, oignons, roquefort, fromage

CHORIZO 14,90€
Crème, chorizo, fromage

LES

WELSH CLASSIQUE 16,90€

Welshes 
Cheddar fondu et frites

WELSH RAREBIT  17,90€
Jambon blanc, cheddar fondu, œuf sur le plat et frites  

WELSH MAROILLES 17,90€

WELSH DU CHEF 19,50€

PA IN IMB IBÉ DE B IÈRE

Jambon blanc, cheddar fondu, maroilles et frites  

Steak haché, cheddar fondu, œuf sur le plat et frites

LES

ONGLET DE BŒUF (BEEFSTEAK)

ONGLET DE BŒUF BEURRE MAÎTRE D’HOTEL
17,90€
18,90€

TARTARE DE BŒUF 17,90€

ÉMINCÉ DE POULET SAUCE FORESTIÈRE 15,90€
STEAK ŒUF À CHEVAL 14,90€

ÉMINCÉ DE MAGRET DE CANARD SAUCE MIEL 18,90€

1,50€

ANDOUILLETTE FRITES (ATTENTE 10MIN) 16,90€

LES

Viandes

LES ACCOMPAGNEMENTS :

 

Frites, pommes de terre grenaille, légumes du jour, risotto

LES SAUCES :
American barbecue, tartare, miel, forestière, poivre

FILET MIGNON DE PORC 15,90€

BROCHETTE POULET MIEL ABRICOT 15,90€
BROCHETTE POULET THYM CITRON 15,90€

FERDINAND
Steak haché 180g, lard fumé, galette de pomme de terre, raclette 

NAPPÉS DE SAUCE SPÉCIALE FERDINAND, OIGNONS CRISPY 
ET SERVIS AVEC FRITES

RUSTIQUE
Steak haché 180g, lard fumé, maroilles

16,90€ 22,90€

ROQUEFORT
Steak haché 180g, lard fumé, roquefort

16,90€ 22,90€

ROMÉO
Steak haché 180g, cheddar

15,90€ 21,90€

VÉGÉTARIEN
Galette de pomme de terre, légumes

12,90€

SIMPLE DOUBLE

17,90€ 23,90€

EMPIRE STATE BURGER  
Steak haché 180g, cheddar, lard fumé, œuf sur le plat 

17,90€ 23,90€

Burgers
LES

POULET CHÈVRE
Poulet, chèvre

15,90€

Poissons
LES ACCOMPAGNEMENTS :
Frites, pommes de terre grenaille, légumes du jour, risotto

SAUMON À L ’HUILE D ’OLIVES ET CITRON 17,90€

FISH & CHIPS SAUCE TARTARE 16,90€

LES



JOUR

Entrée
À partir de 4€90

une 

et/ou Dessert
À partir de 4€90

un 

Plat À partir de 

0011€du

STEAK HACHÉ FRITES ou JAMBON FRITES

 + 1 VERRE 25CL DE LIMONADE 
ou EAU GRENADINE ou JUS D’ORANGE

+ 1 BOULE DE GLACE VANILLE ou FRAISE

- 8 ANS
Enfant
MENU

9€50
TOUS LES MID IS  -  DU LUNDI  AU VENDREDI  -  HORS JOURS FÉR IÉS

VOUS AVEZ LA POSSIB IL ITÉ DE RAJOUTER

BAR -  RESTAURANT -  BRASSER IE
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Scannez mo i
pou r  re t rouvez
la  l i s te  des  a l le rgènes

OUVERT 7/7j -  Accueil de groupe possible 
Réservations :  bistrot-ferdinand.eatbu.com


