Art. 1. Przystawki

Art.1.§.1. Losos wedzony podawany na placku Ziemniaczanym gszit

18zl
Art.1.5.2. Tatar wolowy
197}
Art.1.8.3. Bylo ich trzech
(SledZ w oleju, Sledz po Zydowsku, leds w Smietanie)
1821
Art.1.8.4. Domowe pierogi z miesem i kapustg
~— 1871

Art.1.§.5. Pierogi ruskie
16z}

Art.1.§.6. Chrupigce grzanki z lososiem wedzonym i serem mozzarella

.7. Nuggetsy z dipem czosnkowym




Art.2.§.1. Zupa Gulaszowa podawana w kociolku

13z}
Art.2.58.2. Radomskie flaki wolowe
10z}
Art.2.§.3. Staropolski zurek z jakiem i kielbasg
8z
Art.2.§.4. Barszcz czerwony z uszkami
8zt
|
Art.2.§.5. Chlodnik litewski — oferta sezonowa =

Art.2.§.6. RosoOl jak w domu gotowany na wolowinie 1 kampadawm
w wazie ( tylko w niedziele )
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Art.2.§.7. Zupa krem z brokuléw
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| Art. 3. Dania z drobiu SRS

Art.3.§.1. Piers indycza z nulg pieprzu cytrynowego z sosem szpinakowym,
podawana z ziemniakami opiekanymi i warzywami z wody

247
Art.3.§.2. Plongcy szaszlyvk na wieszaku podawany z ziemniakami
opiekanymi i zestawem suréwek
2571
Art.3.§.3. De Volaille podawany z frytkami i zestawem suréwek
242k

Art.3.5.4. Pier$ grillowana w sosie grzybowym podawana z kopytkami
i fasolg szparagowa
2524

Art. 4. Dania z wolowiny

mﬁl. StEk 3 PGWC}' ‘Wlﬂ“’e‘i w mdl Mﬂmy z ziemniakan :"I.L".
opiekanymi i zestawem suréwek _



. 5. Dania z wieprzowiny

Art.5.§.1. Placek po wegiersku maly 300g 167}
duzy 500g 19z}

Art.5.5.2. Golonka w piwie podawana z kapusta zasmazang, chrzanem

i musztarda
8z}/100g

Art.5.5.3. Tradycyjny schabowy domowy podawany z jajkiem sadzonym,
pieczarkami, ziemniakami z wody 1 zestawem surowek .

247 ]

Art.5.5.4. Poledwica wieprzowa w sosie kurkowym podawana na plackach
ziemniaczanych i zestawem suréwek _.
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Art. 6. Pizza 1

Art.6.§.1. MARGHERITA
sos pomidorowy, mozzarella, bazylia 16z}

Art.6.§.2. CAPRICCIOSA
508 pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki 1971

Art.6.§.3. HAWAJSKA

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, ananas, oregano 187
Art.6.§.4. PEPPERONI
sos pomidorowy, mozzarella, bekon, cebula 19z}
Art.6.5.5. WEGETARIANSKA

sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, papryka, kukurydza

162¢
Art.6.§.6. SAMI SWOI
sos pomidorowy, mozzarella, kielbasa, ogﬁrekhszuny,qu

Art.6.§5.7. ALCATRAZ . ; o
sos pomidorowy, mozzarella, salami, pepperoni, cebula, boczek,
pieczarki

rh =



Art. 7. Dania z ryb

Art.7.§.1. Dorsz Atlantycki podawany 2z ziemniakami opiekanymi
i zestawem surdwek
1zd

Art.7.§5.2. Losoé w ziolach podawany 2z =ziemniakami opiekanymi
i warzywami z wody
317}

Art.7.§.3. Pstrag z patelni podawany z frytkami i zestawem surtwek
274

Art. 8. Makarony

Art.8.5.1. Makaron w sosie émietanowym z kurczakiem i pieczarkami o '
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Art.o.§.1. Mexicana

salata lodowa, pomidor, ogérek, kurczak chrupki, ziemniaki
opiekane, sos czosnkowy

1871

Art.9.§.2. Grecka : ;
salata, pomidor, ogorek, papryka, ser feta, oliwki, smmnegretm
1

Art.9.§.3. Cezar 3
salata lodowa, pomidor, ogérek, grillowany kurczak,sos

winegret s

:.'m.I - '-' A‘mhﬂu y g, .
2 43&]&13 lodowa, pomidor, awokado, szynka parmefiska, sos
balsamiczny




Art. 10. Desery

Art.1o .§.1. Panna cotta

1221
Art.10 §.2. Plonacy puchar lodowy
132
Art.10.§.3. Galaretka z bitg émietana
1221
Art.10.§.4. Szarlotka na cieplo z lodami-+
132

Art.10.5§.5. Nale$niki z owocami w czekoladzie

Art.10 .§.6 . Deser dnia




Art. 11. Swieze soki

Art.11.§.1. Sok marchwiowo - Jablkowy
Art.11.§.2. Sok pomaraficzowo - Jablkowy

Art.11.§.3. Sok pomaranczowo-jablkowo - buraczany

Art.11.§.4. Sok gruszkowo — jablkowo - eytrusowy

Art.11.§.5. Sok ananasowo - cytrusowy

Art.11.§.6. Sok Jablkowo —




