arkul - lat. vas olearium
starodalmatinski naziv kamene posude za ulje




(uz sva hladna predjela posluzujemo nas§ domaci kruh)

Tlacenica od hobotnice
(presana, kuhana hobotnica zacinjena limunovim sokom i maslinovim uljem,
s kaparima i ribljom ikrom)

KRamenice (komad)
(na ledu s limunom)

Riba pod limun
(oborita riba tanko rezana, marinirana u soku od limuna, narance i maslinovog ulja,
s kaparima i mladim izdancima rikole)

Krema od kozica
(fina krema spravljena od jadranskih kozica, vrhnja i maslinovog ulja s ikrom,
s perlicama aceta na mladim izdancima mije$anog bilja)

Biftek tatarski 150¢g

(kosana pisanica zacinjena s 12 zacina, maslac i tostirani kruh)

Dimljena patka
(pasteta od dimljenih pacjih prsa, dzem od kapule, izdanci mijeSanog bilja)

18,00 €

4,00€

17,00€

8,00¢C



gA

Gusta riblja juha

(riblja juha spravljena na starinski nacin s komadi¢ima ribe i rizom)

Dnevna juha
(ovisno o ponudi trznice svakodnevno spravljena kremili gusta juha od povréa)

Tpbpletul

Arancini
(arancini s rizom i povréem punjeni mozzarellom, panirani u panko mrvicama s
umakom od rajcice)

Spaghetti Mediteran”
(domaca tjestenina s jadranskim kozicama, vongolama i peperoncinima)

Tagliatelle ,Amatriciana”
(domaca tjestenina sa slaninom i umak od rajcice )

Pappadrelle , Truffles”

(domaca tjestenina s june¢om pisanicom, tartufatom, crnim tartufom)

Raviol
(raviol punjen skutom i Zumanjkom u umaku od kadulje i maslaca)

550€

3,50€

9,00C

15,00€

13,00 €

33,00€

9,00C




Janjetina s bizima 23,00€

(dugo kuhana janjetina panirana u panko mrvicama, janjeci demi - glace s prosckom,
krema od graska i glazirani mladi krumpir)

Tingul od pivca 21,00€
(domaci pivac dugo kuhan u slatkom umaku od suhih sljiva s domac¢om tjesteninom
przenom na maslacu)

Patka 29,00 C
(przena pacja prsa s umakom od crnog vina i viSnje maraske, domaca tjestenina
przena u krusnim mrvicama i marinirane tikvice)

Piletina ,Mediteran” 16,00 €
(rolana pilec¢a prsaizabatak s plemenitim sirom (brie), krem umak od sira i kroketi
od krumpira)

Filet brancina i maslina 21,00 €
(filet brancina pe¢eni punjen pestom od maslina pinjolai grana padana na
przenom kelju s krumpirom)

Grdobina 33,00€
(filet grdobine s crnim tartufom, kremom od kukuruza i povréem
brunoise, velute umak)

Tuna u prsutu 23,00C

(medaljon tune u prsutu, povrée julienne)

Morska teca (jeloiskljucivo za dvije osobe) 59,00€
(grdobina, hobotnica, Skampi, dagnje i vongole, u umaku s domacom tjesteninom)

Sipa s bobom i bizima 19,00 €

(sipa u tempuri, u umaku s bobom i bizima i zape¢enom palentom)




Biftek alla tagliata
(mijeSana zelena salata, rajcica, krastavac, vinegret umak, biftek 125 g,
grana padano)

Tuna
(mijeSana zelena salata, rajcica krastavac, vinegret umak, przeni slani sezam,
medaljon tune 125 g)

Pile¢a
(mijeSana zelena salata, rajcica, krastavac, vinegret umalk;, pileéa prsa 125 g, grana
padano)

Sezonska salata
(ovisno o sezoni i ponudi trznice)

(za gust pred kraj)

Rozji sir
(tvrdi kozji sir sa dzemom od smokve i crnog tartufa, usoljenim bademima,
kremom aceta i maslinovim uljem)

Paski sir
(ov¢iji sir s otoka Paga, maslinovo ulje, masline)

Sirevi s plemenitom plijesni
(med, usoljeni bademi, maslinovo ulje, masline)

Domaci prsut
(ru¢no rezani préut, masline, usoljeni bademi, cherry rajcica)

23,00€

13,00€

1,00 €

5,00€

13,00€




o

Truffles Dark 3,00€

(truffles od tamne ¢okolade, narance, badema)

Truffles White 3,00€

(truffles od bijele cokolade s pistacijama)

Mignon ,Crem Caffe” 3,50€
(krema od bijele cokolade aromatizirana ,arabica” kavom u zrnu, glazirana tamnom
colkoladomii fino prhko tijesto)

Tart ,Limun” 400¢€
(krema od limuna, talijanska meringa, fino prhko tijesto, vrlo izrazenih okusai za
istinske ljubitelje slatkog)



Biftck 250 g

-tagliata
(rikola, grana padano, kroketi od krumpira)

nazaru
-u papru

-s tartufom
(kroketi od krumpira i ¢ips od pancete)

37,00€

37,00€
37,00€

42,00€C



