
CÓCTELES
O L D  F A S H I O N E D

Whisky de centeno, bitter de angostura, azúcar, cereza y naranja // 7,50 €

M O J I T O
Ron blanco, agua con gas, hojas de menta, sirope de azúcar, zumo de lima y tallo de menta // 7,50 €

D A I Q U I R I  D E  F R E S A
Ron blanco, zumo de lima recién exprimido, sirope de azúcar, trozos de fresa // 8 €

B L O O D Y  M A R Y
Vodka, zumo de tomate, limón, salsa de tabasco, salsa Worcestershire,

pimienta, apio y lima // 8,50 €

F R E N C H  M A R T I N I
Vodka, licor francés de frambuesa, zumo de piña y limón // 7,50 €

L A G U N A  A Z U L
Vodka, licor de curazao azul, limonada y limón // 7,50 €

C O S M O P O L I T A N
Vodka, licor de naranja, toque de lima, zumo de arándanos y zumo de lima // 8,00

Opción A

Aperitivo de bienvenida

Entrantes para compartir

∙ Paletilla ibérica con “pa amb tomaquet”

∙ Carpaccio de tomate con burrata, mango, gel de albahaca y caviar de aceite de oliva
virgen.

∙ Croquetas del castillo de Javier (cocido, jamón o chipirón). 

∙ Mejillones de roca a la marinera.

Plato principal a escoger entre

∙ Entrecot de ternera a la brasa
(Salsa de pimienta negra con champiñones opcional)

∙solomillo de cerdo ibérico sobre parmentier de boniato y salsa de vino tinto.

∙ Suprema de salmón a la meunière de alcaparras  y bacon sobre verduritas salteadas.

∙ Suprema de merluza  con emulsión de romesco, patata panadera y mejillones de roca. 

Postre a escoger entre

Semi-esfera de dos chocolates

Tarta de queso fresco

Tiramisú

Bodega (una botella cada 3 personas)
Vino tinto o blanco de nuestra bodega seleccionada

Agua mineral

Café o infusión

35€ por persona (IVA incluido)

opción barra libre en vino y combinados (consultar precio)
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