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Assiette de charcuterie ou entrée du jour               5,60 €

Les plats de la carte sont tous 
accompagnés d’une salade et frites maison

Grande salade caesar poulet ou crevettes                            15,40 €

Magret de canard entier (Sud-Ouest 400 grs)       28.50 €

Demi-magret émincé (Sud-Ouest+200 grs)      15,90 €

Entrecôte (350 grs)                                      25,50 €

Pièce du boucher  (180 grs)                                                    15,40 €

Assiette de gambas à la plancha flambées            22,90 €
au whisky, aïoli maison

Filet de truite saumonée aux amandes              17,50 €

Le « fish and chips » (filet de cabillaud                 15,40 €
enrobé d’une fine pâte à beignets)

Andouillette 5A  (200 grs)                                                       19,50 €

L’express (plat du jour, café + 1  mignardise)                    14,50 €

Plat du jour                            12,50 €

Le complet : entrée + plat du jour + dessert   19,40 €

Entrée + Plat    ou     Plat + dessert   17,40 €

Menu  complet avec boissons                                                23,00 €        

(25 cl pelforth ou verre de vin + café)                                                              

                                                    

Tarif TTC – service compris
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Les desserts en suggestion du jour                           4,50 €

Café mignardise                                                                       2,00 €

Café  gourmand   (3 mignardises)                                        5,90 €

Thé gourmand     (3 mignardises)                           6,90 € 



LES VINS ROUGES

Pic Saint Loup (AOP Languedoc) 2020                  19,90  €
Les déesses muettes – Exception                   le verre        3,30 €

Château de Caraguiles (AOC Corbières)    22,10 €
Les gourgoules – vin bio                   2021

Gigondas (AOC Côtes du rhône)   30,10 €
Domaine des Fontnobles    2022

Saint Nicholas de Bourgeuil 
Domaine maliteau                              2019   20,10 €

LES VINS BLANCS

Sieur d’Arques L’oracle                                                   19,10 €
Chardonnay (IGP pays d’oc)                             le verre        3,40 €

Domaine de Caraguilhes  (AOC Corbières)          22,90 €
La font blanche                                     2021

Domaine de Papolle (IGP côtes de Gascogne)                      17,90  €
Gros manseng, moelleux                 2022      le verre     3,30  €

LE ROSE

Gris blanc (IGP pays d’oc) 2021   20,90 €
Gérard Bertrand   le verre      3,50 €

LES PICHETS
           

25 cl           2,50 €

Vin du comté tolosan rouge et rosé 50 cl           5,00 €
                 au verre          1,90  €

BOISSONS CHAUDES
Expresso          1,60 €
Double expresso         2,00 €
Thé ou verveine au choix          2,50 € 
Décafféiné           1,70 €

LES SOFTS

Coca,Coca zéro, Ice tea 3,60 €
Perrier  33 cl  3,60 € 
Jus d’orange, ananas , tomate,pommes 3,10 €  
San Pellegrino 50 cl      3,60 €       San Pellegrino 100 cl  5,10 €   
Fines bulles Perrier 100 cl 5,10 €   
Vittel 100 cl 4,10 €        

Pelforth pression 25 cl     3,30 €         50 cl                           6,10 €
Afligem pression 25 cl     3,50 €          50 cl                            6,70 €
Monaco 25 cl     3,40 €              Galopin                      2,20 €
Hoegarden bouteille  33 cl                                              4,20 €
IPA    33 cl                                                                                               6,00 €
Ricard, suze,Marini rouge ou blanc, Porto, Muscat              3,90 €          
Mauresque                                                                                             4,00 €
Kir cassis ou pêche                      3,60 €
Clan campbell 5,50 €        Aberlour                    7,50 €  
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