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CAFE DE SPECIALITE
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E0ISSONS CHAUDES

L_ES LACTES \/AcHE ou AvoINE

—, CAFE
Espresso 220 € Babycino 2,00 €
£ L i 520 € Petit verre de lait mousseé + poudre cacao
spresso afionge 3 Chocolat chaud 4,00 €
Macchiato 3,00 € Cappucino 4,00 €
Espresso + touche de lait Espresso + touche de lait
Flat white 450 €
Double espresso 320 €
2 espresso + lait mousse
Americano 330€  Latte 450 €
Double espresso allonge Grand verre de lait moussé + 2 espresso
Café filtre Moccamaster ~ 400€  Moccacino 450 €
2 espresso + cacao + lait mousse
XTRA SSIROPS MONIN Matcha latte ) 5,00 €
Vanille, Noisette, Caramel, +0,50€  Golden latte Q@ 500 €
Cookie Chailatte ¥ 500 €
L_ES CREATIONS
% or oL
Breizh latte 500 € Tiramisu latte 550 €
Sirop Caramel au beurre salé Creme mascarpone, boudoir
Cookie latte 500 € Mango matcha 550 €
Sirop Cookie Puree de mangue + lait + matcha
Ciné latte 500 €
Sirop Pop-corn
) - 2 IS
=Y L_ES T HES aso <« SANS THEINE 250 €

Panda des brumes

Thée vert, fleurs de jasmin, petales de rose,
miel, rose

Thé jolie
Thé vert, pomme, datte, sarrasin grillé, coco,
amande

Minuit a Saint Pétersbourg @g)

Thé noir, pamplemousse, citron, bergamote,
fleurs de bleuet, fleurs de souci

risson meringué
Hibiscus blanc, ananas, citron, fleurs de souci

R00IB0S

Passe-moi le plaid
Pomme, citrouille, pomme, grenade, noix,
pop-corn, cannelle

Sherry Chérie

Pomme, raisin, ananas, betterave, cerise, fleurs
de carthame

. .\
Un Automne & Paris &
Pomme, hibiscus, orange, cannelle,
gingembre, mandarine, clou de girofle,
cardamome, noix, pétales de rose, pop-corn

T ISANE
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E0ISSONS F RAICHES

L_ES INCONTOURNABLES L_ES ORIGINALES @
Sirop a l'eau MONIN 2,50 €| | Pétill'fruit 25 cL 4,00 €
Grenadine, menthe, péche, violette ¢ Pomme forét vosgienne
Jus de fruits 25 cL 350 € ] Rhubarbe
- e Citron / Yuzu
Orange, ACE, Mirabelle, Tomate
Thé glace LISBETH 33 cL 350 €| | Kombucha KOKO 33cL @@ 5,00 €
Limonade LINESS 33 cL 350 €| | (Framboisehibiscus
Diabolo MONIN 4,00 €
Grenadine, menthe, péche, violette
L_ES EAUX CAROLA RETOUR EN ENFANCE
33ck 1L
BL',lbble Party | 4,00 €
Eau plate 250 € 4,00 € Nl Limonade avec sirop Bubble gum
Ciné Pop' 4,00 €
~ e sooc| |
Eau petillante 350€ 500 [l Limonade avec sirop Pop-corn

S,50 €

®
= Yellow Slow

] ,&{‘:‘ Ananas, papaye, mangue

®
.i:;‘
g -‘-7‘

(£
Ly Coconut Fever

£
i 2 Lait de coco, ananas, banane

Funny Berries
Fraises, mares, framboises

L_ES SSMOOTHIES VITAMINES

DES FRUITS, DE LA GLACE...
MIXES MINUTE !

Prix nets, service compris



B \/INS & BIERES

L_ES BIERES LOCALES

Au Premier Amour 6,00 €
Notes fruitées de litchi, baies rouges & agrumes

Biere blonde legere 4,5

— Nelson Sunset 6,00 €

I Notes fruits tropicaux, agrumes & raisin blanc i

B Bicre IPA5 5 @ Brasseurs vosgiens
Brew Yin

&

L_A SSELECTION DE \/INS mecl)  (Boltails

L'Inédit- Mas Neuf 4,50 € 22€
IGP Pays d'Oc 2024
Muscat Sauvignon - 10,5

Vin blanc moelleux

L'Inédit Sec- Mas Neuf 4,50 € 22€
IGP Pays d'Oc 2024

Chardonnay Rolle - 12,5

Vin blanc sec

( Le Canon du Maréchal - Cazes 450 € 22€

IGP Cotes catalanes 2024
Syrah, Mourvedre - 12°

Vin rosé

. 100% Grenache - Ogier 4,00 € 20€

IGP Méditerranée 2024
Grenache - 14°

Vin rouge

. L'Emblématique 1936 - Mas de Lunés @9 6,00 € 32€
AOP Languedoc Grés de Montpellier
2022 - Syrah, Grenache - 13,5

Vin rouge

Prix nets, service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération. @ ®
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JUSQU’A 11H

S90 €

« Cuisson au choix : oeufs brouillés, au plat, a la coque
5. Une boisson chaude : café filtre, thé ou chocolat chaud
Pain de mie toasté

ﬁi L_E PARISIEN 890 <€
ﬁﬁ

|, Baguette de pain, beurre et confiture
: » Une boisson chaude : café filtre, the ou chocolat chaud
TUnjus au choix : orange ou ACE (orange, citron, carotte)

g@ﬂ ;

%5 L_E L_ONDONIEN 10,90 €

« Scone fait maison, creme fraiche & confiture
« Une boisson chaude : café filtre, thé ou chocolat chaud
v Un jus au choix : orange ou ACE (orange, citron, carotte)

D L_ES EEXTRAS CLA=LA)

e Bacon +2 €
o Oeufs brouillés +3€
« Oeufalacoque +3€

Prix nets, service compris

N
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GLACES

. Glaces artisanales vosgiennes
% BOULES DE GLACE Jusqu'a 14h Les Glaces de Christelle
Parfum au choix : .
 Vanille 1boule: '2,90€
e Fraise 2 boules | 5,00€
» Noisette 3 boules : 6,90€
% COUPES GLACEES |05 14 6.90 €

Vanille d'Enfance
2 boules de glace Vanille, confiture de lait, chantilly & éclats de biscuit

La Rouge Délice
2 boules de glace Fraise, coulis fruits rouges, chantilly & éclats de speculoos

La Coupe'kie
2 boules de glace Noisette, coulis Nutella, chantilly & éclats de cookie

0T DE SLACE / SORBETS A toute heure'! 3,90 €

Sur place ou a emporter

Parfum au choix : POT DE 13O ML

Chocolat noir
Caramel fleur de sel T

v
Citron pressé 0 = : —
=W e

Prix nets, service compris
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N
DECOVVRE LA B0UTIQUE

@@ e Café en grains ou moulu, thé, tisane, rooibos en vrac de notre
torréfacteur Cafe in Fine (Thaon-Les-Vosges) (Z,/
| me
¢ Mug, thermos, gourde, totebag, textile HAND \'L
e
LE BRUNCH&E =5
LE 1er DIMANCHE de chaque mois !

Brunch a volonté : plats salés & sucrées selon l'inspiration du moment en
respectant les produits de saison.

Comment ca se passe ? Comme a l'hétel, lensemble des plats se
trouve sur le comptoir et c'est a toi de choisir par quoi tu commences :
plutdt team sale ou team sucréeé en premier ?

V)

2 services, sur réservation : 10h30 ou 12h30

L_ES ATELIERS

Tout au long de l'année, des ateliers a l'étage du cofefe-shop afin de
profiter d'un moment pour soi dans un cadre chaleureux.

Poterie, yoga, bijoux, fleurs séchées, des entrepreneurs locaux
viennent jusqu'a nous pour faire découvrir leur métier et repartir avec
un joli souvenir !

Suis nos aventures sur les réseaux sociaux pour t'informer a ce sujet !

HAVE A INICE DAY!

Retrouve toute notre actu @ Aide-nous a développer la
sur les réseaux sociaux communauté HAND en

) @handcoffeeshop H AN D déposant ton avis Google !
(s seashoc o ey Merci <3 7/7




	MENU
	MARDI - SAMEDI
	BRUNCH
	9h-17h

	PETIT-DÉJEUNER • DÉJEUNER • GOÛTER • BRUNCH
	CAFÉ DE SPÉCIALITÉ

	Ta journée commence ici !

	Boissons Chaudes
	Café
	Les lactés
	Vache ou Avoine
	Espresso
	2,20 €
	Espresso allongé
	2,30 €
	Macchiato
	Espresso + touche de lait

	3,00 €
	Double espresso
	3,20 €
	Americano
	Double espresso allongé

	3,30 €
	Café filtre Moccamaster
	4,00 €
	Xtra Sirops Monin
	Vanille, Noisette, Caramel, Cookie
	+ 0,50€
	Babycino
	2,00 €
	Petit verre de lait moussé + poudre cacao

	Chocolat chaud
	Cappucino
	Espresso + touche de lait

	Flat white
	2 espresso + lait moussé

	Latte
	4,00 €
	4,00 €
	4,50 €
	4,50 €
	Grand verre de lait moussé + 2 espresso

	Moccacino
	4,50 €
	2 espresso + cacao + lait moussé

	Matcha latte
	5,00 €
	Golden latte
	5,00 €
	Chaï latte
	5,00 €

	Les Créations
	Hot
	Cold
	Breizh latte
	5,00 €
	Sirop Caramel au beurre salé

	Tiramisù latte
	Crème mascarpone, boudoir

	5,50 €
	Cookie latte
	5,00 €
	Sirop Cookie

	Mango matcha
	5,50 €
	Purée de mangue + lait + matcha

	Ciné latte
	5,00 €
	Sirop Pop-corn


	Les Thés
	3,50 €
	Panda des brumes
	Thé vert, fleurs de jasmin, pétales de rose, miel, rose

	Thé jolie
	Thé vert, pomme, datte, sarrasin grillé, coco, amande

	Minuit à Saint Pétersbourg
	Thé noir, pamplemousse, citron, bergamote, fleurs de bleuet, fleurs de souci


	Sans théine
	3,50 €
	Rooibos
	Frisson meringué
	Tisane
	Passe-moi le plaid
	Sherry Chérie
	Un Automne à Paris
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	Boissons Fraîches
	Les originales
	Les Incontournables
	Sirop à l’eau MONIN
	2,50 €
	Grenadine, menthe, pêche, violette
	3,50 €
	Jus de fruits 25 cL
	Orange, ACE, Mirabelle, Tomate
	Thé glacé LISBETH 33 cL
	3,50 €
	Limonade LINESS 33 cL
	3,50 €
	Diabolo MONIN
	4,00 €
	Grenadine, menthe, pêche, violette
	Pétill’fruit 25 cL
	Pomme forêt vosgienne
	Rhubarbe
	Citron / Yuzu
	Kombucha KOKO 33cL
	Framboise hibiscus
	4,00 €
	5,00 €

	Les eaux Carola
	33 cL
	1L
	Eau plate
	2,50 €
	4,00 €
	Eau pétillante
	3,50 €
	5,00 €


	Retour en enfance
	Bubble Party
	4,00 €
	Limonade avec sirop Bubble gum
	Ciné Pop’
	4,00 €
	Limonade avec sirop Pop-corn

	Les Smoothies vitaminés
	5,50 €
	Yellow Slow
	Ananas, papaye, mangue
	Funny Berries
	Fraises, mûres, framboises
	Coconut Fever
	Lait de coco, ananas, banane
	Des fruits, de la glace... Mixés minute !
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	Vins & Bières
	Les Bières locales
	33 cL
	6,00 €
	Au Premier Amour
	Bière blonde légère 4,5°
	Nelson Sunset
	6,00 €
	Bière IPA 5,5°
	Brasseurs vosgiens Brew Yin

	La Sélection de Vins
	12,5 cL
	Bouteille
	L’Inédit- Mas Neuf
	Vin blanc moelleux
	L’Inédit Sec- Mas Neuf
	Vin blanc sec
	Le Canon du Maréchal - Cazes
	Vin rosé
	100% Grenache - Ogier
	Vin rouge
	L’Emblématique 1936 - Mas de Lunès
	Vin rouge
	4,50 €
	22€
	4,50 €
	22€
	4,50 €
	22€
	4,00 €
	20€
	6,00 €
	32€
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	Petit-Déj’
	Jusqu’à 11h
	L’Oeuf course
	6,90 €
	Cuisson au choix : oeufs brouillés, au plat, à la coque
	Une boisson chaude : café filtre, thé ou chocolat chaud
	Pain de mie toasté

	Le Parisien
	8,90 €
	Baguette de pain, beurre et confiture
	Une boisson chaude : café filtre, thé ou chocolat chaud
	Un jus au choix : orange ou ACE

	Le Londonien
	10,90 €
	Scone fait maison, crème fraîche & confiture
	Une boisson chaude : café filtre, thé ou chocolat chaud
	Un jus au choix : orange ou ACE (orange, citron, carotte)

	Les Extras (la-la)
	Bacon                               + 2 €
	Oeufs brouillés               + 3 €
	Oeuf à la coque              + 3 €
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	Glaces
	Boules de Glace
	Jusqu’à 14h
	Parfum au choix :
	Vanille
	Fraise
	Noisette
	1 boule :   2,90€ 2 boules : 5,00€ 3 boules : 6,90€


	Coupes Glacées
	Jusqu’à 14h
	6,90 €
	2 boules de glace Fraise, coulis fruits rouges, chantilly & éclats de spéculoos

	La Coupe’kie
	2 boules de glace Noisette, coulis Nutella, chantilly & éclats de cookie

	Vanille d’Enfance
	2 boules de glace Vanille, confiture de lait, chantilly & éclats de biscuit

	La Rouge Délice
	A toute heure !


	Pot de Glace / Sorbets
	Sur place ou à emporter
	3,90 €
	Parfum au choix :
	Chocolat noir
	Caramel fleur de sel
	Citron pressé
	Mangue
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	Découvre la Boutique
	Le  brunch
	Les ateliers
	Have A Nice Day!


