
W E L K O M  B I J  B R A S S E R I E  B E R G E L E N .  F I J N  D A T  J E  E R  B E N T !

H I E R  D R A A I T  A L L E S  O M  S A M E N  G E N I E T E N :  

V A N  L E K K E R  E T E N ,  E E N  H E E R L I J K  S T R E E K B I E R ,  G O E D E

G E S P R E K K E N  E N  D E  R U S T  V A N  H E T  B O S  E N  D E  N A T U U R .

 

O F  J E  N U  L A N G S K O M T  V O O R  E E N  S N E L L E  H A P  O F  E E N

M O M E N T  M E T  F A M I L I E  E N  V R I E N D E N ,  W I J  Z O R G E N  G R A A G

V O O R  E E N  W A R M E  O N T V A N G S T .  

G E N I E T ,  T E N  V O L L E !

L I E F S ,  

&  H E T  V O L T A L L I G E  T E A M

Benoit & Nikita

WELKOM



P I C O N  B E R G E L E N                               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P I C O N  T O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A P E R I T I E F  M A I S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A P E R O L  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M O N C E L L O  T O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  W I T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  R O O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  F I E R R O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K I R R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K I R R  R O Y A L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O R T O  W I T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O R T O  R O O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O R T O  T O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S H E R R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P I N N E A U  D E S  C H A R E N T E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A M P A R I * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R I C A R D *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P I S A N G *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A F A R I *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P A S S O A *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J & B *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A C A R D I * . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A C A R D I  A N E J O  C U A T R A  4 Y *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L I N D  T I G E R  G I N  I M P E R I A L  S E C R E T S *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L I N D  T I G E R  G I N  P I P E R  C U B E B A *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S U P P L E M E N T  F R I S D R A N K / F R U I T S A P / T O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

€   9 . 6 0

€  6 . 8 0

€  1 0 . 2 0

€   8 . 5 0

€   8 . 6 0

€   8 . 5 0

€   5 . 7 0

€  5 . 7 0

€   6 . 6 0

€   5 . 5 0

 €   7 . 5 0

€   5 . 5 0

€   5 . 5 0

€   8 . 2 0

 €   5 . 5 0

€   5 . 5 0

 €   5 . 9 0

€   5 . 9 0

€   5 . 9 0

€   5 . 9 0

€   5 . 9 0

 €   5 . 9 0

€   6 . 7 0

 €   7 . 1 0

€   9 . 0 0

€  1 0 . 1 0

 €  3 . 0 0

Aperitief 
Benoit’s favoriete aperitief



M O J I T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

L A Z Y  R E D  C H E E K S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O R N  S T A R  M A R T I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A N G R I A  ( W I T / R O O D / R O S É  ( S E I Z O E N S G E B O N D E N )  . . . . . . . . . . . .

€  1 1 . 0 0

€  1 2 . 4 0

€  1 3 . 4 0

€  9 . 8 0

P I C O N  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A P E R I T I E F  M A I S O N  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L A Z Y  R E D  C H E E K S  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V I R G I N  M O J I T O  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N O N A  T O N I C  /  G I N G E R  A L E  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N O N A  S P R I T Z  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  F L O R E A L E  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  V I B R A N T E  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P A C I F I C  ( A N I J S )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

€  1 0 . 3 0

€  7 . 8 0

€  7 . 6 0

€  8 . 5 0

€  1 1 . 2 0

€  1 1 . 2 0

€  6 . 4 0

€  6 . 4 0

€  5 . 4 0

Cocktails

A P E R I T I E F  0 . 0 %

&  M O C K T A I L



P E P S I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E P S I  M A X . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 U P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M I R I N D A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E M O N  S O D A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O R A N  S O D A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I P T O N  S P A R K L I N G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I P T O N  P E A C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I P T O N  G R E E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S C H W E P P E S  T O N I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S C H W E P P E S  A G R U M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A N A D A  D R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O A S I S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  O R A N G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  C I T R O E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L O O Z A  O R A N G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L O O Z A  A P P E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L O O Z A  A P P E L - K E R S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L O O Z A  A C E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I S T I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C H O C O M E L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  R E I N E  2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  I N T E N S E  2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  R E I N E  5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A  I N T E N S E  5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R I S D R A N K E N

WATER

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 5 0

€  3 . 5 0

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 5 0

€  3 . 5 0

€  3 . 5 0

€  3 . 5 0

€  3 . 5 0

€  3 . 3 0

€  3 . 3 0

€  3 . 4 0

€  3 . 4 0

€  3 . 4 0

€  3 . 4 0

€  3 . 6 0

€  3 . 6 0

€  3 . 0 0

€  3 . 0 0

€  5 . 9 0

€  5 . 9 0



E S P R E S S O  S H O T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E S P R E S S O  L U N G O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A M E R I C A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P P U C C I N O  S L A G R O O M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P P U C C I N O  M E L K S C H U I M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    S U P P L .  C H O C O L A D E / K A R A M E L / V A N I L L E / S P E C U L O O S . . .

L A T T E  M A C C H I A T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    S U P P L .  C H O C O L A D E / K A R A M E L / V A N I L L E / S P E C U L O O S . . .

    S U P P L .  B A I L E Y S / A M A R E T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

K O F F I E  V E R K E E R D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V E R W E N K O F F I E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W A R M E  C H O C O M E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    S U P P L .  S L A G R O O M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L L E  K O F F I E S  K U N N E N  O O K  D É C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E A R L  G R E Y  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L I S O N  G R O E N E  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E P P E R M I N T  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A M I L L E  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R O Z E N B O T T E L  -  H I B I S C U S  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I N D E B L O E S E M  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C O C K T A I L  M A I S O N  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R U I T G A A R D  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A N G O  F L I P  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M O E N  -  G E M B E R  T H E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W A R M E
D R A N K E N

€  3 . 4 0

€  3 . 4 0

€  3 . 4 0

€  4 . 0 0

€  4 . 0 0

€  1 . 0 0

€  4 . 6 0

€  1 . 0 0

€  5 . 0 0

€  4 . 6 0

€  1 4 . 2 0

€  3 . 6 0

€  1 . 0 0

€  0 . 4 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0

€  3 . 8 0



K O F F I E  M A I S O N  ( P I C O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I R I S H  K O F F I E  ( J A M E S O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I T A L I A N  K O F F I E  ( A M A R E T T O )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R E N C H  K O F F I E  ( G R A N D  M A R N I E R )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N O R M A N D I S C H E  K O F F I E  ( C A L V A D O S )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A F E  D ’ A M O U R  ( C O I N T R E A U )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P A N I S C H  K O F F I E  ( 4 3 )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K O F F I E  C O R E T T O  ( S A M B U C A )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D I P L O M A A T  A D V O C A A T  ( L A T T E  +  A D V O C A A T )  . . . . . . . . . . . . . . . . .

C H O C O R E T T O  ( C E C E M E L  +  A M A R E T T O )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A I L E Y S  C E C E M E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L L E  K O F F I E S  K U N N E N  O O K  D É C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W H I S K E Y  K I L C H O M A N  M A C H I R  B A Y  4 6 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W H I S K E Y  G L E N F I D D I C H  1 2 Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A L V A D O S  C H . D U  B R E U I L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A I L E Y S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C O I N T R E A U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C O G N A C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G R A N D  M A R N I E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A M A R E T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M O N C E L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A M B U C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I C O R  4 3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W A R M E
A L C O H O L I S C H E
D R A N K E N

D I G E S T I E F

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  8 . 6 0

€  1 0 . 0 0

€  1 0 . 0 0

€  0 . 4 0

€  1 1 . 0 0

€  8 . 3 0

€  6 . 8 0

€  5 . 8 0

€  7 . 9 0

€  7 . 4 0

€  6 . 8 0

€  6 . 8 0

€  7 . 4 0

€  7 . 4 0

€  7 . 4 0



B A V I K  S U P E R  P I L S  5 . 2 %  ( 2 5 C L )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

                               ( 3 3 C L )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K W A R E M O N T  6 . 6 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E T R U S  B L O N D  6 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E T R U S  T R I P E L  8 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

P E T R U S  D U B B E L  6 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

L E  F O R T  1 0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E  F O R T  T R I P E L  8 . 8 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Y P R A  6 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O M E R  8 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  R O U G E  8 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  T R O P I C A L  7 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  R U B U S  7 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S T - L O U I S  P R E M I U M  K R I E K  3 . 2 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S T - L O U I S  P R E M I U M  G U E U Z E  4 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  E X T R A  4 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  D O N K E R  1 1 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  T R I P E L  1 1 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  C U V E E  1 1 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B A V I K  S U P E R  W I T  5 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V A N D E R G H I N S T E  R O O D B R U I N  5 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

€  3 . 5 0

€  4 . 2 0

€  4 . 9 0

€  4 . 9 0

€  5 . 1 0

€  4 . 9 0

€  5 . 2 0

€  5 . 2 0

€  5 . 0 0

€  5 . 1 0

€  5 . 2 0

€  5 . 3 0

€  5 . 2 0

€  4 . 6 0

€  4 . 4 0

€  4 . 8 0

€  5 . 2 0

€  5 . 2 0

€  5 . 4 0

€  4 . 3 0

€  4 . 5 0

West-Vlaam
s

Gerstenat



wij als sinds 2022 elke jaar opnieuw verkozen

werden tot “Orval Ambassadeur”?

Een titel die wij met trots dragen.

O R V A L  A M B E R  6 . 2 %  

  <  6  M A A N D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

  >  6  M A A N D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

  >  1  J A A R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

  >  2  J A A R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

R O C H E F O R T  8  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R O C H E F O R T  1 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E C H T E  T R A P P I S T E N

C R A F T B I E R  V A N  A L H I E R

€  5 . 5 0

€  6 . 0 0

€  6 . 6 0

€  7 . 2 0

€  5 . 3 0

€  5 . 9 0

W I S T  J E  D A T . . .

X X  B I T T E R  6 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S I M P L E X  4 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

N O I R  D E  D O T T I G N I E S  8 . 5 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

€ 5 . 5 0

€ 5 . 5 0

€ 5 . 5 0



B A V I K  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K W A R E M O N T  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Y P R A  H O P P Y  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  R O U G E  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  T R O P I C A L  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K A S T E E L B I E R  R U B U S  0 . 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

€  3 . 3 0

€  5 . 0 0

€  5 . 0 0

€  5 . 2 0

€  5 . 2 0

€  5 . 2 0

S T R A F  V A N
S M A A K

N I E T  V A N  
G R A A D



Wijnkaart



CAVA  O L D  A C R E S  B R U T                                   G L A S  €   6 . 2 0

                                                                 F L E S  €  2 6 . 3 0

MÉ R U L A  B R U T  D E  B R U G E S  P R E S T I G E                   F L E S  €  3 9 . 6 0

P R O S E CCO  F I D O R A  E X T R A  D R Y  B I O                    F L E S  €  2 8 . 3 0

MÉ R U L A  B R U T  D E  B R U G E S  R O S É                         F L E S  €  3 7 . 7 0

Spanje/ DO cava-  Parellada & Xarello 
Old Acres Cava Brut is een witte fruitige Cava met een gemiddelde body, bovengemiddelde zuren en
een gemiddelde afdronk. De wijn smaakt naar wit fruit, citroen en appel en is erg geschikt als
aperitief.

DO cava = Een D.O. Cava is dus een kwaliteitsmousserende wijn uit Spanje, gemaakt volgens
traditionele methoden, met een gegarandeerde herkomst en naleving van productieregels.

Italië / Veneto / 100% Glera 
In de neus tonen van rijpe peer, appel en citrus, aangevuld met florale accenten. In de mond fris en
harmonieus, met een fijne mousse en een subtiel zachte afdronk.

    België / Brugge - Damme / 100% Monarch
Mousserende wijn van hoge kwaliteit met zachtroze en paarse tinten. Klein rood fruit in de neus.
Droog, hartig en fris met een delicate smaak. Fijne en aanhoudende pareling.

België / Brugge - Damme / 100% Johanniter 
Belgische mousserende wijn van hoge kwaliteit met een fijne en aanhoudende pareling. Fruitige toetsen,
ananas, amandel en een hint van witte bloemen in de neus. Droog en zacht met een delicate smaak.

SCHUIMWIJN



T E R N I O N  R O S É                                               G L A S  €   5 . 7 0

                                                                 F L E S  €  2 3 . 9 0

R AM  R O S É                                                    G L A S  €   6 . 0 0

                                                                F L E S  €  2 5 . 4 0

Frankrijk / Languedoc / 100% Grenache Noir 
Een lichte rosé met zachte aroma’s van fris rood fruit, zoals aardbei, framboos en rode besjes.

Zuid-Frankrijk / Languedoc-Roussillon / Syrah & Cinsault
Deze speelse rosé verleidt met aroma’s van rode vruchten, subtiele hints van abrikoos en een verfijnde
florale toets van viooltjes.

R O S É  

onze huiswijn!

Speciaal voor ons lieten we in de

zonovergoten wijngaarden van de

Languedoc een eigen huiswijn

ontwikkelen: Ternion. Rosé, wit en rood,

elk met een eigen karakter.

M A A K  K E N N I S  M E T
O N Z E  H U I S W I J N



C A M B O S  M O E L L E U X  Z O E T  W I T                           G L A S  €  6 . 2 0

                                                                 F L E S  €  2 6 . 1 0

P A O L O  L E O  N U M E N  C H A R D O N N A Y                       F L E S  €  3 1 . 2 0

O U D E  G R O N D E  S K A L I E  S T E E N  R E S E R V E                F L E S  €  2 7 . 0 0

P O U N A M U  S A U V I G N O N  B L A N C                           F L E S  €  3 2 . 1 0

R A M  W I T                                                      G L A S  €   6 . 0 0

                                                                F L E S  €  2 5 . 4 0

T E R N I O N  B L A N C                                             G L A S  €   5 . 7 0

                                                                 F L E S  €  2 3 . 9 0

Frankrijk / Cotes de Gascogne / 100% Gros Manseng 
Verleidelijke halfzoete witte wijn uit Zuidwest-Frankrijk met aroma’s van rijpe perzik, abrikoos en honing,
aangevuld met florale tonen. In de mond zacht en rond met een aangename frisheid die het zoet mooi
in balans houdt, uitmondend in een elegante, soepele afdronk.

Nieuw-Zeeland / Marlborough / 100% Sauvignon Blanc 
Expressieve en frisse Sauvignon Blanc uit Nieuw-Zeeland met uitgesproken aroma’s van passievrucht,
limoen en kruisbessen, aangevuld met frisse tonen van citrus en vers gemaaid gras. In de mond levendig
en strak, met een verfrissende zuurgraad en een zuivere, aromatische afdronk.

Zuid-Afrika / Swartland / 100% Steen (Chenin Blanc) 
Soepele en fruitige Chenin Blanc uit Swartland met aroma's van rijp steenfruit, agrum en citrus. Brede en
romige structuur in de mond door de 6 maand rijping op houten fouders van 2000L. Lange en verfijnde
afdronk met een frisse zuurgraad. 

Italië / Puglia / 100% Chardonnay 
Volle en romige Chardonnay uit Puglia met aroma’s van rijpe perzik, tropisch fruit en vanille. De subtiele
houtlagering geeft tonen van boter en toast. In de mond rijk en rond, met een zachte structuur, frisse
balans en een lange, verfijnde afdronk.

Frankrijk / Languedoc / 100% Chardonnay
Een fruitige wijn met een mooie balans tussen rijpe steenfruitaroma’s en een frisse citrus¬toets.

Zuid-Afrika / Western cape / Chenin Blanc, Viognier, Clairette & Grenache Blanc
Een frisse en fruitige wijn met aroma’s van citrus, oranjebloesem en een subtiele toets van exotisch fruit.

WIT
onze huiswijn!



T E R N I O N  R O U G E                                             G L A S  €   5 . 9 0

                                                                  F L E S  €  2 5 . 1 0

R A M  R O O D                                                     G L A S  €   6 . 1 0  

                                                                  F L E S  €  2 5 . 4 0

L A  F L E U R  D E  B A D E T T E  ST -EM I L ION  GRAND CRU                 F LES  €  37 . 10

C H A T E A U  B O U R S E A U  L A L A N D E - D E - P O M E R O L             F L E S  €  3 6 . 1 0

O R I O N  W I N E S  Z E N S A  P R I M I T I V O  B I O                   F L E S  €  2 8 . 4 0

Frankrijk / Saint-Emilion Grand Cru / Merlot 75%, Cabernet Franc 15%, Cabernet Sauvignon 7%
& Petit Verdot 3%
Elegante Bordeaux met aroma’s van rijpe rode en zwarte bessen, pruimen en subtiele tonen van
cederhout en kruiden. In de mond soepel en evenwichtig, met verfijnde tannines, een mooie
structuur en een lange, harmonieuze afdronk.

Frankrijk / Lalande-de-Pomerol / 75% Merlot & 25% Cabernet Franc 
Karaktervolle Merlot-gedomineerde Bordeaux met aroma’s van rijpe kersen, bramen en pruimen,  tonen
van cacao, kruiden en een vleugje hout. In de mond vol en fluweelzacht, met rijpe tannines, een mooie
diepgang en lange, elegante afdronk.

Italië / Puglia / 100% Primitivo 
Biologische Primitivo uit Puglia met intense aroma’s van rijpe zwarte kersen, pruimen en bosvruchten,
aangevuld met tonen van specerijen en een vleugje chocolade. In de mond vol en zwoel, met zachte
tannines, een warme structuur en een lange, ronde afdronk.

Frankrijk / Languedoc / Cabernet & Syrah
Deze elegante rode wijn combineert het kruidige van Syrah met het fruitige van Cabernet Sauvignon,
resulterend in een lichtromige, goed gestructureerde wijn met soepel versmolten tannines en een
aanhoudende afdronk.

Zuid-Afrika / Western Cape / Syrah, Grenache, Mourvèdre & Cinsault
Sappige, kruidige rode wijn met aroma’s van zwarte peper, kaneel en donker fruit, afgewerkt
met een lichte rokerige toets.

ROOD
onze huiswijn!



M A R Q U É S  D E  M U R R I E T A  R I O J A  R E S E R V A             F L E S  €  4 3 . 4 0

D E  M O R G E N Z O N  D M Z  S H I R A Z                            F L E S  €  3 2 . 3 0  

 
Zuid-Afrika / Stellenbosch / 100% Shiraz 
Krachtige en kruidige Shiraz uit Zuid-Afrika met aroma’s van rijpe bramen, zwarte peper en specerijen,
aangevuld met tonen van cacao en subtiel hout. In de mond vol en geconcentreerd, met soepele
tannines, een mooie balans en een lange, verwarmende afdronk.
 

Spanje / Rioja-Alta / Tempranillo 82%, Graciano 8%, Mazuelo 7% & Grenache Noir 3%
Klassieke Rioja met een complex boeket van rijpe kersen, aardse tonen, vanille en subtiel
kruidenhout. In de mond soepel en elegant, met goed geïntegreerde tannines, een mooie structuur
en een lange, verfijnde afdronk.

Nikita’s lievelingswijntje



W I J  W E R K E N  U I T S L U I T E N D  M E T  D A G V E R S E  P R O D U C T E N ,

H I E R D O O R  K A N  H E T  A L T I J D  G E B E U R E N  D A T  

E E N  B E P A A L D  G E R E C H T  I S  U I T G E P U T ,  

B E D A N K T  V O O R  U W  B E G R I P .  

V O O R  E E N  V L O T T E  W E R K I N G  V R A G E N  W I J  U  V A N A F  

8  P E R S O N E N  U W  K E U Z E S  T E  B E P E R K E N ,  

E N  1  R E K E N I N G  P E R  T A F E L  T E  V R A G E N .  

A L L E R G E N E N ?  

V R A A G  O N Z E  D I G I T A L E  A L L E R G E N E N K A A R T ,  E N  M E L D  H E T  O N S .  

O P G E L E T :  S A M E N S T E L L I N G  K A N  W I J Z I G E N .

Zeg het  voor t !  T E V R E D E N ?  

Zeg het  ons !E E N  O P M E R K I N G ?  
@ B R A S S E R I E _ B E R G E L E N

Ietseten?



C Ô T E  À  L ’ O S  M E T  V E R S E  F R I E T J E S  

E N  S A U S  N A A R  K E U Z E

P I C O N  V A N  H E T  H U I S  

O F  

A P E R I T I E F  M A I S O N  0 . 0 %

A P E R I T I E F B O R D J E

I R I S H  K O F F I E  

O F  

D A M E  B L A N C H E

1  F L E S  H U I S W I J N  N A A R  K E U Z E

P E R  M E N U  ( 2 P )  

€  7 6 . 0 0  P E R  P E R S O O N

M E N U  E N K E L  P E R  2  P E R S O N E N

Menu
Côte à Los



S C A M P I  M A I S O N / L O O K / C U R R Y

O F  

D U O  K R O K E T

V I S  V O L  A U  V E N T  

O F  

V A R K E N S W A N G E T J E S  

M E T  V E R S E  F R I E T J E S  O F  K R O K E T J E S

K O F F I E  O F  T H E E  

M E T  Z O E T  G O E S T J E

M E N U P R I J S  P E R  P E R S O O N  M E T

A A N G E P A S T E  W I J N  &  W A T E R :  € 6 0

€  5 0 . 0 0  P E R  P E R S O O N

MenuBergelen



J O N G E  K A A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 0 . 0 0

jong belegen kaas met garnituur en Wostyn mosterd 

W A R M E  M I X  ( P E R  P E R S O O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  8 . 0 0

6 stuks gefrituurde borrelhapjes 

K O U D E  M I X  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 4 . 0 0

jonge kaas en serranoham

N A C H O ’ S  N A T U U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 3 . 0 0

N A C H O ’ S  P U L L E D  P O R K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 6 . 0 0

met kaasdip, guacamole, salsa en zure room

nacho’s natuur met pulled pork

E E N  G O E S T J E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  8 . 0 0

borrelplankje, warm & koud, per persoon

L O O K B R O O D J E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 0 0

met hesp en kaas

is vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden

HAPJES



VOORGERECHT

PASTA

D U O  K R O K E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 6 . 0 0

S C A M P I  M A I S O N / L O O K / C U R R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 9 . 0 0

D A G S O E P  M E T  B R O O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  6 . 0 0

  kaas- en garnaalkroket met gefrituurde peterselie 

 5 scampi's / roomsaus met tomaat en paprika / hoeveboter met look / roomsaus met curry 

inspiratie van de chef

S P A G H E T T I  B O L O G N A I S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 8 . 0 0

L A S A G N E  B O L O G N A I S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 8 . 0 0

T A G L I A T E L L I  K I P  C U R R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 5 . 0 0

P A S T A  S C A M P I  M A I S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 2 . 0 0

P A S T A  S C A M P I  C U R R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 2 . 0 0

M A C A R O N I  K A A S  &  H E S P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 8 . 0 0

is vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden



B R O O D  K A N  G E V R A A G D  W O R D E N  I N D I E N  G E W E N S T ,

E N  I S  I N B E G R E P E N  B I J  S N A C K S  E N  S A L A D E S .  

S U P P L E M E N T  F R I E T J E S  O F  K R O K E T J E S  €  4 . 0 0

C R O Q U E  M O N S I E U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1  S T U K  €  1 3 . 0 0

                          . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2  S T U K S  €  1 7 . 0 0

C R O Q U E  M A D A M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1  S T U K  €  1 5 . 0 0

                        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2  S T U K S  €  1 9 . 5 0

C R O Q U E  B O L O G N A I S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1  S T U K  €  1 7 . 0 0

                              . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2  S T U K S  €  2 1 . 5 0

G A R N A A L K R O K E T T E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 7 . 0 0

D U O  K R O K E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 2 . 5 0

E X T R A  K A A S K R O K E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 5 0

E X T R A  G A R N A A L K R O K E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  9 . 0 0

K A A S K R O K E T T E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 8 . 0 0

croque monsieur met een slaatje 

croque met spiegelei en een slaatje

croque met bolognaisesaus en een slaatje 

2 kaaskroketten met een slaatje 

2 garnaalkroketten met een slaatje

 1 kaas- en 1 garnaalkroket met een slaatje 

S A L A D E  G E I T E N K A A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 6 . 0 0

 seizoenssalade met geitenkaas, spek, appel, honing en vijgenbrood

S A L A D E  K I P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 8 . 0 0
Seizoenssalade met krokante kip & parmezaan 

is vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden

SALADES

Snacks



S T E A K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 8 . 0 0

Belgische witblauw 

T R A A G G E G A A R D E  R I B B E T J E S                             . . . . . . . . .  €  3 1 . 0 0

C O T E  À  L ’ O S                                         . . . . . . . . . . . . .  €  4 9 . 0 0  P P

V A R K E N S W A N G E T J E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 9 . 0 0

bereid met brasserie le Fort

specialiteit van het huis, ze vallen van het beentje!

M A N T A  B U R G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 7 . 0 0

rundsburger met spek, cheddar en een spiegelei

O R V A L  B U R G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 2 . 0 0

rundsburger met orvalkaas, gekarameliseerde ajuin, spek en augurk 

hou rekening met een wachttijd van +/- 30 min, enkel per 2 personen

P U L L E D  P O R K  B U R G E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 9 . 0 0

traaggegaard varkensvlees met cheddar en spekjes 

P E P E R S A U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

C H A M P I G N O N S A U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

R O Q U E F O R T S A U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

N A T U U R S A U S  ( H O E V E B O T E R ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

L O O K B O T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

is vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden

V L E E S

S A U S J E  D A A R B I J ?

favoriet van onze gasten

gesmaakt door menig vleesliefhebber



V I S  V O L  A U  V E N T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 2 . 0 0

5 soorten vis, sausje met champignon en selder en een videetje 

Z A L M  M E T  K R U I D I G E  C R U M B L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 9 . 0 0

op vel gebakken met kruidenkorst en een slaatje 

S C A M P I  M A I S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 3 . 0 0

een sausje op basis van tomaat en paprika 

S C A M P I  L O O K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 3 . 0 0

hoeveboter met look en peterselie 

S C A M P I  C U R R Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 3 . 0 0

roomsaus met curry 

Z E E B R U G S  P A T A T J E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 8 . 0 0

zoete aardappel met zure room, beurre blanc, prei, garnaaltjes en scampi

F R I E T J E S  O F  K R O K E T J E S  Z I J N  I N B E G R E P E N  B I J

V L E E S  E N  V I S G E R E C H T E N .  B I J  S A L A D E S  E N

S N A C K S  I S  D I T  E N K E L  B R O O D .

F R I E T J E S  O F  K R O K E T J E S  Z I J N  D A N  S U P P L E M E N T  € 4

is vegetarisch of kan vegetarisch geserveerd worden

VIS

SMAKELI JK



Dessertkaa
rt

G E B A K  V A N  D E  D A G  

M E T  K O F F I E  O F  T H E E  

Z O L A N G  V O O R R A D I G

DONDERDAG =  GEBAKDAG

€ 6.90



A M B A C H T E L I J K E  W A R M E  A P P E L T A A R T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 0 . 0 0

met garnituur 

 3 bollen vanilleijs, slagroom, koekje 

 3 bollen chocoladeijs, chocoladesaus, slagroom, koekje 

 bol vanille, bol straciatella, bol chocolade, chocoladesaus, slagroom, koekje 

 3 bollen vanilleijs, karamel, bresiliennenootjes, slagroom, koekje 

 3 bollen vanilleijs, advocaat, slagroom, koekje 

M E T  I J S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 . 5 0

M E T  S L A G R O O M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 . 0 0

C H O C O M O U S S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 1 . 0 0

V E R W E N B O R D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 0 0

uitgebreid bord met verschillende kleine desserts

plankje met 3 mini zoetigheden

Z O E T  G O E S T J E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

C O U P E  V A N I L L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €   9 . 0 0

C O U P E  C H O C O L A D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 1 . 0 0

C O U P E  D A M E  B L A N C H E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 1 . 0 0

C O U P E  B R E S I L I E N N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 1 . 0 0

C O U P E  A D V O C A A T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 0 0

D E S S E R T

 &  I J S C O U P E S



V A N  1 4 U 3 0  T O T  1 8 U  

P A N N E N K O E K  N A T U U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  6 . 0 0

M E T  S U I K E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 . 0 0

M E T  B O T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 . 0 0

M E T  C O N F I T U U R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 . 0 0

M E T  S L A G R O O M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 . 0 0

M E T  I J S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  5 . 0 0

M E T  C H O C O L A D E S A U S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  2 . 0 0

M E T  C H O C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  3 . 0 0

M E T  A D V O C A A T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  4 . 0 0

P A N N E N K O E K  O R E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 5 0

P A N N E N K O E K  S P E C U L O O S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 5 0

P A N N E N K O E K  M A R S H M A L L O W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 5 0

P A N N E N K O E K  C A R A M E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €  1 2 . 5 0

oreocrumble, chocoladesaus, stracciatellaijs en slagroom

speculooscrumble, speculoostopping, speculoosijs en slagroom

vanilleijs, aardbeientopping, marshmallows, smarties en slagroom

vanilleijs, gezouten carameltopping, caramelblokjes, bresielienne en slagroom

Reuzepann
enkoekenVerse

R E U Z E
P A N N E N K O E K E N  

Speciaal



B I N N E N K O R T  
I E T S  T E  V I E R E N ?

V R A A G  N A A R  O N Z E  F E E S T F O L D E R

V A N A F  2 0  P E R S O N E N  S T E L L E N  W E

G R A A G  O N Z E  F E E S T F O L D E R  A A N  U

V O O R .  A L L E S  W O R D T  S T E E D S  I N

O V E R L E G  B E S P R O K E N .



@ B R A S S E R I E _ B E R G E L E N

V O L G  O N S

W E B S I T E  &
O P E N I N G S U R E N


