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BIENVENUE CHEZ ‘MAMIES, UNE MAISON DE FAMILLE OU LES SOUVENIRS SE TRANSMETTENT, OU LES RECETTES ONT
TRAVERSE LES GENERATIONS ET OU CHAQUE REPAS RACONTE UN PEU DE NOTRE HISTOIRE.
‘CI, LE TEMPS RALENTIT. ©N VIENT PARTAGER UNE BELLE TABLE, RIRE EN FAMILLE, SE RETROUVER ENTRE AMIS ET
SAVOURER LES PLAISIRS SIMPLES QUI FONT LE CHARME DES BEAUX JOURS.
A UARRIVEE DE L'ETE, LE JARDIN DE PAPI SEVEILLE PLUS QUE JAMAIS. $ON POTAGER REGORGE DE LEGUMES,
D’HERBES AROMATIQUES ET DE FLEURS QUI COLORENT LA SAISON.
SES PETITS COMME LES GRANDS PEUVENT Y FLANER, EMPRUNTER SES ALLEES, DECOUVRIR LES TRESORS DU POTAGER OU
SIMPLEMENT PROFITER D’UNE PROMENADE AU CEUR DE LA NATURE.
(CETTE AMBIANCE PAISIBLE INSPIRE NOTRE CUISINE : DES PRODUITS DE SAISON, DES ASSIETTES GENEREUSES ET UNE
CARTE ENSOLEILLEE QUI CELEBRE LES SAVEURS DE L’ETE.

‘Nous ESPERONS QUE VOUS APPRECIEREZ CE PETIT COIN DE VERDURE, PENSE POUR PROLONGER L'ESPRIT DE NOTRE
MAISON ET RENDRE CHAQUE MOMENT ENCORE PLUS AGREABLE.
SAISSEZ-VOUS GUIDER PAR VOS ENVIES... &T SURTOUT, FAITES-VOUS PLAISIR !
‘NOUS VOUS SOUHAITONS UN MERVEILLEUX MOMENT DE PARTAGE
ET UNE EXCELLENTE DEGUSTATION ICI, CHEZ MAMIES!

CARTE DES BOISSONS

APERITIFS

_GIN_BIGNATURE (COCKTAILS

Un large choix de tonic pour accompagner a votre La Soupe de Mamie 18 cl 10.50€
convenance votre gin signature. Cointreau, Sucre de canne, Jus de citron, Vin blanc pétillant
Gin aux choix avec tonic 10.50€ Apérol Spritz 18cl 9.50€

Apérol, Vin blanc pétillant, Tranche d'orange, Perrier
Bombay Original (herbace)

Tanqueray No Ten (agrumes) Américano 12cl 10€
Yu Gin (rafraichissant) Campari, Martini Rouge, Perrier
Citadelle (Agrumes, épicé)
Citadelle Rouge ( Fruit rouge & rhubarbe ) Huguette 18cl 11€
G'vine (Frais & floral ) Champagne Baron Albert Brut, Gin Bombay Original,
Liqueur Saint Germain, Jus de pamplemousse, Miel D'acacia
Les tonics dujardin
e Schweppes Tonic Lolotte 14cl 9€
e Schweppes Tonic Ginger Beer Cocktail sans alcool Mangue, Fraise et Goyave
Violette 18cl 11€
Vodka, Gin Bombey Original, Ginger beer, Sirop de Violette,
Jus de citon vert

Menthe, Grenadine, Fraise

Coupe de Champagne Baron Albert Brut 12cl 8.50€
Coupe de Champagne Baron Albert Rosé 12cl 10€
Martini Blanc 6c¢l 6.50€
Martini Rouge 6¢l 6.50€
Lillet Rouge 6¢l 6.50€
Lillet Blanc 6c¢l
Porto rouge 6c¢l 6.50€
Porto Blanc 6c¢l 6.50€
Pineau des Charentes 6c¢l 6.50€
Pastis Chateau des Creissauds 4cl 7€
La Binouse de Mamies 33cl 6€
Kir vin Blanc 12cl 7.50€
(Créme de péche, mure, framboise, cassis)
Kir Pétillant 121 8.50€
(Créme de péche, mure, framboise, cassis)
Kir Royal 12cl 12€
(Créme de péche, mure, framboise, cassis)
Suze 6€
Whisky + coca 9€
Whisky JB 4cl 7€
Whisky Monkey Shoulder 4cl 8.50€
Whisky Laferté 7.50€
whisky Tourbé Laferté 7€
Y _/ﬁaf_roﬂ
FERRN
Tondla 3 Marsaille
Ferroni Ambre 40° 4lcl 8.50€
Ferroni Brasseur D'Enfer, Rubé Brasserie 47° 4cl 8.50€
_BOFTS
Coca 33cl 4.50€
Coca Zéro 33cl 4.50€
Fuzztea 25cl 4€
Pago Nectar D'Orange 20cl 4€
Jus de pomme de la ferme de Verdelot 33cl b€
Famille Biberon
Schweppes Tonic 25cl 4.50€
Fever-Tree Ginger beer Tonic 4.50€
Perrier 33cl 4€
Sirop 18cl 3€

DIGESTIFS BO0ISSONS HAUDES

La Mentheuse 4cl 8€

Creme de Menthe g:;: double gggg
LA Crogueuse 4cl 8€

Creme de Pomme The 4.00€
La Pulpeuse 4cl 8€ Infusions o€
Creme de citron

_@GAUX ‘MINERALES

Evian 1L 6€
Evian 50 cl 3.50€
San Pellegrino 11 6€
San Pellegrino 50cl 3.60€

« Prix et service compris » « L"abus d'alcool est dangereux pour la santé »
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e Foie gras de Canard mi-cuit maison 18€
Chutney abricots, Pain brioché
¢ Terrine de saumon en mille-feuilles de courgettes 10€
et sa creme ciboulette citronnée
e Aumoniere au chévre frais et magret fumé 11€
sur crudites, vinaigrette au miel du jardin
e Gambas croustillantes sur tartare d’avocats 12€
‘PLATS
e Faux- filet Boeuf de Chez Mr Stéphane sauce au poivre 24€
Frites des Mamies
e [’escalope de volaille fermiére croustillante 24€
Linguine au pesto et Parmigiano AOP, coulis tomaté
e Andouillette de Jargeau sélectionnée par Charles Verriest 24€
sauce au Brie de Meaux, frites de Mamies
e Brochette de Saint-Jacques et Gambas 26€
sur risotto aux deux courgettes, sauce douce au Colombo
P~ e Souris d'agneau mijotée au rose¢, miel et romarin 24€
mmmm Ratatouille et pommes de terre sautées
T e Filet de Boeuf jus réduit, fricassée de champignons 28€
3 rﬁ@ foie gru Frites de mamies P
e Brie de Meaux roti sur lit de salade 8€
e Brie de Meaux sur lit de salade 7€

ESSERTS

e Péches roties sur crumble vanillé et son sorbet abricot des 3 Givrées 11€

e Profiteroles sauce chocolat 10€
e Coupe facon Vacherin (meringue maison, mélange de fruits frais, 12€
glace vanille, coulis de fraise et chantilly )
e [esgourmandises des Mamies 14€
(5 différents petits desserts surprises)
0S "RODUCTEURS )OCAUX
MENU_BNFANTS Hos ¥ X
JUSQU'A 10 ANS DONT CERTAINS DE NOS PRODUITS PROVIENNENT :
La Ferme du Chanois (Légumes)
12€ « La boulangerie de Montreuil aux Lions
 Biere unique de la Brasserie des Fables
* Omelette aux herbes « Laferme de la Bonnerie a Verdelot
ou « Miel d'Acacia en direct du jardin de Papi
. Nuggets de poulet maison « Champagne Baron Albert
accompagnements aux choix « Champagne Guibert

™ « Fromagerie Ganot (-Jouarre)

.. . e Sorbet Citron -Les 3 givrées
) Mini dessert au choix 9

Si vous souffrez d'allergie alimentaire merci de g e
le signaler lors de |la prise de commande

« Prix et service compris » « L'abus d'alcool est dangereux pour la santé »
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	Bienvenue chez Mamies, une maison de famille où les souvenirs se transmettent, où les recettes ont traversé les générations et où chaque repas raconte un peu de notre histoire. Ici, le temps ralentit. On vient partager une belle table, rire en famille, se retrouver entre amis et savourer les plaisirs simples qui font le charme des beaux jours. À l’arrivée de l’été, le Jardin de Papi s’éveille plus que jamais. Son potager regorge de légumes, d’herbes aromatiques et de fleurs qui colorent la saison.  Les petits comme les grands peuvent y flâner, emprunter ses allées, découvrir les trésors du potager ou simplement profiter d’une promenade au cœur de la nature. Cette ambiance paisible inspire notre cuisine : des produits de saison, des assiettes généreuses et une carte ensoleillée qui célèbre les saveurs de l’été.
	Nous espérons que vous apprécierez ce petit coin de verdure, pensé pour prolonger l’esprit de notre maison et rendre chaque moment encore plus agréable. Laissez-vous guider par vos envies… Et surtout, faites-vous plaisir ! Nous vous souhaitons un merveilleux moment de partage  et une excellente dégustation ici, chez mamies!
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