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APERITIVI- APERITIFS

Ricard 5,00 Martini rouge ou blanc 6,00

Kir 5,00 Campari 7,00

Whisky 7,50 Marsala 6,00

Americano 7,50 Coupe de Prosecco 6,50
8,50

Apérol Spritz

ANTIPASTI - ENTREES

Carpaccio di bresaola (Bresaola, rucola, parmesan, huile d'olive) 16,00
Planche all'italiana (salade mixte, jambon de Parme, coppa, mortadella) 16,00
linsalata sorrentina (mozzarella, tomates, basilic, anchois, huile d'olive) 12,00
Prosciutto di Parma e rucola ( jambon de Parme, salade de roquette) 15,00
Insalata di rucola e parmiggiano (salade de roquette, parmesan)

8,00

PIZZE

Margherita (mozzarella, sauce basilic) 12,00
Napolitaine (sauce tomate, mozzarella, anchois, cdpes) 13,00
Melanzane (sauce tomate, mozzarella, aubergines) 14,00
Parma (sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme) 16,00
Picasso (sauce tomate, mozzarella, pancetta, olives) 16,00
Puttanesca (sauce tomate, thon, anchois, cdpres, olives) 14,00
Quattro stagioni (sauce tomate, mozzarella, saucisse, champignons, olives) 15,00
Quattro formaggi (sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, permesan, chévre) 14,00
Don Alessandro (sauce tomate, mozzarella, rucola, parmesan) 14,00
Vegetariana (mozzarella, légumes du jour) 15,00
Regina (sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon) 14,00
Siciliana (sauce tomate, anchois, capres, olives) 12,00
Calzone (mozzarella, oeuf, jambon, champignons) 15,00
Pizza di Bresaola (bresaola, roquette, parmesan) 18,00

Pizza alla Matriciana (sauce tomate, mozzarella, pancetta, oignon)
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PASTA - PATES

Pasta Genovese (pdtes au pistou) 15,00

Regatoni nerone (sauce tomate, ail, piments, basilic) 13,00
Tagliatelle boscaiola (petits pois, champignons, jambon) 15,00
Pasta alla carbonara (créme, lardons, ceuf, parmesan) 14,00
Tortelloni di magro (viande de beeuf, parmesan, sauce tomate) 16,00
Pasta fruitti di mare (aux fruits de mer) 18,00
Pasta Napoli (sauce tomate, ail, basilic, parmesan) 12,00
Lasagne Bolognese 16,00
Ravioloni ai tre formaggi (parmesan, pecorino, mozzarella) 15,00
Ravioloni ai gorgonzola ( sauce gorgonzola) 15,00

LE CARNI - VIANDES
PAVE DE BEEUF

Pavé al limone (pavé de boeuf, sauce au citron, vin blanc) ALY
Pavé al marsala (pavé de boeuf, sauce marsala) 20,00
Pavé del nobile (pavé de beeuf, créme, jambon, mozzarella) 20,00
Pavé ai funghi (pavé de boeuf, sauce ou créme, champignon) 2000
Pavé pizzaiola (pavé de boeuf, sauce tomate, capres, olives) 20,00
Pavé gorgonzola (pavé de beeuf, sauce au gorgonzola, creme) 20,00
Escalopes de Veau

Piccata al Limone (escalope de veau, sauce au citron, vin blanc) 18,00
Piccata al Marsala (escalope de veau, sauce Marsala) 18,00
Piccata del nobile (escalope de veau, créme, jambon, mozzarella) 19,00
Piccata ai funghi (escalope de veau, sauce a la créme, champignons) 18,00
Piccata Pizzaiola (escalope de veau, sauce tomate, cépres, olives) 18,00
Piccata gorgonzola (escalope de veau, sauce au gorgonzola, créme) 18,00

I PESCI - POISSONS

Gambas alla mediterranea (gambas, sauce provencale, tomates cerise, ail, oignon) 22400
Pesci del mercato (piosson du jour selon arrivage) 22,00
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. FORMAGCI - DESSERTS ET

FROMAGES GLACES
Gorgonzola 6,50 Tiramisu 7,00
Pecorino 6,50 Panna cotta 7,00
Parmiggiano 6,50 Tarte Tatin 7,00
Provolone 6,50 sorbet citron 7,00
Assortiment 10,00 Gjace au choix (3 boules) 7,00
VINI-VINS

VINS AU PICHET (rouge,

VINS (rouge,blanc, rosé) blance, rosé)

Lambrusco 26,00 Le verre de vin 5,00
Bardolino rosé 27,00 Pichet 1/74L 7,00
Valpolicella 27,00 Pichet 1/72L 13,00
Chianti classico 28,00
Lacrima Cristi 30,00
Pinot Grigio Blanc 28,00
Proseco 28,00
e DIGESTIFS
BOISSONS
Soda, jus de fruits 33CL 3,50 Grappa / Limoncello 7,00
Eau gazeuse ou plate 0,50L 3,00 Cognac / Vodka 7,00
Eau gazeuse ou plate 1L 6,00 Cafe 2,40
Biére italienne 33CL 450 Champagne 75CL 45,00
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